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Empowering chefs to be their best

Empoderando a los chefs para dar lo mejor de si / Permettant aux chefs de donner le meilleur d'eux-mémes

Since 1874, Vollrath has been providing high-quality, commercial cooking and serving
equipment that provides efficiency and ease of use in the demanding environment of
commercial kitchens and foodservice operations. Our legacy and continued success is
based on providing value with innovative high-quality products that stand the test of time
and are trusted by chefs around the world.

Desde 1874, Vollrath viene suministrando equipamiento de cocina y servicio comercial de altisima
calidad que promueve la eficiencia y la utilidad en el exigente entorno de las cocinas comerciales y de
las operaciones de servicio de alimentos. Nuestro legado y éxito continuado se basa en aportar valor
con productos innovadores de alta calidad que resisten el paso del tiempo y en los que confian chefs
en todo el mundo.

Depuis 1874, Vollrath fournit des équipements de cuisine et de service commerciaux de haute
qualité qui offrent efficacité et facilité dutilisation dans l'environnement exigeant des cuisines
commerciales et des opérations de restauration. Notre héritage et notre succes continu sont fondés
sur la fourniture de valeur avec des produits innovants de haute qualité qui résistent a épreuve du
temps et auxquels les chefs du monde entier font confiance.

Getting to know Volirath

Saber mds sobre Volirath / En savoir plus sur Vollrath

© M &

Global 12 +17.000 +1.250 +230

manufacturers Facilites worldwide Products Employees worldwide Active patents
Fabricantes mundiales Instalaciones mundiales Productos Trabajadores mundiales Patentes activas
Fabricants mondiaux Installations dans le Produits Travailleurs dans le Brevets actifs
monde entier monde entier

150 years of Creating Better ™

150 afios de Creating Better™ /150 ans de Creating Better™

As we celebrate 150 years of service and innovation, this significant milestone represents a
unique moment to celebrate our heritage of quality and sustainability, while also looking
ahead to our next chapter. We are committed to Creating Better™ products, better job
opportunities, and better communities.

Al celebrar nuestros 150 afios de servicio e innovacion, este importante acontecimiento representa un
momento unico para celebrar nuestro legado de calidad y sostenibilidad, a la vez que miramos hacia
nuestro proximo capitulo. Estamos comprometidos con los productos Creating Better™ y en crear
mejores oportunidades laborales y mejores comunidades.

Alors que nous célébrons nos 150 ans de service et dinnovation, cet évenement important
représente un moment unigue pour célébrer notre héritage de qualité et de durabilité, tout en nous
projetant dans 'avenir. Nous nous engageons a la création de produits Creating Better™, et a créer
de meilleures opportunités d'emploi et de meilleures communautés.

Family of brands

Familia de marcas / Famille de marques

Vollrath's family of brands offers top-notch solutions known for their quality and
innovation. From cookware to manufacturing, each brand reflects Vollrath's dedication to
delivering products that solve your most pressing problems.

La familia de marcas de Vollrath ofrece soluciones de primer nivel conocidas por su calidad e
innovacién. Desde los utensilios de cocina hasta la fabricacion, cada marca refleja la dedicacién de
Vollrath para suministrar productos que resuelvan los problemas mds apremiantes.

La famille de marques Vollrath offre des solutions de premier ordre connues pour leur qualité et
leur innovation. Des ustensiles de cuisine a la fabrication, chaque marque reflete 'engagement de
Vollrath a fournir des produits qui résolvent vos problemes les plus urgents.



Vollrath international

Vollrath International was born with the mission of offering global solutions in
professional catering, through an agile and efficient production and distribution
structure, wich achieves a worldwide presence.

Vollrath international nace con la misién de ofrecer soluciones globales en la restauracion
profesional, a través de una estructura de produccion y distribucion dgil y eficiente que alcanza
una presencia mundial.

Vollrath international est né avec la mission doffrir des solutions globales dans la restauration
professionnelle, grace a une structure de production et de distribution agile et efficace qui atteint une
présence mondiale.
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Centers of distribution

Centros de distribucion
Les centres de distribution

From our warehouses in Spain, the US and Mexico,
we deliver orders to our entire network of
distributors with maximum logistical efficiency.

Desde nuestros almacenes en Espafia, Estados Unidos
y México, servimos a nuestra amplia red de
distribuidores con la mdxima eficiencia logistica.

Depuis nos entrepdts en Espagne, aux Etats-Unis et au
Mexique, nous livrons les commandes a I'ensemble de
notre réseau de distributeurs avec une efficacité
logistique maximale.

Orders & billing

Pedidos y facturacioén
Commandes et facturation

Thanks to centralized order management, we offer
the most efficient customer service responding in
less than 24 hours.

Gracias a una gestion de pedidos centralizada
ofrecemos el mds eficiente servicio al cliente dando
respuesta en menos de 24 horas.

Grace a une gestion centralisée des commandes, on

offre le service client le plus efficace répondant en moins
de 24 heures.

CHINA

Xi‘an e

Shanghai
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Equipping you for success

Equipamos tus desafios / Nous équipons vos défis

Our extensive catalog provides a wide range of highly competitive, durable and
efficient products. Specialized solutions that adapt to the needs of each type of
business.

Nuestro extenso catdlogo ofrece una amplia seleccién de productos altamente competitivos,
durables y eficientes. Soluciones especializadas que se adaptan a las necesidades de cada
tipo de negocio.

Notre vaste catalogue offre une large sélection de produits hautement compétitifs,
durables et efficaces. Des solutions spécialisées qui s'adaptent aux besoins de chaque type
d'activité.

A

Our passion for industry defines us

La vocacién industrial nos define / La vocation industrielle nous définit

As manufacturers, we are committed to focusing on industrial investment, talent
and innovation. From design to manufacture, we oversee the entire production
process so that our products meet our customers' expectations.

Nuestro compromiso como fabricantes nos lleva a apostar por la inversién industrial, el
talento y la innovacidn. Desde el disefio hasta la fabricacién, controlamos todo el proceso
productivo para que nuestros productos cumplan con las expectativas de nuestros clientes.

Notre engagement en tant que fabricants nous amene a miser sur linvestissement
industriel, le talent et linnovation. De la conception a la fabrication, nous contrélons
I'ensemble du processus de production afin que nos produits répondent aux attentes de
nos clients.
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Storage bins Facilites Products
Ubicaciones de almacén Instalaciones Productos
Emplacements Installations Produits




Where the extraordinary takes place

Donde reside lo extraordinario / Ce qui est extraordinaire

Inspired by the Mediterranean culture and its renowned cuisine, we are passionate about
everything we do. Because the only way to get where we are is to love what you do.

Inspirados por la cuitura mediterrdnea y su reconocida gastronomia, afiadimos un toque de
pasion a todo lo que hacemos. Porque solo asi, amando lo que haces, se consigue llegar
hasta aqui.

Inspirés par la culture méditerranéenne et la gastronomie renommée, nous ajoutons une
touche de passion a tout ce que nous faisons. Car ce n'est qu'en aimant ce que I'on fait, que
I'on peuty arriver.

The past supports us, the future drives us

El pasado nos avala, el futuro nos impulsa / Le passé nous soutient, lavenir nous stimule

With over a century of experience as manufacturers, we offer our customers all the
know-how we have gained over the years. Each of our products combines the
tradition of expert hands with the innovation of new generations.

Con mds de un siglo como fabricantes, ponemos al servicio de nuestros clientes todo el
conocimiento acumulado a lo largo de estos afios. Cada uno de nuestros productos atna la
tradicién de las manos expertas con la frescura de las nuevas generaciones.

Grace a notre parcours de plus d'un siecle en tant que fabricants, nous mettons au service

de nos clients tout le savoir-faire accumulé au fil des années. Chacun de nos produits allie
la tradition des mains expertes a la fraicheur des nouvelles générations.

1921




We have applied all our know-how as manufacturers to grilling. Turning the
traditional stainless steel into something totally new was a challenge we could not
resist.

Hemos puesto todo nuestro conocimiento como fabricantes al servicio de la cocina a fa
brasa. Convertir el acero inoxidable de siempre en algo totalmente nuevo era un reto que no
podiamos dejar escapar.

Nous avons mis tout notre savoir-faire en tant que fabricants au service de la cuisine a la

braise. Transformer lacier inoxydable de toujours en quelque chose de totalement
nouveau était un défi que nous ne pouvions pas manguer.

pu;ada‘l!ﬁi"

Made by us, made here

Hechos por nosotros, hechos aqui / Fabriqués par nous, fabriqués ici

All the production of ovens and open grills, from design to manufacturing, is carried
out in our new facilities. We control the entire production process so that our
products exceed our customers’ expectations: high quality and robustness with the
Pujadas guarantee.

Toda la produccién de hornos y brasas abiertas, desde el disefio hasta la fabricacion, se lleva
a cabo en nuestras nuevas instalaciones. Controlamos todo el proceso productivo para que
nuestros productos respondan con creces a las expectativas de nuestros clientes: alta calidad
y robustez con la garantia de Pujadas.

La production, la conception et la fabrication des fours et des grills ouverts, sont
entierement réalisées dans nos nouvelles installations. Nous contrélons l'ensemble du
processus de production afin que nos produits répondent largement aux attentes de nos
clients : haute qualité et robustesse avec la garantie de Pujadas.

Where steel and fire work their magic

Donde el acero y el fuego hacen su magia / La ou I'acier et le feu opérent leur magie

Discover the secrets of grilling in a versatile and welcoming space specially designed
for chefs and foodservice professionals to learn first-hand about the versatility and
performance of this type of cooking.

Descubre los secretos de la brasa en un espacio versdtil y acogedor especialmente disefiado
para que chefs y profesionales del Foodservice conozcan de primera mano la versatilidad y
rendimiento de la cocina a la brasa.

Découvrez les secrets de la cuisson au grill dans un espace polyvalent et accueillant
spécialement congu pour les chefs et les professionnels du Foodservice afin dapprendre de
la source méme la polyvalence et la performance de la cuisson au grill.



Novedades / Nouveauté

IndeX

V/OLLRATH

1.2

1.3

1.4
1.5

Brasa
Braise

CHARCOAL OVENS
HORNO DE BRASA
FOUR A BRAISE

OPEN GRILLS
BRASAS ABIERTAS
GRILLS OUVERTS

GRILL COOKWARE
MENAJE DE BRASA
MATERIEL DE CUISINE A BRAISE

GRILLBOX

SMOKER
AHUMADOS
FUMOIR

CHARCOAL
CARBON
CHARBON

ACCESSORIES
ACCESORIOS
ACCESSOIRES

dujadas

30

40

60

62
64

65

66

Cookware

Bateria de Cocina
Batterie de Cuisine
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Fry pans

Sartenes
Poéles

ST/STEEL
ACERO INOXIDABLE
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Horno y rustideras
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4.1 ROASTPANS 126
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BANDEJAS HORNO GASTRONORM
PLAQUES FOUR GASTRONORME

4.3 PASTRY TRAYS 129
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4.4 GRIDS 131
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4.5 PIZZAPANS 132
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Dishwasher
racks

Cestas para vajilla
Casiers a vaisselle

Kitchen
utensils

Utensilios de cocina
Ustensiles de cuisine
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delive

Transporte de alimentos
Transport d'aliments
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5.1 KITCHEN UTENSILS 136 6.1 ICE-CREAM UTENSILS 194 7.1 SUPERPAN3 236 8.1 EPPBOX 259 9.1 OPENRACKS 274 10.1 SERVING TROLLEYS 288
UTENSILIOS DE COCINA Utensilios Heladeria CAJA PPE CESTAS ABIERTAS CARROS DE SERVICIO
USTENSILES DE CUISINE Ustensiles pour glace 7.2 GNPRO 240 BOITE PPE CASIERS OUVERTS CCHARIOTS DE SERVICE
5.2 MANUALFOOD 6.2 PASTRY UTENSILS 196 7.3 POLYCARBONATE 248 8.2 INSULATED DELIVERY 260 9.2 OPEN ASSEMBLED 276 10.2 ST/STEEL RAIL TROLLEYS 295
PROCESSORS 165 UTENSILIOS DE PASTELERIA BAGS RACKS CARROS GUIAS EN
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SACS DE LIVRAISON ISOTHERMES ‘ CHARIOTS A GLISSIERES EN
TRANSFORMATION DES ALIMENTS 6.3 NON-STICKMOULDS 206 7.5 POLYPROPYLENE 252 CASIERS MONTES QUVERTS ACIER INOXYDABLE
MOLDES ANTIADHERENTES ) 8.3 TRAYS AND 265 9.3 CLOSED ASSEMBLED 278
5.3 CUTTING BOARDS 180 MOULES ANTIZADHESIFS 7.6 VIOLET COLLECTION 254 CONTAINERS = RACKS 10.3DISHTROLLEYS 302
TABLAS DE CORTE 6.4 PASTRY CUTTER 209 PLATEAUX ET RECIPIENTS CESTAS MONTADAS CERRADAS j
PLANCHES A DECOUPER ° CORTAPASTAS CASIERS MONTES FERMES CHARIOTS A VAISSELLE
DECOUPOIRS
5.4 MEASURING UTENSILS 186 9.4 COMPLEMENTS 280 lo‘?:&%?‘;égghlé“s 305
ELEMENTOS DE MEDIDA COMPLEMENTOS b
USTENSILES DE MESURE 6.5 f,,g{gg%;ﬁgmovx%ggéps 210 COMPLEMENTS CHARIOTS SPECIAUX
MOULES EN ACIER INOX
5.5 MITT 191 9.5 PLATERACKS 282
MANOPLA 6.6 BAGS AND NOZZLES 212 CESTAS PARA PLATOS
GAN MANGAS Y BOQUILLAS CASIERS ASSIETTES
5.6 NATURALRUBBERMATS 191 POCHES ET DOUILLES
ALFOMBRAS CAUCHO
6.7 FLEXIPAN MOULDS 217
TAPIS EN CAOUTCHOUC VOIDES FLEXIPAN
MOULES FLEXIPAN
6.2 SILICONE MOULDS 224

V/OLLRATH

MOLDES SILICONA
MOULES SILICONE
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accessories
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ESTANTERIAS CON RUEDAS
RAYONNAGES AVEC ROUES

11.3 BENCH 320
BANCADAS
BANCS

11.4 PARTS 321
COMPONENTES
COMPOSANTS

11.5 BREAKDOWN OF 324
SHELVING SETS

DESGLOSE CONJUNTOS DE
ESTANTERIAS

DECOMPOSITION KITS RAYONNAGES

V/OLLRATH
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12.2 FOOD PREPARATION 342
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MAINTIEN DE TEMPERATURE

380
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15.1 MINIATURES 516
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15.2 TABLEPRESENTATION 524
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PRESENTATION TABLE

15.3 TABLE SERVICE 545
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SERVICE DE TABLE
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CARRO BEBIDAS
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16.5LIDSAVERS AND 574
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DISTRIBUTEUR DE COUVERCLES
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Rail trolley

Novedades / Nouveauté

DUROLITH®
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Eco-friendly

cutting boards —
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Buffet trolleys
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Led lighting
cocktail trolley
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Charcoadl

ovens

Desighed and
manufactured entirely by
Pujadas in high quality
stainless steel.

Perfect for indoor, open or
outdoor kitchens.

Disefiado y fabricado integramente por Pujadas en acero
inoxidable de mdxima resistencia y calidad.

Perfecto para cocinas interiores, abiertas o exteriores.

Concu et fabriqué entierement par Pujadas en acier
inoxydable de haute résistance et qualité.

Parfait pour les cuisines intérieures, ouvertes ou
extérieures.

Three sizes available: 50, 90 and 140 diners.
Tres tamafios disponibles: 50, 90 y 140 comensales.
Trois formats disponibles : 50, 90 et 140 couverts.

Tempering module suitable for GN pans
Médulo de templado compatible con cubetas GN
Module de trempe apte pour bacs GN

Thermally insulated body for greater efficiency and
better protection from the outside.

Cuerpo revestido con aislamiento térmico para una
mayor eficiencia y una mejor proteccién hacia el exterior.

Corps avec revétement thermique pour une plus grande
efficacité et une meilleure protection vers I'extérieur.

Ash drawer.
Cajon recogecenizas.
Tiroir a cendres.

Temperature maintaining drawer.
Cajén mantenedor de temperatura.
Tiroir de maintien en température.

Storage space
Espacio de almacenaje
Espace de stockage

Front casters with brakes.
Also available with adjustable foot.

Ruedas delanteras con frenos.
También disponible con pie regulable.

Roues avant avec freins.
Egalement disponible avec pied réglable.

OVEN 140

Security firewall for increased safety.

Cortafuegos de seguridad para mayor
proteccion.

Pare-feu de sécurité pour une plus grande
protection.

Upper and lower airflow regulators
ensure easy temperature control.

Reguladores de flujo de aire, superior e
inferior, que garantizan un fdcil control de
la temperatura.

Les régulateurs de débit d'air, en haut et
en bas, assurent un contrdle facile de la
température.

High resistance and easy opening door
system.

Puerta de alta resistencia y fdcil apertura.

Porte de haute résistance et d'ouverture
facile.

Adjustable grill height allows impressive
versatility.

Parrilla ajustable en altura.
Grille réglable en hauteur.

Sunken charcoal fire bowl offers more
space and easier operation.

Tolva de carbén hundida para un mayor
espacio interior.

Trémie a charbon abaissée pour plus
d’espace intérieur.

Technical information at
www.pujadasgrill.com

Informacién técnica en
www.pujadasgrill.com

Informations techniques sur
www.pujadasgrill.com




1.1 Charcoalovens

Horno de brasa / Fours & braise

Premium
Charcoal oven

Horno de brasa Premium
Four a braise Premium

Stainless

steel FABRIQUES EN ACIER INOXYDABLE DE HAUTE QUALITE

SS MADE OF HIGH-QUALITY STAINLESS STEEL

FABRICADOS EN ACERO INOXIDABLE DE ALTA CALIDAD

Stainless.

steel FABRIQUES EN ACIER INOXYDABLE DE HAUTE QUALITE

SS MADE OF HIGH-QUALITY STAINLESS STEEL

FABRICADOS EN ACERO INOXIDABLE DE ALTA CALIDAD

Classic
Charcoal oven

Horno de brasa Classic
Four a braise Classic

Charcoalovens 1.1

Horno de brasa / Fours & braise

Dimensions Dimensions

o gmm B o o o gmm B o o
CM (Wx D xH) CM (WxDxH)
P850501R o 13.200,00 P850502R o 11.380,00
P850501B Ovens50 69x67x163 @  1/1 13.200,00 P850502B Ovens0 69x67x163 @ 171 11.380,00
P850501SS 13.200,00 P8505025S 11.380,00
P850901R o 14.150,00 P850902R o 12.350,00
P850901B Oven90 69x67x173 @ 1/1 14.150,00 P850902B Oven90 69x67x173 @ 141 1235000
P850901SS 14.150,00 P850902SS 12.350,00
P851401R o 16.200,00 P851402R o 14.400,00
P851401B Oven140 87x86x179 @ 11 16.200,00 P851402B Oven 140 87x86x179 @ 171 14.400,00
P851401SS 16.200,00 P851402SS 14.400,00

Cabinet with removable shelf
Armario con estanteria extraible
Armoire avec étagere amovible

One GN 1/1 100 mm included
Incluye una GN 1/1 100mm
Un bac GN 1/1 100 mm inclus

Temperature maintaining drawer.
Compatible with gastronom 1/1 up
to depth of 100 mm.

Cajon mantenedor de temperatura.
Compatible con GN 1/1 hasta 100mm
de profundidad.

Tiroir de maintien en température.
Compatible avec gastronom 1/1
jusqu'a 100 mm de profondeur.

See products on

See products on
Ver productos en / Voir produits en page P.38

Ver productos en / Voir produits en page P.38

Each oven comes with / cado nomo viene con/ Chaque four est livré avec

OLLRATH 34 dujadas VOLLRATH 35 dujadas



1.1 Charcoalovens

Horno de brasa / Fours & braise

ss MADE OF HIGH-QUALITY STAINLESS STEEL
s | FABRICADOS EN ACERO INOXIDABLE DE ALTA CALIDAD
steel FABRIQUES EN ACIER INOXYDABLE DE HAUTE QUALITE

Functional
Charcoal oven

Horno de brasa Functional
Four a braise Functional

Dimensions

Charcoal Oven  pimonsiones Colour
REF Horno de brasa  Dimensions Color E/@ €/u
Four a braise Couleur
CMm (WxD xH)
P850503R ® 11.150,00

P850503B Oven50 69x67x163 171 11.150,00
P850503SS 11.150,00
P850903R 12.100,00

®
®
P850903B Oven90 69x67x173 . 1/1 12.100,00
o
®

P850903SS 12.100,00
P851403R 14.250,00
P851403B Oven 140 87x86 x 179 171 14.250,00
P851403SS 14.250,00

GN not included
GN no incluidas
Bacs GN noninclus

OVEN 140 OVEN 50 & 90
8 1/1 GN pan capacity 51/1 GN capacity

ss MADE OF HIGH-QUALITY STAINLESS STEEL
.| FABRICADOS EN ACERO INOXIDABLE DE ALTA CALIDAD
steel FABRIQUES EN ACIER INOXYDABLE DE HAUTE QUALITE

Essential
Charcoal oven

Horno de brasa Essential
Four a braise Essential

Dimensions

Capacidad para 8 cubetas GN 1/1
Capacité pour 8 bacs GN 1/1

Capacidad para 5 cubetas GN 1/1
Capacité pour 5 bacs GN 1/1

Each oven comes with / cada hormo viene con / Chaque four est livré avec

Y/OLLRATH 36
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Charcoal Oven ; P Colour
REF Horno de brasa lg{rr:]eel'g;?g:: Color E / @ €/u

Four a braise Couleur

CM (WxDxH)
P850504R . 10.560,00
P850504B Ovens0 69x67x163 @  1/1 10.560,00
P850504SS 10.560,00
P850904R . 11.510,00
P850904B Oven90 69x67x173 @ 1/1 11.510,00
P850904SS 11.510,00
P851404R o 13.600,00
P851404B Oven 140 87x86x179 @ 1/1 13.600,00
P851404SS 13.600,00
Horno de brasa sobremesa
Four a braise de table

Charcoal Oven D!mens_ions Colour
REF Horno de brasa lgi'g]ee'gé?é’:: Color E / @ €/u

Four a braise Couleur

CM (WxDxH)

P850500R . 9.030,00
P850500B Ovens0 69x57x93 @ 1/1 9.030,00
P850500SS 9.030,00
P850900R o 9.950,00
P850900B Oven90 69x67x103 @ 141 9.950,00
P850900SS 9.950,00
P851400R [ ) 11.950,00
P851400B Oven140 87x86x115 @ 1/1 11.950,00
P851400SS 11.950,00

V/OLLRATH
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1.1 Charcoal ovens accessories

Complementos hornos brasa / Accessoires fours & braise §§
steel
Tempering module for charcoal oven Charcoal oven rack

Médulo de templado para horno de carbén Rejilla para horno de carbén
Module de trempe pour four a braise Grille pour four a braise O e r q t I o n
=

A i* Smoke outlet regulation

Regulacion salida de humos
Régulation de I'évacuation
de la fumée

Oven Oven
REF Horno WxDxHcm 9m €ru REF Horno WxDxHcm Bim  €ru Chamber with ceramic
Four Four insulation up to 1200°C
P850508 50 71 x39x18,5 171 532,20 P8505004 50 58 x36,7 x 2 (Al 405,00 on entire perimeter
P850908 90 71x48x18,5 171 602,50 P8509007 90 58 x 46,7 x 2 171 495,00 Security firewall — Camara con aislamiento
P851408 140 86 X 66,5 x 18,5 11 856,70 P8514007 140 76,6 X 64,8 x 2 11 530,00 Cortajuegos de seguridad cerdmico hasta 1200°C en

Coupe-feu de sécurité todo el perimetro

Chambre avec isolation
céramique jusqu'a 1200 °C
sur tout le périmétre

Higher lid height and
greater number of tracks

Cabina interior de mayor
altura y con mayor numero
de guias

Cabine intérieure plus haute
avec plus de niveaux

Exceptional versatility: perfect for tempering T
or warming up food Handles made of stainless
steel tube with air chamber

for better insulation

Tiradores hechos con tubos
de acero inoxidable con
cdmara de aire para un mejor
aislamiento

Poignées en tube d'acier
inoxydable avec chambre a air
pour une meilleure isolation

=l = ! e sunken charcoal firebow!
Air inlet cooling system | 4 Tolva carbon hundida
chamber Trémie a charbon encastrée

Entrada aire sistema de
refrigeracion cdmara

Entrée d'air du systeme de
réfrigération de la chambre

Polyvalence exceptionnelle : idéal pour
tempérer ou chauffer vos plats

Grill area
Zona braseado
Zone de cuisson

* Quick and easy setup and takedown
Fdcil montaje y desmontaje
Facile a monter et démonter

* Easy to clean: SS removable module
Fdcil de limpiar: médulo extraible en inox
Facile a nettoyer : module amovible en inox

Suitable for GN pans:
Compatible con GN:

Compatible avec GN bacs : Adjustable air inlet and Ash drawer Easy-access side panel for

OVEN 140: fume outlet Cajon recogecenizas maintenance
All sizes except 2/1 Entrada de aire y salida de Tiroir a cendres Registro lateral de fdcil acceso
Todas las medidas excepto 2/1 humos regulable para el mantenimiento
Toutes les tailles sauf 2/1 Réglage de Fentrée d'air et Ouverture latérale d’acces
OVEN 90 & 50: del'évacuation de la fumée facile pour l'entretien

All sizes except 2/1 & 1/1
Todas las medidas excepto 2/1 & 1/1
Toutes les tailles sauf 2/1 & 1/1
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Brasas abiertas / Grills ouverts




Open grili

Removable rack and tempering bar.
Parrilla extraible y barra atemperadora.

Grille amovible et barre pour remise en
température.

Large cooking surface available with

DeSig ned and V-shaped and rod bar grills.
Amplia superficie de coccién, disponible

manufactured entirely by con parillas en Vyco.n varil.las. .
Grande surface de cuisson disponible avec
Pujadas in high quality

grille en V ou en fil rond.
o
Std in |eSS StGEl. Refractory brick base.

Base de ladrillo refractario.
Base en brique réfractaire.

Perfect for indoor, open or

Thermal chamber with ceramic insulation

outdoor kitchens.

up to 1200°c on perimeter and base

Cdamara térmica con aislante cerdmico hasta
1200°c en perimetro y base

Disefiado y fabricado integramente por Pujadas en acero Chambre thermique avec isolation céramique
inoxidable de mdxima resistencia y calidad. jusqu'a 1200 °c sur le périmetre et la base

Perfecto para cocinas interiores, abiertas o exteriores.

GN 2/1 size 2 shelves.

2 estantes medida GN 2/1.
Concu et fabriqué entierement par Pujadas en acier 2 étageres bac GN 2/1.
inoxydable de haute résistance et qualité.

Parfait pour les cuisines intérieures, ouvertes ou
extérieures.

Front casters with brakes.

Ruedas delanteras con frenos.
Roulettes avant avec freins.

Available with adjustable feet.

Disponible con pies regulables.
Disponible avec pieds réglables en hauteur.

Tilting grill in three positions: charcoal lightning,
flat for cookware, fat collecting.

Parrilla vasculante con tres posiciones: atizar carbén, cocinar con
menaje, recoger grasa.

Grille inclinable en trois positions : allumage du charbon, cuisson
avec batterie, récupération des graisses.

Handwheel for easy elevation
up to 400 mm.

Elevacion regulable mediante
volante hasta 400 mm.

Elévation réglable par volant
jusqu'a 400 mm.

Grease collector.
Recogedor de grasa.
Collecteur de graisse.

— GN,1I1 rails.
Guias GN 1/1
Glissieres GN 1/1

Technical information at
www.pujadasgrill.com
Informacién técnica en
www.pujadasgrill.com

Informations techniques sur
www.pujadasgrill.com




ss MADE OF HIGH-QUALITY STAINLESS STEEL

[
1.2 Open Grills
% | FABRICADOS EN ACERO INOXIDABLE DE ALTA CALIDAD

Brasas abiertas / Grills ouverts steel FABRIQUES EN ACIER INOXYDABLE DE HAUTE QUALITE

Open grill

Brasa abierta
Grill ouvert

Colour Grill
REF Color Parrilla =/l €/u
Couleur Grille
P8581010R . O il 14.350,00
P8581011R o \/ (Al 14.350,00
P8581010B o O m”m 14.350,00
P8581011B o \/ m 14.350,00
P8581010SS @) m”m 14.350,00
P8581011SS \/ mnm 14.350,00

wo /91

104 cm
V shape grill Rod bar grill
Parilla en V Parrilla con varillas
GrilleenV Grille ronde

Each open grill comes With / coda brasa avierta viene con / Chaque grill ouvert est livré avec

OLLRATH 44 dujadas

ss MADE OF HIGH-QUALITY STAINLESS STEEL
FABRICADOS EN ACERO INOXIDABLE DE ALTA CALIDAD

Stainless

Countertop
Open grill

Brasa abierta de sobremesa
Grill ouvert de table

steel FABRIQUES EN ACIER INOXYDABLE DE HAUTE QUALITE

Colour Grill
REF Color Parrilla =/lys! €/u
Couleur Grille
P8581000R . O 11 11.480,00
P8581001R () \/ 11 11.480,00
P8581000B () O 11 11.480,00
P8581001B ) \/ 11 11.480,00
P8581000SS 0] 11 11.480,00
P8581001SS \/ 11 11.480,00
Open grill without
refractory base
Brasa abierta sin base refractaria
Grill ouvert sans base réfractaire
Colour Grill
REF Color Parrilla w/lys! €/u
Couleur Grille
P8581030R . O 1 8.420,00
P8581031R . \/ il 8.420,00
P8581030B . O il 8.420,00
P8581031B . \/ il 8.420,00
P8581030SS O 1”71 8.420,00
P8581031SS \/ il 8.420,00
V/OLLRATH

Open Grills 1.2

Brasas abiertas / Grills ouverts

wo ool

wd 5'56

Anchors for fixing
Anclajes para fijacion
Ancrages pour la fixation

Install on refractory brick base
Instalar sobre base de ladrillo refractario
Installer sur une base en brique réfractaire

dujadas




Open grili

Desighed and
manufactured entirely by
Pujadas in high quality
stainless steel.

Perfect for indoor, open or
outdoor kitchens.

Disefiado y fabricado integramente por Pujadas en acero
inoxidable de mdxima resistencia y calidad.

Perfecto para cocinas interiores, abiertas o exteriores.

Concu et fabriqué entierement par Pujadas en acier
inoxydable de haute résistance et qualité.

Parfa]t pour les cuisines intérieures, ouvertes ou
extérieures.

Wood burner (optional). Loads up to 12 kg wood.
Lefiero quemador (opcional). Carga hasta 12 kg de lefia.
Brlleur a bois (optionnel). Charge jusqu’a 12 kg de bois.

Independent double open grill with 5 cooking levels.
Available with V-shaped and rod bar grills

Dos superficies de coccién independientes. Disponibles con
parrilla en V o varillas.

Deux surfaces de cuisson indépendantes. Disponible avec
grille en V ou en fil rond.

Grill size for firebasket

Medida parrilla para lefiero
Dimension grille pour brileur

Grease collectors
Recogedores de grasa
Collecteurs de graisse

GN 2/1 size 2 shelves.
2 estantes medida GN 2/1.
2 étagéres bac GN 2/1.

Front casters with brakes.
Ruedas delanteras con frenos.
Roulettes avant avec freins.

Available with adjustable feet.
Disponible con pies regulables.
Disponible avec pieds réglables en hauteur.

Tilting grill in three positions: charcoal lightning,
flat for cookware, fat collecting.

Parrilla vasculante con tres posiciones: atizar carbon,
cocinar con menaje, recoger grasa.

Grille inclinable en trois positions : allumage du charbon,
cuisson avec batterie, récupération des graisses.

Tempering bar and
compatible space for
GN 1/3.

Barra de atemperamiento
y espacio compatible
para GN 1/3

Barre de remise en
température et espace
compatible pour GN 1/3.

Grill size
Medida parrilla
Dimension grille

Refractory brick base.
Base de ladrillo refractario.
Base en brique réfractaire.

Thermal chamber with
ceramic insulation up to
1200°c on perimeter and
base.

Cdmara térmica con
aislante cerdmico hasta
1200°c en perimetro y base
Chambre thermique avec
isolation céramique jusqu'a
1200 °c sur le périmétre et
la base.

GN 1/1 rails.
Guias GN 1/1
Glissieres GN 1/1

Technical information at
www.pujadasgrill.com

Informacion técnica en
www.pujadasgrill.com

Informations techniques sur
www.pujadasgrill.com




(] (]
1.2 ope“ Grl I Is ss MADE OF HIGH-QUALITY STAINLESS STEEL ss MADE OF HIGH-QUALITY STAINLESS STEEL open Grl I Is l.z

. . s FABRICADpS EN ACERO INOXIDABLE DE ALTA CALIDAD | Pt FABRICADpS EN ACERO INOXIDABLE DE ALTA CALIDAD | B .
Brasas abiertas / Grills ouverts %5 | FABRIQUES EN ACIER INOXYDABLE DE HAUTE QUALITE 22 | FABRIQUES EN ACIER INOXYDABLE DE HAUTE QUALITE Brasas abiertas / Grills ouverts

Open grill lite Countertop Open grill lite

Brasa abierta lite Brasa abierta lite de sobremesa
Grill ouvert lite Grill ouvert lite de table
A i T
REF Color Ndm. lefieros  Parrilla Eo / @ €/u
P8583010R @ 2 O 11 1192000 Couleur  Num-brélewrs  Grile A
P8583011R @ 2 \/ 11 11.920,00 P8583000R @ 2 o 1 925000
P85830108 @ 2 O 171 11.920,00 P8583001R @ 2 V11 9.250,00
P8583011B @ 2 \/ 171 11.920,00 P85830008 @ 2 O 1/1  9.250,00
P8583010SS 2 O 171 11.920,00 P85830018 @ 2 \/ 111 9.250,00 .
P8583011SS 2 \/ 11 11.920,00 P8583000SS 2 O 11 9.250,00 5
P8583110R @ 1 O 11 11.700,00 P8583001SS 2 V11 925000
P8583111R @ 1 \/ 11 11.700,00 P8583100R @ ! o 11 2300000
. P85831108 @ 1 O 11 11.700,00 Pg5s3101R @ L V.11 9.000,00
5 psss31e @ 1 \/ 11 11.700,00 P85831008 @ 1 O 171 9.000,00 v
3 P8583110SS 1 O 11 11.700,00 Pg5s31018 @ L V171 9.000,00 ' e :
P8583111SS 1 \/  1/1 11.700,00 P8583100SS 1 O 11 900000 .- fﬁm
P8583210R @ 0 ®) 171 11.470,00 P8583101SS 1 \/ 171 9.000,00 104 cm
P8s83211R @ 0 /11 11.470,00 P8583200r @ 0 O 11 881000
Pg5832108 @ 0 O 11 11.470,00 P8583201R @ 0 V11 881000
P85832118 @ 0 \/ 11 11.470,00 P8sg32008 @ 0 O 11 881000
P8583210SS 0 O 11 11.470,00 Pg5832018 @ 0 V11 881000
P8583211SS 0 \/ 11 11.470,00 P8583200SS 0 o 11 881000
P8583201SS 0 \/ 11 881000
[ [ .E
Open grill lite :

without refractory base

Brasa abierta lite sin base refractaria
Grill ouvert lite sans base réfractaire

Colour Num. fire baskets  Grill
REF Color Num. lefieros parrilla \ I / @ €/u A e
Couleur  Num. brileurs Grile  °° 98 cm '
V shape grill Rod bar grill Fire basket to burn wood P8583030SS 2 o 1 7.020,00 Anchors for fixing
Parilla en V Parrilla con varillas Lefiero para quemar madera P8583031SS 2 \/ 171 7.020,00 Anclajes para fijacion
GrilleenV Grille ronde Brdleur a bois Ancrages pour fixation
P8583130SS 1 O 17 6.800,00 )
. . P8583131SS 1 \/ 171 6.800,00 Install on refractory brick base
Each open gri Il lite comes wWith /cado brasa avierta lite viene con /chaque grill ouvert lite est livré avec P8583230SS 0 0 11 6.580,00 \Igiglll(grssﬁﬁ::fazgg é‘i}dg:i/g::f:gfgg;re
P8583231SS 0 \/ 171 6.580,00
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1.2 Open grills accessories

Complementos brasa abierta / Accessoires grills ouverts

Parrilla para Open Grill

‘ Grill rack for Open Grill
Grille pour Open Grill

Grill

REF W xDxHcm partia 9/® €/u
Gri

P858100 86,2 X 53,6 x 2 ) 171 938,00

P858101 86,2 X 53,6 x 2 \/ 171 938,00

V shape grill Rod bar grill
Parilla en V Parrilla con varillas
GrilleenV Grille ronde

See products on / Ver productos en / Voir produits en page

Y/OLLRATH

Grill for Open Grill Lite
Parrilla para Open Grill Lite
Grille pour Open Grill Lite

* Suitable for firebasket
* Compatible con lefiero
* Compatible avec brdleur a bois

Grill

SS

Stainless
steel

REF WxDxHcm parrill 9/®  €/u
Gri

P858300* 44,6 x 46,4 x 2 O (Al 823,00
P858301* 44,6 x 46,4 x 2 \/ 171 823,00
P858310 58 x46,4x 2 O 171 829,00
P858311 58x46,4x2 \/ 171 829,00

Fire basket to burn wood

Lefiero para quemar madera

Brdleur a bois
P. 60

dujadas




‘Grillstation

Dual-sided use allows two chefs to work simultaneously,
boosting productivity.

Uso a dos bandas que permite a dos chefs trabajar
simultdneamente, augmentando la productividad.

L'utilisation double face permet a deux chefs travailler
simultanément, augmentant la productivité.

Designed and
manufactured entirely
by Pujadas in high
quality stainless steel.

Angled front design for improved visibility and comfort.
Disefio frontal inclinado para una mejor visibilidad y comodidad.
Design frontal incliné pour une meilleure visibilité et confort.

Perfect for indoor, open
or outdoor kitchens.

Two levels of adjustable bars for GN pans, grills or
other accessories.

Dos niveles de barras ajustables para GN, rejillas
mantenedoras u otros accesorios.

Total versatility.
Customize your setup
with modular Grillstation
accessories.

Deux niveaux de barres réglables pour GN, grilles de
maintien ou autres accessoires.

Extra-large cooking surface of 89 x 59 cm
with 3 independent grills.

Superficie de coccién extragrande de 89 x 59
c¢m con 3 parrillas independientes.

Surface de cuisson extra-large de 89 x 59 cm
avec 3 grilles indépendantes.

Disefiado y fabricado integramente por Pujadas en acero
inoxidable de mdxima resistencia y calidad.

Perfecto para cocinas interiores, abiertas o exteriores.

Versatilidad total. Personaliza tu configuracion con los
accesorios modulares de Grillstation.

Removable rack.
Parrilla extraible.
Grille amovible.

Refractory brick base for
optimal heat retention and
distribution.

Base de ladrillo refractario
para una éptima retencién y
distribucion del calor.

Base en brique réfractaire pour
une excellente rétention et
distribution de la chaleur.

Thermal chamber with ceramic
insulation up to 1200 °C on the
perimeter and base.

Cdmara térmica con aislamiento
cerdmico de hasta 1200 °C en
perimetro y base.

Chambre thermique avec isolation
en céramique jusqu’a 1200 °C sur

Two GN 2/1 size shelves.
Dos estantes medida GN 2/1.

Concu et fabriqué entiérement par Pujadas en acier Deux niveaux GN 2/1.

inoxydable de haute résistance et qualité.

Parfait pour les cuisines intérieures, ouvertes ou

extérieures. Front casters with brakes. Adjustable feet

also available.

Ruedas delanteras con freno. Patas ajustables
también disponibles.

Roues avant avec freins. Pieds réglables
disponibles.

Polyvalence totale. Personnalisez votre configuration
avec les accessoires modulaires Grillstation.

le périmétre et la base.

GN 1/1 65mm rails.
Guias para GN 1/1 de 65 mm.
Glissieres pour GN 1/1 de 65 mm.

Technical information at
www.pujadasgrill.com

Informacion técnica en
www.pujadasgrill.com

Informations techniques sur
www.pujadasgrill.com




o (]
1.2 open Grllls SS MADE OF HIGH-QUALITY STAINLESS STEEL open Grllls 1.2

FABRICADOS EN ACERO INOXIDABLE DE ALTA CALIDAD

. . tainless . . . .
Brasas abiertas / Grills ouverts “S” | FABRIQUES EN ACIER INOXYDABLE DE HAUTE QUALITE Brasas abiertas / Grills ouverts

H H Grillstation grill Horizontal Grillstation bar
| G rl I I s t q t I o n Parrilla Grillstation ‘ Barra horizontal Grillstation

Grille pour Grillstation Barre horizontale pour Grillstation

o
o Colour REF WxDxHcm Ym  €ru REF W xDxHcm 9| €/u
3 REF Color /lys! €/u
Couleur P8584950 58,5x29x2 (Al 339,00 P8584951 97 x4 x4 m7m 159,00
P8584010R . m”m 12.800,00
P8584010B . m”m 12.800,00
P8584010SS ‘ m 12.800,00
Grillstation skewer support GN Grillstation accessory
Soporte pinchos Grillstation Accesorio GN Grillstation
Support a brochettes Grillstation Accessoire GN pour Grillstation
b
by . .
° ° Pack 2u. 100mm GN pans included
Countertop Grillstation
Bacs GN 100mm inclus
Grillstation de sobremesa 1x1/3 2x1/6 1x1/9
Grillstation de table
A REF W xDxHcm B9®m  €ru REF W xDxHcm 9® €/u
P8584952 33x2x2 11 69,00 P8584900 89x28x10 171 389,00
Colour
8 REF Color /iy €/u
a Couleur
3
P8584000R . m”m 10.000,00
P8584000B . 1Al 10.000,00
P8584000SS ‘ m7m 10.000,00
Y
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Robata

Designed and
manufactured entirely by
Pujadas in high quality
stainless steel.

Perfect for kitchens with
limited space.

Disefiado y fabricado integramente por Pujadas en acero
inoxidable de mdxima resistencia y calidad.

Perfecta para cocinas con espacio limitado.

Concu et fabriqué entierement par Pujadas en acier
inoxydable de haute résistance et qualité.

Idéal pour cuisines avec un espace limité.

With 5 movable racks for all types of cooking.

Con 5 rejillas movibles para cualquier tipo de coccion.
Avec 5 grilles amovibles pour tout type de cuisson.

Removable 65 mm GN 2/3 container, for all types of cooking.

Cubeta GN 2/3 de 65 mm movible, para cualquier tipo de coccidn.
Bac GN 2/3 65 mm amovible, pour tout type de cuisson.

2 removable rod grills, ideal for intense embers.
2 parrillas de varilla removibles, ideal para brasa intensa.
2 grilles a tiges amovibles, idéales pour cuisson intense.

Thermal chamber with ceramic insulation up to 1200°C on
perimeter and base.

Cdmara térmica con aislante cerdmico hasta 1200°C en
perimetro y base.

Chambre thermique avec isolation céramique jusqu'a 1200 °C sur
le périmétre et la base.

5100 mm GN 1/9 containers for ingredients.
5 cubetas GN inox 1/9 100 mm para ingredientes.
5 bacs GN inox 1/9 100 mm pour ingrédients.

GN 1/1 rails

Guias GN 1/1
Glissieres GN 1/1

GN 2/1 size 2 shelves.

2 estantes medida GN 2/1.
2 étageres bac GN 2/1.

Front casters with brakes.
Ruedas delanteras con frenos. ! -
Roulettes avant avec freins. 3

Available with adjustable feet.
Disponible con pies regulables.
Disponible avec pieds réglables en hauteur.

I Open grill
with 3 cooking
levels.

Parrilla abierta
con 3 niveles de
coccion.

Grill ouvert avec
3 niveaux de
cuisson.

\\ Refractory

brick base.

Base de ladrillo
refractario.

Base en brique
réfractaire.

Technical information at
www.pujadasgrill.com

Informacion técnica en
www.pujadasgrill.com

Informations techniques sur
www.pujadasgrill.com




1.2 Open Grills

Brasas abiertas / Grills ouverts

' Robata

= Colour Grill
3 REF Color Parrila 2D €/u
Couleur Grille
P8582010R . O 171 8.250,00
P8582010B . @) 171 8.250,00
P8582010SS . O 171 8.250,00
Y
Robata de sobremesa
Robata de table
A
o Colour Grill
G REF Color Parrilla =/ €/u
3 Couleur Grille
P8582000R . O 171 5.370,00
P8582000B . O 11 5.370,00
P8582000SS ¢ O 1M 5.370,00
Y

104 cm

EaCh rObata comes With / Cada robata viene con / Chaque robata est livré avec

@ .
’?—’, ?} Q) J Only with table version

Solo con la versién con mesa
Unigquement avec la version avec table

OLLRATH 58 dujadas

GG | MADE OF HIGH-QUALITY STAINLESS STEEL
D | FABRICADOS EN ACERO INOXIDABLE DE ALTA CALIDAD
S | FABRIQUES EN ACIER INOXYDABLE DE HAUTE QUALITE

Pack soporte pinchos para Robata

Skewers support pack for Robata
‘ Pack support brochettes pour Robata

REF WxDxHcm 9®| €/u
P858220 92,8x25x%x2,5 171 89,00
Rod grill for Robata ss
Parrilla de varilla para Robata Stainiess
stee

Grille a tiges pour Robata

REF W x D cm j/ls! €/u
P858200 44x35,7 171 484,00

See products on / Ver productos en / Voir produits en page

Open Grills 1.2

Brasas abiertas / Grills ouverts

Maintenance grill for Robata.
Rejilla mantenimiento para Robata.
Grille remise en temperature pour Robata.

Pack 2 u.
REF W xDcm 9® €/
o pack
P858210 37x30 1”1 164,00
P. 66

Grill skewers
Pinchos Grill
Brochettes Grill

Y/OLLRATH 59

Doneness indicator skewers
Pinchos indicadores coccion
Brochettes avec indicateur cuisson
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Grill cookware 1.2

3 G R I LL cco KWAR E Menaje brasa / Matériel de cuisine & braise
®

Menaje brasa / Matériel de cuisine & braise Fine mesh special grill pan Coarse mesh special grill pan
CA Sartén especial grill de malla fina Sartén especial grill de malla gruesa
st Poéle spéciale grill a maille fine Poéle spéciale grill a maille grossiere

Gravity-cast aluminium: N » |
Aluminio de fundicién por gravedad: rendimiento superior
su perior performq nce bajo condiciones extremas. I e —
. - - TR
) Fonte d'aluminium par gravité: performance supérieure > iy
Undel‘ extreme Condltlons. dans des conditions extrémes -/

-~

o
A2
\

-\:,-ﬂ"'"'" "=-_-___.____._--"":'—..

e T - = __,.-r“f
S e

Constructed from gravity-cast aluminium. Exceptional
resistance to high temperatures. Ideal for charcoal ovens
and open flames.

Fabricadas en aluminio de fundicién por gravedad. Resistencia
excepcional a altas temperaturas. Ideal para hornos de carbon
y llamas directas.

- . o REF W x D xHcm @cm =l €/u REF W x D xHcm @cm =y €/u
Fabriquées en fonte d'aluminium par gravité. Résistance °° °°

exceptionnelle aux hautes températures. Idéal pour les fours a
charbon et les flammes directes.

Triple-layer ceramic non-stick coating for long-lasting ——/

durability under heavy use.

Revestimiento cerdmico antiadherente triple capa para una
larga durabilidad incluso con uso intensivo.

P851008 24,5x39x5,5 24 1/6 119,00 P851009 24,5x39x5,5 24 1/6 119,00

Fish grilling basket
Besuguera especial grill
Grille a poisson

Special grill rectangular rack
Parrilla rectangular especial grill
Grille rectangulaire spécial grill

Revétement céramique antiadhésif a trois couches pour une
durabilité prolongée méme en usage intensif.

Lightweight yet extremely sturdy thanks to 6+ mm thickness.

Ligeras y extremadamente robustas gracias a sus mds de 6 mm de
espesor.

Légeres et extrémement robustes grace a leur épaisseur de plus de 6 mm.

GN 1/1 special grill tray GN 1/2 special grill tray
Bandeja GN 1/1 especial grill Bandeja GN 1/2 especial grill
Plateau GN 1/1 spécial gril Plateau GN 1/2 spécial gril REF WxDxHcm iwflss €/u REF W xD xHcm jw/ls €/u
P851010 19x43x5,3 1/6 29,00 P851011 13,5x23x4 1/6 29,00
See products on See products on
Ver productos en / \Voir produits en page P. 1 33 Ver productos en / Voir produits en page P- 531

Roast pan tong w/silicon protection

REF W xD xHcm 9/® €/u REF WxDxHcm =/lys! €/u Pinza fuente horno c/proteccion silicona
Pince plaque a rotir a/protection silicone
P851165 53x32,5%6,5 11 223,00 P851265 32,5%26,5x6,5 11 142,00

GN 1/3 special grill tray
Bandeja GN 1/3 especial grill
Plateau GN 1/3 spécial gril

REF WxDxHcm 9® €/u
P851325 32,5x17,6x2,5 11 78,00

OLLRATH 60 dujadas VOLLRATH 61 dujadas



Grillbox 1.4

A4 GRILLBOX S

Basalt stone GrillBox lid SS
H H Piedra de basalto Tapa GrillBox e
J USt the qu you Ilke It Pierre de basalte Couvercle GrillBox

A tu gusto, a tu ritmo / A votre go(it, 3 votre rythme

REF W xDxHcm © €/u REF WxDxHcm © €/u
P85201 28,7x18,7x2 171 52,00 P85222 29,7x19,6x11,2 m7m 120,00
Enamelled cast iron reversible grill cl Rod bar grill SS
ORIGINAL Parrilla reversible de hierro fundido esmaltado Cast Parrilla de varilla Stainiess
Grille réversible en fonte émaillée Grille ronde

REVERSIBLE
REF W xDxHcm Kg 9| €/u REF WxDxHcm Kg 9| €/u
P85202 37x21,5x1,8 3,5 11 55,00 P85203  29,7x21,5x1,2 1.2 11 70,30
Fuel holder base Gripper for basalt stone SS
Base para quemadores de combustible SSS Pala para piedra de basalto e
Base pour brlleurs & combustible = Pele pour pierre de basalte

Tray / Llauna / Plaque Skewer / Pincho / Brochette Cover / Tapa / Couvercle

Works with charcoal or chafing dish fuel / Funciona con carbén o combustible para chafing dish
Fonctionne avec du charbon de bois ou fuel pour chafing dish

REF W x D xHcm 9®  €/u REF Lcm 9@ €/u
P85204 33x23x2,8 171 25,35 P85223 30 11 23,80

Barbacoa sobremesa acero inox Barbacoa de sobremesa Duo acero inoxidable

‘ Stainless steel tabletop barbecue ‘ Stainless Steel tabletop barbecue Duo
Barbecue de table acier inox Barbecue de table Duo en acier inoxydable

See products on See products on

= Ver productos en / Voir produits en page P. 495 Ver productos en / Voir produits en page P.529
. -
LY \\\\‘\\\ . Burner holder for chafing dish Stainless Steel tray
: | Contenedor para combustible de chafing dish Llauna inox
-:,‘E"E'ﬁ—""" Porte-braleur pour chafing dish Plaque inox
i ~ — :
n/
REF W xDxHcm =/lys! €/u REF WxDxHcm /lys! €/u
P85200 37x26x15 171 265,00 P85220 66 x 26 X 15 1/1 415,00

OLLRATH 62 dujadas YOLLRATH 63 dujadas



1.5 SMOKER

Aluminium

Ahumador
Fumoir

Smoker
Ahumador
Fumoir

Smoking Valve
Vélvula para aromatizar
Vanne aromatisante

L

REF W xDxHcm iy €/u
P85230 55x%12,5X 16 171 76,95

Tank for burner
Depdsito para quemador
Réservoir pour brileur

Support for the Gun
Soporte para el aromatizador
Support pour 'aromatiseur

Burner

Quemador con mini rejilla
incluida, y con recambios
Braleur

smOklng kitchenware / Menaje para ahumar / Ustensiles de cuisine pour fumer

Food silicone valves with self-closing

Vdlvulas de silicona alimentaria con

Valves en silicone alimentaire a fermeture

system that allow the entry of flavoured autocierre que permiten la entrada del humo automatique qui permettent l'entrée de fumée
smoke without leaks, and preserving all aromatizado sin fugas/escapes, preservando aromatisée sans fuites / pertes, préservant
food essence. toda su esencia. toute son essence.
GN lid for smoking SS Cookware inox lid for smoke SS
Tapa GN para ahumar stainless Tapa bateria inox para ahumar stainless
Couvercle GN pour fumer Couvercle de batterie en acier inoxydable
pour fumer

REF GN cm 9®  €ru
P110000A 171 53x32,5 171 38,90
P120000A 172 32,5x26,5 171 27,90

Ideal for cold smoking large pieces of meat or whole fish.
Adaptable to all 1/1 & 1/2 GN containers.

Ideal para ahumar en frio piezas grandes de carne y pescado enteras.
Adaptable a todas las cubetas GN 1/1y 1/2.

Idéal pour fumer a froid de gros morceaux de viande ou poisson
entier. Adaptable a tous les bacs GN 1/1 et 1/2.

Y/OLLRATH 64

REF @ cm g/ €/u
P209020A 20 1/1 19,85
P209024A 24 171 20,90
P209028A 28 171 24,60
P209032A 32 11 26,80

Lid with smoke valve for preparations such as sauces,
stews, etc.

Tapa con vdlvula de ahumado para elaboraciones como salsas,
cocidos, etc.

Couvercle avec valve de fumage pour les élaborations telles que les
sauces, les ragouts, etc.

dujadas

1.6 CHARCOAL

Marabi charcoal
top quality

Carbdn vegetal Marabu primera calidad
Charbon de bois Marabu de qualité supérieure

« High calorific performance.

* A good mix of lumpwood and broken charcoal pieces.

* Coarse-grained, dust-free charcoal.

* 10 Kg bag with handle for easy transport and handling.

« Bag made of plasticized raffia to prevent soot from escaping.

« Alto rendimiento calorifico.

* Buena mezcla de roturado y canelino.

 Carbdn de granulometria gruesa y sin polvo.

* Saco de 10 kg con asa para su fdcil transporte y manejo.

* Saco fabricado en rafia plastificada para evitar el escape de hollin.

+ Puissance calorifique élevée.

+ Mélange de bois en morceaux et brisé de qualité supérieure.
+ Charbon grosse granulométrie et sans poussiére.

+ Sac de 10 kg avec poignée pour un transport et une manipulation faciles.
+ Sac fabriqué en raphia plastifié pour éviter la perte de suie.

REF Kg =iss
P850000 280 1 pallet

28 bags per pallet
28 sacos por pallet
28 sacs par palette

FEATURES / CARACTERISTICAS / CARACTERISTIQUES

paczs,

Carbén vegeto!
MARABU

Wood type Calorific value Granulometry Carbon Ashes Humidity Density Bag weight
Tipo de madera Poder calorifico Granulometria Carbono Cenizas Humedad Densidad Peso saco
Type de bois Puissance calorique Granulométrie Carbone Cendres Humidité Densité Poids sac
Kcal/Kg mm % % % Km/m3 Kg
Marabu = 8000 150 >75 <5 <6 298 10
Firelighters pack
Pack pastillas encendido
Pack plaquettes d'allumage )
Tube weight
REF Peso tubo =/lys! €/ pack
Poids tube
P852000 205g 11 125,00

Each pack contains
24 tubes with 8 tablets.

Cada pack contiene
24 tubos de 8 pastillas.

Chaque pack contient
24 tubes de 8 plaquettes.

—
=

Y/OLLRATH 65

* Smoke, spark, smell and explosion-free.
* Non-toxic.
* 100% ecological natural product. 92% solid alcohol.

* Sin humo, sin chispas, sin olor, sin explosién.
* No Téxico.
¢ Producto natural 100% ecolégico. 92% alcohol solido.

+ Sans fumée, sans étincelles, sans odeur, sans explosion
» Non toxique.
+ Produit naturel 100 % écologique. 92 % alcool solide.
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1.7 Accessories SS

Stainless
steel

Grill presentation

Presentacion grill / Présentation & braise

Accesorios / Accessoires

‘ Grill skewers

See products on

Doneness indicator skewers
Pinchos Grill Pinchos indicadores coccién Ver productos en / Voir produits en page P.522
Brochettes Grill Brochettes avec indicateur cuisson
Cast iron miniatures
- == f Miniaturas hierro fundido
- Miniatures fonte émaillée
: s S/
pack 45 skewers / pinchos / brochettes :
15 rare / poco hecho / saignant =
Pack 15 u. 15 medium / al punto / a point |
15 well done / hecho / bien cuit
REF Lcm 9 €/u REF Lcm =iy €/u
P858230 30,5 11 69,00 P858260 7 171 79,00 See products on See products on
Ver productos en / Voir produits en page P. 529-532 Ver productos en / Voir produits en page P.530
Stainless steel tray with handles Round tray with wooden base
Heavy duty oven tong Oven poker é1auna {nox con asas }lelafcma redogda conbbase debmgdera
Pinza reforzada horno Pala atizadora aque inox avec anses ateau rond avec base en bois
Pince renforcée pour four Tisonnier

—

.

<o

LY
See products on See products on
Ver productos en / Voir produits en page P. 463 Ver productos en / Voir produits en page P.121
REF Lcm w/lys! €/u REF WxDxH cm 9/® €/u
P851004 33,5 171 44,00 P851005S 65x10x3,5 11 46,15 Bronze cookware
P851005L 85x10x3,5 171 48,85 Bateria de cocina bronce

Collect ashes shovel
Pala recogecenizas
Pelle a cendres

&’1 006S /
/ /

P851006L

Cepillo metdlico

‘ Metallic brush
Brosse metallique

P851007

RE851008

Batterie de cuisine bronze

See products on
Ver productos en / Voir produits en page P. 87

Roast pan
Rustidera
Plaque a rétir

Steel Expert =

See products on
Ver productos en / \oir produits en page P. 111

Black Pro i

REF WxDxH cm j=/l\s! €/u REF Lcm j=/ls| €/u
P851006S 35x15x12 m 48,20 P851007 23,5 mn 59,00
P851006L 54 x 15 x 20 171 55,00 RE851008 23,5 m”m 16,90
OLLRATH dujadas VOLLRATH 67 dujadas



Cookware

Bateria de Cocina
Batterie de Cuisiné

e ==
2.1 ' INOXPRO

= m‘“
22 < l“" TOP LINE

2.3 '\ /| BLACKSERIES

2.4 ' CENTURY
2.5 w TRIBUTE®
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Which material
shouldIchoose?

¢Qué material debo elegir?
Quel matériau choisir ?

18/10/| SS (STAINLESS STEEL

Stainless Stainless

steel steel | ACERO INOX
ACIER INOX

Al | PRESSED ALUMINIUM

Aluminium ALUMINIO
ALUMINIUM

Iron, carbon and chromium alloy compound.

Minimum 99% purity aluminium alloy.

CA|CAST & FORGED
wine | ALUMINIUM

ALUMINIO FUNDICION
FONTE D’ALUMINIUM

Mp|MULTI-PLY

muttiply | MUL TIMETAL
MULTIMETAL

Minimum 99% purity aluminium alloy.
Aleacion compuesta de aluminio de un 99% de pureza como minimo.

Alliage composé d'aluminium d'une pureté d'au moins 99 %.

Two layers of stainless steel on the outside and one layer of
aluminium on the inside.

Formado por dos capas de acero inoxidable en el exterior y una capa de
aluminio en su interior.

Composé de deux couches d'acier inoxydable a I'extérieur et d'une couche
d'aluminium a l'intérieur.

COMPOSITION o L
COMPOSICION Aleacion compuesta de hierro, carbono y cromo. Alga.aon compuesta de aluminio de un 99% de pureza como
COMPOSITION Alliage composé de fer, de carbone et de chrome e
g P ! : Alliage composé d'aluminium d'une pureté d'au moins 99 %.
Highly resistant to impacts while maintaining a perfect
MECHANICAL physical appearance and great protection against
PROPERTIES oxidation. Very light, with moderate impact resistance.
PROPIEDADES f stencia a Jos i iend v i stencia a Jos i derad
MECANICAS Alta resistencia a los impactos manteniendo un perfecto aspecto uy ligero, con una resistencia a los impactos moderada.
o fisico y gran proteccién ante la oxidacion. o L L,
PROPRIETES Trés léger, avec une résistance modérée aux chocs.
MECANIQUES Présente une résistance élevée aux chocs tout en conservant
un aspect parfait et une grande protection contre I'oxydation.
Moderate thermal conductivity that is optimised via a
diffuser base. Great thermal inertia that maintains the
THERMAL temperature for longer.
PROPERTIES o e o ) Great thermal conductivity for fast heating.
Conductividad térmica moderada que se optimiza mediante
PROPIEDADES . . PP ; . PR P .
TERMICAS un fondo difusor. Gran inercia térmica que mantiene la Gran conductividad térmica para un rdpido calentamiento.
iy temperatura durante mds tiempo. o, ) )
PROPRIETES Grande conductivité thermique pour un chauffage rapide.
THERMIQUES Conductivité thermique modérée, optimisée par un fond

diffuseur. Forte inertie thermique qui maintient la température
pendant plus longtemps.

It allows uneven thicknesses to achieve high resistance to impacts,
with a very light weight.

Permite aplicar grosores discontinuos para lograr una alta resistencia a los
impactos con un peso muy ligero.

Permet d'appliquer des épaisseurs discontinues pour obtenir une haute
résistance aux chocs avec un poids trés léger.

Its multi-layer structure provides high impact resistance and good
protection against oxidation.

Su estructura multicapa proporciona una alta resistencia a los impactos y
una buena proteccién ante la oxidacion.

Sa structure multicouche offre une grande résistance aux chocs et une
bonne protection contre 'oxydation.

MAINTENANCE

Non-porous material. Easy to clean. Prevents food sticking.
The use of bleaches and alkaline detergents can cause
damage.

Material no poroso. Fdcil de limpiar. Evita la adherencia de

Porous material. Good cleaning is important. Washing in a
dishwasher is not recommended as it may corrode.

Material poroso. Importante una buena limpieza. No se

The use of uneven thicknesses provides excellent thermal
conductivity and uniform heat distribution.

El uso de grosores discontinuos proporciona una excelente conductividad
térmica y distribucién uniforme del calor.

L'utilisation d'épaisseurs discontinues permet d'obtenir une excellente
conductivité thermique et une répartition uniforme de la chaleur.

The aluminium interior offers excellent thermal conductivity while
the stainless steel exterior provides good thermal inertia.

El interior de aluminio aporta una excelente conductividad térmica
mientras el exterior de acero inoxidable proporciona una buena inercia
térmica.

L'intérieur en aluminium procure une excellente conductivité thermique
tandis que l'extérieur en acier inoxydable offre une bonne inertie
thermique.

It always comes with a non-stick coating, so maintenance is easy:
neutral soap and a non-abrasive sponge.

Siempre se presenta con un recubrimiento antiadherente, por lo que el
mantenimiento es facil: jabén neutro y esponja no abrasiva.

Toujours fourni avec un revétement antiadhésif afin de faciliter
I'entretien : savon neutre et éponge non abrasive.

Washing in a dishwasher is not recommended owing to its inner
aluminium layer. The use of bleaches and alkaline detergents can
damage the stainless steel.

Por su capa interior de aluminio no se recomienda el uso en el lavavdjillas.
El uso de lejias y detergentes alcalinos pueden dafiar el acero inoxidable.

En raison de sa couche intérieure en aluminium, l'utilisation du lave-
vaisselle est déconseillée. L'utilisation d’eau de Javel et de détergents
alcalins peut endommager I'acier inoxydable.

MANTENIMIENTO alimentos. El uso de lejias y detergentes alcalinos pueden recomienda el uso en el lavavdjillas ya que se puede corroer.
ENTRETIEN danarlo. L . o
Matériau poreux. Un bon nettoyage est important. L'utilisation
Matériau non poreux. Facile a nettoyer. Empéche les aliments du lave-vaisselle n'est pas recommandée car il peut se
d'adhérer. L'utilisation d'eau de Javel et de détergents alcalins corroder.
peut 'endommager.
USE Espec.IaIIy swtlabl.e for intensive us.e n t'he kltchen.. Perfect for a fast, functional and practical kitchen.
uso Esp e-CIaI‘l?vente ma-’lca‘do p ara un uso /r?lfens‘lvo ?n la c‘ocma. Indicado para una cocina rdpida, funcional y prdctica.
UTILISATION E’Sirgrc]:herement indiqué pour une utilisation intensive en Indiqué pour une cuisine rapide, fonctionnelle et pratique.
OLLRATH 70 dujadas

Precise control of food cooking at moderate power.

A potencia moderada permite un control preciso de la coccién de los
alimentos.

Permet un controle précis de la cuisson des aliments a une puissance
modérée.

Even cooking of delicate products: sauces, creams, chocolates, etc.
at low power.

A baja potencia proporciona una coccion homogénea en productos
delicados: salsas, cremas, chocolates, ..

A faible puissance, il garantit une cuisson homogéne des produits
délicats : sauces, crémes, chocolats, etc.

V/OLLRATH
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Which

handle type

should

cQué tipo de asa debo elegir?
Quel type de poignée choisir ? _

RIVET
ATTACHMENT
FIJACION CON
REMACHE
FIXATION

AVEC RIVET

choose

DIRECT WELDING
ATTACHMENT
FIJACION CON
SOLDADURA DIRECTA
FIXATION AVEC
SOUDURE DIRECTE

Handle joined to the pan’s body using
a rivet, which acts by compressing and
deforming its ends.

Asa unida al cuerpo del recipiente mediante
remache como elemento de fijacién, que
actua por compresion y deformacion de
sus extremos.

Poignée fixée au corps du récipient par
un rivet qui agit par compression et
déformation de ses extrémités.

Y/OLLRATH

Handle welded directly onto the pan's
body. The number of welding points is
limited, for which reason the handle’s
safety will be directly proportional.

Soldado del asa directamente al cuerpo
del recipiente. El nimero de puntos de
soldadura es limitado, por lo que la
seguridad del asa serd directamente
proporcional a este.

Poignée soudée directement au récipient.
Le nombre de points de soudure est limité,
de sorte que la sécurité de la poignée sera
directement proportionnelle a celui-ci.

72

INDIRECT WELDING
ATTACHMENT
FIJACION CON
SOLDADURA INDIRECTA
FIXATION AVEC
SOUDURE INDIRECTE

Handle welded to a stainless steel base
(platen). This two-component assembly
is attached to the pan’s body using the
highest possible number of welding
points.

Asa soldada a una base de acero inoxidable
(pletina). Este conjunto de 2 elementos
se fija al cuerpo del recipiente mediante
el mdximo numero posible de puntos de
soldadura.

Poignée soudée a une base en acier
inoxydable (plaque de fixation). Cet
ensemble de 2 éléments est fixé au corps
du récipient par le plus grand nombre
possible de points de soudure.

dujadas
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Which diffuser
bottom type

should I choose?

cQué tipo de fondo difusor debo elegir?
Quel type de fond diffuseur choisir ?

The bottom is the main component
responsible for the exchange of heat
between the heat source and food. The
type of bottom applied will depend on
the frying pan’s material:

El fondo es el principal responsable del
intercambio de calor entre la fuente de calor
y los alimentos. Dependiendo del material
de la sartén, serd necesario aplicar un tipo u
otro de fondo:

Le fond joue un réle crucial dans le transfert
de chaleur entre la source de chaleur et
les aliments. En fonction du matériau de la
poéle, il faudra appliquer un type de fond ou
un autre :

COOKWARE
BATERIA
BATTERIE

TECHNICAL
TECNICO
TECHNIQUE

Application of a ferritic
stainless steel sandwich with
an aluminium diffuser inside.
Perfect joint and seal with the
base.

Aplicacién de un sandwich de
acero inoxidable ferritico con un
difusor de aluminio en su interior.
Uniédn y sellado perfecto a la base.

Application d'un sandwich en
acier inoxydable ferritique avec
un diffuseur en aluminium a
I'intérieur. Union et étanchéité
parfaite a la base.

ENCAPSULATED
ENCAPSULADO
ENCAPSULE

T
il?i R R S R R

Application of a stainless
steel and aluminium
sandwich that covers the
entire base. Closure on the
curvature of the pan’s body

Aplicacién de un sdndwich en
acero inoxidable y aluminio
que cubre la totalidad de la
base. El cierre se produce en
la curvatura del cuerpo de la
sartén

Application d'un sandwich
en acier inoxydable et

en aluminium qui couvre
I'ensemble de la base. La
fermeture s'effectue a la

courbure du corps de la poéle.

INDUCTIONDISC
DISCO INDUCCION
DISQUE INDUCTION

Designed for aluminium
articles suitable for use with
induction cookers, based on
applying a ferritic stainless
steel disc to the bottom of the
product. There are different
techniques used to complete
this operation.

Destinado a articulos de aluminio
aptos para su uso en cocinas de
induccién, se basa en aplicar un
disco de acero inoxidable ferritico
en la base del producto. Existen
diferentes técnicas para realizar
esta operacion.

Destiné aux articles en
aluminium adaptés aux plaques
de cuisson a induction, un disque
en acier inoxydable ferritique

est appliqué au fond du produit.
Il existe différentes techniques
pour effectuer cette opération.

ALL OF THESE BASES ARE COMPATIBLE WITH INDUCTION COOKERS.
TODOS ESTOS FONDOS SON COMPATIBLES CON COCINAS DE INDUCCION.

MULTI-PLY
MULTIMETAL
MULTIMETAL

Oowing to its thickness and its
compatibility with induction
cookers, the base follows the
exact same configuration as
the product walls: two outer
stainless steel layers and a
central aluminium layer.

Debido a su grosor y a su
compatibilidad con las

cocinas induccidn, la base

sigue exactamente la misma
configuracién que las paredes del
producto: dos capas exteriores en
acero inoxidable y una central en
aluminio.

En raison de son épaisseur

et de sa compatibilité avec

les cuisiniéres a induction, le
fond suit exactement la méme
configuration que les parois

du produit : deux couches
extérieures en acier inoxydable
et une centrale en aluminium.

TOUS CES FONDS SONT COMPATIBLES AVEC LES PLAQUES DE CUISSON A INDUCTION.

. Stainless steel 304
Acero inoxidable 304
Acier inoxydable 304

V/OLLRATH

2 Aluminium
Aluminio
Aluminium
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. Ferritic stainless steel
Acero inoxidable ferritico
Acier inoxydable ferritique
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Which cookware
doyou heed?
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BATERIA
BATTERIE

cQué bateria necesitas? ) «
Quelle batterie de cuisine vous faut-il ? el
Stainless Steel Aluminium Multi-ply
Acero Inoxidable Aluminio Multimetal
Acier Inox Aluminium Multimétal
INOX TOP BLACK CENTURY TRIBUTE®
PRO LINE SERIES V/OLLRATH

BT | Va¥

o __

ATTRIBUTES Y

ATRISUTOS (Nsp) (s rron (sp) (s (vsp (@) EB) (5
ATTRIBUTS

INDUCTION TYPE FULL FULL FULL

TIPO INDUCCION INDUCTION -

WALL/BASE THICKNESS

GROSOR PARED/BASE 0,8/6,5mm 0,8/6,5mm 3/5mm 3/5mm 3,5mm
EPAISSEUR PAROI/BASE

DIFFUSER BOTTOM TYPE Technical Technical Induction Disc Multi-ply
TIPO FONDO INDUCCION Técnico Técnico Disco Induccién - Multimetal
TYPE FOND DIFFUSEUR Technique Technique Disque Induction Multimétal
HANDLE TYPE Rod + Shim Tubular Cast Aluminium Tubular Stainless Steel
TIPO DE ASA | Varilla + Pletina Tubular Aluminio Fundicién Tubular Acero Inoxidable
TYPE DE POIGNEE Tige + Plaque d'assemblage Tubulaire Fonte d'aluminium Tubulaire Acier Inoxydable

FRYING PAN AVAILABLE

SARTEN DISPONIBLE v - v v v

POELE DISPONIBLE

MECHANICAL RESISTANCE

RESISTENCIA MECANICA 1. 0.0.0 ¢ ¢ 1.0 0.0 ¢ 1. 0.0, ¢ ¢ 1.8 0.0 ¢ 1 8.0.0.0
RESISTANCE MECANIQUE

TEMPERATURE TRANSMISSION
TRANSMISION DE TEMPERATURA

TRANSMISSION DE LA *kkk *kkk
TEMPERATURE

Fokkk Yokkk ) 0.0 8 ¢ ¢

TEMP. UNIFORMITY AT THE BASE

UNIFORMIDAD DE TEMP. EN, LA BASE 1. 0.0.0 0 ¢ 1. 0.0.0 0 ¢ 1. 0.0, 0 ¢ 1. 8.8 .0 ¢ 2,880 ¢
UNIFORMITE DE LA TEMP. A LA BASE
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2.1 INOXPRO
Specially designed for

@@’k 18/10 professional kitchens, with
a 18/10 stainless steel body.

steel
@ FULL
INDUCTION Especialmente disefiada para cocina profesional, con cuerpo en acero
inoxidable 18/10.

Spécialement concue pour les cuisines professionnelles, avec un
Handcrafted welding and every unit checked corps en acier inoxydable 18/10.
Soldadura artesanal e inspeccion en cada unidad
Soudure artisanale et vérification de chaque unité

500
@

Ultra-resistant tinted stainless steel rod handles
Asas de varillas matizadas en inox ultraresistentes
Poignées en tige inox ultra-résistantes

Quality control of all production processes
Control de todos los procesos de fabricacion
Contrdle de tous les processus de production

Uniform stain polish on inside and outside of
all models

Pulido satinado interior y exterior uniforme en
todos los modelos

Polissage satiné uniforme a l'intérieur et a 'extérieur
de tous les modeles

Inner radius specially designed for easy and fast cleaning
Radios interiores disefiados para una limpieza fdcil y rapida
Rayons permettant un nettoyage facile et rapide

Welded handles with filler materials
Asas soldadas por aportacién de materiales
Soudures des poignées par apport de matériaux

Origin identification and type of cooking system
Identificacién de origen y tipo fuente de calor
Identification de I'origine et type de systeme de cuisson

Lids designed to save energy
Tapas disefiadas para el ahorro de energia
Couvercles congus pour économiser de |'energie

Technical sandwich base

(stainless steel - aluminium - stainless steel)
Fondo sandwich técnico (inox - alu - inox)

Fond sandwich technique (inox - alu - inox)

Efficacy Cold Warm
Eficacia Frio Caliente
Efficacité Froid Chaud

OLLRATH 76 dujadas VOLLRATH 77 dujadas
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2.1 Inox Pro

Stock pot without lid
Olla recta sin tapa

Marmite traiteur sans couvercle

1

Lts

18/10

Stainless
steel

Sauce pot without lid
Cacerola alta sin tapa
Braisiére sans couvercle

REF @ cm Hcm g/® €/u
P218016 16 16,0 3,0 1/1 47,40
P218018 18 18,0 4,5 1/1 56,45
P218020 20 20,0 6,2 1/1 58,40
P218024 24 24,0 10,0 11 73,50
P218028 28 28,0 16,5 1/1 106,75
P218030 30 30,0 21,2 11 141,95
P218032 32 32,0 24,0 1/1 149,35
P218035 35 35,0 33,6 11 180,75
P218040 40 40,0 50,0 1/1 217,90
P218045 45 45,0 72,0 11 277,25
P218050 50 50,0 98,0 1/1 442,00
P218060 60 55,0 155,0 111 616,80

Casserole without lid

Cacerola baja sin tapa

Faitout sans couvercle

ol B
t 3

REF @ cm Hcm Lts 9| €ru
P217016 16 7,5 1,5 1/1 41,00
P217018 18 8,0 2,0 1/1 45,50
P217020 20 8,0 2,5 11 47,40
P217024 24 9,50 43 1/1 52,00
P217028 28 11,0 6,7 11 72,75
P217030 30 12,0 8,4 1/1 95,15
P217032 32 12,5 10,0 11 98,55
P217035 35 14,0 13,6 1/1 129,35
P217040 40 15,5 19,5 11 148,40
P217045 45 17,0 27,0 11 166,95
P217050 50 20,0 39,0 11 240,10
P217060 60 23,0 65,0 11 348,45
Y/OLLRATH

REF @cm Hcm Lts Y €/u
P216016 16 11,0 2,1 111 43,20
P216018 18 12,0 3,0 111 47,50
P216020 20 13,0 4,0 11 50,65
P216024 24 14,0 6,3 11 58,90
P216028 28 17,5 10,2 11 78,70
P216030 30 18,0 12,7 11 99,85
P216032 32 19,0 15,2 11 100,00
P216035 35 21,0 20,2 11 138,25
P216040 40 25,0 314 111 175,60
P216045 45 28,0 44,5 11 197,95
P216050 50 30,0 59,0 111 276,90
P216060 60 35,0 99,0 171 409,70

Paella pan without lid

Paellera sin tapa

Plat a paella sans couvercle

i - -
REF @ cm Hcm Lts 9®  €/u
P205020 20 6,0 1,9 111 44,30
P205024 24 6,0 2,7 11 48,75
P205028 28 6,0 3,7 11 68,60
P205030 30 6,0 43 111 73,50
P205032 32 6,0 47 1/1 87,60
P205035 35 7,0 6,7 171 112,30
P205040 40 8,0 10,0 11 125,95
P205045 45 8,5 12,0 171 146,95
P205050 50 9,0 17,5 11 198,50
P205060 60 10,0 28,0 171 287,40
dujadas

OO @) Webenon

vitro gas  electric

Lid

Tapa

Couvercle

d b))
-~

REF @ cm jwlls! €/u
P209016 16 171 11,25
P209018 18 171 12,65
P209020 20 11 14,25
P209024 24 171 15,50
P209028 28 171 17,75
P209030 30 11 20,30
P209032 32 1/1 22,00
P209035 35 11 25,80
P209040 40 1/1 30,65
P209045 45 11 37,45
P209050 50 1/1 45,50
P209060 60 11 64,15

Deep saucepan
Cazo recto alto
Casserole haute

REF @ cm Hcm Lts g®m  €ru
P202016 16 11,0 2,1 11 38,05
P202018 18 12,0 3,0 11 41,10
P202020 20 13,0 4,0 11 45,35
P202024 24 14,0 6.3 11 54,20
P202028 28 17,5 10,2 11 75,90
P202032  32* 19,0 15,2 171 102,75

* With counterhandle / Con contraasa / Avec contre anse

Saucepan with side spouts
Cazo con picos laterales
Casserole avec becs verseurs

REF @cm Hcm Lts 9| eru
P200116 16 7,5 1,5 11 38,40
P200120 20 10,0 3,1 11 45,15
Y/OLLRATH

Inox Pro 2.1

Saucepan
Cazo recto bajo
Casserole P

Wl

REF @ cm Hcm Lts =/l €/u
P201016 16 7,5 1,5 171 34,70
P201018 18 8,0 2,0 171 36,90
P201020 20 8,0 2,5 7, 38,65
P201024 24 9,5 4,3 1771 45,05
P201028 28 11,0 6,7 M 65,40
P201032 32*% 12,5 10,0 171 97,15

* With counterhandle / Con contraasa / Avec contre anse

French style saucepan
Cazo tipo francés
Casserole forme francaise

f_,/"

REF @ cm Hcm Lts =/lys! €/u
P200012 12 7,0 0,7 11 31,75
P200014 14 7,0 1,0 11 33,70
P200016 16 7,5 1,5 11 35,95
P200018 18 9,0 2,3 11 40,20
P200020 20 10,0 31 11 43,50
P200022 22 11,0 4,2 11 47,00
P200024 24 12,0 54 11 53,90
P200028 28 14,0 8,6 171 72,45

Conical sauté pan
Cazo conico
Sauteuse evasée

S P

REF @ cm Hcm Lts 9| €ru
P214016 16 6,0 1,0 11 41,95
P214018 18 6,0 1,2 11 45,20
P214020 20 6,5 1,6 11 47,95
P214022 22 7,0 2,1 11 49,95
P214024 24 7,5 2,7 11 54,50
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2.1 Inox Pro

18/10| [ pras
Stainless FREE
steel

OO @) Webenon

vitro gas  electric

Inox Pro 2.1
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Rounded saucepan Bain marie Top for couscous set conical shape Top for steam pot and couscous set straight shape
Cazo bombeado Bafio maria Parte superior de cuscusera bombeada Parte superior de vaporera y cuscusera
Casserole bombée Bain-marie Dessus seul pour couscoussier forme bombée Dessus seul pour couscoussier forme droite et cuit vapeur
@ holes ‘ O holes
agujeros o agujeros 6
trous — F trous .
4mm 4mm ‘-‘_,;.13
Without lid ‘\ Without lid
Sin tapa % Sin tapa
Sans couvercle 2 Sans couvercle
REF @ cm Hcm Lts j=/\ys! REF @ cm Hcm Lts 9® €/u
P200320 20 7,5 1,8 171 P203016 16 16,0 3,0 171 43,00 = =
P200324 24 8,5 3,0 1”1 P203018 18 18,0 4,5 1 50,45 REF @ cm Hcm Lts HI@ €/ REF @ cm Hcm Lts S0 €/
P203020 20 20,0 6,2 171 54,85 P241040 40 20,0 20,0 11 109,10 P243024 24 14,0 6,3 1/1 68,65
P203024 24 24,0 10,0 171 68,70 P241050 50 25,0 40,0 11 161,30 P243028 28 17,5 10,0 1/1 88,10
P243032 32 19,0 15,0 11 98,50
P243035 35 21,0 20,0 m”n 127,70
Sauté pan Steam pot Casserole set + 4 pasta colander
Sautex REF @cm Hcm Lts BT €ru Conjunto vaporera Conjunto cacerola + 4 colapastas
Sauteuse P204020 20 6,0 1,9 171 38,70 Cuit vapeur Ensemble braisiere + 4 cuit-pates
P204024 24 6,0 2,7 11 44,20 -
— P204028 28 6,0 37 171 62,20 - ﬂ S
P204030 30 6,0 4,3 11 69,70 = =3 | A
, : . - ) .
1 F i» /’ P204032 32 6,0 47 11 7285 —) (~ ot
- p P204035 35 7.0 6,7 1/ 102,75 Sans couvercle
- : . P204040* 40 8,0 10,0 171 116,75 _ y .
=
= -:-.\] —" = * With counterhandle / Con contraasa / Avec contre anse B
REF @ cm Hcm s 9/ €/u REF @ cm Hcm Lts 9®  €ru
Conical couscous set with lid Straight couscous set P244024 A 24 14,0 6,3 171 146,30 P223035 35 21,0 20,2 11 457,90
Conjunto cuscusera bombeada, con tapa Conjunto cuscusera forma recta B 24 140 63 P223040 40 250 314 K 260,10
onjunto cu ; ) p ) . : P244028 A 28 17,5 10,0 171 184,60 Casserole data P216
Couscoussier bombé avec couvercle Couscoussier forme droite B 28 17,5 10,0 Datos relativos d la cacerola P216.
P244032 A 32 19,0 15,0 (Al 221,50 Données relatives a la braisiére P216
a B 32 19,0 15,0
g - - P244035 A 35 21,0 200 11 27235
~ > == = B 35 21,0 200 Stock pot with tap and lid
~) = A Olla con grifo y tapa
| Marmite traiteur avec robinet et couvercle
\ ) . | land
-n-.._._1 (ip Pasta colander a
e - -
= B o _——
a .
B "-—s‘ iw
with lid
Con tapa
| Avec couvercle | =3
' Alt fits P216 - @ 35 cm
A Utilizable para P216 - @ 35 cm |
REF ®cm Hcm s Y©/F €/u REF ®cm Hcm s Y/F €/u A Utilisable pour P216 - @ 35 cm
P240040 A 40 20,0 20,0 171 282,25 P242024 A 24 14,0 6,3 171 157,95 B It fits P216 - @ 40 cm
B 32 32,0 24,0 B 24 24,0 10,0 B Utl‘_ll:zable para P216 - @40 cm
P240050 A 50 250 400  1/1 39875 P242028 A 28 175 10,0 11 211,90 B Utilisable pour P216 - @ 40 cm REF @cm  Hem s BI@ e
B 40 40,0 50,0 B 28 28,0 16,5 P248028 28 28,0 16,5 171 262,50
P242032 A 32 19,0 15,0 171 256,00 P248032 32 32,0 24,0 1”1 310,95
B 32 320 240 REF Hcm J=llve €/u P248035 35 35,0 33,6 171 352,80
P242035 A 35 21,0 20,0 1/1 314,40 P224023 A 23,0 1/4 76,15 P248040 40 40,0 50,0 171 391,30
B 35 35,0 33,6 P224026 B 26,0 1/4 92,90 P248045 45 45,0 72,0 1/1 528,30
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Stock pot without lid Sauce pot without lid
Olla recta sin tapa Cacerola alta sin tapa
18I'IO rF’FRAE\g @ Marmite traiteur sans couvercle Braisiere sans couvercle
Stainless
steel

18/10 stainless steel body.
18/10 stainless steel body.
Corps en acier inoxydable 18/10.

Stainless steel tube handles: robust and heat insulators.
Asas de tubo en acero inoxidable: robustas y aislantes del calor.
Poignées sous forme de tube en acier inoxydable : robustes et

isolantes de la chaleur REF @cm Hcm Lts 9 €/u REF @cm Hcm Lts g €/u
P290120 20 20,0 6,20 171 63,95 P292120 20 13,0 4,00 1”71 51,00
P290124 24 24,0 10,00 171 79,50 P292124 24 14,0 6,30 1”71 59,45
) ) P290128 28 28,0 16,50 171 115,60 P292128 28 17,5 10,20 1”71 81,05
Inner satin polish. - P290130 30 30,0 21,20 171 142,60 P292130 30 18,0 12,70 171 102,60
Pulido satinado interior.
Polissage intérieur satiné. P290132 32 32,0 24,00 11 150,35 P292132 32 19,0 15,20 (Al 103,70
P290135 35 35,0 33,60 11 181,85 P292135 35 21,0 20,20 (Al 142,95
P290140 40 40,0 50,00 171 219,00 P292140 40 25,0 31,40 1”71 180,80
P290145 45 45,0 72,00 11 269,70 P292145 45 28,0 44,50 (Al 197,30
J. P290150 50 50,0 98,00 171 445,20 P292150 50 30,0 59,00 171 275,75
P292160 60 35,0 99,00 171 408,75
Radius on upper edge
for easy pour.
Radio en arista superior
para un vertido facil. Casserole without lid Lid
Rebord supérieur pour Cacerola baja sin tapa Tapa
faciliter le versement. Faitout sans couvercle Couvercle

Handles welded via indirect welding
with supply of materials.

Asas soldadas por soldadura indirecta
con aportacién de materiales.

P27 TN
A 4

Poignées soudées par soudure indirecte —
avec apport de matériax.
REF @ cm Hcm Lts j=/ys! €/u REF @ cm j=ls| €/u
P291120 20 8,0 2,50 171 50,55 P299020 20 m7m 13,80
P291124 24 9,5 4,30 171 57,50 P299024 24 m7m 16,15
P291128 28 11,0 6,70 M 75,75 P299028 28 171 19,95
Satin finish. P291130 30 12,0 8,40 111 95,55 P299030 30 111 21,40
"‘:‘Icn“l'ggg‘; ast‘l’r‘;'::do P291132 32 12,5 10,00 11 96,35 P299032 32 171 23,45
’ P291135 35 14,0 13,60 1771 130,30 P299035 35 m7m 27,05
P291140 40 15,5 19,50 m7m 149,20 P299040 40 7 30,40
P291145 45 17,0 27,00 m7m 165,90 P299045 45 7, 36,85
P291150 50 20,0 39,00 m7m 239,15 P299050 50 7 45,60
Full Induction Base: 6,5 mm technical sandwich base P291160 60 230 6500 Vi 347,70 P299060 60 K 59,50
(stainless steel - aluminium - stainless steel).
Fondo Full Induction: base técnica de 6,5 mm en sandwich
(Acero Inoxidable - Aluminio - Acero Inoxidable). . .
Fond Full Induction : base technique de 6,5 mm en sandwich Paella pan without lid
(acier inoxydable - aluminium - acier inoxydable). Paellera sin tapa
Plat a paella sans couvercle
i REF @ cm Hcm Lts j=/l\ys! €/u
E ricacy i‘r’,'g Warm P293132 32 6,0 4,70 71 88,55
ficacia Froid P293135 35 7,0 6,70 171 113,05
Efficacité P293140 40 8,0 10,00 171 129,85
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2.3 BLACK SERIES

INDUCTION aluminium saucepans for
even heat distribution over
the entire cooking surface.

Cacerolas en fundicion de aluminio indeformable para una
distribucién uniforme del calor en toda su superficie de coccién.

Casseroles en fonte d'aluminium indéformables pour une répartition
uniforme de la chaleur sur toute la surface de cuisson.

Tempered glass lids with stainless steel knob
and handle.

Tapas de cristal templado con pomo y aro en acero
inoxidable.

Couvercles en verre trempé avec poignée et contour
en acier inoxydable.

Body and handle cast in a single piece.
Cuerpo y asa fundidos en una misma pieza.
Corps et poignée fondus dans une méme piece.

Uneven thickness to ensure 41

excellent thermal conductivity.

Grosorses discontinuos para una
excelente conductividad térmica.
Epaisseurs discontinues pour une
excellente conductivité thermique.

PROFESSIONAL SMOOTH

Three-coat system with extremely long-lasting non-stick effect.
Sistema de tres capas con efecto antiadherente extremadamente duradero.
Systeme a trois couches avec effect antiadhésif extrémement durable.

Large induction base of transmission on
this type of cookers

Base induccién de gran superficie para una

maxima transmision térmica en este tipo de
cocinas.

Base induction de grande surface pour une

ILA

NON STICK4 J

SWISS TECHNOLOGY
PROFESSIONAL

transmission maximale de la chaleur dans ce 1. Surface sealing for highest 2. Highly reinforced mid- 3. Ceramic reinforced primer 4. Specially prepared substrate
type de plaques de cuisson. abrasion and scratch resistance coat for outstanding wear with special NMP-free for omptimal frying pan
with great non-stick effect. resistance. technology. coating adhesion.
Sellado superficial para la méxima Capa intermedia altamente Imprimacion reforzada con Sustrato especialmente
resistencia a la abrasion y a los arafazos,  reforzada para una resistencia  cerdmica con tecnologia preparado para una éptima
con muy buen efecto antiadherente. excepcional al desgaste. especial sin NMP. adhesion del recubrimiento a
Scellement de surface pour une Couche intermédiaire trés Appreét renforcé en céramique la sartén.
résistance maximale a I'abrasion et renforcée pour une résistance avec une technologie spéciale Substrat spécialement préparé
aux rayures avec un tres bon effet exceptionnelle a l'usure. sans NMP. pour une adhérence optimale
antiadhésif. du revétement a la poéle.
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Non-stick casserole without lid Non-stick saucepot without lid Non-stick roast pan Non-stick roast pan
Cacerola baja antiadherente sin tapa Cacerola alta antiadherente sin tapa Rustidera antiadherente Rustidera antiadherente
Faitout antiadhésive sans couvercle Braisiére antiadhésive sans couvercle Plaque a rotir antiadhésive Plaque a rotir antiadhésive

Rectangular induction bottom

REF @cm Hcm Lts Ke Y/ €/u REF @cm Hcm Lts Kg Y/ €/u Fondo induccién rectangular
P144116 16 50 080 035  1/4 1885 P144216 16 75 12 042  1/4 2365 Fond induction rectangulaire
P144120 20 6,0 1,50 0,48 1/4 23,80 P144220 20 9,0 2,4 0,65 1/4 29,40 - -
P144124 24 7,0 265 070  1/4 3035 P144224 24 11,0 43 090  1/4 34,60 REF WxDxHcm Lts =g €/u REF WxDxHcm Lts 2@ €/u
P144128 28 7.5 3,95 0,96 1/4 38,80 P144228 28 12,5 6,3 1,12 1/4 41,60 P144635 35x25x7,5 5 1/4 77,35 P144535 35x26 X7 5,5 1/4 58,70
P144132 32 8,0 5,40 1,12 172 49,25 P144232 32 14,5 9,5 1,40 1/2 51,90
P144136 36 8,5 7.25 1,56 172 59,75 P144236 36 16,5 13,7 1,83 1/2 61,90
P144140 40 8,5 8,60 1,66 172 72,85 P144240 40 180 19,0 2,42 172 80,70
Non-stick deep roast pan Deep roast pan lid TG
Rustidera alta antiadherente Tapa rustidera alta Tempered
Non-stick stock pot without lid Square non-stick casserole without lid Plaque a rétir fonde antiadhésive Couvercle plaque a rétir fonde
Olla antiadherente sin tapa Cacerola cuadrada antiadherente sin tapa
Marmite traiteur antiadhésive sans couvercle Plat a rétir rectangulaire antiadhésive sans couvercle
Rectangular induction bottom
Fondo induccién rectangular
REF @cm  Hcm  Lts kg BT €/u REF WxDecm Hem  Lts kg BT €/u Fond induction rectangulaire
P144324 24 18 6,9 1,22 1/4 38,80 P144420 20x20 6,0 1,80 0,70 1/4 30,60
P144328 28 20 10,3 1,68 1/4 49,25 P144424 24x24 7.5 340 0,97 1/4 37,70 REE W xDxHcm Lts U/®  €/u REE W xDcm o/® €/u
P144428 28x28 7,5 435 1,16 1/4 45,10 > >
P144532 32x20x10 5 1/4 56,60 P144532T 32x20 1/4 13,15
Glass lid TG Square glass lid TG
Tapa de cristal Tempered Tapa cuadrada de cristal Tempered
Couvercle en verre Couvercle carré en verre I o
See products on / Ver productos en / Voir produits en page P.110
2 =
- - -
/ < \ / : d
-
1 . i
S = B +
— - — — == -
REF @ cm 9/® €/u REF W x D cm g™ €/u
P144016 16 1/4 9,50 P144420T 20x20 1/4 11,05
P144020 20 1/4 10,60 P144424T 24x24 1/4 12,35
P144024 24 1/4 11,90 P144428T 28x28 1/4 13,85
P144028 28 1/4 13,25
P144032 32 1/4 14,90
P144036 36 1/4 17,75
P144040 40 1/4 19,85
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- Bateria de aluminio puro extra fuerte fabricada
ngh Strength pure alumlnum ’c70n chapas de a/un;inio 100% reciclable de
asta 5 mm segtn didgmetro.
0,
Al PraS cookware made of 100% o N
Aluminium Batterie de cuisine en aluminium pur extra

robuste, fabriquée avec des téles daluminium

reCYCIa ble aluminum, in Sheets 100 % recyclables jusqu'a 5 mm d'épaisseur
. . selon le diametre.

up to 5mm thick depending on

diameter.

Reinforced rims
Bordes reforzados
Bords renforcés

Stainless steel tube handles:
strong and heat-resistant

Asas de tubo en acero inoxidable:
robustas y aislantes del calor.

Poignées sous forme de tube en acier
inoxydable : robustes et isolantes
contre la chaleur.

Highly resistant and secure riveting
Remache de alta resistencia y seguridad
Rivet a haute résistance et sécurité

Excellent thermal conductivity
Excelente conductividad térmica
Excellente conductivité thermique

Extra-thick walls 4

Paredes de mayor grosor
Parois plus épaisses

Polished exterior preventing the
growth of bacteria

Exterior pulido evita alojamiento de
bacterias

L'extérieur poli prévient 'accumulation
de bactéries

Base Thickness [ cpesor del Fondo / Epaisseur du Fond

Base thickness that prevents deformation, in full contact with the
heat source, improving energy efficiency.

Espesor del fondo que evita la deformacién, en contacto total con la fuente
de calor que permite un mayor rendimiento energético.

L'épaisseur du fond évite sa déformation, il est intégralement en contact avec
la source de chaleur, ce qui permet une meilleure efficacité énergétique.
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2.4 Century

Stock pot without lid
Olla sin tapa
Marmite traiteur sans couvercle

PFAS

Sauce pot without lid
Cacerola alta sin tapa
Braisiére sans couvercle

A}

REF @ cm Hcm Lts j=/lys €/u
P116324 24 14,0 6,3 171 58,85
P116328 28 17,5 10,2 171 68,75
P116332 32 19,0 15,2 1”71 89,60
P116335 35 21,0 20,2 171 94,40
P116340 40 25,0 31,4 m7m 124,55
P116345 45 28,0 44,5 171 141,45
P116350 50 31,0 60,8 m7m 182,80
P116360 60 37,0 104,6 11 247,90

Paella pan without lid
Paellera sin tapa
Plat a paella sans couvercle

REF @ cm Hcm Lts w/ls! €/u
P118324 24 24,0 10,0 1/1 69,85
P118328 28 28,0 16,5 1/1 85,30
P118332 32 32,0 25,5 11 101,30
P118335 35 35,0 33,6 111 121,80
P118340 40 40,0 50,0 11 157,00
P118345 45 45,0 72,0 11 185,40
P118350 50 50,0 98,0 11 217,65
P118360 60 60,0 155,0 11 319,55

Casserole without lid

Cacerola baja sin tapa

Faitout sans couvercle

i. e -F:ﬁ- I

REF @ cm Hcm Lts 9®m  €ru
P117324 24 9,5 43 11 49,20
P117328 28 11,0 6,7 11 57,50
P117332 32 12,5 10,0 11 67,70
P117335 35 14,0 13,0 11 78,50
P117340 40 16,0 20,0 11 95,65
P117345 45 18,0 28,0 11 113,40
P117350 50 21,0 41,0 11 136,90
P117360 60 25,0 70,0 11 210,60
Y/OLLRATH

REF @ cm Hcm Lts 9| €/u
P115320 20 55 1,75 171 32,75
P115324 24 6.0 2,75 11 38,20
P115340 40 8,0 10,00 11 75,10

dujadas

gas vitro  electric

Lid
Tapa
Couvercle

REF @ cm j=/ys! €/u
P112324 24 171 18,90
P112328 28 11 21,90
P112332 32 11 25,20
P112335 35 11 27,85
P112340 40 11 32,45
P112345 45 11 35,50
P112350 50 11 41,70
P112360 60 11 52,10

Saucepan

Cazo recto

Casserole

REF @cm Hcm Lts j=/l\s! €/u
P104318 18 9 2 1/1 36,15
P104320 20 10 3 1/1 38,90
P104324 24 12 5 1M 46,20

See products on
Ver productos en / Voir produits en page

Century 2.4

Sauté pan
Sautex
Sauteuse

«

REF @cm Hcm Lts =/lys! €/u
P106320 20 5,5 1,75 1M 32,15
P106324 24 6,0 2,75 1M 36,05

Rounded saucepan
Cazo bombeado
Casserole bombée

REF @ cm Hcm Lts 9® €/u
P103322 22 11 3 1/1 44,95
P.113

Aluminium non-stick fry pan
Sartén aluminio antiatherente
Poéle antiadhésive

V/OLLRATH
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COOKWARE
BATERIA
BATTERIE

®
2.5TRIBUTE" . c..can
Professional Tribute®
M PFAS H r
H @ cookware is Vollrath’s

MADE IN high-end option.

::ltlj IISIITI CTION ‘U SA La bateria profesional Tribute® es la eleccién de alta
WiW» gama de Vollrath, especialmente disefiada para el alto
rendimiento en cocina.

La batterie professionnelle Tribute® est le choix haut
de gamme de Vollrath, spécialement congue pour la

Comfortable handles resistant to high temperatures. haute performance en cuisine.

Asas confortables resistentes a altas temperaturas.
Poignées confortables résistantes aux hautes températures.

Jn.
Ever-Tite™ riveting system l
patented by Vollrath provides _J
a limited lifetime warranty l
against loose rivets.

El sistema de remachado Ever-Tite™
patentado por Vollrath ofrece una
garantia limitada de por vida
contra remaches sueltos.

Le systeme de rivetage Ever-Tite™ - - } . Riveted handle coated in silicone stays
brevetée par Vollrath offre une L. L cool up to 350°F. Naturally antimicrobial.

garantie limitée a vie contre les Open design for a more secure grip.

THES GESSETICS: Mango remachado y sumergido en Silicona
que se mantiene frio hasta los 175°C.
Propiedades antimicrobianas naturales.
Disefio abierto para un agarre mds seguro.
3-ply construction is durable and maintains shape.
El cuerpo tricapa es duradero y mantiene su forma.

La structure a 3 couches est durable et conserve sa forme.

Poignée rivé et trempée dans du silicone,
reste froide jusqu'a 175 °C. Propriétés
antimicrobiennes naturelles. Conception
ouverte pour une prise plus sdre.

18/0 stainless steel exterior is induction-ready.
Aleacion de acero inoxidable 18/0 apta para induccion.
Alliage d'acier inoxydable 18/0 adapté a linduction.

3-ply cookware body [ Cuerpo tricapa / Corps triple couche

3004 aluminium core ensures perfectly
uniform heat distribution.

Ncleo de aluminio 3004 que garantiza una
distribucion del calor perfectamente uniforme.

Noyau en aluminium 3004 assurant une
répartition parfaitement uniforme de la chaleur.

Easy to clean and durable
stainless steel 18/0 exterior.

LIFETIME Exterior de acero inoxidable 18/0
GUARANTEE de facil limpieza y alta resistencia.

Exterieur en acier inoxydable 18/0
facile a nettoyer et tres résistant.

Multimetal

Stainless steel 18/8 interior coating over the
entire cooking surface. Color and flavour neutral.
Revestimiento interior Inox 18/8 por toda la superficie
de coccidn. Neutro en color y sabor.

Revétement intérieur en inox 18/8 sur toute la surface
de cuisson. Couleur et go(t neutres. Others

Warranty does not cover plastisol coating on handle.
La garantia no cubre el revestimiento de plastisol del mango.
La garantie ne couvre pas le revétement en plastisol sur la poignée.
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BATTERIE

Stock pot Sauce Pot
Olla recta Cacerola alta
Marmite traiteur Braisiere
\'\.\_.. ™ Q ; p =
» N B
Discover all the special buffet batteries on pag. 459 - 467
Descubre todas las baterias especiales para buffet en la pag. 459 - 467
Découvrez toutes les piles spéciales buffet en page 459 - 467
REF @ cm(Inch) Hcm Lts 9/m  €ru REF @cm(Inch) Hcm Lts 9/®  €/u
77519 22,9 (9" 14,6 5,6 7 216,35 77760 30,5(12") 13,7 9,4 171 273,20
77520 25,4 (10") 15,2 7,5 m7m 271,80 77761 35,6 (14") 14,2 14,1 171 539,85
77521 30,5(12") 15,9 11,4 7 314,05
77522 30,5 (12") 21,6 151 mm 568,45
77523 35,6 (20") 19,7 18,9 i7A 607,15

Rounded saucepan
Cazo bombeado

Sauce Pan
Cazo recto

Casserole bombée / Casserole

—

REF @cm(Inch) Hcm Lts Ym  €/u REF @ cm(Inch) Hcm Lts Y €/u
702111 27,9(117) 8,9 4,5 171 129,60 702115 15,2 (6") 7,6 1,4 1/1 80,10
702125 17,8 (7" 8,9 2,4 171 91,70
702135  203(8") 10,5 33 171 115,30
702145 22,909 105 4,2 171 133,50

Lid

Tapa Rounded saucepan

Couvercle Cazo bombeado ]

Casserole bombée
| N
— a4 » =
ﬁ_.'_.-'-""'---—____
4 — [
_-_.-_"_,.-

REF @ cm (Inch) =iy €/u REF @ cm Hcm Lts 9/m €/u
69325 15,2 (6" 11 49,60 P234020 20 7.5 1,8 11 80,05
69328 20,3 (8" 11 57,15 P234024 24 8,5 3,0 11 88,85
69329 22,9 (9" 11 55,60
69410 25,4 (10" 11 71,65
69412 30,5 (12") 11 79,10
69414 35,6 (14" 11 90,60

OLLRATH 94 dujadas




Fry pans

Sartenes

FRY PANS
SARTENES
POELES

Poéles

31 !,,/S'r |STEEL 104

ACERO INOXIDABLE / ACIER INOXYDABLE

Inox Pro 104
Inox Pro Ceramic 106
Inox Pro Expert 107
Inox First 108
Inox First Expert 109

3.2 /A‘LUMINIUM 110

ALUMINIO / ALUMINIUM

Black Pro 110
Alu Pro 112
Alu Pro Ceramic n4
Alu Pro Expert 15
Alu Pro Special 116
Alu First 17
Easy Apolo 17
-
3.3 (+» %, MULTI-PLY 118
A 4 MULTIMETAL / MULTIMETAL
Tribute® 18
Woks 19
3.4 ~.  CARBON STEEL 120
-
ACERO AL CARBONO / ACIER AU CARBONE
Steel Pro 120
Steel Expert 121

3.5 @ .7 SPANISHPAELLAPAN 122

PAELLERA / PLAT A PAELLA

Burners [ Quemadores [ Brileurs 123
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Which material
shouldIchoose?

¢Qué material debo elegir?
Quel matériau choisir ?
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FRY PANS
SARTENES

POELES

SS (STAINLESS STEEL

Stainless

steel ACERO INOX
ACIER INOX

Al [PRESSED ALUMINIUM

Aluminium ALUMINIO
ALUMINIUM

Iron, carbon and chromium alloy compound.

Minimum 99% purity aluminium alloy.

CA|CAST & FORGED
wive | ALUMINIUM

ALUMINIO FUNDICION
FONTE D’ALUMINIUM

Mp|MULTI-PLY

wateiply | MULTIMETAL
MULTIMETAL

CS |/ CARBON STEEL

Carbon

seel | ACERO AL CARBONO
ACIER AU CARBONE

Minimum 99% purity aluminium alloy.

Two layers of stainless steel on the outside and
one layer of aluminium on the inside.

Iron and carbon alloy.

COMPOSITION Aleacién compuesta de aluminio de un 99% de Formado por dos capas de acero inoxidable en el
COMPOSICION Aleacién compuesta de hierro, carbono y cromo. Aleacién compuesta de aluminio de un 99% de pureza como minimo. pureza como minimo. ado p P o PR Aleacién compuesta de hierro y carbono.
COMPOSITION I de fer d b dech I dal P g exterior y una capa de aluminio en su interior.
Alliage composé de fer, de carbone et de chrome. Alliage composé d'aluminium d'une pureté d'au moins 99 %. ; 4 . . 4 . 5
;:\rilcl)?ﬁsegcgr;r/lpose d'aluminium d'une pureté d'au Composé de deux couches d‘acier inoxydable & Alliage composé de fer et de carbone.
’ I'extérieur et d'une couche d'aluminium a lintérieur.
It allows uneven thicknesses to achieve high Its multi-layer structure provides high impact
MECHANICAL Highly resistant to impacts while maintaining a perfect resistance to impacts, with a very light weight. | resistance and good protection against oxidation. | High weight with great durability and impact
hysical appearance and great protection against oxidation. . . . . resistance, although vulnerable to oxidation.
PROPERTIES Py PP g P & Very light, with moderate impact resistance. Permite aplicar grosores discontinuos para lograr Su estructura multicapa proporciona una alta g
PROPIEDADES Alta resistencia a los impactos manteniendo un perfecto aspecto Muv lizero. con una resistencia a los impactos moderada. una alta resistencia a los impactos con un peso muy | resistencia a los impactos y una buena proteccion Peso elevado con gran durabilidad y resistencia a los
MECANICAS fisico y gran proteccion ante la oxidacion. v ligero, P . ligero. ante la oxidacion. impactos, aunque vulnerable ante la oxidacién
PROPRIETES Présente une résistance élevée aux chocs tout en conservant un Tres léger, avec une résistance modérée aux chocs. Permet d'appliquer des épaisseurs discontinues Sa structure multicouche offre une grande Poids élevé, grande durabilité et résistance aux
MECANIQUES aspect parfait et une grande protection contre 'oxydation. pour obtenir une haute résistance aux chocs avec résistance aux chocs et une bonne protection chocs, mais vulnérable a 'oxydation.
un poids trés léger. contre I'oxydation.
Moderate thermal conductivity that is optimised via a diffuser The use of uneven thicknesses provides I::;ll:c‘g::;:'uvTh'iT:et';:::::::r:ses);ieeléfgf(::::)?aI g:);(:‘:;eiangili;?;‘\g:;tﬁ\ggi:nd :i)::tl:(elalzgtthe
base. Great thermal inertia that maintains the temperature excellent thermal conductivity and uniform id yd h li . ) I b'I'g q nc they
THERMAL for longer. heat distribution. provides good thermal inertia. ?1 sotensure an excellent ability to maintain
PROPERTIES Great thermal conductivity for fast heating. interi ini eat.
PROPIEDADES Conductividad térmica moderada que se optimiza mediante un v s El uso de grosores discontinuos proporciona una 52:7;52%52; ItLéTr:géz ngggsn; Z)){(i:ﬁg: Ze acero | Una buena conductividad y una excelente inercia
z fondo difusor. Gran inercia térmica que mantiene la temperatura Gran conductividad térmica para un rdpido calentamiento. excelente conductividad térmica y distribucién S . : S P . yur . .
TERMICAS durante mds tiempo, uniforme del calor. inoxidable proporciona una buena inercia térmica. térmica proporcionan un rdpido calentamiento, asi
PROPRIETES ’ Grande conductivité thermique pour un chauffage rapide. : Lintérieur en aluminium procure une excellente como una gran capacidad para mantener el calor.
THERMIQUES Conductivité thermique modérée, optimisée par un fond diffuseur. L'utilisation d'épaisseurs discontinues permet conductivité thermique tandis que lextérieur Une bonne conductivité et une excellente inertie

Forte inertie thermique qui maintient la température pendant plus
longtemps.

MAINTENANCE

Non-porous material. Easy to clean. Prevents food sticking. The
use of bleaches and alkaline detergents can cause damage.

Material no poroso. Fdcil de limpiar. Evita la adherencia de

Porous material. Good cleaning is important. Washing in a
dishwasher is not recommended as it may corrode.

Material poroso. Importante una buena limpieza. No se recomienda

d'obtenir une excellente conductivité thermique et
une répartition uniforme de la chaleur.

en acier inoxydable offre une bonne inertie
thermique.

thermique permettent un chauffage rapide, ainsi
gu'une grande capacité a conserver la chaleur.

It always comes with a non-stick coating, so
maintenance is easy: neutral soap and a non-
abrasive sponge.

Siempre se presenta con un recubrimiento

Washing in a dishwasher is not recommended
owing to its inner aluminium layer. The use of
bleaches and alkaline detergents can damage
the stainless steel.

Por su capa interior de aluminio no se recomienda

To prevent oxidation, it is recommended to
store it with a thin layer of oil applied using a
cloth.

Para prevenir la oxidacién se recomienda mantener

Ié/lé\%g#éﬂ[ﬁlfNTO alimentos. El uso de lejias y detergentes alcalinos pueden dafiarlo. el uso en el lavavajillas ya que se puede corroer. qr;)tiladherente, por lo que el l;nan.tenimiento es facil: ei uslq enel Ia‘uj/awgillgs. E; uso de.lejiq‘sj ybt;etergentes la pieza con una fina capa de aceite aplicada con un
Matériau non poreu. Facile & nettoyer. Empéche les aliments - ' o jabén neutro y esponja no abrasiva. alcalinos pueden dafiar el acero inoxidable. pario.
d'adhérer. L'utilisation d'eau de Javel et de détergents alcalins peut {\all\?;.e\;;?:sgﬁéigétug??gcgﬁtn?;gd%:sct‘;mrogﬁgté tg:'rlés;é:,on du Toujours fourni avec un revétement antiadhésif En raison de sa couche intérieure en aluminium, Pour prévenir 'oxydation, il est recommandé
'endommager. P P ) afin de faciliter I'entretien : savon neutre et éponge | I'utilisation du lave-vaisselle est déconseillée. d'entretenir la piéce en y appliquant une fine couche
non abrasive. L'utilisation d'eau de Javel et de détergents alcalins | d'huile avec un chiffon.
peut endommager l'acier inoxydable.
Even cooking of delicate products: sauces,
Precise control of food cooking at moderate creams, chocolates, etc. at low power. Ideal for cooking at high temperatures. The pans
power. . ) . . are ideal for frying and sautéing.
USE Especially suitable for intensive use in the kitchen. Perfect for a fast, functional and practical kitchen. . ) ) A baja potencia proporciona una coccién .
Uso Especialmente indicado para un uso intensivo en la cocina. Indicado para una cocina répida, funcional y prdctica. A potencia moderqda permite un control preciso de | homogénea en productos delicados: salsas, cremas, | Ideal para cocciones a altas temperaturas. Las
UTILISATION T T T ) o o - o ) ) la coccién de los alimentos. chocolates, .. sartenes son ideales para freir y saltear.
Particuliérement indiqué pour une utilisation intensive en cuisine. Indiqué pour une cuisine rapide, fonctionnelle et pratique. R
Permet un contréle précis de la cuisson des Afaible puissance, il garantit une cuisson Idéal pour les cuissons a haute température. Les
aliments a une puissance modérée. homogene des produits délicats : sauces, crémes, poéles sont idéales pour frire et faire sauter.
chocolats, etc.
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Which
handle type

shouldlchoos

cQué tipo de mango debo elegir?
Quel type poignée choisir ?

With an ergonomic design and manufactured with stainless
steel tube to insulate the heat. It has two lower orifices at
its ends to allow full water drainage after washing.

De disefio ergondmico y fabricado en tubo de acero inoxidable
para aislar el calor. Presenta dos orificios inferiores en los
extremos para la completa salida del agua después del lavado.

Conception ergonomique et fabrication a l'aide d'un tube en
acier inoxydable pour isoler de la chaleur. Comporte deux
orifices inférieurs aux extrémités pour une sortie compléte de
I'eau aprés le lavage.

Y/OLLRATH

HERCULES

T T L Bt e

\

Manufactured in flat iron sheeting for improved
temperature control. Central longitudinal fold for improved
resistance and grip.

Fabricado en chapa plana de hierro para un mejor control de
la temperatura. Pliegue central longitudinal para una mayor
resistencia y sujecion.

Fabriqué avec une plaque plate en fer pour mieux contréler la
température. Pli central longitudinal pour plus de résistance et
de soutien.

dujadas

Which diffuser

bottom type

should i choose

cQué tipo de fondo difusor debo elegir?
Quel type de fond diffuseur choisir ?

The bottom of a frying pan is the main
component responsible for the exchange
of heat between the heat source and
food. The type of bottom applied will
depend on the frying pan’s material:

TECHNICAL
TECNICO
TECHNIQUE

Application of a ferritic
stainless steel sandwich with
an aluminium diffuser inside.
Perfect joint and seal with the
base.

Aplicacién de un sandwich de
acero inoxidable ferritico con un
difusor de aluminio en su interior.
Uniédn y sellado perfecto a la base.

Application d'un sandwich en
acier inoxydable ferritique avec
un diffuseur en aluminium a
I'intérieur. Union et étanchéité
parfaite a la base.

ALL OF THESE BASES ARE COMPATIBLE WITH INDUCTION COOKERS.
TODOS ESTOS FONDOS SON COMPATIBLES CON COCINAS DE INDUCCION.

ENCAPSULATED
ENCAPSULADO
ENCAPSULE

R R S R R

Application of a stainless
steel and aluminium
sandwich that covers the
entire base. Closure on the
curvature of the pan’s body

Aplicacién de un sdndwich en
acero inoxidable y aluminio
que cubre la totalidad de la
base. El cierre se produce en
la curvatura del cuerpo de la
sartén

Application d'un sandwich
en acier inoxydable et

en aluminium qui couvre
I'ensemble de la base. La
fermeture s'effectue a la

courbure du corps de la poéle.

El fondo de las sartenes es el principal
responsable del intercambio de calor entre la
fuente de calor y los alimentos. Dependiendo
del material de la sartén, serd necesario
aplicar un tipo u otro de fondo:

INDUCTIONDISC
DISCO INDUCCION
DISQUE INDUCTION

Designed for aluminium
articles suitable for use with
induction cookers, based on
applying a ferritic stainless
steel disc to the bottom of the
product. There are different
techniques used to complete
this operation.

Destinado a articulos de aluminio
aptos para su uso en cocinas de
induccién, se basa en aplicar un
disco de acero inoxidable ferritico
en la base del producto. Existen
diferentes técnicas para realizar
esta operacion.

Destiné aux articles en
aluminium adaptés aux plaques
de cuisson a induction, un disque
en acier inoxydable ferritique

est appliqué au fond du produit.
Il existe différentes techniques
pour effectuer cette opération.

Le fond d'une poéle joue un rdle crucial
dans le transfert de chaleur entre la source
de chaleur et les aliments. En fonction du
matériau de la poéle, il faudra appliquer un
type de fond ou un autre :

MULTI-PLY
MULTIMETAL
MULTIMETAL

Oowing to its thickness and its
compatibility with induction
cookers, the base follows the
exact same configuration as
the product walls: two outer
stainless steel layers and a
central aluminium layer.

Debido a su grosor y a su
compatibilidad con las

cocinas induccidn, la base

sigue exactamente la misma
configuracién que las paredes del
producto: dos capas exteriores en
acero inoxidable y una central en
aluminio.

En raison de son épaisseur

et de sa compatibilité avec

les cuisiniéres a induction, le
fond suit exactement la méme
configuration que les parois

du produit : deux couches
extérieures en acier inoxydable
et une centrale en aluminium.

TOUS CES FONDS SONT COMPATIBLES AVEC LES PLAQUES DE CUISSON A INDUCTION.

. Stainless steel 304

Aluminium

Acero inoxidable 304 Aluminio
Acier inoxydable 304 Aluminium
101
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. Ferritic stainless steel
Acero inoxidable ferritico
Acier inoxydable ferritique
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INDUCTION TYPE
TIPO INDUCCION
TYPE INDUCTION

COATING
ANTIADHERENTE
REVETEMENT

WALL / BASE
PARED / BASE
PAROI / BASE

DIFFUSER
BOTTOM TYPE

TIPO FONDO
DIFUSOR

TYPE FOND
DIFFUSEUR

NON-STICK
ANTIADHERENCIA
ANTI-ADHERENCE

MECH. STRENGHT*
RESIST. MECANICA*
RES. MECANIQUE*

ABRASION RESIST.**
RESIST. ABRASION**
RESIST. ABRASION**

Whichf

cQué sartén necesitas?
Quelle poéle vous faut-il ?

an
youn

eced?

Stainless Steel

Acero Inoxidable
Acier Inox

Multi-ply

Multimetal
Multimétal

Aluminium Carbon Steel
Aluminio Acero al carbono
Aluminium Acier au carbone

INOXPRO

-

FULL
INDUCTION

DUROLITH

PROFESSIO

PFOA
FREE

0,8/6,5mm

Technical
Técnico
Technique

1800 0 &

1 0.0 0.0 &

1 0.0 ¢ ¢ ¢

INOX PRO
CERAMIC

e

-«

FULL
INDUCTION

CERAMITH

PROFESSI
—

PFAS
FREE

0,8/6,5mm

Technical
Técnico
Technique

*okk

Fokodok ok

Fokkok

INOX PRO
EXPERT

FULL
INDUCTION

Without coating
Sin recubrimiento
Sans revétement

PFAS
FREE

0,8/6,5mm

Technical
Técnico
Technique

Tk
Yok ok

Yokokk

INOXFIRST

-

FULL
INDUCTION

PFOA
FREE

0,6/5mm

Encapsulated
Encapsulado
Encapsulé

kK

Fokokok

okok

* Pan’s physical specifications that ensure it will last for the longest possible time.

Y/OLLRATH

102

Capacidad fisica de la sartén para aguantar durante el mayor tiempo posible.
Capacité physique de la poéle a tenir le plus longtemps possible.

INOX FIRST
EXPERT

iy

FULL
INDUCTION

Without coating
Sin recubrimiento
Sans revétement

FREE

0,6/5mm

Encapsulated
Encapsulado
Encapsulé

Tk
Yokkok

ok

TRIBUTE®

Y/OLLRATH

L

—

o

FULL
INDUCTION

CERAMIGUARD® 11

PFOA
FREE

3,5mm

Multi-ply
Multimetal
Multimétal

1808 ¢ ¢
Fokokokok

Yokok ok

dujadas

ALU
FIRST

EASY
APOLO

BLACK
PRO

ALUPRO | ALUPRO

CERAMIC

ALUPRO
EXPERT

STEEL
PRO

STEEL
EXPERT

= @ =
INDUCTION INDUCTION INDUCTION INDUCTION INDUCTION INDUCTION rltlltlilﬁcnom rltl’tlilﬁcnom
o{3-FA IRGR (Without coating Without coating

NON STICK4 J
[ESSENTIAL

Sin recubrimiento
Sans revétement

PFAS
FREE

Sin recubrimiento
Sans revétement

PFAS
FREE

NON STICK4 )

PROFESSIONAL

NON STICK4)

PROFESSIONAL

PROFESSION
—

PFAS
FREE

PFOA PFOA
FREE FREE

PFOA PFOA
FREE FREE

4,2/4,5mm 4 mm 4 mm 4 mm 3,5mm 2,5mm 4,5 mm 1,5mm
Induction disc | Induction disc | Induction disc | Induction disc | Induction disc | Induction disc
Disco induccién | Disco induccién | Disco induccién | Disco induccién | Disco induccién | Disco induccién _ .
Disque a Disque a Disque a Disque a Disque a Disque a
induction induction induction induction induction induction
1 0.0 0.0 GNER ¢ 0. ¢ ¢ ¢ okok Tk okk ok okok Tk
Yokdokok Yokkok Yokokk Yokkok Yook & ok Yok ok Yokdokok
Yokkk Yokkok Yokok ok Yok k Tk Tk ki Yook ok
** Ability of the cooking surface to resist wear and tear under normal usage conditions.
Capacidad de la superficie util de coccién para resistir el desgaste por el uso del producto en condiciones normales.
Capacité de la surface utile de cuisson a résister a 'usure exercée du fait de l'utilisation du produit dans des conditions normales.
VOLLRATH 103 dujadas
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St/steel 3.1

Acero inoxidable / Acier inoxydable

3.1 INOX PRO -»ujadas
ol (i (000) F¥sbemon

Reinforced non-stick fry pan 009 (fj)

Sarten con antiadherente reforzado nduction gae wivo dlemrkc
Poéle avec antiadhésif renforcé

2¢
<=2
o
>
x <
%)

POELES

FRY PANS
SARTENES

POELES

REF @ cm Hcm =/l €/u

H M - P220018 18 3,5 mn 50,85
Consider changing P220020 20 38 " 5210
. . . / P220022 22 4,2 11 57,05
to: Professional high- = P220024 24 46 1 6090
f f P220026 26 50 il 67,95
P220028 28 5,5 mn 73,95

per ormqnce ry pan’ P220032 32 6,0 il 86,80

P220036 36 6,0 1Al 119,25

known for its strength, P220040 40 65 o 13830
thermal stability and
durability.

Ergos strong and durable tubular handle
Mango tubular Ergos sélido y robusto
Poignée tubulaire Ergos solide et robuste

Sartén profesional de alto rendimiento, reconocida por su
robustez, estabilidad térmica y larga durabilidad.

NEW high-resistance technical coating. Exceptional for
intensive cooking, even when using metal utensils.

Nuevo recubrimiento técnico de alta resistencia mecdnica.
Excepcional para cocina intensiva, incluso con el uso de
utensilios metdlicos.

Poéle professionnelle haute performance, reconnue
pour sa robustesse, sa stabilité thermique et sa grande
durabilité.

Nouveau revétement technique haute résistance mécanique.
Exceptionnel pour la cuisine intensive, méme avec l'utilisation
d'ustensiles métalliques.

DUROLITH®

HON-STICK COATING

PROFESSION/

ROBUST, SUSTAINABLE AND READY TO WITHSTAND
THE HEAT OF THE MOST DEMANDING KITCHENS.

ROBUSTO, SOSTENIBLE Y PREPARADO PARA EL CALOR
DE LAS COCINAS MAS EXIGENTES.

ROBUSTE, DURABLE ET PRET A SUPPORTER LA
CHALEUR DES CUISINES LES PLUS EXIGEANTES.

3-point riveted handles for extra
strength and safety

Mangos remachados en 3 puntos para
mayor resistencia y seguridad
Poignées rivetées a 3 points pour plus
de solidité et de sécurité

Professional non-stick coating free
of PFOA. It delivers exceptional
performance thanks to its advanced
three-layer system with a unique
multipolymer blend. Its durable and
slightly textured surface ensures
maximum longevity and excellent
food release.

Recubrimiento antiadherente professional  Reyatement antiadhésif professionnel
sin PFOA. Ofrece un rendimiento excepcional  sans PFOA. Il offre des performances

gracias a su avanzado sistema de tres exceptionnelles grace a son systéme avancé a
capas de combinacién multipolimera. trois couches avec un mélange multipolymeére
Garantiza la mdaxima durabilidad y una exclusif. Sa surface résistante et |égérement
excelente liberacion de los alimentos gracias  textyrée garantit une durabilité maximale et

a su superficie resistente y ligeramente un excellent démoulage des aliments.
texturizada.

3 layers of reinforced non-stick coating
Interior con 3 capas de recubrimiento antiadherente reforzado
Intérieur avec 3 couches de revétement antiadhésif renforcé

Outer surface with an even satin polish finish

Cara exterior con pulido satinado uniforme 1. Ultra-protective top layer - Provides 1. Capa superior ultra protectora -

Face extérieure avec polissage satiné uniforme maximum defense against abrasion Proporciona la mdxima defensa contra
and scratches while ensuring effort- la abrasién y los arafiazos, asegurando et les rayures, tout en assurant un nettoyage
less cleaning and long-lasting non- una limpieza sencilla y un rendimiento facile et une performance antiadhésive
stick performance. antiadherente duradero. durable.

1. Couche supérieure ultra protectrice - Offre
une protection maximale contre |'abrasion

2. Reinforced mid layer - Engineered for 2. Capa intermedia reforzada - Disefiada 2. Couche intermédiaire renforcée - Congue
extreme endurance, maintaining peak para una resistencia extrema, pour une résistance extréme, elle maintient
performance even under intensive, manteniendo un rendimiento éptimo ses performances méme lors d'une utilisation
daily use. incluso con un uso intensivo diario. intensive et quotidienne.

6,5 mm technical sandwich base
(stainless steel - aluminium - stainless steel)

Base técnica de 6,5 mm en sandwich

(Acero Inoxidable - Aluminio - Acero Inoxidable)

Base technique de 6,5 mm en sandwich
(Acier inoxydable - Aluminium - Acier inoxydable)

Y/OLLRATH

dujadas

3. Ceramic-strengthened primer - 3. Imprimacion reforzada con cerdmica - 3. Apprét renforcé en céramique - Développé

Developed with eco-friendly, NMP-free
technology for outstanding adhesion
and reliability.

4. Precision-prepared base - Guarantees
perfect bonding between the coating
and the cookware, enhancing
durability and life.

V/OLLRATH

Desarrollada con tecnologia ecoldégica sin
NMP, que ofrece una excelente adherencia
y fiabilidad.

4. Base preparada con precision - Garantiza
una perfecta union entre el recubrimiento
y el cuerpo del utensilio, prolongando su
vida util.

105

avec une technologie écologique sans NMP,
garantissant une excellente adhérence et
fiabilité.

. Base préparée avec précision - Assure une

liaison parfaite entre le revétement et le
corps du produit de cuisson, prolongeant sa
longévité.

dujadas
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3.1 St /StQEl PFAS 18/10

FREE Stainless

steel

Acero inoxidable / Acier inoxydable

INOX PRO CERAMIC INDUCTION

CERAMITH"

FROFESSION

Ergos strong and durable tubular handle
Mango tubular Ergos sélido y robusto
Poignée tubulaire Ergos solide et robuste

Safety: 3-point riveted handles
Seguridad: mangos remachados en 3 puntos
Sécurité : poignées rivetées a 3 points

2 layers of extremely hard non-stick Ceramith
coating on the inside.
Interior con 2 capas de recubrimiento antiadherente
Ceramith de gran dureza.

Intérieur avec 2 couches de revétement antiadhésif
en Ceramith de grande dureté.

Induction: 6 mm technical sandwich base
(stainless steel - aluminium - stainless steel).
Induccién: base técnica de 6 mm en sandwich
(Acero Inoxidable - Aluminio - Acero Inoxidable).

Induction : base technique de 6 mm en sandwich
(Acier inoxydable - Aluminium - Acier inoxydable).

Ceramic non-stick fry pan ((;;))

Sarten con antiadherente ceramico nduction B s el
Poéle antiadhésive ceramique

REF @ cm Hcm 9@ €/u
P220820 20 3,8 n 49,70
P220824 24 4,6 n 58,05
P220828 28 55 1”7 70,40
P220832 32 6.0 ”n 83,65

OLLRATH 106 dujadas

'IBI'IO PFAS St /steel 3.‘

Stainless FREE
Acero inoxidable / Acier inoxydable

INOX PRO EXPERT ()5, crion

Ly,

WITHOUT COATING
SIN RECUBRIMIENTO
SANS REVETEMENT

Ergos strong and durable
tubular handle

Mango tubular Ergos sélido
y robusto

Poignée tubulaire Ergos E—
solide et robuste

Outstanding natural non-stick properties
Extraordinaria propiedad antiadherente natural
Propriétés antiadhésives naturelles extraordinaires

Quality: inner and outer surfaces with an even
satin polish finish

Calidad: caras interior y exterior con pulido
satinado uniforme

Qualité : faces intérieure et extérieure avec polissage
satiné uniforme

Induction: 6 mm technical sandwich base
(stainless steel - aluminium - stainless steel).

Induccidn: base técnica de 6 mm en sdndwich
(Acero Inoxidable - Aluminio - Acero Inoxidable).

Induction : base technique de 6 mm en sandwich
(Acier inoxydable - Aluminium - Acier inoxydable).

Fry pan O3B

Sartén ducion vire g el ovem

Poéle ’ = REF @ cm Hcm 9/ €/u
P213018 18 3,5 171 39,40
P213020 20 3,8 171 42,00
P213022 22 4,2 (Al 43,85
P213024 24 4,6 171 46,75
P213026 26 5,0 171 51,55
P213028 28 55 171 55,40
P213032 32 6,0 (Al 66,75
P213036 36 6,0 171 85,00
P213040 40 6,5 11 99,55

Round base wok @010 Flat base wok ©130

WOk Con fondo redondo induction  vitro gas  electric oven WOk Con fondo plano induction  vitro gas  electric oven
Wok a fond rond Wok a fond plat
REF @ cm Hcm Lts 9®  eru REF @cm Hcm Lts Y9®  €ru
P239336 36 10,0 6,00 11 61,70 P239236 36 9,0 5,50 7 61,70
YOLLRATH 107 dujadas
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3.1 St/steel

FREE

Acero inoxidable / Acier inoxydable

INOXFIRST  ()fcrion

Riveted tubular handle in stainless steel
Mango tubular en acero inoxidable remachado
Poignée tubulaire rivetée en acier inoxydable

Non-stick coating
Recubrimiento antiadherente
Revétement antiadhésif

Full induction base
Base Full Induction
Base Full Induction

ALL OVER TECH

Encapsulated diffuser bottom
Fondo difusor encapsulado

Fond diffuseur encapsulé

Non-stick fry pan 000 (j}

Sartén antiadherente induction gas vitro electric
Poéle antiadhésive

SS

Stainless
steel

REF @ cm Hcm 9® €/u

P459018 18 5,0 1/6 27,00

P459020 20 5,0 1/6 29,00

NEW P459022 22 5,0 176 33,00

P459024 24 5,0 1/6 36,00

NEW P459026 26 5,0 16 41,00

P459028 28 5,0 1/6 45,00

P459032 32 55 176 51,50

NEW P459036 36 5,5 1/6 59,55

OLLRATH 108 dujadas

ss PFAS
Stainless FREE

steel

St/steel 3.1

Acero inoxidable / Acier inoxydable

FULL
INDUCTION

INOXFIRST EXPERT

WITHOUT COATING
SIN RECUBRIMIENTO
SANS REVETEMENT

Riveted tubular handle in stainless steel
Mango tubular en acero inoxidable remachado
Poignée tubulaire rivetée en acier inoxydable

Without coating
Sin recubrimiento
Sans revétement

Full induction base
Base Full Induction
Base Full Induction

ALL OVER TECH
Encapsulated diffuser bottom
Fondo difusor encapsulado

Fond diffuseur encapsulé ———

Fry pan RGO X®)

Sarten induction gas ;t; electric

Poéle
REF @ cm Hcm 9® €/u
P413018 18 5,0 1/6 22,00
P413020 20 5,0 1/6 24,50
P413022 22 5,0 1/6 28,30
P413024 24 5,0 1/6 31,50
P413026 26 5,0 1/6 36,20
P413028 28 5,0 1/6 41,00
P413032 32 55 1/6 45,25
P413036 36 5,5 1/6 53,95

VOLLRATH 109 dujadas

2¢
<=2
o
>
x <
w »n

POELES




Aluminium 3.2

3.2 BLACKPRO

Non-stick fry pan i) Non-stick wok

OUtSta nding thermql Sartén antiadherente induction \“ftf/{é}em Wok antiadherente induction ; Pl
@ @ INDUCTION conducti"ity even heCIt Poéle antiadhésive Wok antiadhésif P

Aluminium y =
distribution and high
non-deformability.

FRY PANS
SARTENES

POELES

2¢
<=2
o
>
x <
w »n

POELES

Excelente conductividad térmica, distribucién uniforme del
calor y una alta indeformabilidad.

Excellente conductivité thermique, répartition uniforme REF @cm Hcm =l €/u REF @cm Hcm /lys! €/u
de la chaleur et haute indéformabilite. P145020 20 45 176 31,00 P145128 28 8 176 46,80
P145022 22 5,0 1/6 33,05
P145024 24 5,0 1/6 36,15
P145026 26 55 1/6 40,15
e P145028 28 6,0 1/6 44,75
- \\\\ P145030 30 6,0 1/6 48,30
Ergos stainless steel tubular handle, 4 SNa(;;lérS’tlzlf’;lsge fry F:.ar;:h t . ((QJ) » ANor:): Stld?//gnl:-ps;; t : ((cji‘:}
3-point riveted for strength and safety. . \,0 . P es. an ’?’ . Erente iawion o g5 ol 5‘,’ 0’5” a,n,’a erente nduction vitro - gas  electric
Mango tubular Ergos en acero inoxidable remachado Poéle a crépes antiadhésive Grill antiadhesif -
-~

en 3 puntos para una gran robustez y seguridad.

Poignée tubulaire Ergos en acier inoxydable rivetée a
3 points pour une grande solidité et plus de sécurité.

3 layers of ILAG Professional S non-stick
coating for intensive use.

Antiadherente de 3 capas llag Professional S para
un uso intensivo.

S _ REF @cm Hcm =l €/u REF WxDxHcm g €/u

Surface antiadhésive a 3 couches llag Professional
S pour une utilisation intensive. P145228 28 1,5 1/6 39,65 P145328 28 x28x5 1/6 56,00

e ) : Non-stick hot-plate with handles CA Non-stick grill-plate with handles CA
ULl el s © Lo ers ot o) e 0 e el Parrilla plana antiadherente con asas Cot Parrilla antiadherente con asas Cost
for maximum heat transmission. . o ; e Aluminum ; T X o Aluminum

. ) - Grill plat avec poignées antiadhésif Grill avec poignées antiadhésif

Base induccion de gran grosor y superficie para una A
mdxima transmision térmica. N\

induction  vitro gas  electric induction  vitro gas  electric

Grande base a induction tres épaisse pour une
transmission maximale de la chaleur.

ILA PRO FESSIONAL SMOOTH Rectangular induction base Silicone handles included Round induction base

Silicone handles included

NON STICK4 J Base induccién rectangular Asas de silicona incluidas Base induccién redonda Asas de silicona incluidas

SMSS IECHROLODY Base induction rectangulaire Poignées en silicone incluses Base induction ronde Poignées en silicone incluses

PROFESSIONAL

. 1. Surface sealing for highest abrasion 3. Ceramic reinforced primer with
Three-coat system with extremely long- and scratch resistance with great special NMP-free technology. REF WxDxHcm I=llsn €/u REF WxDxHcm |=/ls €/u
lasting non-stick effect. , non-stick effect. Imprimacién reforzada con cerdmica P143043 43x25x5 1/6 59,10 P143045 45x27 x5 1/6 61,15
Sistema de tres capas con efecto antiadherente Sellado superficial para la mdxima re- con tecnologia especial sin NMP.
extremadamente duradero. s:stenc:ag la abrasién y a Z’; arafiozos,  apprat renforcé en céramique avec
Systéme a trois couches avec effet antiadhésif con muy buen efecto antiadherente. une technologie spéciale sans NMP.
& Scellement de surface pour une résistan-

extrémement durable. ce maximale a I’abrasiopn et aux rayures See products on / Ver productos en / Voir produits en page P. 86

avec un trés bon effet antiadhésif.

4. Specially prepared substrate
. Highly reinforced mid-coat for for optimal frying pan coating

outstanding wear resistance. adhesion. Bluck series

Capa intermedia altamente reforzada Sustrato especialmente preparado
para una resistencia excepcional al para una éptima adhesion del
desgaste. recubrimiento a la sartén.

Couche intermédiaire trés renforcée Substrat spécialement préparé
pour une résistance exceptionnelle a pour une adhérence optimale du
f'usure. revétement a la poéle.
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Aluminium 3.2

3 2 ALU PRO Aluminio / Aluminium
®

4 th- k | o o Non-stick fry pan with Hércules handle Non-stick fry pan with Ergos handle
Al mm icKkaiuminium Sartén antiadherente con mango Hércules Sartén antiadherente con mango Ergos
[ N%} PFOA A~ . o 7 A . o) (7Y
ig Al FREE INDUCTION . Poéle antiadhésive avec manche Hércules Poéle antiadhésive avec manche Ergos gg,
body for high thermal
L] o
conductivity and >
o
resistance.
Cuerpo de aluminio de 4 mm de espesor para una gran . j
conductividad térmica y resistencia. \\ f
Corps en aluminium de 4 mm d'épaisseur pour une v
grande conductivité thermique et une grande résistance.
inouction 00 £ ¥ ©) inouction 00 £ ¥ ©
induction  gas vitro  electric induction  gas vitro  electric
REF @ cm Hcm g® €/u REF @ cm Hcm =/lys! €/u
Professional handles, 3-point riveted for . % P128918 18 4,0 1/6 19,70 P120918 18 4,0 1/6 24,85
strength and safety. P128920 20 4,0 1/6 23,30 P120920 20 4,0 1/6 27,70
Mangos profesionales remachados en 3 puntos ¢ P128922 22 4,5 1/6 25,95 P120922 22 4,5 1/6 29,85
para una gran robustez y seguridad. P128924 24 4,5 1/6 29,85 P120924 24 4,5 1/6 32,05
Poignées professionnelles rivetées a 3 points P128926 26 5,0 1/6 32,60 P120926 26 5,0 1/6 37,45
pour une grande solidité et plus de sécurité. P128928 28 5,0 1/6 34,50 P120928 28 5,0 1/6 40,90
P128932 32 5,5 1/6 40,75 P120932 32 55 1/6 47,45
3 layers of ILAG Professional S non-stick coating for P128936 36 6,0 1/6 52,10 P120936 36 6,0 1/6 56,70
intensive use.
Antiadherente de 3 capas Ilag Professional S para un uso
intensivo. . .
Surface antiadhésive a 3 couches llag Professional S pour une T NO INDUCTION {:} «Q,)) NO INDUCTION {:} ((Q)
utilisation intensive. R, gas vitro  electric gas vitro  electric
Outer surface with an even satin-polish finish and : REF @ cm Hcm =/l €/u REF @cm Hcm BiD €/u
protective coating. P128018 18 4,0 1/6 16,20 P120018 18 4,0 1/6 22,70
Cara exterior con pulido satinado uniforme y recubrimiento . P128020 20 4,0 1/6 18,10 P120020 20 4,0 1/6 25,35
protector. P128022 22 4,5 1/6 21,30 P120022 22 4,5 1/6 26,50
Face extérieure avec un polissage satiné uniforme et un P128024 24 4,5 1/6 24,35 P120024 24 4,5 1/6 29,95
revétement protecteur. P128026 26 5,0 1/6 27,70 P120026 26 5,0 1/6 33,80
P128028 28 5,0 1/6 29,65 P120028 28 5,0 1/6 38,10
Stainless steel induction base for excellent P128032 32 5,5 1/6 34,65 P120032 32 55 1/6 44,60
performance in professional kitchens. P128036 36 6,0 1/6 42,10 P120036 36 6,0 1/6 53,40
Base induccién en acero inoxidable de mdxima superficie, P128040 40 6,5 1/6 49,00 P120040 40 6,5 1/6 61,85
para ofrecer el mayor rendimiento en la cocina profesional.
Grande base a induction en acier inoxydable pour un
rendement optimal de la cuisine professionnelle.
ILAG. PROFESSIONAL SMOOTH Non-stick fry pan with Hércules handle in colors o o6
NON STICK- p . p | 1 =)
Suss Tecinoioe, + Sartén antiadherente con mango Hércules a color % NO INDUCTION v
PROFE! IONAL PN . yo 7
] 1. Surface sealing for highest abrasion 3. Ceramic reinforced primer with Poéle antiadhésive avec manche Hércules en couleur
Thr(::-e-coat system with extremely long- and scratch resistance with great special NMP-free technology.
lasting non-stick effect. ' non-stick effect. Imprimacion reforzada con cerdmica
Sistema de tres capas con efecto antiadherente Sellado superficial para la mdxima re- con tecnologia especial sin NMP. REF Color @cm Hem B/ €/u
extremadamente duradero. sistencia a la abrasién y a los araiiazos, ADDré ; P ‘
. pprét renforcé en céramique avec % P128124 N 24 45 11 31,75
Systéme a trois couches avec effet antiadhésif con muy buen efecto antiadherente. une technologie spéciale sans NMP. & P128128 N 28 50 11 3810
& Scellement de surface pour une résistan- ! !
extrémement durable. L : R P128132 NN
ce maximale a I'abrasion et aux rayures 813 32 5,5 ”n 43,90
avec un tres bon effet antiadhésif. . P128224 24 4,5 (Al 31,75
4. Specially prepared substrate P128228
2. Highly reinforced mid-coat for for optimal frying pan coating 28 5,0 mn 38,10
outstanding wear resistance. adhesion. P128232 32 5,5 (Al 43,90
Capa intermedia altamente reforzada Sustrato especialmente preparado D@ P128324 N 24 4,5 11 31,75
para una resistencia excepcional al para una éptima adhesién del P128328 I 28 5,0 11 38,10
desgaste. recubrimiento a la sartén. P128332 N 32 55 171 4390
Couche intermédiaire trés renforcée Substrat spécialement préparé P128424 N 24 45 171 3175
pour une résistance exceptionnelle a pour une adhérence optimale du ' '
s, revétement a la poéle. P128428 N 28 5,0 7 38,10
P128432 N 32 55 m”m 43,90
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3.2 Aluminium V2 [ Al

FREE Aluminium
@ INDUCTION

Aluminio / Aluminium

ALUPRO CERAMIC

CERAMITH"

OH-STICK COATING

FROFESSION

Ergos strong and durable tubular handle
Mango tubular Ergos sélido y robusto
Poignée tubulaire Ergos solide et robuste

3-point riveted handles.
Mangos remachados en 3 puntos.
Poignées rivetées a 3 points.

2 layers of extremely hard non-stick Ceramith
coating on the inside.

Interior con 2 capas de recubrimiento antiadherente
Ceramith de gran dureza.

Intérieur avec 2 couches de revétement antiadhésif
en Ceramith de grande dureté.

Stainless steel induction base for excellent
performance in professional kitchens.

Base induccién en acero inoxidable de mdxima superficie,
para ofrecer el mayor rendimiento en la cocina profesional.

Grande base a induction en acier inoxydable pour un
rendement optimal dans une cuisine professionnelle.

Ceramic non-stick fry pan

Sarten con antiadherente cerdmico 000 {:} ((‘j)
Poéle antiadhésive céramique hduton g vireelearic

REF @cm Hcm /lys! €/u
P120820 20 4,0 1/6 30,55
P120824 24 4,5 1/6 39,50
P120828 28 5,0 1/6 48,40
P120832 32 55 1/6 58,70
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Aluminium 3.2

Aluminio / Aluminium

ALUPRO EXPERT (1) moucrion

WITHOUT COATING
SIN RECUBRIMIENTO
SANS REVETEMENT

Ergos strong and
durable tubular handle
Mango tubular Ergos
sélido y robusto

Poignée tubulaire Ergos
solide et robuste

3-point riveted handles.
Mangos remachados en 3 puntos.
Poignées rivetées a 3 points.

Outstanding natural non-stick properties on the inside.
Extraordinaria propiedad antiadherente natural en el interior.
Propriétés antiadhésives naturelles extraordinaires a lintérieur.

Outer surface with an even satin polish
finish and protective coating.

Cara exterior con pulido satinado uniforme
con recubrimiento protector.

Face extérieure avec un polissage satiné
uniforme et un revétement protecteur.

Stainless steel induction base for excellent
performance in professional kitchens.

Base induccién en acero inoxidable de mdxima superficie,
para ofrecer el mayor rendimiento en la cocina profesional.

Grande base a induction en acier inoxydable pour un
rendement optimal dans une cuisine professionnelle.

Fry pan
sartén RO X®)
POEle induction gas vitro electric oven

REF @cm Hcm =l €/u
P127920 20 4,0 1/6 21,50
P127924 24 4,5 1/6 28,70

e P127928 28 5,0 1/6 36,20
P127932 32 5,5 1/6 42,75

YOLLRATH 115 dujadas
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3.2 Aluminium

Aluminio / Aluminium

ALUPRO SPECIAL

Non-stick paella pan
Paellera antiadherente
Plat a paella antiadhésif

St/Steel handle
Asas de acero inox
Anses en acier inox

REF @ cm Hcm j=/ls| €/u
P124024 24 4,5 11 33,30
P124028 28 5,0 11 42,45
P124032 32 5,5 11 49,55
P124036 36 6,0 171 59,25
P124040 40 6,5 11 68,50

Non-stick squared fry pan

Sarten rectangular antiadherente

Poéle rectangulaire antiadhésive
REF cm Hcm /lys! €/u
P125038 38x26 5 1”1 57,95

Non-stick blinis fry pan
Sarten para blinis antiadherente
Poéle a blinis antiadhésive

N-—

Y/OLLRATH

% Al

Aluminium

gas vitro  electric

LAYERS - PFOA-FREE
CAPAS - LIBRE DE PFOA

NO INDUCTION

COUCHES - SANS PFOA
®|

NON STICK4 J

SWISS TECHNOLOGY
PROFESSIONAL

Non-stick sauté pan
Sartén honda antiadherente
Sautese evasée antiadhésive

REF @cm Hcm j=/s! €/u
P148020 20 6.5 1”1 35,40
P148024 24 7.0 1”1 39,90
P148028 28 7,5 171 45,35
P148032 32 8,0 1/1 57,90

Non-stick crépe fry pan
Sarten para crépes antiadherente
Poéle a crépes antiadhésive

REF @ cm Hcm D/@ €/u
P131022 22 2,5 1/6 19,60
P131026 26 2,5 1/6 24,05

Specially for fried egg
Especial para huevo frito

Spécialement pour oeuf au plat

REF @ cm Hcm =/l €/u
P139012 12 2 1/6 10,55
dujadas

Al | (e

Aluminium

ALUFIRST

Stainless steel riveted tubular handle.
Mango tubular en acero inoxidable remachado.
Poignée tubulaire rivetée en acier inoxydable.

3.5-mm thick aluminium.
Aluminio de 3,5mm de espesor.
Aluminium de 3,5 mm d'épaisseur.

Induction base for good heat transmission.

Base induccién para una buena transmisién térmica.
Base a induction pour une bonne transmission thermique.

Aluminio / Aluminium

@ INDUCTION

Aluminium 3.2

Non-stick fry pan 000 {:} )
Sartén antiadherente induction g% \\775/
Poéle antiadhésiv
oéle antiadhésive REF @ cm Hcm 9@ €/u
P193918 18 4,0 1/6 16,30
P193920 20 4,0 1/6 17,95
P193922 22 4,5 1/6 20,30
P193924 24 45 1/6 22,80
P193926 26 5,0 1/6 24,60
P193928 28 5,0 1/6 26,55
P193932 32 55 1/6 33,65
P193936 36 6,0 1/6 39,10
EASY APOLO (190) moucmion
Non:stlck.fry pan 000 {:} (@)
Sartén antiadherente octon e
Poéle antiadhésive
Bakelite handle
Mango baquelita REF @ cm Hcm E/@ €/u
Queue en bakélite P460918 18 4,0 1712 11,70
”s P460920 20 4,0 112 13,05
,5 mm
Thickness P460924 24 4,0 1712 16,10
" Espesor P460926 26 4,5 112 17,15
Epaisseur P460928 28 4,5 1712 18,60
P460930 30 4,5 1712 20,90
P460932 32 5,0 1712 23,15

V/OLLRATH
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FRY PANS
SARTENES

POELES

3.3 TRIBUTE"
(0 () (00) bt cmion

Vollrath’s patented, high-temperature-resistant,
comfortable, professional silicone handle.

Mango de silicona confortable profesional resistente
a altas temperaturas patentado por Vollrath.
Poignée professionnelle en silicone confortable,

résistante aux hautes températures, brevetée par
Vollrath.

YYY/OLLRATH

All the benefits of
aluminium and
stainless steel in
a single item.

Todas las ventajas del aluminio y del acero
inoxidable en una sola pieza.

Tous les avantages de l'aluminium et de
Iacier inoxydable dans une seule piece.

Ever-Tite™ riveting system for greater strength.
Sistema de remachado Ever-Tite™ que garantiza su robustez.
Systeme de rivets Ever-Tite™ garantissant sa solidité.

LT
MADE IN

USA
THEHY

18/10 stainless steel alloy on the
outside, suitable for induction use.

Aleacion del acero inoxidable 18/10
exterior, apto para induccion.

Alliage en acier inoxydable 18/10
extérieur, adapté a l'induction

CeramiGuard® Il non-stick
coating offers exceptionally
smooth food release and easy
cleaning.

Recubrimiento antiadherente
CeramiGuard®ll que ofrece una
liberacion de los alimentos
excepcionalmente suave ademds de
una fdcil limpieza.

Revétement antiadhésif
CeramiGuard®ll qui permet un retrait
des aliments tout en douceur ainsi
qu'un nettoyage facile.

JP e

Warranty does not cover plastisol coating on handle.
La garantia no cubre el revestimiento de plastisol del mango.
La garantie ne couvre pas le revétement en plastisol sur la poignée.

3-ply cookware body [ Cucrpo tricapa / Corps triple couche

3004 aluminium core ensures perfectly
uniform heat distribution.

Nticleo de aluminio 3004 que garantiza una
distribucion del calor perfectamente uniforme.

Noyau en aluminium 3004 assurant une
répartition parfaitement uniforme de la chaleur.

Easy to clean and
durable stainless
steel 18/0 exterior.

Exterior de acero
inoxidable 18/0 de
facil limpieza y alta
resistencia.

Exterieur en acier
inoxydable 18/0 facile
a nettoyer et trés
résistant.

Multimetal

Stainless steel 18/8 interior coating over the
entire cooking surface. Color and flavour neutral.

Revestimiento interior Inox 18/8 por toda la superficie
de coccién. Neutro en color y sabor.

Revétement intérieur en inox 18/8 sur toute la surface
de cuisson. Couleur et go(t neutres.

Others

OLLRATH 118 dujadas

M PFOA FULL
Multipe FREE INDUCTION

Non-stick fry pan silicone handle
Sartén antiadherente mango silicona
Poéle antiadhésive queue silicone

)
Q0 & ..
s/

induction gas vitro electric

REF @cm Hcm 9™ €/u
692407 17,8 (7") 4 1/6 86,60
692408 20,3 (8" 4 1/6 91,50
692410 25,4 (10") 5 1/6 104,05
692412 30,5(12") 5 1/2 149,90
692414 35,6 (14") 6 171 163,50

Multi-ply 3.3

Multimetal / Multimétal

Non-stick fry pan
Sartén antiadherente
Poéle antiadhésive

WEOXE®)

induction gas vitro electric

REF @ cm Hcm w/is) €/u
691407 17,8 (7") 4 1/6 79,15
691408 20,3 (8") 4 1/6 81,95
691410 25,4 (10") 5 1/6 94,90
691412 30,5(12") 5 1/2 126,25
691414 35,6 (14") 6 m7m 158,35

Non-stick round base wok
Wok antiadherente fondo redondo
Wok antiadhésif a fond rond

DURQCLITH

PROFESSI

induction gas vitro electric

REF @ cm Hcm s 9@ €/u
P239436 36 10 6 171 171,90

Non-stick flat base wok
Wok antiadherente fondo plano
Wok antiadhésif a fond plat

=
(175N
(S
I

induction  gas vitro electric

REF @ cm Hcm Lts g®m €/u
P239536 36 9 55 171 171,90
Y/OLLRATH

119

Round base wok
Wok fondo redondo
Wok a fond rond

WITHOUT COATING
SIN RECUBRIMIENTO
SANS REVETEMENT

induction gas vitro electric

REF @ cm Hcm s Y9/M  €/u
P239036 36 10 6 171 136,50

Flat base wok
Wok fondo plano
Wok a fond plat

WITHOUT COATING
SIN RECUBRIMIENTO
SANS REVETEMENT

2
w0 O

W

NP

induction gas vitro electric

REF @ cm Hcm Lts 9®  €/u
P239136 36 9 55 171 136,50

dujadas

2¢
<=2
o
>
x <
%)

POELES




gg
<=2
e
>
@<
w »n

n
o
—

v}
o
a

3.4 Carbon steel wonZ, | St

FREE Steel

Acero al carbono / Acier au carbone

STEEL PRO 192] SERIES INDUCTION

Handle with an attractive design, riveted for safe use.
Mango de disefio atractivo, remachado para un uso seguro.
Poignée de conception attrayante, rivetée pour une utilisation sQre.

Lightweight, easy-to-handle cast carbon steel.
Acero al carbono fundido ligero de fdcil manejo.
Acier au carbone fondu léger facile a utiliser.

Lighter than traditional cast
iron frying pans

Mas ligera que las sartenes
tradicionales de hierro fundido.

Plus légere que les poéles
traditionnelles en fonte.

Outstanding thermal conductivity and thermal
inertia, resulting in an optimal heat transfer
speed and high heat storage capacity. LAYERS - PFOA-FREE
Excelente conductividad e inercia térmicas que se 2 CAPAS - LIERE DE PFOA
s . . .o COUCHES - SANS PFOA
traducen en una mdxima velocidad para transmitir -
la temperatura, asi como en una gran capacidad
para acumularla.

Excellentes conductivité et inertie thermiques, ce qui
se traduit par une vitesse maximale de transfert de
la chaleur, ainsi que par une grande capacité pour
I'accumuler.

NON STICK4 )

SWISS TECHNOLOGY

[ESSENTIAL /

Non-stick fry pan 000 {:} ) Non-stick wok with lid 000 {:} )

N \
o/ o/

Sarten antiadherente Wok antiadherente con tapa
Poéle antiadhésive Wok antiadhésif avec couvercle

Glass lid included
Tapa de cristal incluida
Couvercle en verre inclus

REF @cm Hcm u® €/u REF @cm Hcm s 9/fg €/u
P169020 20 4,5 1/6 41,50 P166032 32 8,0 4,40 m7m 80,60
P169024 24 4,5 1/6 45,10
P169028 28 5,5 1/6 52,75
P169030 30 55 1/6 56,30

OLLRATH 120 dujadas

St | ((ens Carbon steel 3.4

Steel FREE

Acero al carbono / Acier au carbone

STEELEXPERT (10)/:5cnon § -

WITHOUT COATING \
SIN RECUBRIMIENTO :
SANS REVETEMENT

Long “Hercules” handle for better temperature
control, riveted for safe use.

Mango largo Hércules para un mejor control de la
temperatura, remachado para un uso seguro.
Poignée longue Hércules pour un meilleur contréle de
la température, rivetée pour une utilisation sCre.

Easy-to-handle carbon steel, much lighter than
traditional cast iron frying pans.

Acero al carbono de fdcil manejo, mucho mds ligero
que las sartenes tradicionales de hierro fundido.

Acier au carbone facile a utiliser, plus |égére que les
poéles traditionnelles en fonte.

Outstanding heat storage
capacity.

Extraordinaria capacidad para
acumular temperatura.
Capacité extraordinaire
d'accumulation de la chaleur.

Excellent thermal conductivity and thermal
inertia for the rapid transfer of heat.

Excelente conductividad e inercia térmicas que
transmiten la temperatura a gran velocidad.

Excellentes conductivité et inertie thermiques qui
transmettent la chaleur a grande vitesse.

Natural non-stick properties
Propiedades antiadherentes naturales
Propriétés antiadhésives naturelles

| Wok WO eE N

induction  gas vitto  electric  oven bbq

Fry pan w £ @

Sartén
.
Poéle

REF @ cm Hcm 9/® €/u
P135330 30 9,5 1/6 45,45
Crépe fry pan {:} ) Y

N )
Sartén para crépes “ sl

Poéle a crépes

REF @ cm Hcm 9® €/u
P135120 20 45 1/6 13,30
P135124 24 5,0 1/6 16,20
P135128 28 5.5 116 21,00
P135132 32 6,0 1/6 25,90 REF @ cm Hcm E/@ €/u
P135140 4 7,0 1/6 42,10 =
0 ' ' P135424 24 2,0 1/6 23,75
VOLLRATH 121 dujadas
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3.5 Spanish paella pan e (22 [ ¥ Burners 3.5

Paellera / Plat & paella SANS REVETEMENT bbg  gas Paelleros / Braleurs
Polished steel paella pan St Extra thickness polished steel paella pan St Enamelled gas burner ES Base for burner SS
Paellera acero pulido Steel Paellera acero pulido espesor extra Steel Paellero esmaltado gas Enameled Tripode paellero Stainess
Plat a paella acier poli Plat a paella acier poli épaisseur renforcée Brdaleur émaillé Pied pour brdleur

() X%
Zm Zu
<2 »n <u24
o (=
z30 E<
[ (rl)

POELES

IS
Thickness : Thickness : o
REF @ cm  Espesor Zggé?,’;: 9/m €/u REF @cm  Espesor Zgg(')%re‘: Yim €/u _
Epaisseur Epaisseur
P994020 20 0,8 1/2 110 6,70 NEW P994134 @ 34 2,0 6 1”1 28,00
P994022 22 0,8 1/2 1/10 6,95 NEW P994138 (@) 38 2,0 8 1”1 37,75
P994024 24 0,8 1 1710 7.45 NEW P994142 @) 42 2,0 10 1”7 52,80
P994026 26 0,8 2 110 7,80 P994150 50 2,0 14 171 63,05 Valid only for gas butane and propane Folding valid for 2 and 3 circles burners
P994030 30 1,0 4 1/10 9,00 P994155 55 2,5 16 11 80,50 Vdlido para gas butano y propano NO para gas ciudad Plegable apto para paelleros de 2 y 3 circulos
P994032 32 1,0 5 110 10,35 P994165 65 25 29 11 123,80 Valable uniqguement pour gaz butane et propane Y Pliant valable pour brileurs de 2 et 3 cercles
P994034 34 1,0 6 1/10 10,90 P994180 80 3,0 40 1/1 255,65 Circl
P994036 36 1,0 7 110 12,55 P994190 90 3,0 50 1/1 315,80 (1) Ircies @cm
P994038 38 1,0 8 110 13,15 REF em  Jrados KW compatible Vi@ e REF Gy €/u
P994040 40 1,0 9 1710 13,90 MORE RESISTANT TO HIGH TEMPERATURES
P994042 4 12 10 1710 1615 MAS RESISTENTE A ALTAS TEMPERATURAS P998035 35 2 94 20-50 1/1 55,65 P999000 1/6 47,60
P994046 46 12 12 15 1805 PLUS RESISTANT A HAUTES TEMPERATURES P998050 50 2 14,1 36-70 11 109,15
P994050 1'2 14 1 21’ P998070 70 3 24,1 36-90 1/1 295,25
50 ! > 35 Suitable for induction
P994055 55 1,5 16 1/5 3475 Aptas para induccion
P994065 65 1,5 22 1/3 51,80 Compatibles avec l'induction
P994080 80 2,0 40 1/1 107,45
P994090 90 2,0 50 171 141,70
Enamelled steel paella pan ES Deep enamelled fry pan with handles ES
Paellera acero esmaltado Enamelled Sartén honda esmaltada con asas Enamelled e o
Plat a paella acier émaillé Poéle haute émaillée avec anses ' :
See products on / Ver productos en / Voir produits en page P. 530

oven oven

Thickness Portions
REF @ cm Eg;li)gssgﬂr Raciones Vi@ e/u REF @cm Lts g/® €/u
P995010 * 10 0,8 TAPA 110 5,90 P997014 * 14 0,35 1/10 6,25
P995016 * 15 0,8 TAPA 110 7,00 P997016 * 16 0,45 1/10 6,85
P995020 20 0,8 1/2 1/10 9,40 P997028 28 3,70 1710 11,35
P995026 26 0,8 1/2 110 10,70 P997032 32 5,00 1/10 14,35
P995030 30 1,0 4 1710 13,35 P997036 36 7,40 1/5 19,30
P995032 32 1,0 5 1710 17,95 P997040 40 8,90 1/5 24,40
P995034 34 1,0 6 1/10 16,30
P995036 36 1,0 7 1710 19,80
P995038 38 1,0 8 1710 21,10
P995040 40 1,0 9 1/10 23,75 ? *MINI-SIZE
P995042 42 1,2 10 1/10 24,00
P995050 50 1,2 14 1/5 36,65 Recomended for tapas
P995060 60 1,5 19 1/5 56,45 e emp——

Recommandé pour tapas
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Oven and roast pans

Horno y*re
Four et.plae

HORNO

OVEN
FOUR

4.1 ROASTPANS 126

RUSTIDERAS
PLAQUES A ROTIR

4.2 GASTRONORM SHEET PANS 127
BANDEJAS HORNO GASTRONORM
PLAQUES FOUR GASTRONORME

4.3 PASTRYTRAYS 129
BANDEJAS PASTELERIA
PLAQUES A PATISSERIE

4.4 GRIDS 131

REJILLAS
GRILLES

4.5 PIZZAPANS 132

BANDEJAS PARA PIZZA
PLAQUES A PIZZA

4.6 OVEN ACCESSORIES 133

ACCESORIOS HORNO
ACCESSOIRES FOUR

Y/OLLRATH 125 dujadas




FREE

Cast
Aluminum

4.1 Roast pans EISIC Gastronorm sheet pans 4.2

Bandejas horno gastronorm / Plaques four gastronorme

Rustideras / Plaques & rétir

oven dishwasher

BLACK ELEGANCE CA
Non-stick presentation aluminium roast pan Aunum
Rustidera aluminio presentacion antiadherente
3 rotir anti-adhési 5 i CHres oRE D PFOR
Plaque a rotir anti-adhésive présentation 3 Chrds-LskE o pr0A
QuanTanium’
Titanium-reinforced non-stick coating
L] [ ]
Re wxoxHan ks BID e 1/1 GN size, suitable
P114540 40x30x6,5 6,3 171 133,50 o
P114545 45x32x6,5 7,6 1711 117,45 fOl‘ prOfeSSIanl
convection oven use
Medidas GN 1/1 para uso en hornos profesionales
de conveccién
. . Format GN 1/1 adapté aux fours a convection
Roa§t pan falllng handles 1810 Roa;t pan falllng handles Al professionnels
Rustidera asas moviles Stainess Rustidera asas méviles Auminiom
Plaque a rétir anses tombantes Plaque a rotir anses tombantes Non-deformable cast aluminium grill
Parrilla en fundicién de aluminio indeformable
Grille en fonte d'aluminium indéformable
' Highly resistant, up to 260°C in continuous use
o . Gran resistencia, hasta 260°C en trabajo continuo
. ‘ E:‘ 3 Haute résistance, jusqu'a 260 °C en utilisation continue

Uneven thicknesses to ensure excellent thermal conductivity
Grosores discontinuos para una excelente conductividad térmica
Epaisseurs discontinues pour une excellente conductivité thermique.

Non-stick coating for improved comfort, performance, and cleaning
Recubrimiento antiadherente para mayor comodidad, efectividad y mejor limpieza
Revétement antiadhésif pour plus de confort, d'efficacité et un nettoyage facilité

REF cm(int) cm(exty Hem Lts S/ €/u REF WxDxHcm Lts 9®m €/u
P309040 40x30 43x33 65 65 1/1 102,70 P113035 35x27x5,5 5,0 11 45,60
P309050 50x35 54x39 70 11,0 1/1 130,20 P113040 40x30x6,5 6,3 Wl 54,55
P309060 60x40 64x44 90 190 11 15845 P113050 20x35x7 108 7515 Non-stick cast aluminium GN grill Non-stick cast aluminium reversible GN baking sheet
P113060 60x40x9 19,0 11 92,00 Parrilla GN antiadh lumini did Bandeia GN bl iadh umi did
P113070 70 x 45 x 10 277 71 11135 arrilla GN antia ! erente aluminio fun ido andeja GN reversible antia Ie(ente alumino fup lido
Grille GN antiadhésive fonte d'aluminium Plague GN réversible antiadhésive fonte d'aluminium
: : . 260 ° 260 °
Non-stick roast pan falling handles Al Roast pan fixed handles Al O 60 °C O 60 °C
Rustidera antiadherente asas moviles Arminium Rustidera asas fijas Aurminium
Plaque a rbtir anti-adhésive anses tombantes Plaque a rotir avec poignées fixes

n

t "“"—a"-. L]
: 3 B "y
REVERSIBLE
Open grill design for bbq-style searing Reversible design for dual function: grill side or flat side, perfect for pizza
Disefio de parrilla abierta para el marcado como si fuera brasa Disefio reversible para doble funcién: grill o superficie plana, ideal para pizza
REF WxDxHcm Lts Q/@ €/u REF WxDxHcm Lts E/@ €/u Grille ouverte congue pour un marquage facon barbecue. Design réversible & double usage : coté grill ou coté plat, parfait pour la pizza
P122040 40x30x6,5 6,3 1”71 75,60 P114040 40x30x6,5 6,3 mn 54,55
P122050 50x35x7 10,8 1”71 96,20 P114050 50x35x7 10,8 mn 75,15 O o
P122060 60 x40 X 9 19,0 171 138,10 P114060 60 x40 X 9 19,0 11 100,20 REF WxDxHcm S0 e/ REF WxDxHcm 2@ e/
P114070 70x45x 10 27,7 1771 111,15 P132501 53x325x1,4 7, 120,00 P132502 53x325x1,4 mn 147,00

OLLRATH 126 dujadas VOLLRATH 127 dujadas



4.2 Gastronorm sheet pans Pastry trays 4.3

Bandejas horno gastronorm / Plaques four gastronorme Bandejas pasteleria / Plaques & pdtisserie
GN Pa§try Pan 18/10 Gastrc?norm sheet 1810 Baklng sheet ) 18/10 Baklng sheet ) 18/10
Bandeja gastronorm Stainless Bandeja gastronorm Stainless Bandeja pasteleria Stainless Bandeja pasteleria Stainess
Bac GN patisserie Plaque gastronorme Plaque a patisserie Plaque a patisserie
& k-
% ‘ % E _____,:-'5"
. __'_,_._.—-—'—'__ p—
Sold in whole boxes only Thickness: 0,75 mm Thickness: 0,75 mm Thickness: 1 mm Thickness: 0,7 mm
Se vende por caja completa Grosor: 0,75 mm Grosor: 0,75 mm Grosor: 1T mm Grosor: 0,7 mm
Vendues uniquement par boites complétes Epaisseur: 0,75 mm Epaisseur: 0,75 mm Epaisseur: 1 mm Epaisseur: 0,7 mm
REF GN WxDxHcm Y/ €/u REF Type/tipo WxDxHcm E/F €/u REF WxDxHcm u/® €/u REF W xDxHcm j/ls! €/u
P120101 1/2 32,5x26,5x% 1 1/1 15,30 P318005 171 53x32,5x0,8 11 29,60 P318040 40x30x1,2 1/1 25,75 P779017 255x17,5% 1 11 13,00
P230101 2/3 353x325x1 1/1 17,50 P318060 60x40x 1,2 1/1 53,90 P779021 27,5%21x1 1/1 15,40
P110101 1/1 53,0x32,5x 1 111 20,45 P779026 30x26x 1 1/1 17,40
P779060 60x20x 1 7 23,85
Deep gastronorm sheet 18/10 Non-sgck GN pan tray Al Baklng sheet ) SS Rectangle for bakl.ng sheets 18/10
Bandeja honda gastronorm stainless Bandeja GN antiadherente At Bandeja pasteleria stanless Marcos para bandejas escuadradas stainless
Plague gastronorme fonde Plague GN anti-adhésive Plaque a patisserie Rectangle pour plaques
'
—_—
|
/ |
=" Thickness: 1,5 mm
erosor: 1,5mm
) . . Epaisseur: 1,5 mm
Shiny f|n|sh Thickness: 0,8 mm Thickness: 0.8 mm
Acabado brillante Grosor: 0,{? mm Grosor: 0,8 mm Rectangles that are adptable to the baking sheets of ref. P778, P1232 and P1322
Finition brillante Epaisseur: 0,8 mm Epaisseur: 0,8 mm Marcos adaptables a las bandejas escuadradas de la ref. P778, P1232 y P1322
Rectangles pour adapter aux plaques inox des réfs. P778, P1232 et P1322
REF Type/tibo WxDxHem O/F  €/u REF Type/tipo  WxDxHem Lts S/ €/u REF WxDxHcm =/l €/u REF WxDxHem |l €/u
P318211 71 53x325x2 7 2530 P132365 11 53x32,5x65 79 1/1 111,65 P778040 40x30x 1 1/1 27,15 P777540 39,5x29,5x5 111 24,40
P778048 48x31x1 1/1 28,20 P777548 47,5x30,5x5 11 25,95
P778060 60x40x1 m7m 50,55 P777560 59,5x39,5x5 11 37,50
Non-stick oven egg GN pan Al Baking sheet Al Baking sheet Al
Bandeja GN antiadherente multiunidades Alaminiom Bandeja pasteleria Aminiom Bandeja pasteleria Alominiom
Plague a oeufs anti-adhésive pour four Plagque a patisserie Plaque a patisserie
REF Type/tipo WxDxHcm Y/fH €/u —
P132560 7 53x325x1,8 171 81,65 % 5l
< 125¢cm > Thickness: 1,5 mm Thickness: 1,5 mm
Grosor: 1,5 mm Grosor: 1,5mm
1.6cm ¢ U Epaisseur: 1,5 mm Epaisseur: 1,5 mm
<>
95
o REF WxDxHcm o/® €/u REF WxDxHcm j=llGs €/u
P123040 40x30x1,2 11 23,10 P123260 60x40x 1,2 11 41,45
P123060 60x40x1,2 1/1 35,05
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4.3 Pastry trays

Bandejas pasteleria / Plaques & patisserie

Non-stick baking sheet
Bandeja pasteleria antiadherente
Plaque a patisserie anti-adhésive

Thickness: 1,5 mm
(jrosor: 1,5mm
Epaisseur: 1,5 mm

REF W xDxHcm =/l €/u
P132060 60 x40 x 1,2 171 48,55

Perforated baking sheet
Bandeja pasteleria perforada
Plague a patisserie perforée

On .

Thickness: 1,5 mm
Grosor: 1,5 mm

@ holes 3 mm
@ agujeros 3 mm

Al

Aluminium

Non-stick baking sheet
Bandeja pasteleria antiadherente
Plaque a patisserie anti-adhésive

Thickness: 1,5 mm
(jrosor: 1,5mm
Epaisseur: 1,5 mm

REF W xDxHcm j=/l\s! €/u
P132260 60 x 40 X 1,2 17 61,80

Perforated non-stick baking sheet
Bandeja pasteleria antiadherente perforada
Plague a patisserie anti-adhésive perforée

&

Thickness: 1,5 mm
Grosor: 1,5 mm

@ holes 3 mm
@ agujeros 3 mm

Epaisseur: 1,5 mm @ trous 3 mm Epaisseur: 1,5 mm @ trous 3 mm
REF WxDxHcm 9® €/u REF WxDxHcm j=/s! €/u
P123140 40x30x1,2 (Al 31,10 P132140 40x30x1,2 1Al 37,35
P123160 60x40x1,2 1/1 40,10 P132160 60x40x 1,2 171 57,55
See products on / Ver productos en / Voir produits en page P. 455
Baking tray in anodized aluminium
Bandeja servicio pasteleria en aluminio anodizado
Plateau service patisserie en aluminium anodisé
OLLRATH 130 dujadas

Baking sheet soas Al
Bandeja pasteleria Aurminium
Plaque a patisserie dishwasher

- ———. 9002

SS gastronorm grid
Rejilla gastronorm inox

SS

Stainless
steel

Grille gastronorme inox

Grids 4.4

Rejillas / Grilles

5220 /5228

Ideal for food presentation
Ideal para presentacion

Idéal pour présentation

REF W xDxHcm =l €/u
9002 65,4 x 45,1 x 2,5 1712 29,20
5223 53,3x38,1x2,5 112 23,40
5303 32,7x451x2,5 1/12 20,05
5220 33,0x24,1x2,5 112 16,25
5228 16,5 x 24,1 x 2,5 1/12 11,90
SS pastry grid SS
Rejilla pasteleria inox Stainiess

Grille patisserie inox

T N. @mm N. @ mm
REF ype cm Crossbars Crossbars Wires  Wires \;/@ €/u

tipo Travesafios Travesafios Varillas Varillas <=
Traverses Traverses  Fils Fils
P909121 2/1 65x53 3 5 32 2 110 33,10
P909111 1/1 53x325 2 5 20 2 110 24,55
SS reinforced pastry grid SS

Rejilla pasteleria reforzada inox

Stainless
steel

Grille patisserie renforcée inox

N. Omm N. @ mm

Cross-bars  Cross-bars  Wires Wires

REF cm Travesafios  Travesafios Varillas  Varillas E/ @ €/u
Traverses  Traverses Fils Fils

P909460 60x40 2 6 24 3 1/10 35,90

V/OLLRATH

N. Omm N. O mm

Ci -b C -b: Wi Wi

REF Cm S eees Tovesanes Variies  vories =910 €/U
Traverses  Traverses Fils Fils

P909360 60x40 3 5 29 2 1/10 24,95

White rilsan steel gastronorm grid St
Rejilla gastronorm con rilsan blanco Steel
Grille gastronorm en acier et rilsan blanc

XX

oven

N. @mm N. @mm
Cross-bars Cross-bars Wires Wires
tipo Travesafios Travesafios Varillas Varillas E/ @ €/u
Traverses Traverses  Fils Fils

REF  1YPe

P909221 2/1 65x53 3 5 22 5 171 35,15
P909211 1/1 53x32,5 2 5 13 5 171 21,05
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4.5 Pizza pans

Bandejas para pizza / Plaques & pizza

Non-stick deep pizza mould CcS
Molde hondo pizza antiadherente carbon

steel
Moule haut pizza anti-adhésif

0O160°C

non-stick
antiadherente
antiadhésif

Perforated non-stick pizza mould St

Molde pizza antiadherente perforado Steel

Moule a pizza anti-adhésif perforé

O250°c

28 mm
Holes
Agujeros
Trous

With feet
Con pies
Avec pieds

REF @ cm Hcm j=/lys! €/u

P736030 30 13 1Al 35,40
P736034 34 13 1Al 42,40

Non-stick aluminium pizza grill Al
Base rejilla aluminio antiadherente para pizza Alaminiom
Base maillée aluminium anti-adhésive pour pizza

0O 280°c

REF @ cm g® €/u
P949030 30,5 1/12 9,15
P949035 35,5 1712 11,25
P949040 40,0 1/12 14,55
Y/OLLRATH
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REF @ cm Hcm D/@ €/u
P705028 28 2,5 1/30 14,40
P705032 32 2,5 1/24 17,10

Aluminium pizza mould Al
Base pizza aluminio Aominiom
Plague a pizza aluminium
O 250°c
REF @ cm =iy €/u
P929025 25 1712 9,30
P929028 28 1712 11,35
P929030 30 1/12 12,55
P929036 36 1/12 15,90
P929040 40 112 20,00
Aluminium pizza grill Al
Base rejilla aluminio para pizza Auminiun
Base maillée aluminium pour pizza
O 200°c
REF @ cm v €/u
P963025 25,0 1712 6,80
P963030 30,5 1712 7,80
P963035 355 112 9,70
P963040 40,0 1/12 12,45
dujadas

Non-stick silicone mat
Tapete de silicona
Toile de cuisson

Si

Silicone

O-40°c

O +260°C

REF cm j/ls! €/u

P833001 52x31,5 171 34,55

P833002 58,5 x 38,5 11 43,80

P833003 40 x 30 171 30,90
Roast pan tong w/silicon protection SS
Pinza fuente horno c/proteccion silicona stainless
Pince plaque a rotir a/protection silicone

REF €/u

P607100 19,00
Aluminium pizza shovel Al

Pala pizza de aluminio
Pelle a pizza en aluminium

V/OLLRATH

Aluminium
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Accesorios horno / Accessoires four

Siliconized baking release papers
Papel siliconado
Papier siliconé anti-adhésif

Set of 500 units both sides siliconized. Multiple uses.
Grammage 41 gr/m? Greaseproof. Bleached.

Caja de 500 unidades. Siliconado por las dos caras. Multiples usos.
Gramaje 41 gr/m?. Resistente a la grasa. Color blanco.

Boite de 500 unités. Deux faces siliconées. Multiples utilisations.
Gramage 41 gr/m?. Résistant a la graisse. Couleur blanc.

Ovenaccessories 4.6

REF cm Unit/ Unidades BT €/u

P972060 60 x 40 500 11 79,75

P972053 53x32,5 500 11 76,95
Roast pan tong w/silicon protection SS
Pinza fuente horno c/proteccion silicona Stainless
Pince plaque a rotir a/protection silicone

REF Lcm =/lys| €/u

P607000 19 1/10 13,40

Shovel / Pala / Pell

REF ovel/ [ old/Tele  Lem 9®  €ru

P948066 31x35 66 1724 37,95

P948090 31x35 90 1124 40,90

P948132 31x35 132 1124 43,80
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Utensilios de coc
Ustensiles de cuisi

5.1 KITCHEN UTENSILS 136

UTENSILIOS DE COCINA
USTENSILES DE CUISINE
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USTENSILES

5.2 MANUALFOOD PROCESSORS 165
PROCESADORES MANUALES DE ALIMENTOS
APPAREILS MANUELS DE TRANSFORMATION DES ALIMENTS

5.3 CUTTING BOARDS 180

TABLAS DE CORTE
PLANCHES A DECOUPER

5.4 MEASURING UTENSILS 186

ELEMENTOS DE MEDIDA
USTENSILES DE MESURE

5.5 MITT 191

MANORPLA
GAN

5.6 NATURALRUBBERMATS 191

ALFOMBRAS CAUCHO
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5.1 Kitchen utensils

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

One piece ladle
Cacillo monobloc
Louche monobloc

Capacity marked on the handle
Capacidad marcada en el mango
Capacité marqué a la queue

=

’
.fj
[

REF @ cm Lcm Lts 9| €ru
P301165 6,5 31 0,07 1/10 8,65
P301108 8,0 32 0,13 110 9,60
P301109 9,0 33 0,20 110 10,70
P301110 10,0 37 0,25 110 11,70
P301112 12,0 42 0,45 110 13,60
P301114 14,0 43 0,75 1/5 17,25
P301116 16,0 45 1,00 1/5 18,80
P301118 18,0 48 1,50 1/5 28,30

One piece sauce ladle with 2 spouts

Cacillo para salsas con 2 picos laterales

Cuillere a sauces monobloc avec 2 becs verseurs
Capacity marked on the handle

Capacidad marcada en el mango
Capacité marqué a la queue

” 4
fre i F
L g &)
“LJ
REF @ cm Lcm Lts 9™ €/u
P392065 6,5 31 0,07 1710 13,25
One-Piece ladle Kool-Touch® handle
Cacillo monobloc Kool-Touch®
Louche monobloc manche Kool-Touch®
>
(“ /-
" 8
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Economical one piece ladle
Cacillo monobloc econémico
Louche monobloc economique

Capacity marked on the handle
Capacidad marcada en el mango
Capacité marqué a la queue

-

REF @ cm Lcm Lts 9® €/u
P301206 6 27 0,05 1/10 5,75
P301208 8 31 0,12 1710 7,80
P301210 10 33 0,25 1710 9,65
P301212 12 36 0,42 1/10 11,55
P301214 14 39 0,75 1/10 14,40
P301216 16 43 1,20 1/10 17,45

One piece ladle short handle

Cacillo monobloc mango corto

Louche monobloc manche court
Capacity marked on the handle
Capacidad marcada en el mango
Capacité marqué a la queue

W
{ F 4
¥
|
REF @ cm Lcm Lts |iss €/u
P303265 6,5 22 0,07 1/10 11,30
(s ()
Coated handle
O +82°C  Revestimiento mango
Revétement queue
REF @ cm Lcm ml \Q/@ €/u
4980120 NN 45 25,0 30 1712 18,10
4980230 M 6,0 25,0 59 1712 20,90
4980280 N 6,0 25,0 59 112 26,35
4980480 M 356 32,0 118 1712 34,30
4980335 7,5 32,0 90 1712 24,85
4980445 M 35 32,0 118 1712 26,10
4980655 N o0 31,5 175 1712 28,40
4980865 [N 10,0 32,0 235 1712 33,70
dujadas

SS

Stainless

One piece skimmer
Espumadera monobloc
Ecumoire monobloc

REF @ cm Lcm j=/l\ys! €/u
P302108 8 29 1/10 8,20
P302110 10 32 1/10 9,75
P302112 12 35 1/10 10,40
P302114 14 37 1/10 13,30
P302116 16 44 1/5 14,50
P302118 18 44 1/5 22,60
P302120 20 47 1/5 27,60
One piece spatula
Espdtula monobloc sin perforar
Spatule monobloc
L
4
REF ?cm Lcm D/@ €/u
P314110 10 36 1/5 12,30
P314112 12 39 1/5 13,20

One piece fish spatula
Pala pescado monobloc
Pelle a poisson monobloc

REF cm Lcm =iy €/u
P314300  16x 12 42 1/5 16,95
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Kitchen utensils

steel Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

Economical one piece skimmer
Espumadera monobloc econémica
Ecumoire monobloc economique

i
4-""" """'!
REF @ cm Lcm 9 €/u
P302210 10 33 1/10 8,35
P302212 12 36 1/10 9,50
P302214 14 39 1/10 11,90
P302216 16 42 1/10 13,25
One piece perforated spatula
Espdtula monobloc perforada
Spatule monobloc perforée
L
»
REF @ cm Lcm \Q/@ €/u
P314210 10 36 1/5 12,90
P314212 12 39 1/5 13,40
Mesh skimmer
Espumadera de alambre
Ecumoire a friture
!
Prt
£ i :
REF @ cm Lcm 9® €/u
P315012 12 43,0 1712 15,25
P315015 15 50,0 1712 20,80
P315017 17 54,0 1712 24,65
P315020 20 61,5 1712 30,10
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5.1 Kitchen utensils

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

Wire skimmer
Espumadera arafia
Ecumoire araignée

7
Ny
REF @ cm Lcm gu® €/u
P941013 13 47,5 1/10 10,40
P941015 15 49,5 1/10 11,70
P941018 18 52,5 110 12,65
P941020 20 54,5 1/10 14,80
P941022 22 67,0 110 16,15
P941024 24 69,0 1/10 17,40
P941028 28 69,0 110 19,60

Bird nest mould
Molde nido
Moule a nid

REF @Acm @Bcm j=/ls| €/u
P394008 10 8 112 19,65
P394012 12 10 1712 23,20

Professional one piece deep spoon
Cuchara honda monobloc profesional
Cuillere profonde monobloc professionnelle

REF @ cm wliys €/u
P376137 37 1/10 11,90
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Mesh skimmer
Espumadera malla fina
Ecumoire maillée

Detail of the sieve at real scale
Detalle de la malla a escala real
Détail de la maille a échelle réelle

REF @ cm Lcm u® €/u
P955010 10 40 1/12 7,55
P955012 12 43 1712 10,05
P955015 15 50 112 11,95
P955017 17 54 1/12 17,80
P955020 20 61 112 20,40

Professional one piece spoon
Cuchara monobloc profesional
Cuilléere monobloc professionnelle

-

r
i 'l b
~—
REF @ cm u® €/u
P376037 37 1/12 11,75
Professional one piece perforated spoon
Cuchara monobloc profesional perforada
Cuillere monobloc professionnelle perforée
it
\‘15:-"& !
REF @ cm =gl €/u
P377037 37 1/12 11,95

dujadas

SS

Stainless
steel

Professional one piece perforated deep spoon
Cuchara honda monobloc profesional perforada
Cuillére profonde monobloc professionnelle perforée

L

_—
7 -
& 3 r.:“f
_

REF @ cm =/l €/u
P377137 37 1/10 11,95

2 prongs one piece meat fork

Tenedor monobloc 2 puas

Fourchette monobloc 2 dents

Y

2 prongs = /
2 puas __._.,_.,---“"'
2 dents N____,,..-r“'
REF @ cm j=/l\s! €/u
P397247 47 1/10 20,35

Solid spoons
Cuchara
Cuilléres pleines

7

&

~”

O+232°C

REF Lcm /iy €/u
64130 [ ] 35 1712 18,90
6414015 | 35 112 18,90
6414030 N 35 1712 18,90
6414040 NN 35 112 18,90
6414050 35 1712 18,90
6414070 NN 35 112 18,90
6414080 NN 35 1712 18,90

Slotted serving Spoon
Cuchara de servir ranurada
Cuillere de service fendue

O+232°C

V/OLLRATH
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Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

One piece crosswire spoon
Cuchara oblicua monobloc
Cuillére obliqgue monobloc

-
i
LN
REF Lcm  BASEcm Lts 9/m  €ru
P395038 38 10x7 0,075 1710 12,50

3 prongs one piece meat fork
Tenedor monobloc 3 puas
Fourchette monobloc 3 dents

3 prongs — )

3 puas
3 dents ﬂ!_,.e-" 3
-
_
REF Lcm /lys! €/u
P397347 47 1/10 21,20

Perforated spoons
Cuchara perforada
Cuilléres perforées

O +232°C
REF Lcm iy €/u
64132 [ ] 35 112 18,90
6414215 | 35 112 18,90
6414230 N 35 1712 18,90
6414240 NN 35 1712 18,90
6414250 35 1712 18,90
6414270 NN 35 112 18,90
6414280 NN 35 112 18,90
REF Color Lcm 9® €/u
64134 [ ] 35 112 18,55
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Antimicrobial

Utensils with nature’s antimicrobial

Utensilios con propiedades antimicrobiales naturales
Ustensiles avec traitement antimicrobien

It is not difficult to imagine the large number
of microbes and micro-organisms that can
live on the handles of kitchen utensils.
Vollrath Pujadas has launched a range of
tools that prevent them from reproducing,
thanks to AGIO technology, with silver ions
that hold on to the bacteria and prevent
them reproducing.

SPOODLE®

Mirror-finished stainless steel shafts and bowls

resistant to corrosion

No es dificil imaginar la gran cantidad de
microbios y micro-organismos que se pueden
alojar en los mangos de los utensilios de cocina.
Vollrath Pujadas lanza una gama de herramientas
que evita que éstos se reproduzcan, gracias a la
tecnologia AGIO, con iones de plata que retienen
las bacterias y evitan su reproduccion.

Surface film of moisture
Pelicula superficial de humedad
Film de surface de 'humidité

Bacteria
Bacteria
Bactéries

Zeolitas liberando jones de plata
Zéolites libérant des ions argent

Mango y porcionadores de acero inoxidable brillante

resistente a la corrosion

Tiges et cuillerons en acier inoxydable ultra-brillant

résistant a la corrosion

Capacity marked on the handle
Capacidad marcada en el mango
Capacité marqué a la queue

Handle with ergonomic design,
made from nylon which reduces
wear during use. Maximum
temperature 232 °C

Mango con disefio ergondmico, de
Nylon que reduce la fatiga durante su
uso. Max. temp. 232 °C

Manche au design ergonomique en
nylon qui réduit la fatigue pendant son
emploi. Temp. Max. 232 °C

Y/OLLRATH
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I n'est pas difficile dimaginer le grand nombre de
microbes et de microorganismes présents sur les
manches des ustensiles de cuisine. Vollrath Puja-
das lance une gamme d'ustensiles qui empé-chent
leur reproduction, grace a la technologie AGIO,
aux ions d'argent qui stoppent les bacté-ries et
empéchent leur reproduction.

Waves of antimicrobial silver ions attacking
Olas de iones de plata anti-microbianos atacando
Ondes d'ions argent anti-microbiens attaquant

Handle material with embedded antimicrobial zeolites
Material del mango con zeolitas incrustadas
Matériau de manche avec zéolites intégrées

Antimicrobial zeolite releasing silver ions

J P SGaRANTee

dujadas

s8|ny] (sH )

One-piece round Spoodle®
Spoodle® monobloc redondo
Spoodle® monobloc ronde

™

O+232°¢

REF @cm Lcm mi D/@ €/u
6433120 NN 52 31 29 1/12 14,55
6433220 NN 65 32 60  1/12 14,65
6433320 N 74 33 89 1712 1515
6433420 NN 72 34 118  1/12 15,85
6433520 N 8,8 34 148 1712 16,15
6433620 NN 93 35 177 1/12 15,95
6433820 NN 102 36 236 1712 1710
6433230 NI 65 32 60  1/12 15,40
6433335 74 33 118 1712 15,40
6433445 8,2 34 118 1712 16,00
6433480 NN 8,2 34 118 1712 20,30
6433580 I 838 34 148  1/12 16,15
6433655 I 93 35 177 1/12 16,70
6433865 N 10,2 36 236 1/12 17,25

Perforated oval Spoodle®

Spoodle® perforado ovalado

Spoodle® perforé ovale

r ﬁ-—ﬁﬁa
4 J
/ b

REF Lcm m Y/ €/u
6422120 N 32 30 1712 15,05
6422220 N 33 59 1712 14,65
6422320 N 34 89 1712 15,15
6422420 35 118 1712 15,85
6422520 N 36 148 1712 16,15
6422620 | 36 177 1712 16,60
6422820 N 38 236 1712 17,10
6422230 [N 33 59 1712 15,65
6422335 34 88 1712 14,90
6422445 35 118 1712 16,40
6422655 NN 36 177 1712 16,45
6422865 [N 37 236 1712 16,90
Y/OLLRATH
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Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

One- pice oval Spoodle®
Spoodle® Monobloc ovalado
Spoddle® Monobloc ovale

L
Ny

REF Lcm m Y/ €/u
6412120 N 32 30 1712 14,55
6412220 NN 33 59 1712 1515
6412320 N 34 89 1712 1515
6412420 | 34 89 1712 15,30
6412520 N 36 150 1712 15,60
6412620 | 36 177 1712 16,60
6412820 NN 37 236 1712 17,10
6412230 NN 33 59 1712 15,05
6412335 34 89 1712 15,05
6412445 35 118 1712 15,75
6412655 N 36 177 1712 16,45
6412865 (NN 37 236 1712 16,90

Perforated round Spoodie®
Spoodle® redondo perforado
Spoodle® perforé ronde

Wi
F
REF @cm Lcm m Y/ €/u
6432120 I 5,2 31 30 1712 14,55
6432220 N 6,5 32 59 1712 14,65
6432320 N 74 33 89 1/12 15,15
6432420 N 8,2 34 118 1712 15,30
6432520 N 8,8 34 148 1712 16,45
6432620 N 9,3 35 177 1712 16,60
6432820 N 10,2 36 236 1712 17,55
6432230 N 6,5 32 59 1712 15,05
6432335 74 33 89 1712 15,05
6432480 N 8,2 34 118 1712 21,05
6432445 8,2 34 118 1/12 15,75
6432655 9,3 35 177 1712 17,05
6432865 [N 10,2 36 236 1712 17,55
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Kitchen utensils
Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

T

Squeeze disher
Porcionador apretable
Cuillere-pression de service

T ltl
F

..- s
R b
( 3 “‘\ ,-Q% w!* m .
% - L)
= P
- o
Q é‘ o

REF e @gem Lem ml S/ €/u
47370 [ ] 6 76 276 139 1/12 32,55
47390 [ ] 6 76 244 139 1/12 32,55
473711 [ ] 8 73 270 110 1/12 32,55
47391 8 73 238 110 1/12 32,55
47372 10 70 26,7 96 1/12 32,55
47399 36 4,4 20,8 28 1/12 32,55
47392 10 70 238 96 1/12 32,55
47373 N 12 6,4 264 84 1/12 32,55
47393 N 12 6,4 232 84 1/12 32,55
47374 W 16 57 255 60 1/12 32,55
473905 N 16 57 225 60 1/12 32,55
47394 14 60 229 71 1/12 32,55
47375 20 57 254 53 1/12 32,55
47396 24 52 222 53 1/12 3255
4737¢ I 20 51 251 45 1/12 32,55
47397 N 24 48 216 45 1/12 32,55
47377 HEEE 30 48 244 33 1/12 32,55
473908 HEEE 30 4,4 20,8 33 1/12 32,55
47379 60 35 232 16 1/12 32,55
47402 60 35 197 16 1/12 32,55
47400 N 40 41 201 21 112 32,55
47401 NN -0 38 200 19 1/12 32,55
47403 HEEEE 70 32 197 14 1/12 32,55
47404 BN 100 2,9 191 10 1/12 32,55
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Stainless

—A

Thumb disher Q
Porcionador

Cuilléere de service

I

Size

L
REF re @cm Lem ml 9/ €/u
47139 [ ] 6 79 250 158 1/12 19,70
47140 8 71 243 118 1/12 19,70
47141 10 67 238 96 1/12 19,70
47142 N 12 6,2 233 79 1/12 19,70
47143 N 16 56 228 59 1/12 19,70
47144 20 52 22,3 48 1/12 19,70
47145 N 24 48 220 39 1/12 19,70
47146 I 30 44 21,6 30 1/12 19,70

dujadas

Ny

Nylon

Round black Spoodle
Spoodle redondo negro
Spoodle round noir

REF @cm Lcm ml 9/®  €/u
5283520 71 30,7 88 1712 13,60
5283720 8,4 31,4 118 1712 13,65
5283920 91 31,9 177 1712 15,45

Black oval Spoodle
Spoodle ovalado negro
Spoodle ovale noir

REF Lcm ml =/l €/u
5292620 7.6 30,7 1/12 14,40

Nylon spoon for preparation
Cuchara nylon para preparacion
Cuillére nylon pour préparation

O +205 °c\

V/OLLRATH
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Perforated black round Spoodle
Spoodle redondo perforado negro
Spoodle rond perforé noir

O +245°C
REF @ cm Lcm ml 9m  €/u
5283620 71 30,7 88 1712 14,40
Nylon spoon
Cuchara nylon

Cuillere nylon

5284320 5284220
O +245°C
REF Color Lcm g €/u
5284220 NN 34 1/12 13,80
5284320 NN 34 1/12 13,80
REF Lcm /lys! €/u
4689760 21,6 112 7,75
4689860 30,5 112 7,80
4689960 38,1 1712 10,95
4689815 | 30,5 112 7,80
4689830 NN 30,5 1712 7,80
4689840 NN 30,5 112 7,80
4689850 30,5 1712 7,80
143 dujadas
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Iy Kitchen utensils 5.1

Stainless
Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

steel

Extra long fine tip straight tweezer (narrow) Fine tip straight tweezer
Pinza chef precision extra larga (fina) Pinza chef precision
Pince du chef précision extra long (étroite) Pince du chef précision

REF Lcm 9™ €/u REF Lcm 9™ €/u
P343400 30 1/12 12,00 P343600 21 1724 6,50

Small fine tip straight tweezer
Pinza Chef precision pequefia
Pince du chef précision petite

Sushi tweezer
Pinza sushi
Pince a sushi

REF Lcm j=/l\s! €/u REF Lcm =\ €/u
P343700 16 1/24 4,10 P343800 16 1/24 5,30
See products on / Ver productos en / Voir produits en page P.210

Ice cream cake ring

Aro redondo para tarta . 3
Cercle a vacherin E

VOLLRATH 145 dujadas




5.1 Kitchen utensils SS Kitchen utensils 5.1

Stainless

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine steel Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine
Utility tong Heavy duty utility tongs
Pinza buffet Pinzas inox servicio pesado g
Pince buffet Pinces inox service lourd £ e s - @ Shape
Forme

L

Made of a single piece of stainless steel, in a W form to

" S ’
*v ' ensure maximum resistance and durability.
Fabricadas en acero inox, de una sola pieza, en forma de W
e que aseguran una mdxima resistencia y durabilidad.
Fabriquées en acier inox, en une seule piece, en forme
de W, garantissant une résistance et une durabilité

REF Lcm g €/u REF Lcm =/lys! €/u scalloped maximums.
P358024 24 1712 4,90 47309 24 1712 6,35 Festoneada
P358029 30 1712 5,55 47312 30 1712 7,65 Festonné
P358040 40 112 7,20 47316 40 1712 9,25

o
[ Ne}
FEb
1%
g
EE®
255

Utility tong coloured handle SS One-Piece utility tong Kool-Touch®
Pinza buffet inox mango color Staness PVC Pinza buffet monobloc Kool-Touch®
Pince buffet inox manche couleur Pince buffet Kool-Touch®

Made of one piece St/Steel. Handle with PVC coating for a better grip
and insulation.

Fabricadas en acero inoxidable monobloc. Mango con revestimiento PVC O +107°C - REF Lcm E/@ €/u

aislante para una mejor sujecion. 4780620 [ ] 15 1712 11,25

o _— A 4780920 [ ] 24 112 14,65

_ ﬁ;r:}qﬁgﬁlzsu?g ;rc;::gzﬁd;bilseoggggbloc. Manche avec revétement PVC pour 4781220 pr— 30 112 15.45

4781620 I 40 112 19,15

O _" pliee 4780630 [ 15 112 11,25

REF Lcm =) €/u - 4780930 NN 24 1712 14,65

P358241 L 1 24 1712 7,05 ! - 4781230 [ 30 1712 15,45

s rsze  mmm— e 708 o e —— B " 1o

— = - — 45 ~—_="5f‘ P358307 | 30 1712 7,75 4780940 [ 24 112 14,65
f;—:"”ﬂ i ,..:_---‘} 1 P358407 I 40 112 9,85 e el 4781240 [ 30 1712 15,45
- e - P358243 | 24 1712 7,05 - 4781640 [ 40 112 19,15

P358303 I 30 1712 7,75 ’“’fl e 4780650 15 1712 11,25

il P358242 I 24 1712 7,05 - : - 4780950 24 112 14,65

P358302 I 30 1712 7,75 o 4781250 30 1712 15,45

— _/4-7 P358244 24 1712 7,05 4781650 40 112 19,15

———— o . P358304 30 1712 7,75 4780660 15 1712 11,25
g o P358404 40 1712 9,85 4780960 24 112 14,65
b P358246 | 24 1712 7,05 . 4781260 30 1712 15,45

P358306 I 30 112 7,75 ’ - 4781660 40 112 19,15

P358245 | 24 1712 7,05 — 4780670 [ 15 1712 11,25

P358305 I 30 112 7,75 : 4780970 [ 24 112 14,65

.—:_'-—_‘_/_/.:7 — 4781270 [ 30 1712 15,45
- — 4781670 [ 40 112 19,15
. B 4780680 NN 15 112 11,25

4780980 [ 24 112 14,65

4781280 [ 30 112 15,45
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88
»w oY
733
(%}
i
EE®
225>

5.1 Kitchen utensils

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

Stainless steel tong
Pinza de acero inoxidable

Pince inoxydable

Scalloped
¥ Festoneada Forma
Festonné Forme

* Shorter utility tong for tight spaces or delicate food applications

* Pinza mas corta para espacios estrechos o comida delicada

* Pince utilitaire courte pour espaces restreints ou aliments delicats a
manipuler

REF Lcm =/lys! €/u
4780610* 15,2 1712 8,55
4780910 24,1 1712 10,80
4781210 30,5 112 11,25
4781610 40,6 112 14,05

Utility tong with nylon end
Pinza con extremo de nylon
Pince utilitaire avec extrémité nylon

O +232°C

Scalloped

Festoneada

Festonné
REF Lcm /ls! €/u
4780912 24 1712 21,60
4781212 30 1712 23,10
Y/OLLRATH 148

Stainless @
steel

Utility tong with nylon end ss| [N
Pinza con extremo de nylon staniess ||
Pince utilitaire avec extrémité nylon

O +177°C

4

Scalloped Shape
Festoneada Forma
Festonné Forme

REF Lcm /lys! €/u
4781622 40 112 36,30
4780922 24 1712 28,60
4781222 30 1712 30,75
Heavy-Duty scissor tongs Q
Pinza tipo tijeras de uso intensivo %

Pinces type ciseaux a usage intensif

REF Color Lcm w/lys! €/u
47325 I 38 112 24,55
dujadas

Reinforced Pom Tong %
Pinza dentada reforzada %

Pince ceinture reinforcée

One-piece construction
Construccién de una sola pieza

u Construction monobloc
47046

Ideal for ovens, grills and barbecues
Ideal para hornos, brasa y barbacoa
Idéal pour fours, grill et barbecue

REF Lcm =iy €/u
47046 15,2 1/36 5,15
47049 22,9 1124 7,30

VERSAGRIP®Stainless steel tong
Pinza VERSAGRIP® de acero inoxidable
Pince inox VERSAGRIP®

VERSAGRIP®
Features flattened ends and gripper teeth.

Kitchen utensils 5.1

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

Kool-Touch® Reinforced Pom Tong
Pinza dentada reforzada Kool-Touch®
Pince ceinture reinforcée Kool-Touch®

One-piece construction
Construccién de una sola pieza
Construction monobloc

O +107°c

Ideal para hornos, brasa y barbacoa

% Ideal for ovens, grills and barbecues
Idéal pour fours, grill et barbecue

REF Lcm u® €/u
47326 15,2 1/12 10,40

SS||N

Sane Ny.x
REF Lcm /lys! €/u
4790910 [ 24,0 112 10,15
4791210 | 30,5 112 11,25
4791610 [ 40,6 112 13,95
4790960 24,0 112 12,60
4791260 30,5 112 14,05

, 4791660 40,6 112 16,45
4790970 [ 24,0 1712 12,60
4791270 I 30,5 112 14,05
4791670 [ 40,6 112 16,45

Presenta extremos aplanados y dentados para mayor agarre.
Offre des extrémités aplaties et crantées pour une meilleure prise.

Chip bagger SS
Pala chips Saniess

steel
Pelle a frites

Right hand
Mano derecha
Main droite

REF €/u
P620001 23x 21 1710 23,15
Y/OLLRATH

ABS chip bagger Pl
Pala chips ABS Plastic
Pelle a frites en ABS

O +80°C
REF cm /lys! €/u
P621000 23x21 112 6,05
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5.1 Kitchen utensils ss|[pi Kitchen utensils 5.1

Stainless

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine steel e Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine
Solid Turner ss|/N Perforated Turner SS|IN Cleaning spatula Spatula
Espdtula reforzada stanless Ny,x Espdtula perforada reforzada stainess Ny.}nl Espdtula triangular “pintor” Pala bar
Palette reinforcée Palette perforée reinforcée Palette triangle Palette
+ o o
O 232°C O *232°C ABS Handle ABS Handle
Ergo Grip® Ergo Grip® Mango ABS Mango ABS
Handle / Mango / Queue Handle / Mango / Queue Manche en ABS Manche en ABS
Heavy duty
w88 Extra resistente o
7232 Extra résistant )
Szp ¥
55g c:d g
L
REF Color cm Lem Y/ €/u REF Color cm Lem Y/ €/u REF cm Lcm REF cm Lcm =/lys!
4808820 NN 21x75 42 1712 17,30 4808920 HEEEE 21x75 1712 16,40 P381008 8 24,5 P382000 7x16 29 112
4808380 N 21x73 42 1712 17,30 P381010 10 25,0
Slotted reinforced nylon turner N Baker spatula ss| pI Fast-food and fish turner Perforated fast-food turner
Espdtula nylon reforzada i Espdtula pastelera sainess | [ plagic Pala fast-food y pescado Pala fast-food perforada
Spatule reinforcée a nylon Palette Palette fast-food et poisson Palette fast-food perforée
+ [
O 245°C ABS Handle ABS Handle
Mango ABS Mango ABS
Heavy duty ;\ﬂzf’;)a:g;e Manche en ABS Manche en ABS
Extra rgs:_stente Manche en ABS
Extra résistant Flexibel Flexibel
Flexible Flexible
One-piece construction
Construccion de una sola pieza
Construction monobloc
Peel / Pala / Pelle
REF Color Lcm g €/u REF cm Lcm =/l €/u REF cm Lcm REF cm Lcm /lys!
5284120 I 34,5 1712 15,25 P385020 20,5 34,0 1712 6,65 P383000 7,3x25 38 P384000 7,3x25 38 112
P385026 26 39,0 1712 7,25
P385030 30 43,5 112 7,65
Dough scraper Pizza wheel
Rasqueta Ruleta cortapizzas
Raclette Roulette a pizza
ABS Handle
Mango ABS
ABS Handle Manche en ABS
Mango ABS
M o B REF cm €/u REF cm Lcm =/lys!
P386000 15x 7,5 4,85 P380000 10 23,5 1712
OLLRATH 150 dujadas YOLLRATH 151 dujadas



5.1 Kitchen utensils

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

SS

Stainless
steel

Kitchen utensils 5.1

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

Butter spreader ss|| pi Cake server ss|| pi St/Steel double mesh strainer St/Steel double mesh strainer. Reinforced
Espdtula para untar samess | | prasic Pala pasteles saess | | piagc Colador doble malla en acero inoxidable Colador doble malla en acero inoxidable. Reforzado
Couteau a beurre Pelle a gateau Passoire double maille en acier inox Passoire double maille en acier inox. Renforcé
Without saw
Sin sierra
Sans scie
/
w88 e Mesh size Mesh size
2‘ = 2 Lulf/l d?"malla Lu'f/I dg”malla
K E ] alllage alllage
558 REF @cm Lcm mm I=/lus I REF @ cm Lcm mm I=/ls
REF Peel/Pala/Pelle ) . 98 €/u REF L P374013 13 30,0 13 712 610 P375030 30 79,0 104 112 7915
cm &= cm €/u
P374015 15 32,0 1-3 1712 7,35 P375035 35 86,5 1,04 1/12 85,10
P385500 10,4 x 3,4 23 1712 2,50 P872000 28 3,95 P374018 18 34,0 1-3 1712 8,20
P374020 20 38,0 1-3 1712 9,30
P374026 26 58,5 1,6-3 1712 25,05
. St/Steel reinforced 1/2 ball colander St/Steel conical strainer
Triangle dough scraper. Wood handle [ gg Wo Spatula. Wood handle SS |{Wo Colador 1/2 bola reforzado en acero inox Colador cénico en acero inoxidable
Rasqueta triangular. Mango madera 59015 | | “wond Pala bar. Mango madera s || oo Passoire ronde renforcé en acier inox Passoire conique en acier inox
Raclette triangle. Manche en bois Palette. Manche en bois
/
Mesh size — Mesh size
Luz de malla Luz de malla
Maillage Maillage
REF @ cm Lcm mm E/@ €/u REF @ cm Lcm mm \;/@ €/u
peel / Pala / Pell beel / Pala / Pell P324013 13 36,0 0,53 1712 20,70 P348008 8 22,5 0,70 1712 5,95
REF e Lcm U@ €ru REF e Lem U@ €ru P324016 16 40,0 0,53 112 24,80 P348010 10 24,5 0,70 1712 780
P324019 19 42,5 0,53 1712 31,80 P348012 12 31,5 0,70 1712 10,15
P375010 10,2x 10 21 112 5,10 P375061 15,2x7,6 29 1712 4,90 P324022 22 49,0 0,53 1712 37,10 P348015 15 35,0 0,70 1712 12,40
P324025 25 55,5 0,53 1712 45,85 P348018 18 40,5 0,70 1712 16,85
St/Steel hemispherical strainer Cotton strainer ss|[co
Colador media bola en acero inox Colador bayeta stamess | | Coton
Rectangular dough scraper. ss |[wo Butger spreader. Wood handle ss |[wo Passoire demi-sphérique en acier inox Passe-bouillon
Wood handle stainess | | oo Espdtula para untar. Mango madera sainess | | oog
Rasqueta rectangular. Mango madera Couteau a beurre. Manche en bois
Raclette rectangle. Manche en bois
Mesh size
Luz de malla
Maillage
REF ?cm Lcm mm \;/@ €/u
P325008 8 22,5 0,70 112 5,30
P325010 10 25.2 070 112 770 REF Lem =g, €/u
REE Peel / Pala / Pelle Lem Ui® €/u REF Peel / Pala / Pelle Lem U@ €/u P325012 12 32,5 0,70 112 9,80 P373020 21,5 171 27,15
cm m P325015 15 40,2 0,70 1712 12,80 P373024 26,0 171 34,00
P375070 15,2X 7,6 11,3 1712 3,95 P375110 10,2x3,3 19,7 112 1,95 P325018 18 42,5 0,70 1712 16,00 P373028 29,0 11 54,35
P325020 20 44,5 0,70 112 22,35
OLLRATH 152 dujadas VOLLRATH 153 dujadas



5.1 Kitchen utensils

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

Conical strainer
Colador chino
Chinois

[%R%]
894
2353
%)
i
a7}
2>5D5

REF 2 cm Hcm \Z/@ €/u
P303016 17,2 15,9 1712 18,10
P303018 18,6 17,9 1712 18,70
P303020 211 20,6 112 19,40
P303022 23,2 23,0 1712 22,45
P303024 251 25,2 112 23,95
P303026 27,2 28,1 1712 25,00

Stand for chinese colander or funnel
Soporte para chino o embudo
Support pour chinois ou entonnoir

o -
"
REF @cm Hcm |l €/u
P970000 16 19 1/10 25,95

See products on / Ver productos en / Voir produits en page

SS

Stainless
steel

Conical strainer with wire gauze
Colador chino con malla
Chinois a gaze

Mesh size
Luz de malla
Maillage
REF @ cm mm E/ @ €/u
P347020 20 0,70 1712 30,60
P347024 24 0,70 1712 38,90

Triangle
Triangulo
Triangle

29 o

Equilateral triangle
Tridngulo equildtero
Triangle équilatéral

REF Lcm |l €/u
P303200 29 1712 14,40
P. 204

Confectionery funnel
Embudo dosificador
Entonnoir doseur

Y/OLLRATH 154

dujadas

Conical colander
Escurridera
Passoire conique

Heavy duty
Extra resistente
Extra résistant

Kitchen utensils 5.1

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

SS Conical colander Al
stanless Escurridera con aro Auminiom
Passoire conique

fijf7

REF @cm Hcm =/lys! €/u REF @cm Hcm =l €/u
P308030 30 16,0 171 96,60 P109040 40 17,5 171 119,35
P308035 35 16,5 171 112,60 P109045 45 20,0 171 138,80
P308040 40 18,0 11 127,15 P109050 50 22,5 171 154,70
P308045 45 19,5 171 164,00
P308050 50 22,5 11 193,30
St/steel colander with stand SS Mesh conical colander SS
Escurridera inox con base Stainiess Escurridera de malla stainless

Passoire inox sur pied

Passoire a maille

P300325
P300335

P300340

REF @ cm Hcm g €/u REF @ cm Hcm 9@ €/u
P300024 24 11,50 112 19,85 P300325 25 12 1/6 14,90
P300030 30 13,50 1712 29,70 P300335 35 18 1/6 34,35

P300340 40 18 1/6 40,95
YOLLRATH 155 dujadas




Kitchen utensils 5.1

tensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

5.1 Kitchen utensils SS

Stainless

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine steel

Vegetable sieve
Pasapurés
Moulin a légumes

UTENSILS
UTENSILIOS
USTENSILES

@cm @/@

REF @cm

With 2 St/Steel interchangeable cutters
Con 2 discos inox. intercambiables
Avec 2 coupoirs inox interchangeables

Vegetable sieve
Pasapurés
Moulin a légumes

% With 2 t/Steel interchangeable cutters
Con 2 discos inox. intercambiables
Avec 2 coupoirs inox interchangeables

REF @cm @ cm

Filter / Filtro / Filtre €/u Filter / Filtro / Filtre E/@ €/u Round eggring X ss squared egs mOUl(:.i ss
5313025 5 s 70 2955 5313126 T s T 5950 Molde huevo sandwich redondo stailess Molde huevo sandwich cuadrado Stainess
P313030 30 14,5 15 75,50 P313132 32 16,5 171 118,20 Moule a oeuf rond Moule a oeuf carré
Flour sieve Funnel with removable filter g
Harinero Embudo con filtro extraible
Tamis a farine Entonnoir avec filtre extractible \
@B cm 3 _ A " 4': 3 .
Ii & N N
3
REF @ cm Hcm j=/ys! €/u REF W xDxHcm /lys! €/u
P870000 8,5 11,0 1712 3,30 P871000 8,5x8,5x 11 1/12 3,30
REF W xDxHcm g® €/u REF @Acm @Bcm g® €/u
P945037 37x26,5x18 1/4 138,45 P954013 13 2,6 1/12 21,80 solid St/Steel meat beater Meat tenderizer
P945050 50x26,5x 18 174 144,15 P954015 15 2,6 1712 23,60 Aplastacarnes inox forjado SS Aolustadora corne S$S
P945051 50x33x18 1/3 156,35 P954020 20 3,2 1712 25,40 piast . 0] siel pras L stee
P954025 25 3.2 1712 28,80 Aplatisseur inox forgé Aplatisseur a viande
St/Steel hook 10p. ¢
Gancho acero inoxidable 10p.
Crochet inox 10p.
P942 poaz S
) REF Lecm @ mm |=/lys| €/u smoth / Teeth
( - P958010 10 4 112 7,70 g, Denteda
- P958012 12 5 1712 10,65
( P958014 14 6 1712 12,50
= P958016 16 6 1712 13,75
I'!/ ﬂ N P958018 18 ¢ 1712 15,55 REF @ cm Kg Lem Y/ €/u REF @cm Kg Lem Y/  €/u
S P905015 10 1,5 14 1712 53,85 P942000 9,5 0,750 28,5 1710 30,80
P943000 9,5 0,750 28,5 1710 30,80
OLLRATH 156 dujadas YOLLRATH 157 dujadas
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5.1 Kitchen utensils Kitchen utensils 5.1

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine
Dredgers PE Dredgers SS Grill scraper aluminium Metallic brush Wo
Especieros Especieros Stainless Rascador con mango aluminio Cepillo metdlico Wood
Saupoudreuses Saupoudreuses Raclette a plancha Brosse metallique

Clear
Transparente
Transparent

- l . - Aluminium
=5
r

P940000

LY
985
222
558
4961-13191 4961-1332 4961-1308 4961-1301 A D ~
R Dredger “A” with mesh With plastic cover % Ideal for ovens, grills and barbecues
Especiero “A” con malla Con tapén de pldstico RE940001 Ideal para hornos, brasa y barbacoa
Saupoudreuse “A” maillée Avec couvercle en plastique Idéal pour fours, grill et barbecue
@ cm 2 cm
REF ml Holes_r'{:fslljeros @cm Hcm E/@ €/u REF Holes_rigfsujeros Hcm ?cm E/@ €/u REE cm E/@ €/u REE Lem E/@ €/u
4961-13191 470 0,14 7,3 16 112 595 A P946001 - 9,6 7 1712 8,85 P940000 44,5x12x12,7 11 45,35 P818000 27 1712 2,60
4961-1332 470 0,25 73 16 112 595 B P946002 0,2 9,6 7 1712 7,30 RE940001 12,7x7,7 11 9,25
4961-1308 470 0,46 7.3 16 1/12 5,95 C P946003 0,3 9,6 7 1712 7,40
4961-1301 470 0,94 7,3 16 1/12 5,95 D P946004 0,4 9,6 7 112 7,30
Oil pourer SS St/Steel mixing paddle SS Fish scaler SS Aluminium check minder Al
Alcuza stailess Remo acero inoxidable Stainess Escamador Stainess Barra de notas de aluminio Ao
Huiliere Spatule géante inoxydable Ecailleur Barre porte-bons en aluminium

//

Peel / Pala / Pelle
REF Lts jw/iy €/u REF cm Lcm =/l €/u REF Lem 9® €/u REF Lem Hcm i/l €/u
P334050 0,50 16 29,70 P940090  12x 19 90 1712 44,75 P944000 235 1712 3,70 P873045 46 5.0 1/12 13,05
P334100 1,00 176 38,90 P940120  12x19,5 120 1712 54,70 P873060 60 5,0 112 15,95
P873090 92 5,0 112 24,10
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5.1 Kitchen utensils

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

Graters selection guide
Guia seleccion ralladores

SS

Stainless
steel

St/Steel “slim” grater with handle
Rallador acero inoxidable “slim” con mango
Rape inoxydable “slim” avec queue

Kitchen utensils 5.1

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

St/Steel “wide” grater with handle
Rallador acero inoxidable “wide” con mango
Rape inoxydable “wide” avec queue

Guide sélection rapés

RIBON LARGE SHAVER FINE MEDIUM EXTRA COARSE DUAL
DOBLE NAVAJA TIRAS LARGAS FINO MEDIO GRUESO DUAL
TRANCHANTS LARGE COUPE FIN MOYEN GROS GRAINS DOUBLE
Carrot
. P322104 P322204
% Zanahoria V V V Fine Fine
Carotte : "
98 g Fino Fino
232 Onion Fin Fin
E E 2 D Cebolla V V V
Oignon
Garlic he,
Ajo
oW v
&
}60600 Chocolate V V V V V
Citrus
’ e P322103 P322202
Citricos V V V Medium Ribon
Citron Medio Doble navaja
Moyen Tranchants
“ Potato
Patata
Q’ Pomme de Terre V V
Apple
Manzana V V V
Pomme
Hard Cheese
% Queso duro V V V V V
Fromage
Soft Cheese
@ o- bland
\re= Sr”sr;”ag: neo V V P322101 P322201
guall Large shaver
Nut ua Tiras largas
® Nuez V V V Double Large coupe
Noix
R Pepper
Pimiento v v v
Poivron
Tomato
Tomate V V
=2 Tomato
P322102 P322203
Ribon Extra coarse
Doble navaja Grueso
Tranchants Gros grains
Grater
Rallador
Rape
REF Sides / Caras /Faces W XD x Hcm E/@ €/u REF cm E/@ €/u REF cm E/@ €/u
P328020 4 9x6,5x20,8 1712 7.20 P322101 39,5x3,5 1/12 13,25 P322201 31,5x7,3 1712 13,55
P328023 4 10,5 x 8 X 23,3 1712 8,80 P322102 39,5x3,5 1/12 13,25 P322202 31,5x7,3 112 13,55
F328600 P322104 39,5x3,5 1/12 13,25 P322204 31,5x7,3 1712 13,55
Ergonomic and soft touch handles. Non-slip rubber end / Mangos ergonémicos. Borde antideslizante / Poignée ergonomique. Extrémité anti-dérapant
OLLRATH 160 dujadas VOLLRATH 161 dujadas
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Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

Squeeze dispenser
Dispensador a presion
Distributeur a pression

PE

Polyethylene

Simple nozzle dispenser FIFO system
Dispensador simple boquilla sistema FIFO
Distributeur simple systeme FIFO

Kitchen utensils 5.1

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

Double nozzle dispenser FIFO system
Dispensador doble boquilla sistema FIFO
Distributeur double systéme FIFO

REF fooord m Hm om Y@ €/u
Pg868001 NN HEEN 240 18,0 5 1/96 1,15
P863002 HEEN MMM 360 21,0 5 1/96 1,45 ‘ “ ‘
P863003 NN NN 720 245 5 1/96 205
P868004 240 18,0 5 1/96 1,15 ‘ ‘
P868005 360 21,0 5 1/96 1,45 .
P868006 720 245 5 1/96 2,05
o P868007* [ 1[ | 240 18,0 5 19 1,15

gss P868008* || 360 21,0 5 1/96 1,45

SEE P868009* [ | [ | 720 245 5 1/96 2,05

255

* Clear / Transparente / Transparent U H H H H u

REF m Hem @0cm /T €/u REF m Hcm @cm ©/F €/u

49242-130101 I 710 28,45 7,57 1/12 6,40 23242-130101 710 28,45 7,57 1/12 7,55
49242-130202 I 710 28,45 7,57 1/12 6,40 23242-130202 710 28,45 7,57 1/12 7,55
49242-130808 710 28,45 7,57 112 6,40 23242-130808 710 28,45 7,57 1/12 7,55
49242131313 [ 1710 28,45 7,57 1/12 6,40 23242-131313 710 28,45 7,57 1/12 7,55
49242-134444 I 710 28,45 7,57 112 6,40 23242-134444 710 28,45 7,57 112 7,55
49242-135454 I 710 28,45 7,57 1/12 6,40 23242-135454 710 28,45 7,57 1/12 7,55
49242-13191191 I 710 28,45 7,57 1/12 6,40 23242-13191191 710 28,45 7,57 112 7,55

Twin squeeze dispenser
Dispensador a presién doble
Distributeur a pression double

Tri squeeze dispenser
Dispensador a presion triple
Distributeur a pression triple

I

Triple nozzle dispenser FIFO system
Dispensador triple boquilla sistema FIFO

Cap dispenser FIFO system
Dispensador tapon sistema FIFO

L L Distributeur triple systeme FIFO Distributeur bouchon systéme FIFO

REF m Hcm @cm 9/ €/u REF m Ham ©@cm 9/ €/u a a

2208-13 L1 240 184 51 112 3,15 3316-13 L1 470 187 75 112 760 &

221213 L1 350 184 6,0 1/12 3,45 3324-13 L1 710 2458 75 1/12 8,00

2224-13 1 710 248 75 1/12 5,0 3332-13 1 950 254 86 112 875

2208-1301 I 240 184 51 112 3,15 3316-1301 I 470 187 75 112 760

22121301 I 350 184 6,0 1/12 3,45 3324-1301 I 710 2438 75 1/12 7,85

22241301 I 710 24,8 75 112 510 33321301 I 950 254 86 1/12 8,60 |

2208-1302 NN 240 184 51 1/12 315 33161302 WM 470 187 75 1/12 760 s Yo’ e S e’ mE
22121302 M 350 184 6,0 1/12 3,45 33241302 HEEEE 710 24,38 75 1/12 8,00

22241302 EEEEEE 710 248 75 1/12 540 33321302 MMM 950 254 86 1/12 875 o e s k3
2208-1308 240 18,4 51 112 3,15 3316-1308 470 18,7 75 112 760

2212-1308 350 18,4 6,0 1712 3,45 3324-1308 710 24,8 7,5 1/12 8,00 REF ml Hcm @ cm E/@ €/u REF m Hcm @cm E/@ €/u
2224-1308 710 24,8 75 1/12 5,10 3332-1308 950 254 86 1/12 8,75

2208-1344 NN 240 18.4 51 112 345 3316-1344 NN 470 187 75 112 760 33242-130101 M 710 28,45 7,57 1/12 8,30 490242-130501 I 710 28,45 757 1/12 11,35
22121344 R 350 18’4 6’0 112 3’45 3324-1344 BN 710 24’8 7’5 112 8’00 33242-130202 N 710 28,45 7,57 1/12 8,30 490242-130502 I 710 28,45 7,57 1/12 11,35
22241344 EEEEEE 710 24’8 7’5 112 5’10 3332-1344 N 950 25’4 8’6 112 8’75 33242-130808 710 28,45 7,57 1/12 8,30 490242-130508 710 28,45 7,57 1/12 11,35
2208-1354 NN 240 18'4 5’1 112 3'15 3316-1354 BEEEEE 270 18’7 7'5 1712 7'60 33242131313 [ 1710 28,45 7,57 1/12 8,30 490242130513 [ | 710 28,45 7,57 1/12 11,35
2212-1354 EEEEEE 350 18’4 6’0 112 3’45 3324-1354 BN 710 24’8 7’5 112 s'oo 33242-134444 I 710 28,45 7,57 1/12 8,30 490242-130544 I 710 28,45 7,57 1/12 11,35
2224-1354 EEEEEE 710 24’8 7’5 112 5’10 33321354 EEEEEE 950 25’4 8’6 112 8'75 33242-135454 I 710 28,45 7,57 1/12 8,30 490242-130554 I 710 28,45 7,57 1/12 11,35
2208-13191 EEEEEE 240 18’4 5’1 112 3’15 331613191 EEEEEE 470 18’7 7’5 112 7’60 33242-13191191 I 710 28,45 7,57 1/12 8,30 490242-1305191 I 710 28,45 757 1/12 11,90
2212-13191 I 350 184 6,0 1/12 3,45 3324-13191 I 710 24,38 75 1/12 7,85

2224-13191 I 710 24,8 75 112 5,0 333213191 I 0950 254 8,6 1/12 8,60
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5.1 Kitchen utensils PE

REDCO®

Utensilios de cocina / Ustensiles de cuisine

Squeeze dispenser with open-close system cap Squeeze dispenser WIDE RANGE OF MANUAL FOOD PROCESSORS
Dispensador a presion con tapon cierre rosca Dispensador a presion
Distributeur pressurisation a/capuchon d'ouverture- Distributeur a pression Cuts both fruit and vegetables
fermeture Speed up your work 11 times faster than hand cutting
Easy-to-remove interchangeable blades
Easy to clean
Clear Clear
Transparente Transparente
Transparent Transparent AMPLIA GAMA DE PROCESADORES
DE ALIMENTOS MANUALES
98 g 2808-13 4916-13 Corta verduras y frutas w8
22z 281213 4924-13 Hasta 11 veces mds rdpido que el corte a mano 22
553 4932-13 Fdcil intercambio de las cuchillas 55
. —-— Limpieza rdpida y fdcil
2908-13 5324-13
LARGE GAMME D'APPAREILS MANBEESS =
REF ml Hcm eem 9T €/u REF mi Hem  @ecm B/  €/u DE TRANSFORMATION DES ALIMENTS
2908-13 240 18,4 5,1 1712 2,55 2808-13 240 18,4 5,0 1712 2,50 Coupe |es |égumes et |es fru|ts
291213 350 18,4 6,0 1712 2,75 2812-13 350 18,4 6,0 1712 3,00 Jusqu'a 11 fois plus rapide que lorsque vous coupez & la main
532413 710 24,4 7,3 112 3,85 491613 470 18,7 7,5 112 3,95 Couteaux facilement interchangeables
4924-13 710 26,0 7,3 1712 4,45 Nettoyage rapide et facile
4932-13 950 26,4 8.3 112 5,60
See products on / Ver productos en / Voir produits en page P. 158
Dredgers
Especieros
Saupoudreuses

- - G

DICE & STICKS SLICE WEDGE CORE
DADOS Y BASTONCILLOS REBANADA GAJOS SACACORAZONES
CUBES ET BATONNETS TRANCHES QUARTIERS EVIDOIR

27 & @ O

OLLRATH 164 dujadas




88
[ RS R=]
733
(%}
g
=0
235>

Which manual food
processors do you heed?

¢Qué procesador manual de alimentos necesitas?

Quel appareil manuel de transformation des aliments vous faut-il ?

TIME SAVING
Faster than cutting
by hand.

AHORRO TIEMPO
Veces mds rdpido que
cortar a mano.

GAIN DE TEMPS
Fois plus rapide qu'une
coupe a la main.

Lemons
Limones
Citrons

Limes
Limas
Citrons verts

Oranges
Naranjas
Oranges

Tomatoes
Tomates
Tomates

Onions
Cebollas
Oignons

Celery
Apio
Céleri

Peppers
Pimientos
Poivrons

Potatoes
Patatas
Pommes de terre

Apples
Manzanas
Pommes

Pears
Peras
Poires

Lettuce
Lechuga
Laitue

Bell peppers
Pimientos
Poivrons

Cucumbers
Pepino
Concombres

NGERLEOINMNNRIGE O©Q
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Stainless

<teel Aluminium

ss| [.A1] (usr) Manual food processors 5.2

Procesadores manuales de alimentos
Appareils manuels de transformation des aliments

Big size tabletop dicer & slicer
Cortador-Rebanador de sobremesa grande

Grand Coupe légumes en tranches et cubes REF  Typesmpo  CU/CPEICOPE i@y €/u
128 mm ;ISC::;TICKS / DADOS - BASTONCILLO;/;U:ES ET BATCTII\}’,\I‘ETS YIRS
e ™ <+—> , '
@)e‘e::.‘j;;g@)g InstaCut™ 5.1 55458 (7)) 9,5 11 439,95
59U Tabletop S 55459 12,7 171 439,65
i ﬁ,g—*’# 3 Sobremesa SLICE / REBANADA / TRANCHES
@tz Aposer 55460 = 64 @ 11 47215

Items marked with the same coloured dot are compatible with each other
Los articulos marcados con cada punto de color son compatibles entre ellos
Les articles marqués d'un point de couleur sont compatibles

UTENSILIOS
USTENSILES

]
=
(7}
4
i
=
=}

Adjustable to
Adaptable a
Adaptable a

*H 50,8 cm  Open / Abierto / Ouvert
Inside / Dentro / Dans *H47 cm Closed / Cerrado / Fermé
1/3 100 mm
1/4 150 mm

1/6 150 mm

Outside / Fuera /
Extérieur (max)

1/1 200 mm 3X Faster / Mds rdpido

LATOD

AX Faster / Mds rdpido

@

«
With suction base. 25,4 cm
Con ventosas de agarre en la base.
Avec ventouse d'accrochement a la base.
T-handle, pusher block and blade Re,)lacement blade only
Asa en T, bloque de empuje y cuchilla Sélo cuchilla de reemplazo
Poignée en T, bloc de poussée et lame Lame de rechange seule
TIPO/TYPE REF mm €/u REF €/u

DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS / CUBES ET BATONNETS

@ 55483 6,4 313,15
55484 9,5 315,60
55485 12,7 304,40

@ 55470 182,10
55471 179,55
@ 55472 186,55

SLICE / REBANADA / TRANCHES

® 55486 6,4 356,90 @ 55473 211,80

X
20

)

SECTION / SECCIONES / QUARTIERS

WEDGE / GAJOS / QUARTIERS
® 55490 6 292,75
55491 8 292,35
55492 10 292,75
® 55493 12 292,75

® 55477 180,85
55478 181,20
55479 177,75

® 55480 177,75

CORE / SACACORAZONES / EVIDOIR

® 55494 6 296,30 ® 55481 218,95

55482 219,20

© 0 20
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Stainless Stainless

5.2 Manual food processors ss|| Al @ SS Manual food processors 5.2

Procesadores manuales de alimentos seal | [ Moo steel Procesadores manuales de alimentos
Appareils manuels de transformation des aliments Appareils manuels de transformation des aliments
Small size tabletop dicer & slicer Wall mount dicer & slicer Potato cutter French fry cutter
Cortador-Rebanador de sobremesa pequefio Cortador-Rebanador de pared Cortador de patatas Cortador de patatas fritas
Coupe légumes en tranches et cubes de table Coupe légumes fixation murale Coupe-pommes de terre Coupe frites 6x6 / 88
73 mm
InstaCut™ 3.5 — 83 mm Stainless steel
- ;
Tabletop Acero inox 23 mm
Sobremesa InstaCut™ 3.5 Acier inoxydable
A poser E 47713 Adaptable a / Adjustable to /
Wall mount ] 47714 Adaptable a / geeignet fiir
Adjustable to Pared
Adaptable a Fixation murale ¥ Fuera / Outside /
Adaptable a Extérieur (max) v
H cm* 1/1 65 mm
084 Inside / Dentro / Dans (max) H cm*
252 1/340 mm
E § § 1/4 65 mm *
1/6 65 mm e
(8]
Outside / Fuera I
Extérieur (max) ]
1/1 200 mm
36,8 cm
With suction base.
Con ventosas de agarre en la base.
Avec ventouse d'accrochement a la base. 4‘,’?
" Cut / Corte / Coupe
T /Ti . Cut / Corte / Coupe
REF ype / Tipo mm i j=llys €/u REF Type / Tipo mm w/ls! €/u
CE & STICKS 0S - BASTONCILLOS / CUBES 0 S
:IS(E)OOTI KS 7 DADOS - BASTONCILLO3 gB: ET BATONNET v 22515 DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS / CUBES ET BATONNETS REF Type / Tipo c“tlc;’;‘t%c‘)”pe w/lys! €/u REF c”tlcﬁr’:%@“pe Holes / Agujeros/Trous  J/(F)  €/u
15001 95 11 445'15 15016 6,4 171 582,15 =
%27 ) , 15017 95 71 582 00 DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS / CUBES ET BATONNETS P975000 12/9 36/64 1/1 67,50
15002 12,7 1”71 398,60 ! ! 47713 9,5 171 389,60
47714 E@? 11,0 11 389,60
REF Type / Tipo Section / Secciones / Quartiers E/@ €/u 47715 7,0 171 451,35
WEDGE / GAJOS / QUARTIERS
*H30cm Open/Abierto /Ouvert
:::ggg g :II;:]] 1?‘%?2 REF Type/ Tipo  Section / Secciones / Quartiers E/@ €/u *H 13 cm Clr:)sed / Cerrado / Fermé
15007 10 11 401 '55 WEDGE / GAJOS / QUARTIERS
! 47703 8,0 171 461,05
*H 45,7 cm Open / Abierto / Ouvert
*H 43,5cm Closed / Cerrado / Fermé
3X Faster / Mds rdpido 4X Faster / Mds rdpido *Y 87,6 cm H 58,4 cm Open / Abierto / Ouvert
& *Y 45,0cm H 35,6 cm Closed / Cerrado / Fermé
QAT D @ T
45682 .
A Screws not included.
No se incluyen los tornillos.
T-handle, pusher block and blade / Asa en T, bloque de empuje y cuchilla Replacement blade only Vis non fournies.
Poignée en T, bloc de poussée et lame Sélo cuchilla de reemplazo
Lame de rechange seule 30x21,5cm
Ref. 15000 - 15007 Ref. 15016 - 15017 '
JMREVRTRG __REF mm €/u  REF €/u REF £/ e})Iacement blade only Replacement blade only
DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS / CUBES ET BATONNETS S6lo cuchilla de reemplazo Sélo cuchilla de reemplazo
15059 6.4 272,50 15081 23510 15062 147,30 Lame de rechange seule Lame de rechange seule
+ 15060 9,5 272,35 15082 235,00 15063 146,90 REE Type / Tipo Cut/ Corte / Coupe \;/ €/u REF Cut/ Corte / Coupe Holes / Agujeros /Trous ‘Q/ €/u
%27 3 ; : . 15061 12,7 272,70 15083 235,25 15064 146,90 mm 5 D mm =iyl
15085 6,4x12,7 273,60 - 15086 145,10 DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS / CUBES ET BATONNETS RE975001 12 36 (6 x 6) 171 9,85
45749-1 %%7 9,5 171 56,25 RE975002 9 64 (8 x 8) 171 9,95
Section / Secciones / Quartiers 45750-1 11,0 1/1 55,65
WEDGE / GAJOS / QUARTIERS 457511 7,0 11 56,25
15050 4 27385 15073 236,35 15065 148,80 SECTIONVBEGEIONESTIQUARTIERS
g n 15052 6 27740 - 15067 153,75 GRS, @ € i 7k
'-'- 15053 § 27805 15076 23670 | 15068 149,30
15054 10 279,00 ) 15069 143,45 Screw holes on base of legs for permanent mounting to table or wall.
15055 12 278,05 15078 237,30 15070 143,65 Agujeros para tornillos en la base de las patas para el montaje permanente en mesas o
CORE / SACACORAZONES / EVIDOIR paredes.

Trous a vis sur la base des pieds pour fixation permanente sur une table ou un mur.

S
i)

+° 15058 8 299,35 15072 151,20
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5.2 Manual food processors CA Manual food processors 5.2

Cast

Procesadores manuales de alimentos Aluminum Procesadores manuales de alimentos
Appareils manuels de transformation des aliments Appareils manuels de transformation des aliments
Salad cutter LETTUCE Salad cutter LETTUCE Fruit & vegetable slicer CA Onion cutter ONIONKING® | St @
Cortador de lechuga KING® | Cortador de lechuga KING® |V Rebanadora de frutas y verduras . Cortador de cebollas Steel
Coupe-Salade Coupe-Salade Coup-fruit et légumes Coupe-onions

A

A
Adjustable to
Adaptable a
220 mm Adjustable to Adaﬁtable 3
Adaptable a
Hcm* N (max)
w88 Adaptable a 1/1 65 mm
352 220 mm (max) 1/2 65 mm
Egi 1/265mm 1/3100 mm
2= 1/4100 mm
1/6 100 mm .
Adjustable to ¢ ‘\
Adaptable a 349 ! '
Adaptable a 2 cm =
(max) Adjustable to 485 .
1/1 100 mm Adaptable a 13x6cm 49 cm
1/2 150 mm Adaptable a
(max)
1/1 200 mm . Cut/ Corte/Coupe Blades / Cuchillas " Cut/ Corte /Coupe  Blades / Cuchillas
1/2 200 mm REF Type / Tipo mm Lames E/@ €/u REF Type / Tipo mm Lames E/@ €/u
CORE / SACACORAZONES / EVIDOIR CORE / SACACORAZONES / EVIDOIR
403NH @ 6,4 28 171 117215 500N 4,8 13 171 813,90
501N 6,4 11 171 767,90
17x15cm *Y33,6cm H50,8cm Open/Abierto/Ouvert *H49cm  Open / Abierto / Ouvert
*Y55,7cm H23,3cm Closed/ Cerrado / Fermé *H 39,4 cm Closed / Cerrado / Fermé
Blade assembly
Replacement blade only : .
Sélo cuchilla de reemplazo Ji)%n{jcgng)nggscuchll las
Lame de rechange seule
A _ Ccut/ Corte/Coupe Blades / Cuchillas REF FOR/ PARA Cut/ Corte/Coupe Blades / Cuchillas E €/u
T /Ti
REF Type / Tipo Cut/C?rr:%Coupe BIadeLsa/nggghlllas E/@ €/u REF Type / Tipo Cut/ C%t% Coupe E/@ €/u REF Type/Tipo mm Lames E/@ €/u POUR mm Lames = /@
- CORE / SACACORAZONES / EVIDOIR 509 500N 4,8 13 1/1 103,80
400N 4,8 37 1/1 1.250,00 DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS / CUBES ET BATONNETS
! ! 485 6,4 28 1/1 169,45 511 501N 6,4 11 171 90,95
a02NC S 95 19 11 1.250,00 40N ) 25,4 % 25,4 11 1.430,00 S
401N 19,0 10 1/1 1.250,00 .
Full 12.7 cm cutting area optimal for large fruits. Exact slice thickness / Espesor de rebanada exacto / Epaisseur de tranches exacte
Area de corte completa de 12,7 cm para frutas grandes.
Longueur de coupe de 13 cm optimale pour les fruits volumineux.
2,5X Faster / Mds répido
. . Prevents bruising of fruit during cutting, reducing food waste.
*Y 48,3 cm H 45,7 cm Open / Abierto / Ouvert *Y43,2cm H 81,3cm Open / Abierto / Ouvert No oscurece la fruta durante el corte, reduciendo asi los desechos. > ’ ' @'
*Y59,1cm H43,5cm Closed / Cerrado / Fermé *Y47cm H549cm Closed / Cerrado / Fermé Nabime pas le fruit durant la coupe, réduisant le gaspillage. " &G & &
Blade assembly Blade assembly .
Conjunto de cuchillas Conjunto de cuchillas Bloom onion cutter CA @ INSTABLOOM® I
SRS Jeade amss Cortador cebollas en flor G
Cut/ C /C i i
REF Fogéffm u ?Tr]t:n el BladeLsaImCeuschlllas E/@ €/u REF Type / Tipo cut/ C?'r:% Coupe E/@ €/u Coupe onion en fleur REF Section / Secciones / Quartiers E/@ €/u
DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS / CUBES ET BATONNETS DICE & STICKS / DADOS - BASTONCILLOS / CUBES ET BATONNETS 15604 24 171 2.216,55
435 400N 438 37 mn 196,85 4408 %%7 25,4x 25,4 1”1 151,85 4 *H 76,2 cm Open / Abierto / Ouvert
484C 402NC 9,5 19 1/1 138,35 *H 48,3 cm Closed / Cerrado / Fermé
434 401N 19,0 10 171 139,30
Blade assembly
Conjunto de cuchillas
H cm* Jeu de lames
Cut a quarter head of lettuce at a time. Does not bruise the lettuce. [ Section / Secci / ti
Corte un cuarto de cabeza de lechuga a la vez. No oscurece la lechuga. :’ ] 487 ISR QUEIEE E/ @ s
Coupez un quart de téte de laitue a la fois. N'abime pas la laitue. : 15601 24 171 390.00
r —
4408 / 3 3 Constructed from heavy duty cast aluminum.
5X Faster / Mds rdpido 11X Faster 7 Mds rdpido e Fabricacién de aluminio moldeado altamente resistente.
R » .« En aluminium coulé ultra-robuste.
LW W ' S -
P ¥ Features precision edged stainless steel blades. f
v Tiene cuchillas de acero inoxidable con bordes de precisién. —
\ 35,6 cm Lames inox de précision. ! %)
36,2cm With suction cup base. 15601 ° oLl

Con ventosas de agarre en la base.
Avec ventouse d'accrochement a la base.
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5.2 Manual food processors Manual food processors 5.2

Procesadores manuales de alimentos Procesadores manuales de alimentos
Appareils manuels de transformation des aliments Appareils manuels de transformation des aliments
Tomato and lemon wedger Tomato and lemon wedger Versatil machine Cube cutter
CA PC st SS
Cortador seccionador de tomates y citricos s Cortador seccionador de tomates y citricos b Mdquina multi-usos Steel Cortador en cubos Stainless
Diviseur a tomates et agrumes Diviseur a tomates et agrumes Machine universel Coupe en cubes
A ™
WEDGEMASTER™ WEDGEMASTER™ || Juicer CUBEKING
i | Exprimidor zumos A
4 A Presse-fruits
LX)
H cm* Y
."'/G i | -
| [ H cm*
i | 308
» o d’ l I
284 Hcm* i
222 13em e 14 cm 25xMm— = &
5538 Adjustable to / Adaptable a / Adaptable a I E ' g, v
Inside / Dentro / Dans (max) | o
1/340 mm @ 3
1/4 40 mm '\I Ay ]
1/6 40 mm { -
i 708 @ 9cm
Outside / Fuera / Extérieur = v 17 cm
200 \
1/1 200 mm , - .
172,200 mm ‘ grt:;il)de / Fuera / Extérieur 10,5cm
203 cm I 1/1 200 mm REF Cut / Corte / Coupe E/@ €/u
' . 23 cm Core & 8wedge mm
248 cm Sacacorazones y 8 gajos 1811 19,1 11 401,20
! 23 cm Evidoir et 8 quartiers 1812 05 11 40750
. . Ships with blades
Section / Secciones P \
REF ; Se vende con cuchillas E / @ €/u - . ) * * ]
REF secons o/ BIE) €/u
606N 6 306/336 1 360,55 700-1 6 1 287,70 20 cm -
808N 8 308/338 1 360,55 700-4 8 1 297,60 @ -3
- _— Replacement wire kit
ad bi jlge%o ?f ctirlambrl]'es de repuesto
Blade assembly it de fil de rechange
Conjunto de cuchillas
Blad bl Jeu de lames REF Hcm j=llus €/u REF j=/lys) €/u
ade assembly
ﬁ:%nélénfa()n?eeSCUChlllas REF Type / Tipo  Section / Secciones / Quartiers E/ @ €/u P937000 80 n 174,60 1823 11 116,20
) . ) ors I WEDGE / GAJOS / QUARTIERS
REF Type/Tipo  Section / Secciones /Quartiers \— / @ €/u 704 4 @ 1 65,10 EZ?:‘:;otrgact::;:r Ic\grg:fdg';‘::z;g;g;;e Produce uniform cheese cubes, sticks, and square or rectangular blocks.
Z Produce cubos, palillos y bloques cuadrados o rectangulares de queso.
WEDGE / GAJOS / QUARTIERS 706 6® 1 64,40 Coupe frites Vide et coupe pommes Produisez des dés, batonnets et blocs carrés ou rectangulaires de fromage.
306 6 1 64,80 708 8 @ 1 66,15
308 @ 8 1 69,15 712 12@ 1 83,60
*H 40,6 cm Open / Abierto / Ouvert * .
* ‘ H 40,6 cm Open / Abierto / Ouvert
H40.3cm  Closed/ Cerrado /Fermé *H 38,7cm Closed / Cerrado /Fermé
Constructed of dishwasher safe polycarbonate material.
3X Faster / Mds rdpido Fabricacién de material de policarbonato para lavavajillas.
En polycarbonate qui passe au lave-vaisselle.
' c ’ Compatible 3X Faster / Mds rdpido
e @@
Sanitary gel lubricant
Gel lubricante sanitario PETROL GEL
Gel lubrifiant sanitaire
&
REF Hcm 9/® €/u
LN REF ml ‘Q/@ €/u RE937001 ;renclzfry Crl;“;f SP"’t"et part 1/1 22,25
% 5o ecamblo cortador patatas
Wy Coupe frites (piece rechange)
RN p P g
\%{\2’3‘ 15149 18 L 23,80 RE937002 Apple cutter spare part 1M 22,25
% PR R Recambio cortador manzanas
%& % Coupe pommes (piece rechange)
S W Juicer spare part
”\\& gESSZ0S Recambio exprimidor zumos 7 2,2

Press fruits (piéce rechange)
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Manual food processors 5.2

Procesadores manuales de alimentos
Appareils manuels de transformation des aliments

Tomatoes slicer Tomatoes slicer SS
Cortador de tomates Amﬁ!m PP tl Cortador de tomates stailess @
Coupe tomates Coupe tomates

TOMATO PRO™

24,1 cm

@ _—
]

1/1 100 mm |
‘ @ 8 cm (MAX)
289
i 24,1 cm
=g}
47,6 cm
Cut / Corte / Coupe
REF mm cm 9P €/u REF c“”“;’::“”pe Blades / Cuchillas /Lames J/(F) €/ u
P975900 6,4 39x21,5x20 171 236,95 0644N** 6,4 1 11 755,55
RE975901 6,4 25x6,8 171 65,15
A With safety guard. Holds firmly on countertop.
Con proteccion de seguridad. Permite sujecién a la mesa.
Avec sécurité. Fixation ferme sur la table.
5X A,ﬁ‘!m S§m§ss Replacement blade item
Faster steel Cuchilla de reemplazo
Mds rdpido Lame de recharge
- REF Cut] C:::‘: COUPE  pjades / Cuchillas / Lames E/@ €/u
RE975901 ey
Blade / Cuchilla / Lame 0654 6.4 n ”n 70,90
5X Faster
Mads rdpido
q 0653
Tomatoes slicer SS @
Cortador de tomates e
Coupe tomates
Cut/ Corte Blades
INSTASLICE™ REF Type / Tipo Coupe Cuchillas E/@ €/u
mm Lames
151052 N\ AAANA 4,8 16 171 753,90
15104N "\ AAN 9,5 8 171 814,95
27,3cm 151032 N\ AANAL 6,4 12 1/1 752,85
— *X 44,5 cm Open/ Abierto / Ouvert
- *X 40,6 cm Closed / Cerrado / Fermé
Replacement blade item
26,7 cm Cuchilla de reemplazo
Lame de recharge
Cut/ Corte Blades
REF Type / Tipo Coupe Cuchillas E/ @ €/u
1/165 mm mm Lames
1511548 "\ AAANL 438 16 1/1 157,60
15209AA — 4.8 16 171 131,75
151138 "\ AAANL 6,4 12 1/1 140,35
151148 " AAA— 9,5 8 1/1 134,65

‘Pop-in pop out’ blade assemblies for easy replacement.
Conjuntos de cuchillas encajables para facilitar el reemplazo.
Lames qui s'installent et se sortent par détente pour un remplacement facile.

16,5x7,5cm 16,5x7,5cm

AScalloped AA Straight 5X Faster / mds rdpido Corrosion resistant.
Festoneada Recta Resistente a la corrosién.
Festonné Droit @q Résistant a la corrosion.
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5.2 Manual food processors Manual food processors 5.2

Procesadores manuales de alimentos Procesadores manuales de alimentos
Appareils manuels de transformation des aliments Appareils manuels de transformation des aliments
St/Steel can opener SS St/Steel egg slicer ss | [ “V" shaped mandoline slicer
. . L : ) . : P Pl
Abrelatas industrial acero inoxidable Stainess Cortahuevos guitarra de acero inox s | 17 Mandolina corte “V Plastic
Ouvre-boites professionnel en acier inoxydable Coupe-oeuf en acier inox dishwasher V" mandoline
% % % Includes: 2 julienne blades + 3 thickness guides (1 mm /2 mm /3 mm)
?_. ge Incluye: 2 cuchillas + 3 guias pldstico grosor (1 mm /2 mm /3 mm)
=33 Comprend: 2 lames julienne + 3 guides épaisseur (1 mm /2 mm /3 mm)
REF cm v €/u
P390000 7,7x9,4 1712 15,85 Non-slip rubber feet.
Pies goma antideslizantes.
55cm Pieds en caoutchouc antidérapants.
Maximum height of cans.
Altura mdxima de las latas.
Hauteur maximale des boites. Cut / Corte / Coupe )
REF mm Blades / Cuchillas / Lames E/@ €/u
P975501 4/7 24 /12 (Al 41,45
2 way egg cutter SS 048
ZA
Cortahuevos doble uso stainless | | zinc Aoy ABS
REF Hcm j=/lys! €/u Coupe-oeuf 2 utilisations dichmacher
P964001 60 171 169,80
Knife (spare part)
Cuchilla de recambio
Couteau (piéce de rechange) § ¥
REF /lys! €/u '
RE964100 m”m 12,95 /' .
Mandoline SS
Mandolina Stainless
Wheel (spare part) . steel
Rodillo de recambio Mandoline
Rouleau (piéce de rechange)
REF = €/u
=D REF WxDxHcm =l €/u
RE964200 1 30,00 P390100  11,5x9,5x3,5 112 15,40
Includes: rotating blades + thickness regulator (3, 6 and 9 mm)
Incluye: cuchilla giratoria + regulador de espesor corte (3, 6 y 9 mm)
Comprend: lames tournantes + regulateur épaisseur (3, 6 et 9 mm)
. 24 cm . . .
Garlic Press SS Apple cutter & corer SS Slice, wavy slice and sticks.
i buetiedt buefiedt Rebanada, rebanada ondulada y bastoncillos.
Prensa ajos staile Cprtador y descorazonador manzanas staile Tranches, ondulé tranches et batonnets.
Presse-all Vide et coupe pommes
Cut / Corte / C €/u
St/Steel blades with cast REF " ::n:n U Blades / Cuchillas / Lames E/@ -
aluminium frame 116,90
Cuchilla en acero - - P975600 4/9 23/ 1 1”7
inoxidable y marco en —
aluminio de fundicién R
Lames inox et manche en - —
aluminium fonté .
REF 9® €/u REF @ cm j=/lys! €/u
P938000 1/6 9,80 P610000 8,5 1/6 8,45
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Cutting boards 5.3

Tablas de corte / Planches & découper

o
Eco-FRIENDLY Paper Fiber

dishwasher

UTENSILS

UTENSILIOS
USTENSILES

** CUTTING BOARDS

FORPROFESSIONALS

TABLAS DE CORTE ECOLOGICAS PARA PROFESIONALES
PLANCHES A DECOUPER ECOLOGIQUES POUR LES PROFESSIONNELS

New range of cutting boards
made from recycled paper

fiber, designed for professional
kitchens that value sustainability
without sacrificing on quality or
performance.

Nueva gama de tablas de corte
fabricadas con fibra de papel
reciclado, pensada para cocinas
profesionales que apuestan por la
sostenibilidad sin renunciar a la
calidad ni al rendimiento.

Nouvelle gamme de planches a
découper fabriquées en fibre de
papier recyclé, congue pour les
cuisines professionnelles soucieuses
de I'environnement, sans compromis
sur la qualité ni la performance.

SUSTAINABILITY

SOSTENIBILIDAD

DURABILITE

Its use supports the circular economy and
promotes responsible consumption of
recycled materials.

HIGH RESISTANCE AND DURABILITY

Su uso apoya la economia circular y fomenta
el consumo responsable de materiales
reciclados.

ALTA RESISTENCIA Y DURABILIDAD

Son utilisation soutient 'économie circulaire
et encourage l'usage responsable de
matériaux recyclés.

HAUTE RESISTANCE ET DURABILITE

This board offers excellent cut resistance
and withstands heavy daily use —
matching the durability of a traditional
cutting board.

EASY TO CLEAN

Esta tabla destaca por su gran resistencia
al corte y al uso intensivo, ofreciendo una
durabilidad comparable a la de una tabla
tradicional.

FACIL DE LIMPIAR

Cette planche offre une excellente résistance
aux coupures et a un usage intensif, avec une
durabilité comparable a celle d'une planche
traditionnelle.

FACILE A NETTOYER

Dishwasher safe and easy to wash — it
won't warp or absorb water.

Apta para lavavajillas y fdcil de lavar, sin
deformarse ni absorber agua.

Compatible lave-vaisselle et simple a laver —
ne se déforme pas et n‘absorbe pas I'eau.

Eco-friendly cutting board
Tabla de corte ecolégica
Planche a découper écologique

Eco-friendly cutting board
Tabla de corte ecoldgica
Planche a découper écologique

REF Color WxDxHcm Y/ €/u REF Color WxDxHcm  ©/[ €/u
P912402 W  53x32,5x0,9 1/5 49,90 P912401 |EEEEEEE 53X 32,5x0,9 1/5 69,50
P912404 mmmmmE  60x40x0,9 1/5 49,90 PO12403 EEEEEEE  60x40Xx0,9 1/5 69,50
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UTENSILS
UTENSILIOS
USTENSILES

CUTTING BOARDS FORPROFESSIONALS

TABLAS DE CORTE HDPE 500 PARA PROFESIONALES
PLANCHES A DECOUPER HDPE 500 POUR LES PROFESSIONNELS

Cutting boards made of high-
density Polyethylene 500 are
characterized by:

* High durability and abrasion
resistance thanks to their high
molecular density.

* Silicone feet provide stability
and grip, ensuring safety and
more precise cuts.

* The color-coding system
prevents cross-contamination
and helps organize professional
kitchens in compliance with
HACCP standards.

Y/OLLRATH

Las tablas de corte fabricadas en
Polietileno 500 alta densidad se
caracterizan por:

* Alta durabilidad y resistencia a la
abrasion gracias a su alta densidad
molecular

¢ Los pies de silicona aportan firmeza
Y sujecién que aportan seguridad y
cortes mds precisos

* El sistema de colores evita la
contaminacion cruzada y la
organizacion en cocina profesional
cumpliendo normativa HACCP

182

Les planches a découper fabriquées
en Polyéthyléne 500 haute densité
se caractérisent par :

» Haute durabilité et résistance
a l'abrasion grace a leur haute
densité moléculaire.

* Les pieds en silicone assurent
stabilité et adhérence, garantissant
sécurité et coupes plus précises.

* Le systeme de couleurs évite
la contamination croisée et
facilite 'organisation en cuisine
professionnelle conformément a la
norme HACCP.

dujadas

HDPE C N\ [es00s
500] () (O

dishwasher

HDPE 500 cutting board
Tabla de corte HDPE 500
Planche a découper HDPE 500

Cutting boards 5.3

Tablas de corte / Planches & découper

HDPE 500 cutting board
Tabla de corte HDPE 500
Planche a découper HDPE 500

200

Purple color for quick identification,
avoiding crosscontamination of
allergen.

V/OLLRATH

Color morado para una rdapida

identificacién, evitando la

contaminacion cruzada de alérgenos.

183

REF Color WxDxHcm B/ €/u
P911801 30x20x2 1/10 13,50
P911802 N 30x20x2 1/10 13,50
P911803 I 30x20x2 1/10 13,50
P911804 30x20x2 110 13,50
P911805 I 30x20x2 1/10 13,50
P911806 I 30x20x2 110 13,50
P9O11808 N 30x20x2 1/10 13,50
P911401 40x30x2 1/6 26,00
P911402 NN 40x30x2 1/6 26,00
P911403 I 40x30x2 1/6 26,00
P911404 40x30x2 1/6 26,00
P911405 I 40x30x2 1/6 26,00
P911406 I 40x30x2 1/6 26,00
PO11408 N 40x30x2 1/6 26,00
P911901 50 x30x 2 1/6 33,50
P911902 NN 50 x 30 x 2 1/6 33,50
P911903 N 50 x 30 x 2 1/6 33,50
P911904 50 x 30 x 2 1/6 33,50
P911905 NN 50 x 30 x 2 1/6 33,50
P911906 I 50 x 30 x 2 1/6 33,50
P911908 I 50 x 30 x 2 1/6 33,50
P911501 53x32,5x2 1/6 36,50
P911502 EEEEEEEN  53x32,5x2 1/6 36,50
P911503 M  53x32,5x2 1/6 36,50
P911504 53x32,5x2 1/6 36,50
P911505 W  53x32,5x2 1/6 36,50
P911506 W  53x32,5x2 1/6 36,50
P911508 EEEEEEEN 53 x32,5Xx2 1/6 36,50
P911601 60 x 40 x 2 1/6 54,00
PO11602 I 60 x 40 x 2 1/6 54,00
P911603 I 60 x 40 x 2 1/6 54,00
P911604 60 x 40 x 2 1/6 54,00
P911605 I 60 x 40 x 2 1/6 54,00
P911606 I 60 x 40 x 2 1/6 54,00
PO11608 I 60 x 40 x 2 1/6 54,00
VI OLET
c o L L E C T I O N
REF WxDxHcm iy €/u
P911407 40x30x 2 1/6 26,00
P911507  53x325x2(1/1) 1/6 36,50
P911607 60 x40x2 1/6 54,00

Couleur violette pour une rapide
identification, en évitant la
contamination croisée aux allergénes.
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5.3 Cutting boards o) [PE
N 2 Polyethyl
Tablas de corte / Planches & découper \] il
dishwasher
HDPE 500 cutting board table HDPE
Mesa de corte HDPE 500 500
Table a découper HDPE 500
1/3 GN pan not included
Cubeta GN 1/3 no incluida
Bac GN 1/3 non inclus
REF Color WxDxHcm H/fD €/u
P913000 65x40x 11 il 118,15
— Juice groove
Ranura recoge jugos
Rainure pour recueillir les jus
LDPE cutting boards
Tablas de corte LDPE / Planches a découper LDPE
GN 1/1 LDPE cutting board = LDPE cutting board o
Tabla de corte LDPE GN 1/1 @ LDPE Tabla de corte LDPE @ LDPE
Planche a découper LDPE GN 1/1 Planche a découper LDPE
Juice groove
Ranura recoge jugos
Rainure pour recueillir les jus
REF Color WxDxHcm B/ €/u REF Color WxDxHcm /@ €/u
P911301 53x32,5x2 1/6 31,15 P911201 40x30x2 1/6 21,65
P911302 | 53x32,5x2 1/6 31,15 P911202 60x40x2 1/6 43,35
P911303 | 53x32,5x2 1/6 31,15
P911304 53x32,5x2 1/6 31,15
P911305 | 53x32,5x2 1/6 31,15
P911306 I 53x32,5x2 1/6 31,15
See products on / Ver productos en / Voir produits en page P. 247

Stand for GN lids
Soporte para tapas GN
Support pour couvercles GN

Y/OLLRATH
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5.4 Measuring utensils

Elementos de medida / Ustensiles de mesure

Oval measuring scoop
Cuchara oval medidora
Cuillere a mesurer ovale

i

Set 3 measuring oval scoops
Set de 3 cucharas ovales medidoras
Set de 3 cuilleres a mesurer ovales

SS

Stainless
steel

4- staightside measuring spoon set.
Set de 4 cucharas medidoras
Set de 4 cuilleres a mesurer

Measuring utensils 5.4

Elementos de medida / Ustensiles de mesure

4- piece measuring cup set
Set 4 tazas medidoras
Set de 4 tasses a mesurer

‘ 9 ‘ ,h,.\ i
R ) .
“ ) 3 ‘"'l'\‘ﬁ';-‘ ‘!19 \ \ . "_'__,-}
o . y -
- i --...,-""' -
& 3 a W “ ( .‘ ! o '
o - ~ )«
\‘ ’ a i ol y. —— .
' s - 1" >
gs@ = = \
559 H\ |:|
REF Lem ml g/ €/u REF ml u® €/u REF ml g REF ml =iy €/u
47055 22,0 30 1/12 16,15 47054 30/60/120 1/5 69,50 46589 30/15/10/5 1/12 47119 240/120/80/60 1/12 24,30
47056 23,0 60 1712 22,45
47057 25,0 30 1712 23,40
47058 25,5 120 1/12 27,30
47059 28,0 240 1/12 30,15
4-piece round measuring spoon set St/Steel 4 pcs set measuring cups
Set 4 cucharas medidoras redondas Juego 4 cazos de medidas inox
Long handle round measuring spoon 5 piece round measuring spoon long handle Set de 4 cuilleres a mesurer rondes Set 4 casseroles doseur
Cuchara medidora redonda mango largo Set de 5 cucharas medidoras con mango
Cuillére a mesurer ronde a long manche Set de 5 cuilleres a mesurer avec poignée
i
Fie]
e @
!.
-
REF ml 9® €/u REF ml =/lys! €/u REF ml g/® REF ml j=/l\s! €/u
47025 1,25 1/12 15,05 47031 30/15/5/2,5/1,25 1712 79,55 47118 15/5/2,5/1,25 1712 P604500 59-78-118-236 1/12 11,10
47026 2,50 1/12 15,65
47027 5,00 1/12 16,75
47028 15,00 1/12 18,50
47029 30,00 112 19,60 Ramekins Measuring ramekins
Ramekin Ramekin medidor
. . . . Ramequin Ramequin a mesurer
5-piece measuring ladle set 6-piece oval measuring spoon set .
Set de 5 cucharones medidores Set de 6 cucharas ovales medidoras -
Set de 5 cuilléeres a mesurer Set de 6 cuilléres a mesurer ovales ] ;
Capacities clearly BT
‘ h‘f stamped on product QF \
; - i ;ui . Capacidades claramente t ' ;'
,h) ﬁ B ™ = indicadas en el producto #
/ & Capacités indiquées
r f ; sur le produit
- = \
, REF @ cm ml j=/lys! REF @ cm ml 9@ €/u
46654 5,7 59 1/12 6,10 46656 7,9 118 1/12 11,10
46655 6,7 89 1/12 9,35 46657 9,8 236 1/12 15,25
REF ml [=lls €/u REF ml BID €/ 46661 7,6 18 1712 10,40 46658 1,2 354 112 22,45
44572 15/5/2,5/1/0,5 1712 32,20 46588 15/10/5/2,5/1,25/0,625 1712 33,55 46659 12,3 473 1/12 26,90
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5.4 Measuring utensils Measuring utensils 5.4

Elementos de medida / Ustensiles de mesure Elementos de medida / Ustensiles de mesure
Graduated measuring cup set SS Aluminum measuring cups Al Digital kitchen scale C € ss|| pi Digital kitchen scale SS
Kit tazas medidoras Staless Tazas medidoras de aluminio Aluninium Balanza digital ROHS | stantess | | plasuc Balanza digital c € ROHS | Staniess

Kit tasses a mesurer Tasses a mesurer en aluminium Balance digital Balance electronique

24cm
20cm
- 29cm
22cm
— 10cm / B |
25,6 cm
31cm

3cm

——

88
»w oY
733
(%}
i
EE®
225>

— . S
USB cable and battery included. Surface made of St/Steel. LED Display. Battery powered
REF @cm Lis ) /@ €/u REF Hcm Lts O /@ €/u Cable USBy bateria incluida. Plataforma en acero inoxidable. Pantalla LED. Funciona con pilas
°° °° Cable USB et batterie inclus Plateau fabriquée en acier inoxydable. Scran LED. Fonctionne avec des piles
95160 8,8 0,47 1/6 103,50 68297 10,6 0,5 1/6 103,90 . .
95320 1,7 0,90 1/6 108,40 68296 14,0 0,9 1/6 112,25 REF kg min. g |=/lys €/u REF kg min. g d(g) BiP  €/u
95640 9,0 1,90 176 143,85 68351 18,0 1.9 176 131,55 P609011 15 20 il 84,45 P609200 15 40 1 Ul 61,25
68352 23,5 3,8 1/6 130,35
Measuring jug Polypropylene measuring jug Electronic kitchen scale
. SS . . . PP Balanza electronica ABS
Jarra de medidas stailess Jarra de medidas en polipropileno prop :
. Balance electronique . o
Pot mesureur Pot mesureur en polypropyléne High accuracy Gran precision Haut précision
Multi-function Multifuncién de peso Multi-function des
weight and counting Contador de piezas oid
I - Energy-saving Sistema ahorro energia Compteur des piéces
] i’- - system Bandeja de pldstico. Systéme d'economie
| it v Plastic Platform. denergie
B Plateau en plastique.
| Surface / Plataforma
{ REF kg g Plateau 9| €n
@cm
/ P609706 5 1 1" 171 24,15
REF Lts o/® €/u REF Lts j=/lys €/u
P604001 1,00 (VA 21,40 P846025 0,25 1754 510
P604002 2,00 11 41,00 P846050 0,50 1/16 5,20 Kitchen timer alarm Pl Digital thermometer with timer Pl
:g:g;gg ;'83 1; E 12'22 Reloj de cocina digital Pt Termémetro digital con temporizador Pl
P846300 300 110 17,05 Minuteur de cuisine Thermomeétre numérique avec minuterie SS
Stainless
steel
Bucket with base SS mh
gubo con bgse Staies % ) -26°C
eau avec pase L]
ﬂ 5 ¥i @ 250°C
) - Up to
- - ] B Hasta 99 min.
lh,'; Jusqu'a
REF @ cm Hcm s 9T €/u .
P603012 31,0 28,50 12,00 7 139,45 Battery not included S
P603015 32,5 32,50 15,00 11 152,35 Pila no incluida S/Steel probe and 120cm cable. Battery included
Pile non incluse Sonda y cable 120cm, en acero inoxidable. Incluye bateria.
Sonde en inox et cable 120cm. Batterie inclus
s REF WxDxHcm /lys! €/u REF WxDxHcm =l €/u
P611000 6,8x6,8x2,5 m”m 7,40 P981500 6,4x70x77 1/5 55,65
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5.4 Measuring utensils

Elementos de medida / Ustensiles de mesure

Manopla / Gan

Infrared thermometer with laser pointer Pl Heat protection gloves Te || Ni Silicone oven glove with cotton cover Si
Termdmetro infrarrojos con mira laser plasic Guantes proteccion térmica Textle | | e Manopla silicona con funda algodén Siicone
Thermometre infra-rouge a visée laser Gants protection thermique Gant silicone a fourreau coton
Non-contact temperature measure C € f
food's surface.
i Ideal para medir la temperatura de la . .
LCD DI;5P|ay supefficie de los alimentos, sin contacto. Sold in pairs
@ ggr,gg L%LDCD Ideal pour la mesure de température de \S/ee:gﬁzzn g?rg?rreess
% % § surface des aliments, sans contact. parp
g
2= - Resistant to contact heat. 100°C for 15 minutes.
- Great resistance to abrasion, greater durability.
- Resistant to grease, water, oil and dust.
- Resistente al calor por contacto. 100°C durante 15 minutos.
REF Lcm Temp. E/ @ €/u - Gran resistencia a la abrasion, mayor durabilidad.
P980400 17 -60°C / +500 °C 171 18005 - Resistente a grasa, agua, aceite y polvo
- Résistant a la chaleur par contact. 100°C pendant 15 minutes.
- Grande résistance a l'abrasion, plus grande durabilité.
- Résistant a la graisse, a I'eau, a I'huile et a la poussiere
REF Size / Talla / Taille 9® €/u REF Lcm 9o €/u
P947302 M 1/36 43,70 P947700 42,5 1712 36,05
P947303 L 1/36 44,80
Cooking thermometer SS Pocket thermometer with protection SS
; . Pl - . y Pl
Termémetro de coccion stamess | | piasic Termémetro bolsillo con proteccion statess | | piasic . . .
Thermométre & cuisson Thermométre de poche avec protection Silicone oven mitt Si Silicone pot-grabber Si
Manopla Silicona Siicone Pafio de silicona Siicone
.a. Moufle en silicone Torchon
&
With plastic protection
Con proteccion de pldstico
Avec gaine plastique REF Lcm D/@ €/u REF cm \;/@ €/u
P947400 30 1712 21,85 P947600 17,5x17,5 1712 7,30
REF WxDxHcm Temp. g®m  €/u REF Lcm Temp. =/lys! €/u
P981601 2,5x1,7x23,2 -50°C/+300°C m”m 27,85 P981650 14,3 -40°C/+70°C 1/24 8,10
Ru Natural rubber mats
Rubber
Alfombras caucho / Tapis en caoutchouc
Cold storage thermometer Horitzontal refrigerator thermometer
>0rag SS || PI ; geratof SS || pI Mat Mat
Termometro nevera stanless | | plastc Termémetro nevera horizontal stinless || plastic Alfombra REACH Alfombra REACH
Thermomeétre congelateur Thermomeétre congelateur horizontal Tapis COMPLIANT Tapis COMPLIANT
LTI You can connect these
v ""?-,'3' o p— mats forming bigger
EWF} Mo —— » — surfaces.
¥ - _— AR . _ Estas alfombras se
el @ ‘1” l' \[ ' w pueden conectar unas
-~ | L con otras formando
Enameled finish A F mayores superficies.
Acabado esmaltado " Avec systéme de liaison
Emaille pour composer une
surface plus grande.
REF Lcm Temp. w/ls! €/u REF cm Temp. 9™ €/u REF W xDxHcm 9/® €/u REF WxDxHcm =l €/u
P980000 28 -30°C/+50°C 1/10 12,90 P980050 13,5x3,5 -40°C/+20°C 1/24 11,65 P26000 90x150x 1,20 (Al 55,75 P26001 90x90x 1,20 (Al 32,65
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®
Ice-cream utensils
& pastry
Heladeria y pasteleria
Ustensiles a glace et patisserie




Ice-cream utensils

Utensilios heladeria / Ustensiles pour glace

Round squeeze disher SS

Racionador helado Stainiess

Doseur a presser ronde

i
>4 8 /4
s
N
S

REF Tas;;)z;ﬁo L cm ml O €/u
T7206 6 23,2 158 1712 32,15
47150 8 23,2 118 1712 20,90
47151 10 22,5 92 1712 20,90
47152 12 22,5 81 1712 21,25
47153 16 21,6 59 1712 20,90
47154 20 21,6 44 1712 19,90
47155 24 21,0 41 1712 20,90
47156 30 21,0 37 1712 19,45
47157 40 20,3 26 1712 20,90
47158 50 20,0 18 1712 19,20
47159 60 19,7 17 1712 20,90
47160 70 19,7 14 1712 20,90
47161 100 19,1 11 112 20,90

Ice cream scoop

Racionador de helado s§§ MF

Cuillére a glace

== *Methacrylate
REF Colour / Color / Coleur Lcm @/@ €/u
P908000 White / Blanca / Blanc 26 11 9,40
P908001* Clear / Transparente / Trasparente 26 1/1 9,40
P908002 Red / Roja/Rouge 26 1N 9,40
P908003 Blue /Azul/Bleu 26 11 9,40
P908004 Yellow / Amarilla /)Jaune 26 11 9,40

Y/OLLRATH

Ice cream scoop SS
Racionador de helado stainisss
Cuillere a glace
REF @ cm ml 9® €/u
P331039 39 15 1712 14,15
P331044 4,4 22 1712 14,15
P331050 5,0 32 112 14,15
P331056 5,6 46 1712 14,15
P331059 5,9 54 112 14,40
P331066 6,6 75 112 14,40
P331070 7,0 90 1/12 14,60
Ice cream scoop 1303
Racionador helado Nﬁ!m 7
Cuillére a glace
- dishwasher
,('\
._\ \};
! /
L A- 'a-ét_ E‘_g‘ "-Iw
S = = A0
o - = -
e, Q Vf( ;
; . . M
Bol crr/e ' )‘E‘Z’:’:m m & —wmv:ﬁ(')
S— halds -
Lcm
Size
REF Tamafio Bolem Lcm ml &/ €/u
47274 I 10 54 19,5 1183 1/12 28,10
47275 N 12 52 19,5 887 1/12 28,10
47276 I 16 48 195 739 1/12 28,10
47277 BN 20 44 190 59,1 1712 28,10
47278 24 4,1 19,5 44,4 1/12 28,10
47279 N 30 37 190 296 1/12 28,10
194 dujadas

Ice-cream pan

Ice-cream utensils

Utensilios heladeria / Ustensiles pour glace

Ice-cream pan

. 18/10
Cubeta heladeria Stz!gjss
Bac pour glace

REF WxDxHcm Lts 9®  €/u

P915080 36x25x8 5,4 1710 28,70
Ice-cream pan

P PC

Cubeta heladeria
Bac pour glace

Polycarbonate|

. 18/10
Cubeta heladeria Stiss
Bac pour glace
REF W xDxHcm Lts 9/  €/u
P914080 36x16,5x8 3,4 1710 23,40
P914120 36x16,5x 12 5,0 1710 29,45
P914150 36x16,5x 15 7.0 1710 35,70
Ice-cream pan PC
Cubeta heladeria
Bac pour glace
3
=i
1\_ =
REF cm Hcm Lts 9®m €/u
P916120 36x 16,5 12 5 1710 12,30
Ice-cream polycarbonate lid PC
Tapa policarbonato heladeria
Couvercle polycarbonate pour glace
Adjustable for St/Steel Ice cream containers.
Adaptable a cubetas heladeria inox y policarbonato.
Adaptable aux récipient a glace en acier inox.
REF cm jwlls! €/u
P916000 36x16,5 1710 12,55
Y/OLLRATH

REF W xDxHcm Lts 9®  €/u

P917080 36x25x8 54 11 13,40
Ice cream cup SS
Copa helado stailess

Coupe a glace

P332095
P332010
REF @ cm Hcm Lts 9®m  €/u
P332095 95 8,5 0,15 1/6 7,95
P332010 10,5 6,0 0,17 1/12 7,15
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6.2 Pastry utensils Ss Pastry utensils 6.2

Stainless

Utensilios de pasteleria / Ustensiles de patisserie Steel Utensilios de pasteleria / Ustensiles de patisserie
Mixing boiler Conical boiler Kitchen bowl 1810 Stainless Steel mixing bowl SS
Caldero timbal Caldero fondo bombeado Fuente honda cénica stailess Bol inox. semi-esférico stailess
Bol mixeur Bassine a fond bombé Bassine patissiére Bassine inox demi-ronde

\ ¢

Outer sizes
Medidas exteriores
Dimensions extérieures

REF @ cm Hcm Lts 9®  €ru REF @cm Lts =/l €/u
P356016 16 5,5 0,65 1712 7,95 47933 24 2,8 1712 8,30
sy P356020 20 7.5 1,30 1712 10,00 47934 28 3,8 1712 10,35 5e
Exg e P356024 24 8,5 2,10 1/12 13,75 47935 30 4,7 1/12 12,60 EEg
f8% P356028 28 11,0 3,70 1712 19,95 47938 35 7,6 1712 21,55 237
P356032 32 12,5 6,00 1712 23,30 47943 40 12,0 1/6 30,55
REF @ cm Hcm Lts 9| €/u REF @ cm Hcm s Y/ €/u
P306035 35 18 10 171 85,70 P307125 25 13,0 3,8 171 55,75 Hemispherical mould st/steel scoop
P307130 30 16,0 65 4 67.20 Molde semiesférico lflllo Librador de acero inox 153{'!3
P307140 40 19,0 13,0 11 92,60 Demi-sphéri stee Pelle & fari L stee
P307150 50 235 250 11 13825 emi-sphérique elle a farine en acier inox

T

Boiler
Caldero fondo plano
Bassine a fond plat

See products on
Verpzductos en / \oir produits en page P.128 REF @cm Hcm Lts B@  €/u REF Lcm Lts y=/l\s| €/u
P764008 8 4,0 0,13 1/6 7,00 P951010 10 0,1 m”m 17,00
GN Pastry Pan P764010 10 5,0 0,26 1/6 10,15 P951015 15 0,4 m 20,55
e e P764012 12 6,2 0,45 16 17,15 P951019 19 1,0 1”7 22,40
P951024 24 1,7 171 26,70

Bac GN patisserie

Aluminum scoop Al Polycarbonate scoop PC
Librador aluminio Aluminium Librador policarbonato
Pelle a farine aluminium Pelle a farine polycarbonate

..l‘,.
REF @ cm Hcm s Y/f  €/u f -
P307020 20 10,5 22 171 49,10
P307025 25 11,5 35 11 5470
P307030 30 14,0 6,0 171 62,30
P307035 35 14,5 8,5 171 8395
P307040 40 16,5 13,0 71 91,20
P307045 45 17,5 20,0 71 99,55
P307050 50 20,0 25,0 71 111,15
P307060 60 22,5 45,0 71 291,55 REF Lcm Lts =/l €/u REF Lcm Lts j=lls! €/u
P307070 70 24,5 65,0 171 356,40
P953001 11,0 0,15 1/12 4,40 P952002 15,5 0,35 1/12 4,50
P953002 15,0 0,35 1/12 5,95 P952003 17,5 0,71 112 6,40
P953003 18,5 0,71 1/12 10,85
P953004 21,5 1,10 1712 14,20
P953005 25,5 1,71 1/12 19,55
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Pastry utensils

Utensilios de pasteleria / Ustensiles de pétisserie steel

Whisk (12 wires)
Batidor (12 varillas)
Fouet (12 fils)

_—
e ——— =
— e Rod thickness
d L - Grosor varilla
| Epaisseur fil
\E:i_, 0,13 cm
REF Lcm =/lys! €/u
P316025 25 1/12 7,80
P316030 30 112 9,15
P316035 35 112 10,25
P316040 40 1/12 10,40
P316045 45 112 12,55
P316050 50 1/12 12,65
Heavy whisk (8 wires)
Batidor grueso (8 varillas)
Fouet épais (8 fils) -
.»"l"
-
=
Rod thickness
Grosor varilla
Epaisseur fil
0,24 cm
REF Lcm j=/ls| €/u
P354025 25 1712 9,10
P354030 30 1712 9,25
P354035 35 112 9,90
P354040 40 1/12 11,35
P354045 45 112 11,85
P354050 50 112 13,05

Big whisk
Batidor gigante
Fouet a purée

Rod thickness

= Grosor varilla
h Epaisseur fil
03cm
REF L1cm L2cm iy €/u
P393080 80 45 1712 58,15
P393100 100 65 1712 72,45
P393125 125 90 1712 78,40

Y/OLLRATH
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SS

Stainless

Whisk (10 wires)
Batidor (10 varillas)
Fouet (10 fils)

i:".::/ Rod thickness

-;L = Grosor varilla

e Epaisseur fil

\'L‘*:_' g 0,18 cm

REF Lcm g/ €/u
P316125 25 112 11,15
P316130 30 112 11,45
P316135 35 112 12,70
P316140 40 112 14,35
P316145 45 112 15,75
P316150 50 1712 18,05

Whisk with anti-slip ABS handle (8 wires)
Batidor mango ABS antideslizante (8 varillas)
Fouet avec poignée ABS anti-crispation (8 fils)

Rod thickness
Grosor varilla

Epaisseur fil

0,2cm
REF Lcm =/lys! €/u
P959025 25 1/6 9,75
P959030 30 1/6 9,90
P959035 35 1/6 11,20
P959040 40 1/6 13,60
P959045 45 1/6 16,10
P959050 50 1/6 18,15

Whisk with anti-slip handle
Batidor con mango antiadherente
Fouet avec poignée anti-crispation

() @

Q246°C

Rod thickness
Grosor varilla

Epaisseur fil

1,4 mm

REF Lcm L mango cm =/l €/u

47002 26 12 1712 19,00

47003 31 12 1712 25,15

47004 36 12 112 28,40

47005 41 12 1712 31,20
dujadas

Pastry utensils

Utensilios de pasteleria / Ustensiles de patisserie

High heat silicone spatula. Bowl scraper S High heat silicone spoon S
Espdtula silicona alta temperatura Siicone Cuchara silicona alta temperatura Siicone
Spatule silicone haute température Cuillére silicone haute température
O 260°c O 260°c
Peel Pala Pelle Peel Pala Pelle
REF a: Lcm =iy €/u REF a: Lcm g €/u
P398125 9x6 26,8 1724 11,05 P398225 9%x6 26 1712 13,85
P398135 11x7 35,5 1712 14,20 P398235 11x7 36 112 19,30
P398140 11x7 42,5 1/12 14,40 P398240 11x7 41 1712 19,85

Anatomical handle. Suitable rubber for food
contact. Safe dishwasher. Special mould that
prevents the rubber to come off from the
handle.

Rubber spatula

Mango ergonémico. Goma aceptada para uso
alimentario. Puede lavarse en el lavavdjillas.
Moldeado especial que previene la separacién de la

goma del mango.

gomme du manche.

Manche anatomique. Caoutchouc conforme au
contact alimentaire. Utilisable au lave-vaiselle.
Moulage spécial pour éviter la séparation de la

Multi-purpose spatula

Espdtula de goma EVA Espdtula multi-usos PS ?E
Spatule en caoutchouc Spatule multi-usage
O-10°c O-5°cC
O +80°C O +70°C
REF Lcm g® €/u REF Lcm g/ €/u
P398024 25,5 1/24 4,10 P960225* 25 1 1,50
P398035 33,0 112 7,90 P960230* 30 1 1,90
P398042 41,0 112 9,95 P960235%* 35 1 2,00
* Polyestyrene / Poliestireno / Polyestyréne
** Polyethylene more resistant and durable
Polietileno mds resistente y durade
Polyéthyléne plus résistant et durable
VOLLRATH 199 dujadas



Pastry utensils Pastry utensils

Utensilios de pasteleria / Ustensiles de pétisserie Utensilios de pasteleria / Ustensiles de patisserie
Roller docker Pl Roller docker PO St/Steel rolling pin SS Polyethylene rolling pin with handles PE
Rodillo para perforar pasta Plastc Rodillo para perforar pasta Poyaceta Rodillo acero inox Stainiess Rodillo polietileno con asas ‘
Rouleau pour piquer pates Rouleau pour piquer pates Rouleau patissier acier inox Rouleau en polyéthyléne avec poignées
-
A
; B
Rolling handles.
Asas giratorias.
Poignées roulantes. B
REF €/u REF 1=1ls €/u REF Acm Bcm ocm Y@ €/u REF Acm Bcm ocm Y €/u
P801040 40 20 5,1 1/3 39,95 P802000 60 40 4,8 171 70,05
P807000 17,15 P839000 1712 13,35 P801048 48 pys 64 1a 23,90
Polyethylene rolling Pin without handles PE Wooden rolling pin Wo
Rodillo polietileno sin asas yethyien Rodillo de madera Wood
Lattice cutting roller PO Double pastry cutter. Plain and serrated SS Rouleau en polyéthylene Sans poignées Rouleau en bois
Rodillo enrejado Pobecets! Cortapastas doble. Liso y rizado Stainless
Rouleau découpoir Roulette a pates double. Unie et cannelée
-
&3 Rolling handles. a
Asas giratorias. o
“ Poignées roulantes. ‘.H’
REF Lcm @cm g™ €/u REF Acm Bcm ocm YIFP €/u
P803000 50 4,8 1/1 41,40 P804000 67,5 45,5 77 1/6 26,10
REF 9® €/u REF =l €/u
P840000 112 20,25 P842000 1712 20,65
Polyamide brush Pa Plastic brush + nylon bristle Pl I[N
Pincel de poliamida Polyamide Pincel pléstico + cerdas nylon pastic ||y
Pinceau en polyamide Pinceau plastique + poils nylon
Natural fibers
Fibras naturales 50 mm
Extendable cutter roller 7 castors SS Fibres Naturelles
Cortapastas extensible 7 ruedas stainless

Rouleau extensible 7 roulettes

A mm\

REF iy €/u 240 mm
P805000 111 55,10 %
@53 mm
REF Acm /lys! €/u REF Acm =/l €/u
P845040 4,0 1712 9,05 P845138 3,8 112 5,40
P845050 5,0 1712 11,95 P845155 55 112 6,90
ey ) . P845060 6,0 1712 12,40 P845110 10,0 112 11,25
min. 1,05cm/ max. 11,7 cm P845075 7’5 112 16,30
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Pastry utensils

Utensilios de pasteleria / Ustensiles de pétisserie

Scraper ABS handle SS
Rasqueta mango ABS Stainess
Raclette manche ABS
REF cm 9/® €/u
P872500 21x14,5 1712 10,20
Polypropylene scrapers PP
Rasquetas de polipropileno
Raclettes en polypropyléne
A
B
C D G
Pastry torch by gas
Soplete cocina ABS mﬁ!m C €

Torche a caraméliser

120 min.

Lenght / Duracién / Durée

P979000
Super strong flame

Llama super fuerte
Flamme extra fort

Y/OLLRATH

Refilled with lighter fluid
Se recargan con carga para mecheros.

Se rechargent a l'aide de recharges
pour briquets

P979200

Strong flame
Llama fuerte
Fort flamme

202

Double cake divider PP
Marcador de tartas doble oo
Séparateur de portions double
@ Total: 26,5 cm
REF Portions / Porciones j/ls! €/u
P848008 8/12 1Al 9,20
P848014 14/16 11 9,20
(O-40°c
O +80°C
REF cm llys! €/u
P836200 A 20,4 x 15,1 m”m 4,05
P836215 B 22,1x13,0 11 4,10
P836147 C 15,1x10,2 11 1,75
P836110 D 11.2x7.8 1/1 1,35
P836120 G 12,8x9,0 1/1 1,35
REF cm llys! €/u
P979100 10x 13,6 1/6 24,40
P979200 13x17,5 1/10 37,10
P979000 16,5 x 21 110 63,40

Kitchen use, defrosting, sterilizing, ice sculpture, creme

brulee, caramelization

Descongelacion, esterilizacion, escultura de hielo, crema
brulée, caramelizacién

Décongélation, stérilisation, sculpture de glace, creme

bralée, caramélisation

P979100

Standar flame
Llama normal
Flamme normal

dujadas

SS

Stainless
steel

St/Steel sieves
Cedazos en acero inox
Tamis en acier inox

Detail of the 6 sieves at real scale.
Detalle de las 6 mallas a escala real.
Détail des 6 mailles a échelle réelle.

Mesh size
REF @cm  Num luzdemalls Y  €/u
Maillage cm
P350230 30 10 0,2 1/6 33,70
P350235 34 10 0,2 1/6 50,15
Mesh siz
REF @cm  Num  Luzdemalla 9®m  €/u
Maillage cm
P350426 26 20 0,085 1/6 45,55
P350430 30 20 0,085 1/6 50,30
P350435 34 20 0,085 1/6 72,25
P350440 40 20 0,085 1/6 74,55
Mesh size
REF @cm Num Lluzdemalla B/ €/u
Maillage cm
P350630 30 35 0,05 1/6 55,45
P350635 34 35 0,05 1/6 77,95

V/OLLRATH
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Pastry utensils

Utensilios de pasteleria / Ustensiles de patisserie

Mesh size
REF @cm  Num luzdemalla SIF) €/u
Maillage cm
P350330 30 14 0,14 1/6 34,15
P350335 34 14 0,14 1/6 49,95
Mesh size
REF @cm  Num Lluzdemalla Y/FF) €/u
Maillage cm
P350530 30 25 0,071 1/6 50,70
P350535 34 25 0,071 1/6 73,95
Mesh size
REF @cm  Num Lluzdemalla Y €/u
Maillage cm
P350730 30 50 0,030 1/6 60,20
P350735 34 50 0,030 1/6 80,90
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o
ry utensils

Utensilios de pasteleria / Ustensiles de patisserie " ; Utensilios de pasteleria / Ustensiles de pétisserie

Pastry utensils | Pastr

Confectionery funnel SS Economic confectionery funnel and stand SS
Embudo dosificador staiiess Embudo dosificador econémico y soporte Stailess
Entonnoir doseur Entonnoir doseur economique et support

— -_““GL-J- .d—l
/ .
lll.
P830002
\ x y
—_—
— . ‘ l 57— P830003
' ~ ¢ ’.}— P830004
|
|
' P830001
Tube @ 0,4 and 0,6 cm included Tube @ 0,4 and 0,6 cm included
Boquilla @ 0,4y 0,6 cm incluidas Boquilla @ 0,4y 0,6 cm incluidas
Douille de @ 0,4 et 0,6 cm incluse Douille de @ 0,4 et 0,6 cm incluse . .
o R Portion control dispenser Sy
REF Lts =/l €/u REF Lts =/ €/u Dispensador con control de porciones pPI @ :2{7/7:ﬁ:g;;ggeg/z'r?avg:;h;:t SSS
P830001 1 1/20 241,60 P830003 1 11 89,75 Distributeur contréle de la partie G j.” o o ied steel
P830002 2 11 301,10 P830004 111 8,65 rille patisserie inox avec pieds
BATTER BOSS® T
/AN .
Basic confectionery funnel with stand SS f o #'“
Embudo dosificador bdsico con soporte stailess
Entonnoir doseur de base avec support oem
>= B _. =
Stand for funnel or chinese colander | —1
Soporte para embudo o chino T 1 ' J
Support pour entonnoir ou chinois k ; < >

s 59cm

N / e
\ - v
\ y Funnel and stand
sold together. Not recommended for chunky batters.

Embudo y soporte se No se recomienda para batidqs espesos.
@0,75cm venden conjuntamente. Non recommandé pour les pates grumeleuses.
- f— s Entonnoir et support
f-"( % vendu ensembIFe)!o 8 portion control settings dispense from 30 a 90 ml.
L/ Los ajustes de control de 8 porciones dispensan de 30 a 90 ml.
/} 4 = = 8 réglages de dose - 30 4 90 ml.
— N. @ mm N. ©@mm
Cross-bars  Cross-bars Wires Wires

R D REF Travesafios  Travesafios Varillas  Varillas E/ @ €/u

REF Lts D/@ €/u REF L WxDxHcm 5 /@ €/u Traverses Traverses Fils Fils

P830005 1 171 35,45 2803-18 1,4 15,6 x27,6 x 19,1 ”n 147,80 P909559 3 5 29 2 110 37,50
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6.2 Non-stick moulds

Moldes antiadherentes / Moules anti-adhésifs

Professional cake mould
Molde cake profesional
Cake embouti professionnel

REF cm (int.) Hcm Lts

€/u

P702230 30x10,5 8,0 2,0

Folding cake mould
Molde para paté o cake desmontable
Paté ou cake démontable

Small madeleine sheet
Placa madalenas pequenas
Plaque madeleinettes

18,95

Cake mould
Molde cake
Cake embouti

REF WxDxHcm u/® €/u
P702026 26x9,5x7,5 1/1 20,60
P702028 28x10x7,5 1/1 21,70
REF WxDxHcm g €/u
P704024 24x9,5%7 11 38,10
P704030 30x10x7,5 171 38,50

Madeleine sheet
Placa madelenas
Plaque madeleines

2 rows of 10 small madeleines of 4,2 cm.
2 hileras de 10 madalenas pequefias de 4,2 cm.
2 rangées de 10 madeleinettes de 4,2 cm.

REF cm /lys! €/u
P707039 39,5x 12,5 171 23,20
Y/OLLRATH 206

2 rows of 6 madeleines of 8 cm.
2 hileras de 6 madalenas de 8 cm.
2 rangées de 6 madeleines de 8 cm.

REF cm =l €/u
P706039 39,5x 20 171 26,45

dujadas

St

Steel

Non-stick spring form
Molde desmontable Antiadherente
Moule rond démontable

REF @cm Hcm g/® €/u
P723024 24 7,0 11 14,80
P723028 28 7,0 11 15,95

Round tart mould with fluted edges
Molde rizado para tarta
Tourtiére ronde avec Bord cannelé

REF @ cm Hcm D/@ €/u
P710020 20 2,5 171 8,60
P710024 24 2,5 (Al 11,45
P710028 28 2,5 (Al 13,90

Savarin mould
Molde savarin
Moule savarin

REF @ cm Hcm gu® €/u
P708008 8 2,0 171 5,20
P708022 22 4,5 1”1 20,40
P708024 24 5,0 171 21,45
Y/OLLRATH

Non-stick moulds .2

Moldes antiadherentes / Moules anti-adhésifs

High cake mould
Molde para tarta
Manqué rond uni

REF @ cm Hcm 9/ €/u
P703020 20 45 11 13,90
P703024 24 5,0 11 17,30
P703028 28 5,0 11 19,05
P703032 32 5,5 11 27,35

Flutted edge mould with removable base

Molde rizado fondo desmontable

Tourtiére avec fond amovible
REF @ cm Hcm D/ @ €/u
P711010 10 1,8 11 5,65
P711012 12 2,0 11 6,25
P711020 20 2,5 11 13,90
P711024 24 2,5 11 19,80
P711028 28 2,5 11 25,95
P711032 32 2,5 11 28,15

“Trois fréres” ring mould

Molde savarin “trois fréres”

Moule savarin “trois fréres”
REF @ cm Hcm 9® €/u
P712022 22 5,5 1/1 28,20

207 dujadas
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6.3 Non=-stick moulds St Pastry cutter

Steel

Moldes antiadherentes / Moules anti-adhésifs ' " Cortapastas / Découpoirs

Oval aspic mould Baba mould
Molde ovalado para aspic Molde redondo para bizcocho
Moule aspic ovale Baba rond

Rolled edge BB Y !
Borde vuelto i
Bord roulé =
J 3
o =
-
. REF cm Hecm y=/l\s| €/u REF @ cm Hcm i/l €/u d 5
EE g%
E o P713075  7,5x5,5 38 11 4,45 P715006 6,5 6,0 1/1 6,45 d E a7
55T k A S
Set of 8 round plain cutters SS Set of 8 round fluted cutters SS
Plain oval boat mould 10 Wide ribs brioche mould ga{g dde 88cgl:tap astqs redogdos ,I'sos o ga{f dj 88cgrltap astqs redogdos rlzala,los s
Molde barquita lisa Molde madalenas con 10 costados oite de 8 découpoirs ronds unis oite de 8 découpoirs ronds cannelés
Moule Barquette unie Moule brioche 10 cbtes

@ 6: 9 ribs. Other o: 10 ribs
@ 6: 9 costados. Resto o: 10 costados
@ 6: 9 cotes. Autres @: 10 cotes

REF cm Hcm i =/l €/u REF @ cm Hcm jwlis! €/u
P717008  8x33 1,2 7 2,05 P718006 6 25 71 2,35 REF @ cm Hcm [=llus €/u REF @ cm Hcm =lls €/u
P718008 8 3,2 11 2,65 P732000 3/4/5/6/ 3,5 11 49,90 P733000 3/4/5/6/ 3,5 1/1 63,10
P718010 10 3,8 11 2,95 7/8/9/10 7/8/9/10
9 pcs set polyglass plain cutters Pl 9 pcs set polyglass fluted cutters Pl
Round fluted tart mould Round plain tart mould Caja 9 cortapastas redondos lisos poliglas Plasic Caja 9 cortapastas redondos rizados poliglas | rs
Molde tartaleta acanalada redonda Molde tartaleta redonda lisa Boite 9 découpoirs ronds unis polyglass Boite 9 découpoirs ronds cannelés polyglass
Moule tartelette ronde cannelée Moule tartelette ronde unie
o __ i = =
REF @cm Hcm g €/u REF H ) /
@ @ cm cm HD €/u REF @cm Hcm =/lys] €/u REF @cm Hcm j=/lys €/u
P720005 5 1,2 11 1,70 P721005 5 1,2 11 1,55 —
P720006 6 1,2 171 2,10 P721006 6 12 171 205 P796000 2/3/4/5/ 3,5 11 38,60 P796100 2/3/4/5/ 3,5 1/1 38,60
P720007 7 1,2 171 2,35 P721008 8 1,2 171 2,65 6/7/8/9/10 6/7/8/9/10
P720008 8 1,2 1M 2,40 P721010 10 1,2 11 3,10
P720010 10 1,8 11 2,85
P720012 12 2,0 11 3,85
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St/steel pastry moulds

Moldes acero inoxidable / Moules en acier inox

Tart ring SS

Aro redondo para tarta Stainiess

Cercle a tarte

f

REF @cm Hcm =/lys! €/u
P780006 6 2 1" 4,10
P780008 8 2 11 4,30
P780010 10 2 il 4,40

Mousse ring SS

Aro redondo para mousse Stainiess

Cercle a mousse
REF @ cm Hcm j=/ys! €/u
P782075 7,5 4,0 1/1 5,10
P782008 8,0 4,5 1”71 5,40
P782010 10,0 4,5 11 5,90
P782012 12,0 4,5 1/1 6,45
P782014 14,0 4,5 1/1 6,90
P782016 16,0 4,5 1/1 7,40
P782018 18,0 45 1/1 8,60
P782020 20,0 4,5 1/1 10,55
P782022 22,0 4,5 1/1 11,40
P782024 24,0 4,5 1/1 11,95
P782026 26,0 45 1/1 12,55
P782028 28,0 4,5 1/1 13,30

Mousse ring SS

Aro redondo para mousse Stainess

Cerclear

§

REF @ cm Hcm 9® €/u
P785006 6 4 11 5,10
P785008 8 4 11 5,25
P785010 10 4 il 5,55

Perfect for dishes presentation
Perfecto para presentacion de platos

Idéal pour la présentation de plats

Y/OLLRATH
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“Entremets” ring SS

Aro redondo para tarta stainless

Cercle a entremets

)

REF @cm Hcm llys| €/u
P781006 6 3,5 mn 4,85
P781008 8 3,5 mn 5,10
P781010 10 35 11 5,20

Ice cream cake ring SS

Aro redondo para tarta Stainiess

Cercle a vacherin
REF @ cm Hcm j=/ys! €/u
P783006 6 6 1/1 8,20
P783008 8 6 1”7 8,30
P783010 10 6 11 8,30
P783012 12 6 171 8,35
P783014 14 6 11 9,45
P783016 16 6 7 10,00
P783018 18 6 11 11,35
P783020 20 6 171 13,50
P783022 22 6 11 14,60
P783024 24 6 171 15,70
P783026 26 6 171 16,50
P783028 28 6 171 17,55
P783030 30 6 (Al 23,90

PVC ribbon for mousse

Cinta PVC para mousse PVC

Ruban patissier en PVC

Length
REF Longitud Hcm =l €/u
Longueur
P992040 100 m 4,0 171 36,75
P992045 100 m 4,5 171 41,15
P992050 100 m 5,0 11 42,85
dujadas

Caramel cream mould

Flanero
Moule a flan
w ! D
W
e
REF @ cm Hcm Lts 9®  €ru
P355007 41 4,5 0,12 112 3,10
P355008 5.3 5 0,17 112 3,85
Round cake mould SS
Molde 1/2 cafia desmontable redondo Stainless
Gouttiére ronde
REF W xDxHcm g® €/u
P789025 25Xx9x6 1”7 40,25
P789050 50,5X9x9 1”7 48,50
Cake mould SS
Molde cake stainless
Moule a cake

o

V/OLLRATH

St/steel pastry moulds

Moldes acero inoxidable / Moules en acier inox

Reinforced caramel cream mould Al
Molde industrial para flan Aluminium
Moule a flan
'||‘ e
|
1
REF @ cm Hcm Lts 9| €ru
P136006 6 5,5 0,10 1/1 2,45
P136007 7 6,5 0,15 1/1 2,75
P136008 8 6,5 0,25 11 3,10
Triangle cake mould SS
Molde 1/2 cafia desmontable triangular Stailess
Goulttiere triangulaire
REF W xDxHcm =iy €/u
P788025 25x9x6 171 40,25
P788050 50x9x6 171 48,50

REF AxBcm CxDcm Hcm Y/ €/u
P784020 20x13  18,0x10 8 171 16,50
P784025  24x14  21,0x10 8 71 1835
P784030  30x13  27,0x10 8 171 24,90
P784035  35x13  32,0x10 8 71 2835
P784040  40x13  365x10 8 171 29,75

dujadas



6.6 Bags and nozzles SS Bags and nozzles 6.6

Stainless

Mangas y boquillas / Poches et douilles steel Mangas y boquillas / Poches et douilles
Nylon pastry bags N Plain nozzle Star nozzle
Mangas de nylon Ny,x Boquilla redonda Boquilla estrella @
Poches patissieres en nylon Douille unie Douille cannelée
REF cm @ cm 9® €/u 2
o P800030 30 17,0 6/6 5,55
Oso°c P800035 35 19,5 6/6 6,45 — :
P800040 40 22,0 6/6 7,15 "y 1
) ; P800045 45 25,0 6/6 8,45 ;
_ P800050 50 27,5 6/6 9,55 _{5 P - _
& e P800055 55 30,5 6/6 10,25 '
P800060 60 33,0 6/6 11,45
P800065 65 35,0 6/6 13,00 N° Teeth
' ' REF N° Punt ) €/
P800070 70 39,0 6/6 14,80 REF @ cm i=liGs €/u @ cm NS =i u
Pty
Made in nylon and covered with polyurethane on one side. P810004 0,4 1725 3,40 P811004 0.4 6 1/25 3,40
Waterproof, ultra light and very comfortable to use. Sterizable, P810006 0,6 1/25 3,40 P811006 0,6 6 1725 3,40
~ without seams, thermowelded for long life and with an adjustable P810008 0,8 1/25 3,40 P811008 0,8 6 1/25 3,40 -
zEg end. P810010 1,0 1/25 3,40 P811010 1,0 7 1/25 3,40 288
5 Z’é Fabricadas en nylon y recubiertas de poliuretano por una cara. P810012 1.2 1725 3,40 P811012 1.2 7 1725 3,40 E Eé
e Impermeables y ultraligeras. Son muy cémodas de utilizar. Se pueden P810014 1,4 1/25 3,40 P811014 1,4 8 1/25 3,40 -
hervir. Sin costuras, termosoldadas de larga duracién y con la punta P811016 16 9 1/25 340
ajustable. ' '

Fabriquées en tissu de nylon avec un revétement polyuréthane sur une
face. Impérmeables, trés souples, ultralégeres et tres comodes au tact.
Stérilisables, sans coutures, thermosoudées, de longue durée et

avec I'embout ajustable.

Closed star nozzle Yule log nozzle
Boquilla estrella cerrada Boquilla cinta estrella
Douille cannelée fermée o Douille a blche de noél

Disposable pastry bags . -,
Mangas desechables ﬂ Ic‘i/’reen djpos:b:; pasil:ry bags Pl o w
Poches jetables angas desechables color verde Plastc —_—
Poches jetables vertes e e — —
N° Teeth N° Teeth
REF cm N° Puntas €/u REF cm N° Puntas €/u
O4as5°C O45°c o ]| =
N° Dents N° Dents
P812003 0,3 6 1/25 3,40 P813016 1,6 x0,2 6 1/25 3,40
P812005 0,5 6 1/25 3,40 P813020 2,0x0,3 6 1/25 3,40
P812007 0,7 6 1/25 3,40
P812009 0,9 8 1/25 3,40
P812011 11 8 1/25 3,40
Flower nozzle Closed flower nozzle
100 pieces set i 1
Cojt de 100 amidades Boqqllla flor o Boqqllla flor cerraqa o
Boite de 100 piéces Douille fleur Douille fleur fermée
REF cm Lts j=/lys €/u REF cm Lts /lys! €/u I ' -
P798040 43 2,00 6/6 20,65 P798056 55 3,50 6/6 31,60 B 1
P798055 55 3,50 6/6 30,10
P798065 65 5,00 6/6 39,85 — Idf
N° Teeth N° Teeth
REF ?cm N° Puntas @/@ €/u REF ?cm N° Puntas \Q/@ €/u
N° Dents N° Dents
P816011 1.1 6 1/25 3,40 P817005 0,5 6 1/25 3,40
P817006 0,6 8 1/25 3,40
P817008 0,8 9 1/25 3,40
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Mangas y boquillas / Poches et douilles

“petits fours” nozzle
Boquilla rizada

a

Douille a “petits fours”

\
|
m—
—
N° Teeth
REF @ cm N° Puntas jwlis! €/u
N° Dents
P815006 0,6 9 1/25 3,40
P815009 0,9 12 1/25 3,40
P815012 1,2 15 1/25 3,40
P815015 1,5 16 1/25 3,40

Set of 6 nozzles nr. 0
Conjunto de 6 boquillas n° 0
Boite de 6 douilles num. 0

REF j=/l\s! €/u
P820000 171 19,85

Diameter exit holes of the nozzles are drawn at real size.

Los grdficos de los didmetros de los agujeros de salida de las boquillas son
a tamafo real.

Les grafiques des diametres des embouts de sortie des douilles sont en
taille réelle.

1 Plain nozzle 0,4 cm
. 1 Boquilla redonda 0,4 cm
1 Douille unie 0,4 cm

1 Star nozzle 0,8 cm
1 Boquilla estrella 0,8 cm
1 Douille cannelée 0,8 cm

1 Plain nozzle 0,8 cm
1 Boquilla redonda 0,8 cm
1 Douille unie 0,8 cm

1 Star nozzle 1,2 cm
1 Boquilla estrella 1,2 cm
1 Douille cannelée 1,2 cm

1 Flower nozzle 1,1 cm
1 Boquilla flor 1,17 cm
1 Douille fleur 1,1 cm

1Yulelog2x0,3cm

M 1 Boquilla cinta estrella 2 x 0,3 cm
1 Douille a biche de Noél 2 x 0,3 cm

Y/OLLRATH

Bismark nozzle
Boquilla para relleno (0]
Douille petit choux

REF @ cm j=/ls| €/u
P814000 0,4 1/25 5,20

Set of 6 nozzles nr. 1
Conjunto de 6 boquillas n° 1
Boite de 6 douilles num. 1

REF €/u

P821000 19,85
Diameter exit holes of the nozzles are drawn at real size.

Los grdficos de los didmetros de los agujeros de salida de las boquillas son
a tamaiio real.

Les grafiques des diamétres des embouts de sortie des douilles sont en
taille réelle.

1 Plain nozzle 0,2 cm
) 1 Boquilla redonda 0,2 cm
1 Douille unie 0,2 cm

1 Plain nozzle 0,4 cm
. 1 Boquilla redonda 0,4 cm
1 Douille unie 0,4 cm

1 Plain nozzle 0,6 cm
1 Boquilla redonda 0,6 cm
1 Douille unie 0,6 cm

1 Plain nozzle 0,8 cm
1 Boquilla redonda 0,8 cm
1 Douille unie 0,8 cm

1 Plain nozzle 1 cm
1 Boquilla redonda 1 cm
1 Douille unie 1 cm

1 Plain nozzle 1,2 cm
1 Boquilla redonda 1,2 cm
1 Douille unie 1,2 cm

dujadas

SS

Stainless
steel

Set of 6 nozzles nr. 2
Conjunto de 6 boquillas n° 2
Boite de 6 douilles num. 2

REF g/ €/u
P822000 1”1 19,85

Diameter exit holes of the nozzles are drawn at real size.

Los grdficos de los didmetros de los agujeros de salida de las boquillas son
a tamano real.

Les grafiques des diametres des embouts de sortie des douilles sont en
taille réelle.

1 Star nozzle 0,2 cm
| 1 Boquilla estrella 0,2 cm
1 Douille cannelée 0,2 cm

1 Star nozzle 0,4 cm
1 Boquilla estrella 0,4 cm
1 Douille cannelée 0,4 cm

1 Star nozzle 0,6 cm
1 Boquilla estrella 0,6 cm
1 Douille cannelée 0,6 cm

1 Star nozzle 0,8 cm
1 Boquilla estrella 0,8 cm
1 Douille cannelée 0,8 cm

1 Star nozzle 1 cm
1 Boquilla estrella 1 cm
1 Douille cannelée 1 cm

1 Star nozzle 1,2 cm
1 Boquilla estrella 1,2 cm
1 Douille cannelée 1,2 cm

Set of 12 nozzles nr. 4
Conjunto de 12 boquillas n° 4
Boite de 12 douilles num. 4

PN LS N

1 Plain nozzle 0,6 cm
1 Boquilla redonda 0,6 cm
1 Douille unie 0,6 cm

1 Douille cannelée 0,8 cm

1 Star nozzle 1,2 cm
1 Boquilla estrella 1,2 cm
1 Douille cannelée 1,2 cm

1 Star nozzle 0,8 cm
‘ 1 Boquilla estrella 0,8 cm

V/OLLRATH

1 Closed star nozzle 0,7 mm
1 Boquilla estrella cerrada 0,7 mm
1 Douille cannelée fermée 0,7 mm

1 Yule log nozzle 2 mm
1 Boquilla cinta estrella 2 mm
1 Douille a blche de Noél 2 mm

1 “Petits fours” nozzle 0,9 mm
1 Boquilla rizada 0,9 mm
1 Douille a “petits fours” 0,9 mm

1 Plain nozzle 1 cm 1 Closed star nozzle 1,1 mm 1 Flower nozzle 1,1 cm
1 Boquilla redonda 1 cm 1 Boquilla estrella cerrada 1,7 mm 1 Boquilla flor 1,7 cm
1 Douille unie 1 cm 1 Douille cannelée fermée 1,1 mm 1 Douille fleur 1,1 cm

Mangas y boquillas / Poches et douilles

Set of 6 nozzles nr. 3
Conjunto de 6 boquillas n° 3
Boite de 6 douilles num. 3

REF =/lys! €/u
P823000 1”1 19,85

Diameter exit holes of the nozzles are drawn at real size.

Los grdficos de los didmetros de los agujeros de salida de las boquillas son
a tamano real.

Les grafiques des diametres des embouts de sortie des douilles sont en
taille réelle.

1 Boquilla flor cerrada 0,6 cm

1 Closed flower nozzle 0,6 cm
! | 1 Douiille fleur fermée 0,6 cm

1 Closed star nozzle 0,7 cm
1 Boquilla estrella cerrada 0,7 cm
1 Douille cannelée fermée 0,7 cm

1 Star nozzle 0,8 cm
1 Boquilla estrella 0,8 cm
1 Douille cannelée 0,8 cm

1 Plain nozzle 1 cm
1 Boquilla redonda 1 cm

‘ 1 Douille unie 1 cm
1 “Petits fours” nozzle 1,2 cm
1 Boquilla rizada 1,2 cm
1 Douille a “petits fours” 1,2 cm
’ 1 Flower nozzle 1,3 cm

1 Boquilla flor 1,3 cm
1 Douille fleur 1,3 cm

REF =\ €/u
P824000 ” 38,85

Diameter exit holes of the nozzles are drawn at real size.

Los grdficos de los didmetros de los agujeros de salida de las boquillas son
a tamanfio real.

Les grafiques des diameétres des embouts de sortie des douilles sont en
taille réelle.

1 “Petits fours” nozzle 1,5 cm
1 Boquilla rizada 1,5 cm
1 Douille a “petits fours” 1,5 cm

1 Flower nozzle 1,5 cm
1 Boquilla flor 1,5 cm
1 Douille fleur 1,5 cm

1 Closed flower nozzle 0,8 cm
1 Boquilla flor cerrada 0,8 cm
1 Douille fleur fermée 0,8 cm

dujadas
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Mangas y boquillas / Poches et douilles

Set of 6 round polycarbonate nozzles
Conj 6 boquillas redondas policarbonato
Boite de 6 douilles rondes en polycarbonate

N° O N° 2 N° 4 N° 6 N° 8 N° 10
0,4cm 0,6 cm 0,8cm 1cm 1,2cm 1,4cm
REF 9/ €/u
P855000 171 15,15

Set of 12 polycarbonate nozzles
Conj 12 boquillas policarbonato
Boite de 12 douilles en polycarbonate

REF u® €/u
P857000 11 30,05

Nylon pastry bags
Mangas de nylon
Poches patissieres en nylon

Y/OLLRATH

PC

Polycarbonate

Set of 6 star polycarbonate nozzles
Conj 6 boquillas estrella policarbonato
Boite de 6 douilles cannelées en polycarbonate

Ne° 2 N° 4 N° 6 N° 8 N°10 N° 12
0,6 cm 0,8cm 1cm 1,2cm 1,4cm 1,6 cm
REF u/® €/u
P856000 11 15,15
N° O N° 2 N° 4 N° 6 N° 8 N° 10
0,4cm 0,6 cm 0,8cm 1cm 1,2cm 1,4cm
N° 2 N° 4 N° 6 N° 8 N°10 N° 12
0,6 cm 0,8cm 1cm 1,2¢cm 1,4cm 1,6 cm

Disposable pastry bags
Mangas desechables
Poches jetables

dujadas

ALEXIPAN

The Flexipan® is a silicone and fibre glass
combination mould suitable for the food
contact.

This material combination gives to the piece
solidity and an extraordinary durability, allied
with exceptional non-stick properties either for
cooking and freezing.

The Flexipan® does not require to be lubricated
since their composition and flexibility allow an
easy and fast release from the mould.

According to the use and the maintenance, the

Flexipan®, enable us to use them between 2000
and 3000 times before the first signs of sticking
arise.

The FLEXIPAN can be used to bake (+280 °C)
or freeze (-40 °C) the most sweet and savoury
products.

ADVANTAGES FLEXIPAN®

- No need to be greased for an easy and quick
realise

- Easy to clean

- Between 2000 and 3000 times can be used

- Professional pastry measures (60x40 cm)

- Large range of moulds

Pastry / Pasteleria /
Patisserie

Sizes

> oo
Medid
Mesures oooooo
oo

oot

<

60 cm

V/OLLRATH

Flexipan moulds 6.7

Moides flexipan / Moules flexipan

'

BISPH,

El Flexipan® es una combinacion de fibras de vidrio
y silicona adecuadas para el uso alimentario.

Esta combinacion de materiales le da a la pieza una
solidez y duracion de vida inigualables, asi como
propiedades anti-adherentes excepcionales tanto en
coccién como en congelacion.

El Flexipan® no requiere ser engrasado ya que su
composicién y flexibilidad permiten un desmoldeo
fdcil y rdpido.

El Flexipan® con un uso y trato correctos nos
permite realizar entre 2.000 y 3.000 cocciones antes

de empezar a notar los primeros signos de deterioro.

El Flexipan® permite realizar cualquier tipo de
preparaciones dulces o saladas, tanto en coccion
(+280 °C) como en congelacion (-40 °C).

VENTAJAS FLEXIPAN®

- No es necesario engrasar los moldes para obtener un
desmoldeo perfecto

- Gran facilidad para el desmoldeo de piezas
congeladas

- La limpieza de los moldes se realiza de una manera
facil y rdpida

- Larga vida de la pieza (2.000-3.000) cocciones

- Medidas para pasteleria profesional (60x40 cm)

- Gama completa de formas.

(O-40°C/-104 °F
(O +280°C 7 +539 °F

40 cm

217

e

Le Flexipan® est une combinaison de tissues
de verre et silicones adéquats pour Il'utilisation
alimentaire.

Cette combinaison de matériels donne au moule
une solidité et une durabilité extraordinaire, alliées
a des propriétés anti-adhérentes exceptionnelles
tant en cuisson comme en congélation.

Le Flexipan® n'a pas besoin d'étre lubrifié puisque
sa composition et flexibilité permettent un
démoulage facile et rapide.

Selon l'utilisation et I'entretien des moules, le
Flexipan®, nous permet d'effectuer entre 2.000 et
3.000 cuissons avant de noter les premiers signes
de collage.

Le Flexipan® permet d'effectuer tous types de
préparations sucrées ou salées, en cuisson (+ 280
°C) ou en congélation (-40 °C).

AVANTAGES FLEXIPAN®

- Ne précise d'aucun graissage pour un démoulage
facile et rapide

- Facile a nettoyer

- De 2000 a 3000 cuissons par moule

- Mesures pour la patisserie professionnelle (60x40
cm)

- Large gamme de moules

© QO ® R
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Flexipan moulds

Moldes flexipan / Moules flexipan

Cones / Conos / Cones

Rosace shape / Bavarois / Bavarois

REF Forma Fig @cm Hcm ml B/ €/u
P859134 \_/ 40 5 4 24 171 190,85
P859135 \/ 20 7 6 80 171 190,85
Charlottes

REF Forma Fig @cm Hcm ml Y/fF €/u

P859139 ‘ 18 7.8 3,5 100 1Al 190,85

Madeleines/ Magdalenas / Madeleines

Si

Silicone

Fi

Fiberglass

Flowers / Flores / Fleurs

REF

Forma

Fig @cm Hcm ml Y/

€/u

P859144

Half-spheres / Semi-esferas / Demi-sphéres

24

7.8

2

80

mn

190,85

Flexipan moulds

Moldes flexipan / Moules flexipan

Pyramids / Pirdmides / Pyramides

REF Forma Fig cm Hem ml 9/ €/u

P859109 '\_/‘ 54 35x35 23 15 171 190,85
P859111 35 50x50 35 35 171 190,85
P859110 NS 24 7ax71 41 90 171 190,85

Half-spheres upside down / Semi-esferas invertidas
Demi-sphéres inversees

REF Forma Fig @cm Hcm ml Y/  €/u

P859141 P 24 6,2 3,5 60 11 190,85
P859113 ) 18 7.8 4,0 100 171 190,85

Saint Jacques shell / Conchas / Coquilles Saint-Jacques

REF Forma Fig cm Hem ml Y/ €/u
P859132 24 8x75 2 70 171 190,85

Y/OLLRATH

REF Forma Fig cm Hem ml Y/ €/u
P859142 ~__~ 56 52x33 15 15 171 190,85
P859115 ~__ -~ 40 7.8x47 19 35 171 190,85

Deep flower / Margaritas / Marguerites en relief

REF Forma Fig @cm Hcm ml 9/ €/u

P859143 @ 24 2,4 7 70 171 190,85

dujadas

REF Forma Fig @cm Hcm ml 9/ €/u
P859151 S 96 2,6 1,6 6 1N 190,85
P859105 S 70 2,9 1,8 10 11 190,85
P859103 /S 48 4,2 2,1 20 1N 190,85
P859102 S 28 5,8 3,1 50 171 190,85
P859101 S 24 7,0 4,0 105 11 190,85
P859104 U 24 8,0 4,0 126 11 190,85

REF Forma Fig cm Hcm ml 9/ €/u
P859152 \J 60 3,7x3,7 1,7 18 11 190,85
P859153 7 [ 35 56x56 24 60 11 190,85
Y/OLLRATH

219

REF Forma Fig @cm Hcm ml 9/ €/u
P859150 ~_r 45 2,6 1,6 6 11 190,85

Square tartlet / Tartaletas cuadradas /
Tartelettes carrées

REF Forma Fig cm Hcm ml 9/ €/u

P859154 -__, 60 45x45 12 20 1/1 190,85
P859155 -~__ ~ 40 60x60 15 40 1/1 190,85

dujadas



Flexipan moulds

Moldes flexipan / Moules flexipan

Square savarins / Savarins cuadradas
Savarins carrées

REF Forma Fig cm Hcm ml 9/ €/u

P859156 \_/ 60 37x37 17 15 1/1 19085
P859157 -\, 35 56x56 24 45 1/1 19085
P859158 -\, 24 70x70 30 100 1/1 19085

Oval savarins / Savarins ovalados / Savarins ovales

Round savarins / Savarins redondos / Savarins ronds

REF Forma Fig @cm Hcm ml /) €/u

P859159 .~/ 60 41 12 10 1/1 190,85
P859124 \_—/ 35 66 20 50 1/1 190,85
P859219 \_ S 24 70 23 65 1/1 190,85

P859122 -, 24 80 20 70 1/1 19085

Oval / Ovalos / Ovales

REF Forma Fig on Hcm ml 9/ €/u

P859123 -\_ | 24 8x6 25 70 1/1 190,85

Round tartlets / Tartaletas redondas /
Tartelettes ronds

REF Forma Fig ©@cm Hcm ml 9/ €/u

P859114 ~_r~ 60 4,2 1,0 13 1/1 190,85
P859171 /48 4,8 1,5 20 1/1 190,85
P859172 ~__ -~ 40 5,8 2,0 35 1/1 190,85
P859126 ~_ - 24 7.7 2,0 65 1/1 190,85

Y/OLLRATH

220

REF Forma Fig cm  Ham ml 9/ €/u

P859167 L [ 30 7,0x5 3 25 171 190,85
P859130 \ 5 30 85x6 3 100 /1 190,85

Logs / Troncos / Blche

REF Forma Fig cm  Ham ml 9/ €/u

P859125 | ; 24 95x40 30 80 1/1 190,85
P859183* -, 12 12,1x4,1 32 115 1/1 190,85
P859184 |, 8 339x4,0 39 450 1/1 190,85
P859185 |, 5 495x4,0 3,9 700 1/1 190,85

* Silicone mould / Molde de silicona / Moule en silicone 40x30 cm

dujadas

Si

Silicone

Fi

Fiberglass

Cakes-Lady fingers / Cakes/Bizcochos / Cakes-Coudoirs

REF

Forma

Hom ml 9/

P859186

Half-Cylindres / Semi-cilindros / Demi-cylindres

S

-

""-—:"‘...

Flexipan moulds

Moldes flexipan / Moules flexipan

Lingots / Lingotes / Lingots

(el Fnd [al Tad fald Fal
I Inf ||I||'| | n ||I||-I |'I||'.
T TR

i i

UJ LUy dg gy

120 4,0x1,5

Hem ml Y/

REF Forma
P859191 \__~
Financiers

REF

REF Forma Fig om Hcm ml Y/ €/u
P859189 S 24 10x4 2,5 70 11 190,85
P859190 S 24 12x4 2,5 90 11 190,85
Cakes

REF Forma Fig cm Hcm ml Y/ €/u

48 85x1,7

Hem ml B/

P859192 | [ 24 8x3 3,0 55 1/1 190,85
P859195 _. 16 11x6 25 105 11 190,85

Muffins

REF Forma F

ig @cm Hcm ml Y/ €/u

P859196
P859197

p—

Y/OLLRATH

P859106 \_/ 40 51 29 45 111 190,85
P859107 [ 24 7,3 40 125 171 190,85
P859198 A 15 8,2 50 220 1/1 190,85

dujadas



Flexipan moulds

Moldes flexipan / Moules flexipan

Cylinders / Cillndros / Cylindres

REF Forma Fig @cm Hcm ml Y9/ €/u

P859206 LI 48 4,0 2,0 25 171 190,85
P859207 |_J 24 63 2,5 65 171 190,85
P859117 L[ 24 63 3,5 90 171 190,85

Tatin apple tarts / Tartas tatin / Tartes tatin

Florentiners / Florentina / Florentins

REF Forma Fig @cm Hcm ml Y/F) €/u
P859129 +—r 15 10,2 2 140 11 190,85

Round-Pizza-Quiches / Entremets-Pizzas-Quiches /
Empreintes rondes-Pizza-Quiches

REF Forma Fig @cm Hcm ml 9/ €/u
P859210 L 15 8,2 3,0 135 11 190,85
P859211 7 12 10,0 3.5 245 1/1 190,85
P859212 1 | 12 105 40 305 1/1 190,85

Mini-brioches / Lanzaderas / Navettes

g A&

REF Forma Fig cm Hcm ml H/F €/u

P859200 ~—r 48 7x3 1 15 171 190,85

Y/OLLRATH

REF Forma Fig @cm Hcm ml Y/ €/u

P859116 . r 6 18,6 1,2 300 171 190,85

Long / Alargadas / Longues

REF Forma Fig cm Hem ml Y/ €/u
P859201 S 24 13x48 1,8 80 1/1 190,85

dujadas

Si || Fi

Silicone Fiberglass

Rounds / Redondas / Ronds

REF Forma Fig @cm Hcm ml Y/ €/u

P859202 - 24 7.9 1,5 65 171 190,85

Cannelées / Acanalda

REF Forma Fig @cm Hcm ml Y/ €/u

P859204 [ 24 68 25 60 171 190,85
P859205 [ 24 78 3,0 105 171 190,85

Pomponnettes

Y/OLLRATH

Flexipan moulds

Moldes flexipan / Moules flexipan

Flowers / Flores / Fleurs

o\

REF Forma Fig cm Hcm ml Y/ €/u
P859203 S 24 6,2x49 26 60 171 190,85

Octagons / Octdgonos / Octagones

'r__ ."'A; 1

REF Forma Fig ©cm Hcm ml Y/ €/u
P859119 r 40 43x4 2,6 28 171 190,85

REF Forma Fig @cm Hcm ml 9/ €/u
P859120 S 96 3,6 1,7 14 171 190,85

dujadas
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6.2 Silicone moulds

Moldes silicona / Moules silicone

Cake mould High cake mould

Molde cake Molde tarta

Moule a cake Manqué rond uni
REF WxDxHcm o/® €/u REF @cm Hcm Qi@ €/
P850424 24%x10,5x6,5 11 23,70 P850124 24 4,2 ”n 23,70
P850426 26x10x7 17 24,60 P850128 28 47 171 25,70

Gugelhoph Round tart mould with fluted edges

Molde savarin alto Molde rizado para tarta

Moule savarin haut Tourtiére ronde avec bord cannelé

New shape
Nueva forma
Nouvelle forme

New shape
Nueva forma
Nouvelle forme

REF @ cm Hcm j=/\s! €/u REF @ cm Hcm j=/l\s| €/u

P850222 22,5 11,5 112 25,50 P850528 28 3 112 25,05
GN 1/3 GN 1/1 Pastry / Pasteleria / Pastisserie

Medidas c f

Sises OOOONE

esures OO0 S

32,5cm

40 cm

30cm

Y

A

53 cm

Ideal para congelador. Puede ser utilizado para preparar todo tipo de pequefia reposteria, galletas o chocolates.

Ideal for freezing. It can also be used for all preparations of cakes, chocolates, petit-fours, and catering preparations.
Idéal pour la congélation. Utilisable pour tout type de préparations de cakes, chocolats, petits fours, et préparations traiteurs.

SILICONE E;exibb;!:fyd () -60°C/-140 °F T
exipliaa
100% Flexibilité (O +230°C/ +446 °F

[[Jk

OO ® E=m

dishwasher oven
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| oOg®
si | € Silicone moulds©.@

Silicone FB;EAE / ope ope
Moldes silicona / Moules silicone

MEDIA BOLA MEDIA BOLA MEDIA BOLA

ReF Fg B H i@ en rer Fg2 H U@ eu rer Fig2 HUi®@ euw rer Fig 8 H 0@ e

P850001 5 8 4 1/12 17,00 P850002 6 7 35 1/12 17,00 P850003 8 6 3 1/12 17,00 P850004 15 5 25 1/12 17,00

MEDIA BOLA MEDIA BOLA PIRAMIDE SAVARIN

p=¢
pad
P4

R

1
i

ReF Fg B Hoi@eu rer Fg B HO/@enw rer Fig o, HE/@eu rer Fig 2 Ho/® e
P850005 15 4 2 1/12 17,00 P850006 24 3 15 1/12 17,00 P850007 6 7,ix7,1 4 1/12 17,00 P850012 6 7,2 2,3 1/12 17,00

OVAL OVAL MUFFIN MUFFIN

©O0 00O
© 00
©O00O0O

REF  Fig /@ eu ReF Fgem /@ eu rer g2 Hu@eu rer Fig 2 H U@ e

P850017 24 3 1,5 1/12 17,00 P850018 9 7x5 2 1/12 17,00 P850022 11 5 28 1/12 17,00 P850023 6 7 37 1/12 17,00

MUFFIN CAKE PETIT FOUR
) S |
) S |
) S |
) S |
A 4 A B T
REF Fig 2 HO/@ e/u REeF Fig em HO/® eu RreF Figem HO/@ e REF Fig 2 H O/ e

P850024 5 8 35 1/12 17,00 P850025 20 49x26 11 1/12 17,00 P850026 12 8x3 3 1/12 17,00 P850027 15 4 2 1/12 17,00

CILINDRO MADALENA BORDELAIS

OO00O0

0000

ReF Fg B H /@ eu RreF Fgem Ho@euw rer Fig 8 H 0/ e

P850028 8 6 35 1/12 17,00 P850031 20 38x3 1 1/12 17,00 P850033 18 3,5 35 1/12 17,00

YOLLRATH 225 dujadas
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6.2 Silicone moulds

Moldes silicona / Moules silicone

Silicone moulds 600 x 400 mm. Possible to divide in two of 300 x 200 mm thanks to its symmetrical design
Moldes de silicona 600 x 400 mm Ofrecen la posibilidad de dividirlos en 2 moldes de 300 x 200 mm gracias a su disefio simétrico
Moules en silicone 600 x 400 mm avec possibilité de diviser en deux moules de 300 x 200 mm grace a sa symetrie

|  Mini-cakes | Briochette

L w
Suw
Tz
w
Za8
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ada

REF Fig cm1 cm2  Ham Y/FF €/u REF Fig @ cm Hom Y/ €/u
P859900 20  10x5 8x3 3 171 96,05 P859901 24 7,9 37 171 96,05
Half-spheres | Muffin

Semi-esferas
Demi-sphéres

REF Fig @ cm Hom Y/ €/u REF Fig @ cm Hom Y/  €/u
P859902 24 7 3,5 171 96,05 P859903 24 7 4,2 m”m 96,05
[ Mini muffin | Gugelhopf

REF Fig @ cm Hem 9/ €/u REF Fig @ cm Hem BB €/u
P859904 20 5 2,8 171 96,05 P859905 24 7 3,6 171 96,05

OLLRATH 226 dujadas
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SI | i o
Silicone B\ FREE 74 OZGO c

Mini madeleines
Mini madalenas
Mini madeleines

REF Fig @cm Hom Y/ €/u
P859907 84 42x3 1M 11 96,05
Cannelés
Canalados

REF Fig @ cm Hom Y/ €/u
P859909 60 8,5 5 iVl 96,05

Florentiners
Florentinas
Florentins

Y/OLLRATH 227

Silicone moulds .2

Moldes silicona / Moules silicone

Tartalets
Tartaletas
Tartalettes

REF Fig @ cm Hom YI/fE  €/u
P859908 60 5 1,5 11 96,05
Pyramids
Piramides
Pyramides

REF Fig cm Hom Y/ €/u
P859910 30 7,1x7,1 4 171 96,05
REF Fig @cm Hem Y/ €/u
P859911 40 55 1,2 171 96,05

dujadas
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Gustrqnorm
containers

Cubetas gastronorm
Bacs gastronorme

v

VVOLLRATH

SUPERPAN3

GN PRO

POLYCARBONATE

COPOLYESTER

POLYPROPYLENE

VIOLET COLLECTION

229

236

240

248

250

ASY

254
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GN CONTAINERS
CUBETAS GN
BACS GN

PATE
PEN

of expertise and innovation
in premium container production

20 anos de experiencia e
innovacion fabricando cubetas
de alta calidad.

New reinforced corner

Nuevo canto reforzado
Nouveau coin renforcé

New anti-jam system

Nuevo sistema antiatasco
Nouveau systéme anti-blocage

20 ans d’expertise et
d’'innovation dans la fabrication
de bacs de qualité supérieure.

25% more resistant.
Extends the container’s lifespan.

Prevents containers from getting stuck during storage
and facilitates drying, preventing moisture and
hygiene issues.

25% mads resistente.
Evita que las cubetas se queden encajadas durante el Alarga la vida util de la cubeta. x
almacenaje y facilita el secado, evitando problemas de

0 -
humedad e higiene. 25 % plus résistant.

EN-631-1 After 20yearsof Prolonge la durée de vie du bac.
e manufacturing containers, E ache les b de s boiter | del t
The regulation that Pujadas begins producing we launch the new and mpeche [es bacs de sembolter lors de leur rangemen
. standardises container sizes its own GN containers. improved GN PRO. et facilite le séchage, évitant les prob|éme5 d’humidité et
Gas”g pogm. syslterr(ll is  isintroduced. Pujadas empieza la Después de 20 afios d'hygiéne
created in Switzerland. Nace la normativa de produccion de sus propias fabricando cubetas, lanzamos :
El sistema “gastro norm”es  estandarizacién de las medidas cubetas GN. la nueva y mejorada GN PRO.
creado en Suiza. de cubetas. Pujadas commence la Apreés 20 ans de fabrication
Le systéme “gastro norme” Publication de la norme relative roduction de ses propres de bacs, nous langons le ° °
a éteé créé en Suisse. aux dimensions des bacs. acs GN. nouveau GN PRO amélioré. stulnless steel lsllo smu“ I‘adlus
1964 1993 2025 Acero inoxidable 18/10 Radio pequefio

‘ T ‘ T | |

1992 1998

Miquel Pujadas anticipates Pujadas decides to

the great potential of market GN containers.
square pots”. Pujadas apuesta por

Miquel Pujadas anticipa el la comercializacion de

gran potencial de las “ollas cubetas GN.

cuadradas”. Pujadas mise sur la

Miquel Pujadas anticipe commercialisation des

le grand potentiel des « bacs GN.

casseroles carrées ».

Y/OLLRATH 230
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2022

New automated GN
production line.

Nueva linea automatizada GN.

Nouvelle ligne de production
automatisée de bacs GN.

dujadas

Acier inoxydable 18/10
Greater corrosion resistance due to high chromium
(18%) and nickel (10%) content.

Mayor resistencia a la corrosion por el alto contenido en
cromo (18%) y niquel (10%).

Résistance accrue a la corrosion grace a une teneur élevée
en chrome (18 %) et en nickel (10 %).

Y/OLLRATH 231

Rayon réduit

Greater corner strength and
increased internal usable
capacity.

Mayor resistencia del canto y
mayor capacidad interna ultil.

Meilleure résistance du coin et
capacité interne utile supérieure.

dujadas
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microwave dishwasher @:';-_;r;,‘;?:&%

should I choose?

¢Qué material debo elegir? / Quel matériau choisir ?

The most versatile lid for

Features
Caracteristicas / Caractéristiques

Perfect for
Perfecto para / Parfait pour

SS

Stainless
steel

Highly resistant, withstands high temperatures, and hygienic.
Alta resistencia, soporta altas temperaturas. Higiénico.
Haute resistance aux hautes températures. Hygiénique.

Preservation, cooking, intensive use.
Conservacién, coccion, uso intensivo.
Conservation, cuisson, usage intensif.

Enamelled
steel

Attractive design, withstands high temperatures, and easy to clean.
Buena estética, soporta altas temperaturas. Fdcil limpieza.
Esthétique soignée, résiste aux hautes températures. Nettoyage facile.

Presentation, cooking.
Presentacion, coccién.
Présentation, cuisson.

Aluminium !ﬂ

Excellent thermal conductor.
Excelente conductor térmico.
Excellent conducteur thermique.

Oven cooking.
Coccién en horno.
Cuisson au four.

Lightweight, transparent, and corrosion-resistant.

Storage, preservation and transport.

Melamine

PI Ligereza, transparencia y resistencia a la corrosion. Almacenaje, conservacion y transporte.
Plastic Léger, transparent et résistant a la corrosion. Stockage, conservation et transport.
Porcelain-like appearance and lightweight. Buffet and presentation.
Me Aspecto similar a la porcelana. Ligereza. Buffet y presentacion.

Aspect similaire a la porcelaine. Légereté.

Buffet et présentation.

professional kitchens.

* It ADAPTS to GN containers of various materials.
* [t SIMPLIFIES ORGANIZATION with color coding.
* It OPTIMIZES SPACE by stacking easily.

* It REDUCES WASTE by preserving food.

La tapa mds versdtil para la cocina profesional.

* Se adapta a recipientes GN de diversos materiales.

« Simplifica la organizacién mediante la codificacién por
colores.

* Optimiza el espacio gracias a un fdcil apilamiento.

* Reduce el desperdicio al conservar los alimentos.

Le couvercle le plus polyvalent pour la cuisine
professionnelle.

+ [l S'adapte aux bacs GN en différents matériaux.
« Il simplifie I'organisation grace au codage couleur.

(O-40°c
O +95°C
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CUBETAS GN
BACS GN

« Il optimise I'espace grace a un empilement facile.
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CUBETAS GN
BACS GN

Sizes and combinations [ Medidas y combinaciones / Mesures et combinaisons

| 530 mm | 265 mm 265 mm 353 mm 1176mm1
| 1
E
£ 1/4 S =
1/1 £ 1/2 - 2/3 173 | E
S E S
1/4 3
| 530 mm | 353mm  176mm, 265mm | 265 mm
\ \ | \ \
£
£ £
U E 14 Ve | £
: &
2/3 1/9 = -
£ 19 | : 176 | 1/6 | 1/6 | &
€ 3 ©
2/1 o -
To]
< | 176 mm | 176 mm | 176 mm | 530 mm ‘
[ [ [ | |
£ g
1/9 £ £
1/6 X 2/4 o
179 | 1/3 . .
Adaptable b
Perj“l!laesa di;soal’;:s/ Barrettes de composition 1 /9 1/ 6 § 1/ 4 1/ 4 E
~O
11 - -
1/2
Fitting measures [ Medidas de encaste / Mesures d’'emboitement
A” 10mm 10mm
GN [2/1 |11 |23 | 172 | 1/3 | 1/4 | 1/6 | 1/9
630 | 510 | 333 | 305 | 305 | 245 | 456 | 156 o
510 | 305 | 305 | 245 | 155 | 142 | 142 | 88
OLLRATH 232 dujadas

« [l réduit le gaspillage en préservant les aliments.

Adjusts to [ Adaptables a / Adaptable &:

POLYCARBONATE

COPOLYESTER

REE
AE

%0
k7 100%
e BPA
FREE

POLYPROPYLENE

REE
AE

%0
R 100%
| BPA
FREE

See products on / Ver productos en / Voir produits en page

GNPRO 0
\ /
*\ /
'w .
>

———— Outer clip lock
Cierre exterior
Fermeture extérieure
Hermetic inner closure
Cierre interior hermético
Fermeture hermétique

P. 224

V/OLLRATH
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Which GN container
doyou heed?

cQué cubeta GN necesitas?
Quel bac GN vous faut-il ?

Stainless Steel Enamelled steel Aluminium Plastic
Acero Inoxidable Acero esmaltado Aluminio Plastico
Acier Inox Acier émaillée Aluminium Plastique
SUPERPAN3 GNPRO GN COOLLINE GN COOLLINE
Y/OLLRATH
- - - N
C7 C7
MATERIAL

Y m%%%%u Stainless Steel Stainless steel 18/10 Stainless steel 18/10 Enamelled steel Aluminium Polycarbonate Copolyester Polypropylene Melamine Y
E = E 2
g ROBUSTNESS Eoz
gso ROBUSTEZ ) 0.0 0.6 ¢ 1. 0.8.0 ¢ ¢ 0 0.0 0.0 ¢ okk ok 1. 0.8 0 108 0 ¢ 1.0 8 ¢ Tkk Tk gso
z39 z39
O0O0m 0O0m

CORROSION RESISTANCE

RESISTENCIA CORROSION .6 0 & ¢ ¢ ok kW .6 6 & 6 ¢ .6 0 & 6 ¢ ) ¢ ¢ ¢ ook Wk ) ¢ 0 ¢ ¢ ok Wk *

RESISTANCE A LA CORROSION

MIN./MAX. TEMPERATURE

TEMPERATURA MIN/MAX -40 /300 °C -40 /300 °C -40 / 240 °C -40 / 250 °C -40 / 240 °C -40 /99 °C -40 /80 °C -40 /95 °C -20/70°C
CANTO REFORZADO. v v

COIN RENFORCE

AT etasco v v

ANTI-BLOCAGE

SANDWICH BOTTOM OPTIONAL
FONDO DIFUSOR V OPCIONAL V
FOND DIFFUSEUR OPTIONEL

ALVACENAJE Y TRANSPORTE v v v v 4

STOCKAGE ET TRANSPORT

Pl v v v

PRESENTATION

COOKING Z Zx

CUISSON en  bain marie induction  vitro bain marie induction  vitto  gas  oven  bain marie oven  bain marie oven microwave microwave microwave

PERFORATED BOTTOM
FONDO PERFORADO
EGOUTTOIR

LID
TAPA v v v V4 v v
COUVERCLE

HERMETIC LID

TAPA HERMETICA . v v

COUVERCLE HERMETIQUE

POLYNORM LIDS AIRTIGHT
TAPAS POLINORM V V v V HERMETICO
COUVERCLES POLYNORM HERMETIQUE

<
<
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SuperPan3 7.1

®
7.1 SUPERPAN 3". c..cam

1/1 SP3 container 2/3 SP3 container
. Cubeta SP3 1/1 Cubeta SP3 2/3
Sturdy and rus-resistant Bac SP3 1/1 Bac SP32/3

SS 300-Series stainless steel.

steel
Acero inoxidable de serie 300, robusto y resistente a la
oxidacion.

Fabriqué en acier inoxydable série 300, robuste et
résistant a I'oxydation.

REF WxDxHmm Lts 9®  €ru REF WxDxHmm Lts 9@ €/u
Industry-unique, anti-j tacking |
for easy unstacking o BLE 90002 530 X325 20 : /6 50,05 90102 353 X325 x 20 : 16 57,05
Sistema antiatasco. tinico en la industria 90012 530 x 325 x 40 54 1/6 51,85 90112 353 x325x40 34 1/6 60,35
para una facil separacién una vez apiladas 90052 530x325x 55 73 1/6 54,45 90122 353x325x65 54 1/6 62,25
Relief anti-blocage, unique dans le secteur - — 90022 530x325x 65 8,5 1/6 55,40 90142 353 x325x 100 8,0 1/6 104,00
bour Une séparation facile Une fois empis : 90042 530 x 325 x 100 134 16 73,75 90162 353x325x150 119 113 12675
90062 530x325x 150 19,9 1/6 110,90 90182 353 x325x 200 15,5 1/3 142,20
90082 530 x 325 x 200 26,1 1/3 127,75
%5 Mirror-finish polishing maintains hygiene %5
Euz and allows for easy cleaning Eaz
o B B o
03 Acabado pulido efecto espejo. Mantiene la 1/2 SP3 container 2/4 SP3 container o838
D higiene y permite una limpieza facil Cubeta SP3 1/2 Cubeta SP3 2/4 ecs
Finition polie effet miroir. Préserve la propreté Bac SP31/2 Bac SP3 2/4

et permet un nettoyage facile

Industry-unique, reinforced, spouted-shape
corners are twice as deform-resistant than
any competitor.

Esquinas reforzadas con forma de pico, Unicas
en la industria, el doble de resistentes que las de
cualquier competidor.

Coins renforcés en forme de bec, uniques dans le

secteur, deux fois plus résistants queqceux dela REF WxDxH mm Lts E/@ €/u REF WxDxH mm Lts \;/@ €/u

concurrence. 90202 265x325x 20 - 1/6 30,85 90502 530 x 162 x 20 - 1/6 53,30
90212 265x325x40 24 1/6 31,85 90512 530x 162 x 40 24 1/6 57,40
90252 265x325x 55 33 1/6 34,10 90552 530x 162 x 55 31 1/6 59,55
90222 265x325x 65 38 1/6 34,50 90522 530x 162 x 65 37 1/6 60,70

Reduced edge for increased 90242 265x325x 100 6,0 1/6 49,15 90542 530x 162 x 100 57 1/3 73,85

strength and larger capacity 90262 265 x 325 x 150 89 1/6 68,60 90562 530x 162 x 150 8.2 1/3 134,60

) 90282 265 x 325 x 200 11,6 1/3 95,50

Borde reducido para una mayor

resistencia y capacidad

Coin réduit pour une plus grande 1/3 SP3 container 1/4 SP3 container

resistance et capacite Cubeta SP3 1/3 Cubeta SP3 1/4

Bac SP3 1/3 Bac SP3 1/4

Cornerdeformation [ Deformacion del canto / Déformation du coin

COMPARISON OF CORNER DEFORMATION VS COMPETITORS *
COMPARATIVA DE DEFORMACION DEL CANTO VS COMPETENCIA *
COMPARAISON DE LA DEFORMATION DU COIN VS CONCURRENCE*

* Corner deformation (mm) of a 1/1 65 mm container when a weight of 1.8 kg is REF WxDxH mm Lts E/@ €/u REF WxDxH mm Lts E/@ €/u
2 2 dropped from a height of 90 cm. The corner deformation of the Vollrath SP3 tray
X X is used as a reference. 90302 176 x325x 20 - 1/6 29,80 90402 265x162x20 - 1/6 27,10
* Deformacion (mm) del canto de una cubeta 1/1 65 mm al dejar caer un peso de 1,8 Kg 90312 176 x325 x40 1.6 1/6 30,30 90412 265x 162 x40 11 1/6 31,25
desde una distancia de 90 cm. Se toma como referencia la deformacion de la esquina de 90352 176 x 325 x 55 2,0 1/6 31,15 90452 265 x 162 x 55 1,5 1/6 24,65
la cubeta Vollrath SP3. 90322 176 x325x 65 24 1/6 31,60 90422 265x 162 x 65 1.7 1/6 26,65
* Déformation (mm) du coin d'un bac 1/1 65 mm en laissant tomber un poids de 1,8 kg 90342 176 x 325 x 100 3,7 1/6 45,90 90442 265x 162 x 100 2,6 1/6 41,55
Vollrath SP3  Comp. 1 Comp. 2 Comp. 3 Comp. 4 g:cnsoc:;rs:rr;csig.e 90 cm. La référence prise en compte est la déformation de I'angle du 90362 176 x 325 x 150 55 176 65,70 90462 265 x 162 X 150 38 176 59,10

90382 176 x 325 x 200 7.1 1/3 87,35 90482 265x 162 x 200 4,8 1/3 85,95
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Stainless
steel

7.1 SuperPan3 @ SS

1/6 SP3 container 1/9 SP3 container
Cubeta SP3 1/6 Cubeta SP3 1/9

Bac SP3 1/6 Bac SP3 1/9

REF WxDxHmm Lts 9| €ru REF WxDxHmm Lts 9®  €ru
90622 176 x 162 x 65 1.1 1/6 22,80 90922 176 x 108 x 65 0,60 1/6 25,30
90642 176 x 162 x 100 1,6 1/6 28,55 90942 176 x 108 x 100 0,80 1/6 34,30
90662 176 x 162 x 150 23 1/6 39,55
90682 176 x 162 x 200 3,0 1/3 69,75
= 30
QO Q0
833 1/1 perforated SP3 container 1/2 perforated SP3 container 833
Cubeta SP3 1/1 perforada Cubeta SP3 1/2 perforada
Bac perforé SP3 1/1 Bac perforé SP31/2
H 1

REF WxDxHmm lys| €/u REF WxDxHmm =l €/u
90013 530 x 325 x 40* 1/6 72,45 90213 325 x 265 x 40* 1/6 56,10
90053 530 x 325 x 55* 1/6 84,85 90223 325 x 265 x 65* 1/6 58,00
90023 530 x 325 x 65* 1/6 87,15 90243 325 x 265 x 100** 1/6 71,75
90043 530 x 325 x 100** 1/6 109,45 90263 325 x 265 x 150** 1/6 105,50
90063 530 x 325 x 150** 1/6 142,10

*Perforated bottom. **Perforated bottom and sides. *Perforated bottom. **Perforated bottom and sides.
*Fondo perforado. **Fondo y laterales perforados. *Fondo perforado. **Fondo y laterales perforados.

*Fond perforé. **Fonds et latéraux perforés. *Fond perforé. **Fonds et latéraux perforés.

SP3 container lid
Tapa cubeta SP3
Couvercle bac SP3

— N REF Mod WxDxHmm  B/F  €/u

F — e 5 ‘:"‘\ : 93100 m 530x325x 10 1/6 70,35

3 B 93110 2/3 353x325x 10 1/6 72,75

93200 172 265x325x10 1/6 34,10

93500 2/4 162x530x10 1/6 49,75

93300 1/3 176 x325x 10 1/6 29,80

Lids and false bottoms, use the same as our standard range. 93400 /4 265x162x10 1/6 24,65
False bottoms just to 100 mm depth. 93600 1/6 176x162x 10 1/6 20,15
93900 1/9 176 x 108 x 10 1/6 18,15

Tapas y fondos perforados, se pueden utilizar los de la gama de cubetas inox.
Fondos hasta 100 mm de profundidad.

Couvercles and egouttoirs, sont les memes que la gamme standard.
Egouttoirs jusqu'a 100 mm profondeur.
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7.2 GN PRO by9ujadas

i PATENT
@ PENDING

H H Fabricado en Espafi Pujad linea d
Manufactured in Spain produccion fotaimente automatizada,
by Pujadas on a fully
° ° Fabriqué E Puijad li d
automated production line. broduction entiorement automatisée. o

steel

High-quality 18/10 stainless steel
Acero inoxidable 18/10 de alta calidad
Acier inoxydable 18/10 de haute qualité

Reduced corner radius for increased
corner resistance and larger capacity

Radio reducido para una mayor resistencia
de los cantos y una mayor capacidad

Rayon de coin réduit pour une résistance
accrue des coins et une plus grande
capacité

GN CONTAINERS
CUBETAS GN
BACS GN

[
-3
&
z
<
B
z
o
o
z
(5}

CUBETAS GN
BACS GN

_

New reinforced corner,
25% more resistant

Nuevo canto reforzado, 25% mds resistente
Nouveau coin renforcé, 25 % plus résistant

Available with sandwich bottom for induction
compatibility and even heating

La opcidn con fondo difusor ofrece compatibilidad con
induccion y un calentamiento uniforme

Option exclusive de fond diffuseur pour une

compatibilité avec l'induction et une chaleur uniforme s
P Ahtl-]ﬂm system for
o
easy separatlon

Laser-marked batch number to facilitate Sistema anti-gtasco para una facil

P . separacion
traceability in quality control
Ndmero de lote marcado a ldser para facilitar Systéme_z anti-blocage pour une
la trazabilidad en controles de calidad séparation facile

Numéro de lot marqué au laser pour faciliter

la tracabilité lors des contrdles de qualité
Cardboard-only packaging
g' EEF(N /7 Embalaje sélo de cartén
Emballage en carton uniquement

Ccorner deformation [ Deformacion del canto / Déformation du coin

COMPARISON OF CORNER DEFORMATION VS COMPETITORS *
COMPARATIVA DE DEFORMACION DEL CANTO VS COMPETENCIA *
COMPARAISON DE LA DEFORMATION DU COIN VS CONCURRENCE*

* Corner deformation (mm) of a 1/1 65 mm container when a weight of 1.8 kg is
dropped from a height of 90 cm. The corner deformation of the Pujadas GN Pro
tray is used as a reference.

* Deformacién (mm) del canto de una cubeta 1/1 65 mm al dejar caer un peso de 1,8 Kg desde
una distancia de 90 cm. Se toma como referencia la deformacion de la esquina de la cubeta
Pujadas GN Pro.

* Déformation (mm) du coin d'un bac 1/1 65 mm en laissant tomber un poids de 1,8 kg
d'une distance de 90 cm. La référence prise en compte est la déformation de I'angle du X . . .
bac Pujadas GN Pro. Hermetic Easy Open Hermetic Lid Polinorm

GNPRO Comp.1 Comp.2 Comp.3 Comp.4 Comp.5
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7.2 GNPRO GNPRO 7.2

O-40°c 18/10 18/10
O+300°C “Gea” e

2/1 GN PRO container
Cubeta GN PRO 2/1
Bac GN PRO 2/1

1/1 GN PRO container
Cubeta GN PRO 1/1
Bac GN PRO 1/1

1/3 GN PRO container
Cubeta GN PRO 1/3
Bac GN PRO 1/3

1/4 GN PRO container
Cubeta GN PRO 1/4
Bac GN PRO 1/4

REF WxDxHmm Lts Ym  €ru REF WxDxHmm Lts 9®  €ru
P130201 176 x 325 x 20 08 1/6 12,95 P140201 265x 162 x 20 05 1/6 10,20
P130401 176 x 325 x 40 1,5 1/6 13,40 P140651 265 x 162 X 65 1,7 1/6 12,95
P130651 176 x 325 x 65 25 1/6 14,60 P141001 265 x 162 x 100 28 1/6 16,40
REF WxDxHmm Lts j=/l\s| €/u REF WxDxHmm Lts i=/l\s| €/u P131001 176 x 325 x 100 38 1/6 18,95 P141501 265x162x 150 4,1 1/6 23,25
P210201 650 x 530 x 20 6,2 1/6 41,55 P110101 530 x325 x 10 1,25 1/6 20,45 P131501 176 x325x 150 56 1/6 28,85 P142001 265 x 162 x 200 50 1/6 31,15
P210401 650 x 530 x 40 11,5 1/6 46,75 P110201 530 x 325 X 20 2,80 1/6 20,20 P132001 176 x 325 x 200 73 1/6 33,40
P210651 650 x 530 X 65 18,8 1/6 53,30 P110401 530 x 325 x 40 510 1/6 22,65
B _ P211001 650 x 530 X 100 28,9 1/6 65,85 P110551 530x 325X 55 7,00 1/6 24,30 g _
25 P211501 650 X 530 X 150 43,1 173 81,00 P110651 530 x 325 x 65 830 1/6 25,25 ) ) 26
gso P212001 650 x 530 x 200 52,0 13 102,95 P111001 530 x 325 x 100 14,20 1/6 33,40 1/6 GN PRO container 1/9 GN PRO container gz
303 P111501 530x325x 150 20,20 1/6 43,75 Cubeta GN PRO 1/6 Cubeta GN PRO 1/9 e
P112001 530 x 325 x 200 26,00 1/6 52,85

Bac GN PRO 1/6

Bac GN PRO 1/9

2/3 GN PRO container
Cubeta GN PRO 2/3
Bac GN PRO 2/3

1/2 GN PRO container
Cubeta GN PRO 1/2
Bac GN PRO 1/2

e g3

REF WxDxHmm Lts 9| €/u REF WxDxHmm Lts 9| €/u
P160651 176 x 162 x 65 1.0 1/6 12,70 P190651 176 x 108 x 65 0,6 1/6 9,20
P161001 176 x 162 x 100 1.6 1/6 15,15 P191001 176 x 108 x 100 0,8 1/6 13,70
P161501 176 x 162 x 150 2,2 1/6 23,00
P162001 176 x 162 x 200 29 1/6 28,30
REF WxDxHmm Lts 9| €/u REF WxDxHmm Lts U®m  €/u
P230101 353x325x10 1.5 1/6 17,50 P120101 265x325x10 1,0 1/6 15,30
P230201 353x325x20 1,7 1/6 17,60 P120201 265x325x20 1.2 1/6 13,15
P230401 353x325x40 31 1/6 23,20 P120401 265x325x40 2,2 1/6 15,25
P230651 353x325x65 5,6 1/6 26,35 P120651 265x325x 65 41 1/6 17.90
P231001 353x325x 100 8,8 1/6 32,85 P121001 265x325x 100 6,1 1/6 23,25
P231501 353 x325x250 13,2 1/6 45,70 P121501 265x325x 150 9,1 1/6 28,70
P232001 353 x325x 200 183 1/6 60,55 P122001 265x325x 200 12,0 1/6 38,25 Falling handles Fixed handles
Asas moviles Asas fijas I I
Anses tombantes Anses fixes | ———]
2/4 GN PRO container
Cubeta GN PRO 2/4 _
Bac GN PRO 2/4 i
Suitable for all GN, Apta para todas las Apte a tous les GN, Only for containers Sélo para cubetas Seulement pour
REF WxDxHmm Lts D/@ €/u even perforated, medidas de cubetas, méme perforés, a 1/2,1/3,1/4and 1/6, 1/2,1/3,1/4y 1/6, bacs 1/2,1/3,1/4 et
P240401 530 x 162 X 40 1,80 1/6 23,25 exept for: incluso las perfora- I'exception de : perforated included. incluidas las perfo- 1/6, méme perforés.
P240651 530 x 162 x 65 4,00 1/6 24,85 -20mm depth GN das, excepto: - bacs GN de 20 mm Welded handles. radas. Las asas van Anses soudées.
P241001 530 x 162 x 100 6,00 1/6 31,05 containers - cubetas de 20mm de profondeur soldadas.
P241501  530x162x150 10,00 16 41,65 -1/9 GN containers  d¢ profundida - bacs GN 1/9
' ' - cubetas 1/9
OLLRATH dujadas YOLLRATH dujadas



Stainless Stainless
steel steel

7.2 GNPRO @ 18/10 SS @ GNPRO 7.2

2/1 Perforated GN PRO container 1/1 Perforated GN PRO container \\
Cubeta perforada GN PRO 2/1 Cubeta perforada GN PRO 1/1 PATE NTE D EXCLUSIVE
Bac perforé GN PRO 2/1 Bac perforé GN PRO 1/1

GN containers with sandwich bottom, suitable for cooking
directly on induction.

Cubetas GN con fondo difusor: tnicas, adaptadas a la coccién
en placas de induccién mediante fondo difusor (inox-alu-inox).

Bacs GN avec fond thermo-diffuseur apte sur induction.

(773 \\ —
000 {j} © © B
induction vitro elecmc oven
REF WxDxHmm /lys! €/u REF WxDxHmm /lys! €/u
s * * . . . . . 4
- ::i:gigg ggg " ggg " ig* 1;? gg’ig g:}gigg 228 . g;g . 4218* m gg'?g Sandwich bottom GN PRO container Sandwich bottom GN PRO container with handles -
<O I ' . . <O
225 P210652 650 x 530 X 65* 1 74,15 P110552 530 x 325 x 55* 1 39,00 Cubeta GN PRO con fondo difusor Cubeta GN PRO con fondo difusor y asas 225
258 P211002 650 x 530 x 100%* 11 91,80 P110652 530 x 325 x 65* 111 42,80 Bac GN PRO avec fond thermo-diffuseur Bac GN PRO avec fond thermo-diffuseur et anses 238
P211502 650 x 530 x 150%* 11 129,25 P111002 530 x 325 x 100** 171 55,10
P212002 650 x 530 x 200** 11 158,25 P111502 530 x 325 x 150** 171 83,45 000 {:} (((j;)) 009 {:} (@\)
P112002 530 x 325 x 200** 7 96,05 induction wio  eearc  owen inducton cearc own
2/3 Perforated GN PRO container 1/2 Perforated GN PRO container
Cubeta perforada GN PRO 2/3 Cubeta perforada GN PRO 1/2
Bac perforé GN PRO 2/3 Bac perforé GN PRO 1/2

REF T})ﬁ’;e/ WxDxHmm s 9/ €/u REF T};’;e/ WxDxHmm Lts O/ €/u
P1106F1  1/1  530x325x65 83 171 9910 P1110F2  1/1  530x325x100 142  1/1 13500
P1110F1  1/1  530x325x100 142 11 127,50 P1115F2  1/1  530x325x150 202  1/1 18470
P1115F1  1/1  530x325x150 20,2 1/1 168,65

REF WxDxH mm 1=l €/u REF WxDxHmm Oi® €/u P1206F1  1/2  265x325x65 41 11 8540

P230202 353 x 325 x 20* 7 26,30 P120652 325 x 265 x 65* 171 31,55

P230402 353 x 325 x 40% 1”1 29,85 P121002 325 x 265 x 100%* 11 38,85 o -

P230652 353 x 325 x 65+ 171 35,70 P121502 325 x 265 x 150%* 1”1 52,45 s 5 ' : . P. 460

P231002 353 x 325 x 100%* 1”1 50,90 P122002 325 x 265 x 200%* 1”1 75,05 ee products on / Ver productos en / Voir produits en page .

P231502 353 x 325 x 150%* 171 68,45

P232002 353 x 325 x 200%* 171 73,50

1/3 Perforated GN PRO container
Cubeta perforada GN PRO 1/3 REF WxDxHmm =]l €/u
Bac perforé GN PRO 1/3 =

P130202 325x 176 x 20* 1”71 23,55
- P130402 325 x 176 x 40* (Al 26,85
P130652 325x 176 x 65* 171 29,05
P131002 325x 176 x 100** 171 41,20
P131502 325x 176 x 150** 171 45,95
P132002 325 x 176 x 200** 171 57,40
*Perforated bottom. **Perforated bottom and sides.
*Fondo perforado. **Fondo y laterales perforados.
*Fond perforé. **Fonds et latéraux perforés.
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7.2 GNPRO ‘D‘é @ 18/10 @ GNPRO 7.2

steel

dishwasher
Easy Open hermetic Lid Silicone sealing band si | [= @E#I© Stand for GN containers SS
Tapa hermética Easy Open Banda selladora silicona o | |[E ;j':&pgﬁ:r Presentador cubetas GN S
Couvercle étanche Easy Open Bande d'étanchéité silicone oven Sk A Support pour bacs GN
i PELE
Lug for easy opening . ot
Tirador para fdcil apertura O +232,2°C

Poignée pour une ouverture facile

15¢cm

11,5cm

Silicone gasket for
hermetic closure

Junta de silicona para
cierre hermético

68 cm

Only stand
Joint en silicone pour REF Soporte solo WxDxHmm D/@ €/u
fermeture hermétique Support seul
X L . L P100004P 680 x 115 x 150 mn 49,00
Attach the lid, aluminium foil or cling film to the tray for
REF Mod WxDxH mm @/@ €/u secure transport or storage. Dishwasher safe. Easy to use. Set
o Fija la tapa, el papel de aluminio o el papel film, a la cubeta, REF Co'lfé’fw WxDxHmm B/ €/u
P110004EO* 11 530x325x 10 (VA 83,00 para un transporte y almacenamiento seguro. Apta para
P120004E0 12 325%265x 10 111 62,60 lavavajillas. Fécil de usar. P1ggggg" 6-GN1/9 176 x 108 x 15 171 167,05
" Fixe le couvercle, le papier d'aluminium ou le film alimentaire au ::00008: 6-GN1/9 176x108x15 11 18085 "
& bac pour transport et stockage de facon sdre. Va au lave-vaisselle. 4-GN1/6 176x162x15 71 129,05 £
33 Facile a utiliser. . ) , 23
z 23 It can contain / Permiten sostener / Il peut contenir % 23
0Eg 08y
38 GN PRO hermetic Lid GN PRO Lid 000000 soroommaee 833
. - o P En profundidades 65 y 100 mm
Tapa hermética GN PRO O-40 co Tapa GN PRO REF type / tipo WxDxHmm BiM  esu Pro,:’or{deurs 65 ou 1(}3/0 mm
Couvercle étanche GN PRO O +200°C Couvercle GN PRO N-0001B  1/1 530 x 325 x 20 124 3305 0000 s
N-0002B 1/2 265x325x 20 1/24 21,95 Adiustable to GN container i | bonate and pol |
- justable to container In polycarbonate and polypropyiene
N-00038 173 325x176x 20 1724 20,45 Adaptable a cubetas GN policarbonato y polipropileno
N-0006B 1/6 176 x 162 x 20 1/24 18,70 Adapté a bacs GN en polycarbonate et polypropyléne
Adaptable bar Perforated bottom for containers
~_= Perfil divisorio Fondo perforado para cubetas
g‘;'t':;,’e";,’,‘c"'m Barrettes de composition Fond perforé pour bacs
Joint silicone
-
REF Mod WxDxHmm 9/®m  €/u REF Mod WxDxHmm 9®m  €/u e
P110004 11 530x325x10 171 78,00 P110000 1 530x325x 10 1/6 19,40 .
P120004 1/2 325x265x 10 171 57,55 P230000 2/3 353x325x10 1/6 15,70 2
P130004 1/3 325x176x10 171 47,70 P120000 1/2 265x325x10 1/6 12,45 b
P140004 1/4 265x162x 10 Al 42,60 P130000 1/3 325x 176 x 10 1/6 10,45 )
P160004 1/6 176 x 162 x 10 171 42,60 P140000 1/4 265x162x10 1/6 9,05
P160000 1/6 176 x 162 x 10 1/6 8,15 -
P190000 1/9 176 x108 x 10 1/6 6,90 To arrange any composition with gastronorm containers. Adjustable to SP3 upto 100 mm depth
Para realizar cualquier composicién con las cubetas gastronorm. Aptos para cubetas SP3 hasta 100 mm de profundidad
Pour réaliser toute composition avec les bacs gastronorme. Adaptables a bags SP3 jusqu’a 100 mm profondeur
REF WxDxHmm Lcm 9| €ru REF Mod WxDxHmm 9® €/u
P111111 530x20x10 53,0 7M1 8,50 P215000 21 530 x 650 x 10 1”71 85,65
GN PRO flat lid without handle See products on P122222 325x265x 10 32,5 mm 6,15 P115000 171 530x325x 10 71 42,15
Tapa plana sin asas GN PRO Ver productos en / Voir produits en page P. 253 P235000 23 353x325x 10 11 37,20
Couvercre plat sans anse GN PRO P125000 172 325x265x 10 1”1 28,40
Polinorm Lid P135000 1/3 176 x 325 x 10 1”71 21,45
H P145000 174 265x162x 10 m 18,05
Tapa Polinorm Stand for GN lids SS
-~ — Fevvade Soporte para tapas GN stainess
Polinorm Support pour couvercles GN
i For 6 lids
Para 6 tapas
Pour 6 couvercles REF WxDxHmm E/@ €/u
P100003P 310x 270 x 100 1/8 32,40
REF Mod WxDxHmm 9®m  €ru
Distance between wires 2,5 cm Perfect for cutting boards.
P110005 1M 530 x325x 10 171 28,50 7!-'3 Distancia entre varillas 2,5 cm Ideal para tablas de corte.
P120005 1/2 265x325x 10 11 20,20 ol Distance entre fils 2,5 cm Ideal pour planches a découper.
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7.3 Polycarbonate = (o[PS re] M5 =2 Polycarbonate 7.3

Polycarbonate Polycarbonate

microwave dishwasher dishwasher microwave
O-40°c 1/3 Polycarbonate GN container 1/4 Polycarbonate GN container
O +99°C Cubeta policarbonato GN 1/3 Cubeta policarbonato GN 1/4
Bac polycarbonate GN 1/3 Bac polvcarbonate GN 1/4

Reinforced edge —_— . \\ 3 -~
Bordes reforzados - 3 ey -~ ——
Bords renforcés - : | //}// e

%, g e
Higher thickness and strength REF WxDxHmm Lts o/®  €/u REF WxDxHmm Lts O/® €/u
Mayor grosor y resistencia o o
Epaisseur renforcée et haute résistance ; P1306C1 325x175x65 2,35 1/18 8,15 P1406C1 265x 162 x 65 1,65 118 8,15
P1310C1 325x175x 100 3,50 112 11,30 P1410C1 265 x 162 x 100 2,46 1/18 9,60
¢ P1315C1 325x175x 150 5,00 112 13,40 P1415C1 265x 162 x 150 347 112 11,10
( P1320C1 325 x 175 x 200 6,35 1/6 17,10
1/6 Polycarbonate GN container 1/9 Polycarbonate GN container
Cubeta policarbonato GN 1/6 Cubeta policarbonato GN 1/9
EZ — Bac polycarbonate GN 1/6 Bac polycarbonate GN 1/9 -
0 e g0
% 28 Rim for easier stacking. g 28
z39 Reborde para un apilado fdcil. z33
°os Rebord pour un empilage facile. p— \ °0
- 4 — \
Texturing corners to avoid scratching \ \
Textura para evitar rayadas e
Cotés granités pour éviter rayures
REF WxDxHmm Lts 9| €ru REF WxDxHmm Lts 9| €/u
Graduati ked externall P1606C1 176 x 162 x 65 0,95 1/30 5,90 P1906C1 176 x 162 x 65 0,54 1/54 6,00
G;:dl‘,‘:d'g:,“:x?lﬁizrede‘Z’;pf,rc';dag P1610C1  176x162x 100 1,40 1724 6,75 P1910C1 176 x 162 x 100 077 1/42 7,30
Echelle de graduations a I'éxterieur P1615C1 176x162x150 1,95 /24 9,00
Polycarbonate GN lid Polycarbonate perforated botom
High transparency to view contents without opening Tapa policarbonato GN Fondo perforado policarbonato
Alta transparencia para ver el contenido sin abrir Couvercle polycarbonate GN Fond perforé polycarbonate

Haute transparence pour voir le contenu sans ouvrir

Adjustable to Polinorm lids
Adaptables a tapas Polinorm
Adaptables a couvercles Polinorm

™~

—

e ——— e ¥
—_—

1/1 Polycarbonate GN container 1/2 Polycarbonate GN container REF Mod WxDxHmm O/ €/u REF Mod WxDxHmm u® €/u
Cubeta policarbonato GN 1/1 Cubeta policarbonato GN 1/2 P1100C1 71 530 x 325 10 1730 1820 P1150C1 171 530x325x 10 1736 14,45
Bac polycarbonate GN 1/1 Bac polycarbonate GN 1/2 P1200C1 12 265x325x 10 1/60 9,50 P1250C1 12 325 x 265 x 20 124 625
P1300C1 13 325x176x 10 1/30 7,40 P1350C1 13 325x176x 20 1/57 5,75
P1400C1 1/4 265x162x 10 1/30 575 P1450C1 174 265x162x 20 1/84 5,15
P1600C1 116 176 X 162 x 10 1/60 515
N P1900C1 119 176 x 108 x 10 1/60 4,65
-~
j/ See products on / Ver productos en / Voir produits en page P. 253
Polinorm Lid
Tapa Polinorm
REF WxDxHmm Lts 9m €ru REF WxDxHmm Lts 9®m €/u Couvercle Polinorm
P1106C1 530 x 325 x 65 8,70 1112 17,55 P1206C1 325 x 265 X 65 4,00 1724 11,70
P1110C1 530 x 325 x 100 13,30 112 25,35 P1210C1 325 x 265 x 100 6,00 1724 14,45
P1115C1 530 x 325 x 150 19,60 112 30,65 P1215C1 325 x 265 x 150 8,70 1724 18,60
P1120C1 530 x 325 x 200 25,50 1/6 36,55 P1220C1 325 x 265 x 200 11,20 1/18 23,75
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YYYY) YYYY) c I t 7 4
7.4 Copolyester = CcP CcP = opolyester 7.
M U@ Copolyester| Copolyester| U@ °
microwave dishwasher dishwasher microwave
(O-40°C 1/3 Copolyester GN container 1/4 Copolyester GN container
O +80°C Cubeta copoliéster GN 1/3 Cubeta copoliéster GN 1/4
Cubeta copoliéster GN 1/3 Cubeta copoliéster GN 1/4
More resistant container thanks =5
to its reinforced rim and increased —— - — e —
thickness
Cubeta mads resistente gracias a su
borde reforzado y mayor grosor REF WxDxHmm Lts E/@ €/u REF WxDxHmm Lts @/@ €/u
Bac plus résistant grace a son rebord P1306BF 176 x 325 x 65 2,35 118 11,20 P1406BF 265x 162 x 65 1,65 1/20 12,20
renforcé et a son épaisseur accrue P1310BF 176 x 325 x 100 3,50 1112 15,20 P1410BF 265x 162 x 100 2,46 118 12,90
P1315BF 176 x325x 150 5,00 112 17,00 P1415BF 265x 162 x 150 3,47 112 13,00

— - - : e 1/6 Copolyester GN container
Cubeta copoliéster GN 1/6
Cubeta copoliéster GN 1/6

1/9 Copolyester GN container
Cubeta copoliéster GN 1/9
Cubeta copoliéster GN 1/9

Rim for easier stacking.
Reborde para un apilado fdcil.
Rebord pour un empilage facile.

1’d [’
-4 o
w -
F Z
< <
= =
z z
o o
o o
z z
o o

CUBETAS GN
BACS GN
CUBETAS GN
BACS GN

Graduations marked externally
Graduacion exterior de capacidad

Echelle de graduations & I'éxterieur = *«
REF WxDxHmm Lts 9®m  €ru REF WxDxHmm Lts 9/m  €/u
Tt — P1606BF 176 x 162 X 65 0,95 1/30 8,00 P1906BF 176 x 108 X 65 0,54 1/54 8,45
Texturing corners to avoid scratching P1610BF 176 x 162 x 100 1,40 1/24 9,70 P1910BF 176 x 108 x 100 0,77 1/42 10,55
Textura para evitar rayadas P1615BF 176 x 162 x 150 1,95 1724 10,00

Cotés granités pour éviter rayures

Copolyester GN lid
Tapa GN copoliéster
Couvercle GN copoliéster

Copolyester perforated bottom
Fondo perforado copoliéster

. . . . Fons perforé copoliéster

High transparency to view contents without opening

Alta transparencia para ver el contenido sin abrir

Haute transparence pour voir le contenu sans ouvrir . . .
? Adjustable to Polinorm lids

Adaptables a tapas Polinorm \
Adaptables a couvercles Polinorm o

1/1 copolyester GN container 1/2 copolyester GN container REF Mod WxDxHmm Ui €/u REE Mod WxDxHmm O/ €/u

Cubeta GN 1/1 copoliéster Cubeta GN 1/2 copoliéster P1100BF 71 530x325x 10 1730 25,00 P1150BF 71 530 x 325 x 20 1736 19,80

Bac GN 1/1 copoliéster Bac GN 1/2 copoliéster P1200BF 12 265x325x 10 1760 12,00 P1250BF 12 325 x 265 x 20 1124 8,85
P1300BF 13 325x 176 x 10 1/30 7,30 P1350BF 13 176 x 325 X 20 1/60 6,00
P1400BF 1/4 265x 162 x 10 1/30 6,50 P1450BF 1/4 265 % 162 x 20 1/84 5,00
P1600BF 1/6 176 x 162 x 10 1/60 5,60 P1650BF 1/6 176 x 162 X 20 1/90 4,00
P1900BF 1/9 176 x 108 x 10 1/60 3,50

See products on / Ver productos en / Voir produits en page

P.253

Polinorm Lid
Tapa Polinorm

REF WxDxHmm Lts 9®  €/u REF WxDxHmm Lts 9®  €/u Couvercle Polinorm

P1106BF 530 x 325 x 65 8,70 1712 26,40 P1206BF 265x325x 65 4,00 1/24 17,50

P1110BF 530 x325x 100 13,30 112 28,50 P1210BF 265x325x 100 6,00 1724 18,70

P1115BF 530 x 325 x 150 19,60 112 32,00 P1215BF 265x325x 150 8,70 1724 19,50

P1120BF 530 x 325 x 200 25,50 1/6 35,00 P1220BF 265x325x 200 11,20 1718 21,00
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1.5 Polypropylene = [0 [P PP Polypropyilene 7.5

microwave dishwasher

-
Ll
O-40°c 0 1/6 polypropylene GN container 1/9 polypropylene GN container
QO +95°C Cubeta polipropileno GN 1/6 Cubeta polipropileno GN 1/9
Bac polypropylene GN 1/6 Bac polypropylene GN 1/9
Hermetic with Polinorm Lid ( /
Hermético con tapa Polinorm
Hermetique avec couvercle Polinorm - \ f
.
Enhanced durability with
e ri and hicker walls REF WxDxH mm Lts UMl €/u REF WxDxHmm Lts Y €/u
Cubeta mds resistente gracias a su P1606P1 176 x 162 x 65 0,95 1/30 3,00 P1906P1 176 x 108 x 65 0,54 1/54 2,65
borde reforzado y mayor grosor P1610P1 176 x 162 x 100 1,40 1724 3,35 P1910P1 176 x 108 x 100 0,77 1/42 3,20
Bac plus résistant grace a son rebord P1615P1 176 x 162 x 150 1,95 1/24 3,95
renforcé et a son épaisseur accrue
Texturing corners to avoid scratching
Textura para evitar rayadas Ty Poli Lid S
2 Cotés granités pour éviter rayures : olinorm Li | EXCLUSIVE | {84~ | PE 2
. Tapa Polinorm HRT  |roreimen 2
<0 . Q)
Eag Couvercle Polinorm 225
ggd Graduations marked externally REF Mod WxDxHmm Y/} €/u o&8
°0a Graduacion externa de capacidad i °o2
Echelle de graduations a I'extérieur P1100P1 71 530x325x10 1/30 8,75
P1100P2 I 1/1 530x325x10 1/30 8,85
P1100P3 N 1/1 530x325x10 1/30 8,85
P1100P4 171 530x325x10 1/30 8,85
P1100P5 N 1/1 530x325x 10 1/30 8,85
1/1 polypropylene GN container 1/2 polypropylene GN container P1100P6 W 1/1  530x325x10  1/30 885
Cubeta polipropileno GN 1/1 Cubeta polipropileno GN 1/2
Bac polypropylene GN 171 Bac polypropylene GN 172 P1200P1 V2 265x325x10 1760 5,60
polypropy polypropy P1200r2 NN 1/2  265x325x10  1/60 595
P1200P3 N 1/2 265x325x10 1/60 5,95
P1200P4 1/2 265x325x 10 1/60 5,95
P1200P5 N 1/2 265x325x10 1/60 5,95
= P1200P6 N 1/2 265x325x 10 1/60 5,95
P
\ P1300P1 1/3 325x176x 10 1/30 4,75
P1300P2 I 1/3 325x176x 10 1/30 4,85
P1300P3 I 1/3 325x176x 10 1/30 4,85
- . P1300P4 1/3 325x176x 10 1/30 4,85
Hermetic with polypropylene containers !
O O Hermético con cubetas de polipropileno P1300P5 N 1/3 325x176x 10 1/30 4,85
REF WxDxHmm Lts =/l €/u REF WxDxHmm Lts =iyl €/u Hermétique avec bacs en polypropyléne P1300P6 I 1/3 325x176 x 10 1/30 4,85
P1106P1 530 x 325 x 65 8,70 1/12 10,20 P1206P1 265 x 325 x 65 4,00 1/24 6,05
P1110P1 530 x325x 100 13,30 1712 11,30 P1210P1 265 x 325 x 100 6,00 1/24 7,50 P1400P1 1/4 265x162x10 1/30 4,20
P1115P1 530x325x 150 19,60 112 13,00 P1215P1 265x325x 150 8,70 1/24 8,50 P1400rP2 I 1/4 265x162x 10 1/30 4,60
P1120P1 530 x325x 200 25,50 1/6 15,00 P1220P1  265x325x 200 11,20 118 10,00 P1400P3 NN 1/4  265x162x10  1/30 4,60
P1400P4 1/4 265x162x 10 1/30 4,60
1/3 polypropylene GN container 1/4 polypropylene GN container P1400P5 N 1/4 265x162x10  1/30 4,60
Cubeta polipropileno GN 1/3 Cubeta polipropileno GN 1/4 P1600P1 176 176 x 162 x 10 1/60 380
Bac polypropylene GN 1/3 Bac polypropylene GN 1/4 P1600P2 I 1/6 176x162x10  1/60 3,95
P1600P3 I 1/6 176 x 162 x 10 1/60 3,95
P1600P4 1/6 176 x 162 x 10 1/60 3,95
P1600P5 I 1/6 176 x 162 x 10 1/60 3,95
- ._ﬂ_.,-' P1600P6 I 1/6 176 x 162 x 10 1/60 3,95
P1900P1 1/9 176 x 108 x 10 1/60 3,05
P1900P2 I 1/9 176 x 108 x 10 1/60 3,40
P1900P3 I 1/9 176 x 108 x 10 1/60 3,40
P1900P4 1/9 176 x 108 x 10 1/60 3,40
REF WxDxHmm Lts 9®  €ru REF WxDxHmm Lts 9®  €/u P1900P5 MENNNEN 1/9  176x108x10  1/60 340
P1306P1 176 x 325 x 65 2,35 1/18 4,60 P1406P1 265x 162 x 65 1,65 118 3,80
P1310P1 176 x 325 x 100 3,50 1712 5,30 P1410P1 265 x 162 x 100 2,46 1718 410 Not for SP3 range / No aptas para gama SP / Pas pour la gamme SP3
P1315P1 176 x325x 150 5,00 112 6,25 P1415P1 265x 162 x 150 3,47 1712 4,85
P1320P1 176 x 325 x 200 6,35 1/6 715
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microwave dishwasher

Rdpida identificacidn, evitando la contaminacion

QUiCk identiﬁcation, aVOiding cruzada de alérgenos.
crosscontamination of allergen. 5. S5 Lcsh.cn oren = contaminaton

O-40°c
O +95°C

Food storage box
Caja almacenameinto PP |HDPE

Boite de stockage

REF WxDxHcm H/fF €/u

1527-C80 box/caja/boite 55'1x395x17'9 1/6 20,65
1500-C80 cover/tapa/couv. 57'2x39'7x6'4 1/6 18,55

See products on

Violet Collection 7.6

See products on
Ver productos en / Voir produits en page P.183

Cutting board
Tabla de corte
Planche a découper

See products on
Ver productos en / Voir produits en page P.136

One-Piece ladle Kool-Touch® handle
Cacillo monobloc Kool-Touch®
Louche monobloc manche Kool-Touch®

2 [’
[+ o
23 s,
2oz Ver productos en / Voir produits en page P. 162 f!_ , 29
80 — gco
088 . o089
833 Squeeze dispensers 23S

Dispensadores a presion

Distributeurs a pression See products on

‘ Ver productos en / Voir produits en page P. 141

Utensils with nature’s antimicrobial
Utensilios con propiedades antimicrobiales naturales
Ustensiles avec traitement antimicrobien

See products on
Ver productos en / Voir produits en page P.163

Dispensers FIFO system
Dispensadores sistema FIFO
Distributeurs systéme FIFO

See products on
‘ ‘ ‘ Ver productos en / Voir produits en page P.139

Solid spoons

Cuchara e
Cuilleres pleines -

ALLERGEN-FREE GN container PP
Cubeta GN ALLERGEN-FREE
Bac GN ALLERGEN-FREE

ALLERGEN-FREE GN lid PE
Tapa GN ALLERGEN-FREE Polethyen
Couvercle GN ALLERGEN-FREE

REF Type/Tipo  WxDxHmm  Lts H/F) €/u REF Mod WxDxH mm 9/ €ru See products on ' P. 147 See products on . P. 150
P1115P6  1/1 530x325x150 19,60 1/12 1550 P1100P6 7 530x325x 10 1/30 8,85 Vel s ER O S e R . Ver productos en / Voir produits en page .
P1215P6  1/2  265x325x150 870 1/24 10,10 P1200P6 12 265x325x 10 1/60 5,95 One-Piece utility tong Kool-Touch® Spatula
P1315P6  1/3  176x325x150 500 1/12 6,50 P1300P6 13 325x 176 x 10 1/30 4,85 Pinza buffet monobloc Kool-Touch® e
P1600P6 16 265x162x 10 1/60 3,95 : |
Pince buffet Kool-Touch® Palette

Adjustable to GN PRO, PC, Bisphenol-A FREE and PP GN containers.
Not for SP3 range.

Adaptable a cubetas GN PRO, PC, sin Bisfenol-A y PP.
No aptas para la gama SP3.

Adaptable a bacs GN PRO, PC, sans Bisphénol-A et PP.
Pas pour la gamme SP3.
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Food delivery

Transporte de alimentos
Transport d'aliments

VVOLLRATH

8.2

8.3

EPP BOX
CAJA PPE
BOITE PPE

INSULATED DELIVERY BAGS

BOLSAS DE REPARTO
SACS DE LIVRAISON ISOTHERMES

Pizza Bags | Bolsas para pizza / Sacs & pizzas
Catering Bags [ Bolsas de catering / Sacs de traiteur

Delivery Backpacks / Mochila de reparto / Sacs & dos de livraison

TRAYS AND CONTAINERS

BANDEJAS Y RECIPIENTES
PLATEAUX ET RECIPIENTS

257

259

260

260
262
264

265
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FOOD DELIVERY
TRANSPORTE ALIMENTO
TRANSPORT D'ALIMENTS




, EPP box 8.1

Caja PPE / Boite PPE

Manufactured in expanded polypropylene (EPP)
allowing cold and heat to be maintained for hours
Fabricado en polipropileno expandido (PPE) permite la
conservacion del frio y el calor durante horas

Fabriqué en polypropyléne expansé (PPE) qui permet la
conservation du froid et de la chaleur pendant plusieurs
heures

Inner slot for easy insertion of containers
Ranura interior para fdcil insercién de cubetas
Rainure intérieure pour une installation facile des bacs

Superior load, GN 1/1
Carga superior, 1/1 GN
Charge supérieure, 1/1 GN

Inset handles on the sides
Asas encastradas en los laterales
Anses encastrées sur les cotés

e
g3
S =
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)
S
&
S o
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EE
EE

FOOD DELIVERY
TRANSPORTE ALIMENTO
TRANSPORT D'ALIMENTS
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100% recyclable
100% reciclable
100 % recyclable

Foldable to make storage and transport easier
Plegable para facilitar el almacenaje y el transporte
Pliable pour faciliter le stockage et le transport

Foldable EPP box
Caja plegable PPE EEpPan
Boite pliable EPP

Inner sizes
REF WxDxH Dim int / Dim. int. Lt GN \;/@ €/u
cm cm °°

P99001 60x40x25 53,8x33,8x20 38 1/1 1/5 43,40
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Bolsas para pizza / Sacs & pizzas

Transparent pocket
Bolsillo transparente
Poche transparente

Reinforced handles for ease of transport
Asas reforzadas para fdcil transporte
Anses renforcées pour un transport facile

Thermal insulation to maintain the temperature
Aislamiento térmico para conservar la temperatura
Isolation thermique pour conserver la température

Band to be able hang the bag
Cinta para poder colgar la bolsa
Bande pour pouvoir accrocher le sac

Thick, sturdy and easy to clean material
Material grueso y resistente fdcil de limpiar
Matériau épais et résistant, facile a nettoyer

Pizza Bags
Bolsas para pizza
Sacs a pizzas

P99021

P99020

Y/OLLRATH

260

REF W xDxHcm =l €/u
P99020 45 x 45X 16 1/6 35,15
P99021 49,5 49,5 x 26 110 46,85

dujadas

Bolsas para pizza / Sacs & pizzas

Transparent pocket with zipper
Bolsillo transparente con cremallera
Poche transparente avec fermeture Eclair

Thermal insulation to maintain the temperature

Aislamiento térmico para conservar la temperatura
Isolation thermique pour conserver la température

Reinforced handles for ease of transport
Asas reforzadas para fdcil transporte
Anses renforcées pour un transport facile

Band to be able hang the bag
Cinta para poder colgar la bolsa
Bande pour pouvoir accrocher le sac

Reflective piping for safer night time delivery
Ribetes reflectantes para un reparto nocturno mds seguro
Passepoil réfléchissant pour des livraisons plus sdres la nuit

Moisture-resistant outer shell

Carcasa exterior resistente a la humedad
Enveloppe extérieure résistant a I'humidité

Pizza Bags
Bolsas para pizza
Sacs a pizzas

VPB118
18" Pizza bag i
Bolsa para peza, 18° REF Serie WxDxHcm gm €/u
Sac a pizzas, 18" VPB116 SERIE 1 44,5x44,5%x 22,9 1/5 92,40
VPB118 SERIE 1 48,3x48,3x229 1/5 113,50
VPB116
16" Pizza bag
Bolsa para pizza, 16"
Sac a pizzas, 16"
VOLLRATH 261 dujadas
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8.2 Catering Bags Catering Bags 8.2

Bolsas de catering / Sacs de traiteur Bolsas de catering / Sacs de traiteur

Polyester lining easy to clean
Interior de poliéster fdcil de limpiar
Intérieur en polyester facile a nettoyer

Waterproof, easy to clean interior
Interior impermeable muy fdcil de limpiar
Intérieur imperméable trés facile a nettoyer

Reflective piping for safer night time delivery ———
Ribetes reflectantes para un reparto nocturno mds seguro
Passepoil réfléchissant pour des livraisons plus sres la nuit

Thermal insulation to maintain the temperature
Aislamiento térmico para conservar la temperatura

Isolation thermique pour conserver la température . .
Moisture-resistant outer shell

Carcasa exterior resistente a la humedad
Enveloppe extérieure résistant a I'humidité

Thick, sturdy material
Material grueso y resistente
Matériau épais et résistant

Thermal insulation to maintain the temperature
Aislamiento térmico para conservar la temperatura
Isolation thermique pour conserver la température

Transparent pocket
Bolsillo transparente
Poche transparente

O« o »
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Transparent pocket
Bolsillo transparente
Poche transparente

Reinforced handles for ease of transport
Reinforced handles for ease of transport Asas reforzadas para fdcil transporte

Asas reforzadas para fdcil transporte Anses renforcées pour un transport facile
Anses renforcées pour un transport facile

Catering bags Catering bags
Bolsas de catering Bolsas de catering
Sacs de traiteur Sacs de traiteur

REF WxDxHcm GN =iy €/u REF Serie WxDxHem 9/ €/u
P99030  38x30,5x38 12 110 38,05 VCBM100  SERIE 1 43,2x33x33 1/5 137,65
P99031 56 X 36 X 36 171 1/5 51,55 VCBL100  SERIE1  58,4x38,1x356 1/5 174,35

VCBL100

P99031

P99030

VCBM100
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8.2 Delivery Backpacks Trays and containers 8.3

Mochila de reparto / Sacs & dos de livraison Bandejas y recipientes / Plateaux et récipients
REF cm |=/iys €/u
Polypropylene fast-food trays PP 86100 NN 254 %356 1724 4,00
Bandejas fast-food de polipropileno 86101 [N 25,4 x 35,6 124 4,00
. . . Plateaux fast-food en polypropylene 86104 NN 254356 1124 4,00
Adjustable straps for secure support during delivery 86105 254 %356 124 400
Correas ajustables para una buena sujecion durante el reparto O +86 °C 86106 25,4 x35,6 1/24 4,00
. - - 86107 [ 25,4x 35,6 1/24 4,00
Sangles réglables pour un bon maintien pendant la livraison ' ' '
glesregaviesp P 86108 NN 25,4x35,6 1124 4,00
86109 I 25,4x 35,6 1/24 4,00
86110 [ 30,5x 40,6 1/24 5,35
86111 I 30,5x40,6 1/24 5,35
86114 [ 30,5x 40,6 1/24 5,35
86115 30,5x40,6 1/24 5,35
. . I 86116 30,5x 40,6 1/24 5,35
zzlfi"‘fec:;"e trims for safer nighttime 86117 N 30,5 x 40,6 1724 5,35
Ribetes reflectant, . 86118 I 30,5x 40,6 1/24 5,35
ibetes reflectantes para un reparto
nocturno més seguro SR 86119 I 30,5x40,6 1/24 5,35
Bordures réfléchissantes pour des 86120  — 35,6 x45,7 112 6,75
livraisons nocturnes plus sdires Recyclable / Reciclable / Recyclable 86121 | 35,6 x45,7 112 6,75
86124 I 35,6 x45,7 112 6,75
86125 35,6 x45,7 112 6,75
Reinforced thick rim. Stackable. Non-slip textured finish. 86126 35,6 x 45,7 112 6,75
Metal vent hole for steam rel Bonée grueso re;forzado. A;:ilglble. Acabado texturizadz()j antideslizante. 86127 I 35,6 x 45,7 1712 6,75
Bord épais renforcé. Empilable. Finition texturée antidérapante
Orificio metdlico para el escape de vapor P P P 86128 — 35,6 x45,7 1712 6,75
86129 [ 35,6 x45,7 112 6,75
Orifice métallique pour I'évacuation de
la vapeur
3= g
258 . . RS
BEx Fiberglass fast-food tray Fi ON St/steel self-service tray SS 25
822 ; - Bandeja fast-food fibra de vidrio ; Bandeja autoservicio acero inox Stiness 822
o8& Integrated plastic frame to stabilize ) ) Fioerglass ) ’ = steel OSE
the bag Plateau fast-food fibre de verre dishwasher Plateau self-service acier inox
Bastidor de pldstico integrado para .
estabilizar la bolsa Grey / gris — / 6 Compart. — g
Cadre en plastique intégré pour et P —- '
stabiliser le sac \ \'u'l. !
. »
- n e — -
— '\f i =
REF cm 9 €/u REF WxDxHcm 9/ €/u
P861045 45,5 x 35,5 112 21,35 P340000 46 x28,5x%x2 (Al 23,25
P861053 53,0x32,5 112 21,80
Food delivery backpack bags
Mochila reparto de alimentos
Sacs a dos de livraison d'aliments Polypropylene tray with 5 compartments PP Isothermal tray PP
Bandeja polipropileno de 5 compartimentos Bandeja isotérmica
Plateau polypropyléne avec 5 compartiments Plateau Isotherme
YY)
dishwasher
REF Serie WxDxHem Y/ €/u stackable
VDBBM300 SERIE 3 40,6 x 40,6 x 33 174 313,10 Apilable
Empilable
Made of polypropylene with insulating polyurethane without CFC interior.
Fabricada en polipropileno con interior aislante de poliuretano. Sin CFC.
Fabriqué en polypropiléne avec interieur isolant de polyurétane sans CFC.
Complements not included / Complementos no incluidos / Compléments non-inclus
REF WxDxHcm iy €/u REF WxDxHcm w/lys! €/u
P919003 33x33x3,5 1/30 12,55 P919000 53x37x 11 m7m 219,35
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8.3 Trays and containers Trays and containers 8.3

Bandejas y recipientes / Plateaux et récipients Bandejas y recipientes / Plateaux et récipients

Polycarbonate plates PC Double wall polycarbonate bowl with lid Countertop cutlery dispenser SS Double countertop cutlery dispenser SS
Platos policarbonato : Bol doble pared policarbonato con tapa Soporte para bandejas portacubiertos Stainless Soporte doble para bandejas portacubiertos stailess
Assiettes en polycarbonate Bol polycarbonate double paroi avec couvercle Support porte-couverts Support double porte-couverts
LYY YY) E o
o = PC|| PP
. . Compatible: Compatible:
dishwasher microwave P900000 P900000
1/,...--——- YY)
J dishwasher
P920001
Cutterly bin not included Cutterly bin not included
No incluye bandeja porta-cubiertos No incluye bandeja portacubiertos
. Bac ramasse - couverts non inclus Bac ramasse - couverts non inclus
REF Type / Tipo @cm Hcm Y/ €/u REF @cm Hcm Lts 9/®m €/u
P920001 Flat/Llano/Plat 20,6 29 114 6,95 P921001 12,5 6,8 0,45 11 14,10 REF WxDxHcm j=/l\ys! €/u REF WxDxHcm j=/l\s! €/u
P920002 " Soup/ :’;’t”l"’ge/s‘;ysj::j 85 45 150 680 P80700 52,6 X 51 x 32,8 7 186,80 P80710 52,6 x 51 x 58 71 307,95
P920003 plEtias Y 175 25 1/40 485
Countertop dispenser for 4 GN containers 1/3 SS Countertop dispenser for 8 GN containers 1/3 SS
.55 Polycarbonate rectangular bowl PC Polycarbonate breakfast cup pc|[pp Soporte para 4 cubetas GN 1/3 e Soporte para 8 cubetas GN 1/3 o 55
233 Fuente rectangular policarbonato Taza desayuno policarbonato Support pour 4 bacs GN 1/3 Support pour 8 bacs GN 1/3 233
3 Ravier rectangulaire en polycarbonate Tasse petit déjeuner polycarbonate P923000  P923001 13
o8 o8
YY) I;_‘: [YYYY) I_I:_I:IJ .
- dishwasher microwave dishwasher microwave
A= o
¥ i ’ s
S
Cutterly bin not included Cutterly bin not included
J— No incluye bandeja portacubiertos No incluye bandeja portacubiertos
I w Bac ramasse - couverts non inclus Bac ramasse - couverts non inclus
REF WxDxHcm 9® €/u REF W x D xHcm =g €/u
P80720 73,8x31x43 m7m 160,50 P80730 73,8 x 46,5 x 60 1Al 264,05
REF W xD xHcm Lts 9® €ru REF @cm Hcm s Y/ €/u
P922000 9,5x13,8x4,5 0,25 1/6 6,80 P923000 9,4 6,8 0,325 1/50 4,45
P922100* 9,6x139x24 - 1/9 4,05 P923001* 10,0 - - 1/100 1,35
*Rigid lid / Tapa rigida / Couvercle rigide *Lid / Tapa/ Couvercle 1/1 gastronorm cutlery bin PP Cutlery bin lid PP
Bandeja portacubiertos gastronorm 1/1 Tapa bandeja portacubiertos prop
Bac porte-couverts gastronorme 1/1 Couvercle bac porte-couverts
Polycarbonate glass PC Couteur x )
Vaso policarbonato REF s @cm Hem  Lts B0 €/u ~ ’/
Verre en polycarbonate P924001 7 102 025 1/50 235 e -  /
P924002 = | 7 7,0 0,17 1/5 2,35 i e —————
N P924002A [N 7 70 017 1/5 235 . .
P924002R NN 7 70 017 15 235 Food contact '
' ' ' polypropylene Transparent
P924002v N 7 7,0 0,17 1/5 2,35 Polipropileno alimentario Transparente
Polypropyléne alimentaire Transparent
0)-30°C P = REF Couleur WxDxHem Y/ €/u REF WxDxHcm j=/l\s! €/u
O +130°C U@ — P900000 53x32,5x 10 1712 14,15 P900002 53,5x33x4 112 5,95
dishwasher microwave NEW P900001 I 53x32,5x10 1712 14,15
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Cestas para vajilla
Casiers a vaisselle

»
ishwasherrt
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9.1 OPENRACKS

CESTAS ABIERTAS
CASIERS OUVERTS

9.2 OPEN ASSEMBLED RACKS
CESTAS MONTADAS ABIERTAS
CASIERS MONTES OUVERTS

9.3 CLOSED ASSEMBLED RACKS

CESTAS MONTADAS CERRADAS
CASIERS MONTES FERMES

9.4 COMPLEMENTS

COMPLEMENTOS
COMPLEMENTS

9.5 PLATERACKS

CESTAS PARA PLATOS
CASIERS ASSIETTES

Y/OLLRATH 269
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DISHWASHER RACKS

CESTAS VAJILLA
CASIERS VAISSELLE




FLAP CIXI® sy

Get the best of both worlds PATENTED

ESCOGER LO BUENO Y LO MEJOR A LA VEZ
LE BON ET LE MEILLEUR A LA FOIS

Open - Washing
Abierta - Lavado
Ouvert - Lavage

Faster wash and rinse.
Limpieza y secado rdpido.
Lavage et séchage plus rapide.

adas

A YOLLRATH COMPANY

Closed - Transport

Cerrada -Transporte
Fermé - Transport

More safety and hygienic
storing and transporting.

Almacenamiento y transporte
mds seguro e higiénico.

@ FLAP [;7:\o ¢ bypujadas@

A YOLLRATH COMPANY

Stackable

Apilables
Empilables

Stackable with other brands of racks.
Apilables con otras cestas del mercado.
Empilables avec d'autres casiers du marché.

Reinforced double-wall (anti-shock).
Refuerzo de doble pared (anti-golpes).
Renfort avec double paroi (anti-choc).

Stockage et transport plus sar
et hygiénique.

P o e Lo Lot Lot Lt ot |
FTARIARTAARTA A

Flap identifier
Flap identificador
Flap identifiant

Colour identification for completely closed racks and

extensions. Available in 6 colours.

Identificador de colores para cestas y extensiones completamente

cerradas. Disponible en 6 colores.

Identificateur en couleurs pour casiers et réhausses

completement fermés. Disponible en 6 couleurs.

REF gm  €/u

P501 F1 il 1,50
F1 F2 F3 F4 F5 F6
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P501 F2 I 11 1,50
P501 F3 | 1”71 1,50
Easy to . squqre Brown Burgundy Blue Yellow Green Darkbrown P501 F4 11 1,50
-— Marrén  Burdeos Azul  Amarillo  Verde  Marrdn oscuro P501 F5 I 11 150
qssemble dlsqssemble compqrtments Marron Bordeaux Bleu Jaune Vert  Marron foncé P501 F6 I 11 1'50

Facil montaje - desmontaje
Facile @ monter - démonter

— AR

4

Compartimentos cuadrados
Compartiments carrés

Possible customization.
Posibilidad de marcar logo cliente.
Personnalisation possible.

i s it e

System patented allows the walls on both bases and Hot stamped logo or text Printed logo or text
extenders to be closed or open easily Logo o texto estampado Logo o texto impreso
Logo ou texte gravé Logo ou texte imprimé

Sistema patentado que permite cerrar y abrir las paredes de
las cestas y extensiones fdcilmente

Systeme breveté qui permet d'ouvrir ou de fermer facilement
les parois des casiers et des réhausses

Copolymer highly resistant to chemical products and high temperatures
Copolimero altamente resistente a sustancias quimicas y altas temperaturas O +95 °C
Copolymere tres résistant aux produits chimiques et températures élevées

OLLRATH 270 dujadas YOLLRATH 271 dujadas
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T-VERSION *VOLLRATH

+17-30% More glassware thana
traditional rack

MAS DE CAPACIDAD PARA VASOS Y COPAS QUE LAS CESTAS TRADICIONALES
DE VERRES EN PLUS QU'UN CASIER TRADITIONNEL

SNAP-FIT EXTENDERS
Will not loosen or come apart over time
Assembled racks can not be refunded

EXTENSORES A PRESION
No se sueltan con el tiempo
No se aceptan devoluciones de cestas montadas

REHAUSSES CLIPSABLES
Sans détachements au fil du temps
Tout retour de casiers montés n'est pas accepté

SMALL SIDE COMPARTMENTS
hold flatware, salt shakers, ramekins, ...

LOS COMPARTIMENTOS LATERALES PEQUENOS
aceptan cubiertos, saleros, potes, ...

PETITS COMPARTIMENTS LATERAUX
pour couverts, saliéres, ramequins, ...

OPEN PROFILE DESIGN
Allows top-to-bottom and
side-to-side washing and drying

DISENO DE PERFIL ABIERTO
Permite un lavado y secado
de arriba a abajo y de lado a lado

CONCEPT A PROFIL OUVERT
Permet un lavage et un séchage
de haut en bas et d'un c6té a l'autre

CONVENIENT HANDLING With handles in all four sides
MANEJO COMODO Con asas en los cuatro lados
MANIPULATION PRATIQUE Gréace aux poignées des quatre cotés

BUILT-IN BASE RACK DIVIDERS provide 100% vertical glassware protection
LOS DIVISORES INCORPORADOS brindan una proteccién 100% vertical de los vasos y las copas
LES PARTITIONS DE CASIER DE BASE INTEGREES offrent une protection des verres 100% verticale

COLOUR IDENTIFICATION CLIP for easy identification

CLIPS DE IDENTIFICACION DE COLORES para facilitar la identificacién
CLIPS IDENTIFICATEURS EN COULEURS pour une identificacién plus facile

e cacion T-VERSTON Hexagonal compartments
Clip didentification Compartimentos hexagonales
Compartiments hexagonaux

REF /lys! €/u

1009-01 I 112 3,00

1009-02 ] 112 3,00

1009-03 I 1712 3,00

1009-04 ] 112 3,00

1009-05 ] 1712 3,00

1009-06 [ 112 3,00

1009-08 112 3,00

1009-19 ] 112 3,00

1009-32 ] 1712 3,00

OLLRATH 272 dujadas

FLAPS

CLIP TAGS )
CLIP IDENTIFICACION
CLIP D'IDENTIFICATION

OPENED RACKS
CESTAS ABIERTAS
CASIERS OUVERTS

CLOSED RACKS
CESTAS CERRADAS
CASIERS FERMEES

HALF-SIZE RACKS
CESTAS MEDIO TAMANO
CASIERS DEMI-TAILLE

DISASSEMBLY
DESMONTABLE
DEMONTABLE

COMPARTMENTS
COMPARTIMENTOS
COMPARTIMENTS

COMPARTMENTS
COMPARTIMENTOS
COMPARTIMENTS

V/OLLRATH
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9.1 Openracks @ Openracks 9.1

Cestas abiertas / Casiers ouverts Cestas abiertas / Casiers ouverts

FLAP

FLAP
RAC K I:l .;. @ max. 151 mm T-VERS'ON O .L @ max. 122 mm T-VERS|0N O .I. @ max. 81 mm RACK I:I ; @ max. 73 mm

TRH
Ext. 30 compart.

P5361
Ext. 36 compart.

P5091
Ext. 9 compart.

TR
Ext. 12 compart.

TR18
Base 9 compart. Base 12 compart.
TR12

Base 30 compart. P5360

Base 36 compart.

REF =/l €/u REF g €/u REF j=/l\s! €/u REF 9 €/u
P5090 1/6 27,55 TR18 1/6 34,65 TR12 1/6 37,65 P5360 1/6 33,90
P5091 112 13,00 TR 112 14,80 TRH 112 16,15 P5361 112 14,35

.z. @ max. 113 mm T-VERS|0N O .Z. @ max. 100 mm T-VERS|0N O L @ max. 70 mm I:l l. @ max. 63 mm

TRM
Ext. 42 compart.

P5491
Ext. 49 compart.

P5161
Ext. 16 compart.

(4] w (2] w
S sS4
<o <
£22 b
< <
FNS £3>
[ BTy L Ty
L0 0
SNw S:uw
I w I w
Q< 50 <
800 aoo

P5160
Base 16 compart.

TR11
Base 20 compart.

TR13
Base 42 compart.

P5490
Base 49 compart.

REF =/l €/u REF u® €/u REF =/l €/u REF
P5160 1/6 30,65 TR11 1/6 35,65 TR13 1/6 40,95 P5490
P5161 112 13,15 TRG 1712 15,35 TRM 1712 16,55 P5491
See products on / Ver productos en / Voir produits en page P. 306

i

& @ max.89mm Dishwasher rack trolley

Carro para cestas Vajillas
Chariot casiers a vaisselle

P5251
Ext. 25 compart.

REF =iy €/u
P5250 1/6 31,95
P5251 112 13,90

P5250
Base 25 compart.

OLLRATH 274 dujadas YOLLRATH 275 dujadas



9.2 Open assembled racks @ Open assembled racks 9.2

Cestas montadas abiertas / Casiers montés ouverts Cestas montadas abiertas / Casiers montés ouverts

FLAP
RACK I:l .I. @ max. 73 mm

_— - 1
) - TvErsion O A 0 max. 122 mm TVErsion ~— @ max. 81 mm

9 compart. 12 compart.
30 compart. 36 compart.
REF Xlmax. (mm) Hmm* /@ €/u REF Llmax.(mm) Hmm}* /@ €/u REF Llmax.(mm) Hmm}* T/E  €/u REF Llmax.(mm) Hmm* BTI/T  €/u
P5090 E1 120 140 1”7 41,00 TR18 122 140 12 49,90 TR12H 122 140 172 54,85 P5360 E1 120 140 1 47,35
P5090 E2 160 180 1”7 54,05 TR18)) 162 181 12 65,25 TR12 HH 162 181 172 70,40 P5360 E2 160 180 1 61,00
P5090 E3 200 220 171 67,20 TR18))) 200 222 1/2 80,20 TR12 HHH 200 222 1/2 86,40 P5360 E3 200 220 171 74,70
P5090 E4 240 260 1”71 80,30 TR18])]) 240 262 12 93,50 TR12 HHHH 240 262 12 102,45 P5360 E4 240 260 1”7 88,40
P5090 E5 280 300 171 93,35 TR18}JJJ) 279 302 1/2 109,55 TR12 HHHHH 279 302 1/2 119,35 P5360 E5 280 300 171 103,30
L @ max. 113 mm T-VERS|0N O L @ max. 100 mm T-VERS|0N O L @ max. 70 mm .I. @ max. 63 mm
%3% §s§
BE B3s
£28 128
843 843
16 compart. 20 compart. 42 compart. 49 compart.
REF Llmax.(mm)  Hmm*  BI@  €/u REF Llmax.(mm) H@mm* B/ €/u REF Llmax.(mm) H@mm}* BY/E  €/u REF Llmax.(mm)  Hmm* B/ €/u
P5160 E1 120 140 171 45,65 TR11G 122 140 12 52,15 TR13 M 52 73 12 56,20 P5490 E1 120 140 11 49,20
P5160 E2 160 180 1”71 59,50 TR11 GG 162 181 1/2 68,30 TR13 MM 91 114 1/2 72,25 P5490 E2 160 180 171 63,85
P5160 E3 200 220 11 73,20 TR11 GGG 200 222 1/2 84,00 TR13 MMM 130 156 1/2 88,85 P5490 E3 200 220 171 78,35
P5160 E4 240 260 171 86,80 TR11 GGGG 240 262 1/2 99,50 TR13 MMMM 172 194 1/2 105,35 P5490 E4 240 260 171 93,00
P5160 E5 280 300 11 100,50 TR11 GGGGG 279 302 12 117,00 P5490 E5 280 300 11 109,65
* Total set height
* Altura total del conjunto
* Hauteur totale ensemble
I See products on
— O max. 89 mm Ver productos en / Voir produits en page P.307
REF Zlmax. (mm) Hmmy* S9/F €/u Trolley for dishwasher racks
P5250 E1 120 140 171 46,50 Carro para cestas
P5250 E2 160 180 17 60,30 Chariot pour casiers a vaisselle
P5250 E3 200 220 11 74,25
P5250 E4 240 260 1”7 88,30
P5250 E5 280 300 1mn 102,35

25 compart.
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9.3 Closed assembled racks

Cestas montadas cerradas / Casiers montés fermés

; @ max. 151 mm

P5091 F1
Ext. 9 compart.

P5090 F1

Base 9 compart.

REF /lys! €/u
P5090 F1 m”m 28,40
P5091 F1 m”m 14,45

FLAP
RACK |:| I. @ max. 89 mm

P5251 F1
Ext. 25 compart.

P5250 F1
Base 25 compart.

REF 9/® €/u
P5250 F1 1” 32,55
P5251 F1 1” 15,30

FLAP

RACK []

— @ max. 63 mm

P5491 F1
Ext. 49 compart.

P5490 F1
Base 49 compart.

REF =/l €/u
P5490 F1 171 34,90
P5491 F1 1”1 15,65
Y/OLLRATH

FLAP

RACK’ []

.I. @ max. 113 mm

P5161 F1
Ext. 16 compart.

P5160 F1

Base 16 compart.

REF /lys! €/u
P5160 F1 1Al 31,50
P5161 F1 1Al 14,55

FLAP

RACK []

.I. @ max. 73 mm

P5361 F1
Ext. 36 compart.

P5360 F1
Base 36 compart.

REF u® €/u
P5360 F1 n 33,70
P5361 F1 n 14,85
FLAP

RACK

Indicate the colour code at the end of the reference.
Indicar el cédigo de color al final de la referencia.
Indiquer le code de couleur a la fin de la réference.

F1 F2 F3
F4 F5 F6

dujadas

@ Closed assembled racks 9.3

Cestas montadas cerradas / Casiers montés fermés

i

— @ max. 151 mm

9 compart.

REF Llmax.(mm) Hmm»*  HIM  €/u
P5090 E1F1 120 140 171 46,20
P5090 E2F1 160 180 m7m 59,85
P5090 E3F1 200 220 171 73,00
P5090 E4F1 240 260 m7m 88,05
P5090 E5F1 280 300 171 103,05

FLAP
RAC K |:| L ? max. 89 mm

25 compart.

REF Llmax.(mm) Hmmy* S/ €/u
P5250 E1F1 120 140 171 45,90
P5250 E2F1 160 180 171 62,85
P5250 E3F1 200 220 171 76,30
P5250 E4F1 240 260 171 91,15
P5250 E5F1 280 300 m 103,80

FLAP
RAC K |:| .I. ® max. 63 mm

49 compart.

REF Almax. (mm)  H(mm)* | =llys €/u
P5490 E1F1 120 140 mnm 45,65
P5490 E2F1 160 180 VAl 59,00
P5490 E3F1 200 220 (Al 72,50
P5490 E4F1 240 260 (YAl 88,05
P5490 E5F1 280 300 1771 105,45
Y/OLLRATH

FLAP
RACK I:I .Z @ max. 113 mm

16 compart.

REF Llmax.(mm) Hmmy* /@ €/u
P5160 E1F1 120 140 17 46,00
P5160 E2F1 160 180 17 61,00
P5160 E3F1 200 220 m”n 76,25
P5160 E4F1 240 260 17 91,25
P5160 E5F1 280 300 m”n 103,10

FLAP
RACK I:l .z. ? max. 73 mm

36 compart.
REF Almax. (mm) H(mm)* j=/lys| €/u
P5360 E1F1 120 140 171 45,40
P5360 E2F1 160 180 (Al 61,25
P5360 E3F1 200 220 171 75,20
P5360 E4F1 240 260 171 87,35
P5360 E5F1 280 300 1”71 104,05
F LAP * Total set height

* Altura total del conjunto
RAC K * Hauteur totale ensemble

Indicate the colour code at the end of the reference.
Indicar el cédigo de color al final de la referencia.
Indiquer le code de couleur a la fin de la réference.

F1 F2 F3
F4 F5 F6

dujadas
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9.4 Complements

Complementos / Compléments

Open rack

Plate, tray and cutlery racks

st

8-Compartment flatware basket

Complements 9.4

Complementos / Compléments

8-Compart. flatware basket with handles

Cesta para platos, bandejas y cubiertos FLAP
Paniers pour plats, plateaux et couverts RACK

Cesta universal FLAP
Panier universel

Cesta para cubiertos de 8 compartimentos
Panier pour couverts 8 compartiments

Cesta para cubiertos de 8 compart. con asas
Panier pour couverts 8 compartiments avec poignées

REF W xD xH cm 9 €/u REF WxD xHcm j=/l\s! €/u
52640 46x19,6 X 18,5 174 49,70 52641 46x 19,6 x 18,5 174 60,30
Plastic vertical flatware cylinder Pl Stainless steel vertical flatware cylinder SS
P5001 Compatible only with FlapRack® dishwasher racks. P5000 Flatware rack Cestilla para cubiertos en pldstico Plastic Cestilla para cubiertos en acero inoxidable Stinkss
Compatible sélo con las cestas FlapRack®. Cesta para cubiertos . . . . . .
Compatible uniquement avec les casiers de lavage FlapRack®. Panier a couverts Petit panier pour couverts en plastique Petit panier pour couverts inox

TRA* Compatible only with T-Version dishwasher racks.
Compatible sélo con las cestas T-Version.
Compatible uniqguement avec les casiers de lavage T-Version.

P5003 Plates and trays rack
Cesta para platos y bandejas
Panier pour assiettes et plateaux

®
REF =/l €/u REF g €/u E %
P5002 1/6 29,10 P5000 1/6 30,80 ; :
B P5001 1712 10,10 P5003 1/6 30,80 . & e
23f TRA* 112 15,10 4 ? £33
£s> . A2
855 REF @ cm Hem iy €/u REF @ cm Hcm 1=/l €/u 855
52642 11,18 14,3 1712 10,10 99710 11,4 14,1 1712 35,70
Racks lid Rack for cutlery storage
Tapa para cestas FLAP Cesta para almacenar cubiertos FLAP
Couvercle pour paniers RACK Panier pour rangement couverts 8-compartment flatware basket Flatware basket Pl
Media cesta para cubiertos 8 compartimentos Cestillo para cubiertos Plastic
Demi-panier pour couverts 8 compartiments Petit panier pour couverts
FLAP FLAP
RACK RACK
e —
REF In-{ gutlerg.cap.
ap.cu iertos
REF =il €/u max.(mm) H(mm)*  cap comers /0 €/u P5004 52643
TR33 1/6 37,30 P5062 23 26 400 172 132,10
. . REF WxDxHem Y/} €/u REF WxDXHcm =/\gl €/u
* Total set height / Altura total del conjunto / Hauteur totale ensemble °° °°
pso1g  \With handie 29 % 425X 145 P5004 10x 10X 14 171 3,00
C
ponasa x42,5x14, 176 30,70 52643 @9,5X14,5 112 6,45
Without handle
P5019 Sin asa 22x425x145  1/6 18,45

Sans anse
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Plate racks 9.5

Cestas para platos / Casiers assiettes

n—c: @ 23-28 cm

9.5 Plate racks

Cestas para platos / Casiers assiettes

@

FLAP (G-

RACK

Plate crate: Perfect dish washing,
storing and transporting for banquets,
hotels, institutions and catering
equipment rental companies. They

Cestas especiales para platos: Ideales para
el lavado, almacenamiento y transporte de
platos. Perfectas para banquetes, hoteles,
colectividades y empresas de alquiler de

Casiers pour assiettes: I[déales pour le
lavage, stockage et transport d'assiettes.
Parfaits pour banquets, hotels, collectivités
et sociétés de location de matériel pour
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minimize the plate breakage, labour

material para la hosteleria. Reducen las

I'hotellerie. Ce type de casiers permet de

il

Capacity plates

Capacity plates

and handling cost. roturas de platos, minimizan el coste del réduire le nombre d'assiettes cassées ainsi REF —1 Capacidad platos &/ €/u REF —1 Capacidad platos &) €/u
transporte y manipulacién. gu'une diminution des co(ts de transport et max. (cm) Capacité assiettes max. (cm) Capacité assiettes

manipulation. P1412-6 35 14 11 18570 P1510-5 35 15 11 17525

P1412-6 F1* 3,5 14 1Al 223,95 P1510-5 F1* 3,5 15 1Al 206,00

Two types

Dos m Odg’! f’ ades TOTOTOTOTOTOTOT0T
Deux modeles ¥/ THT00T =

) p—_ W
et L P T L e T
Pl e | e, | Ml U NST .

FLAP @
RACK =, @28-30,5cm

il

FLAP @
RACK ——— =, @25-28 cm

L/
¥ Dl My (o il
i e ~ Capacity plates ~ Capacity plates
ol Sl - REF max (c:1) Capacidad platos S/ €/u REF max (C:1) Capacidad platos 2/ €/u
’ Capacité assiettes ’ Capacité assiettes
Faster wash and rinse. More safety and hygienic storing and transporting. P1912-6 2,5 19 ”n 186,00 P2011-5 2,5 20 ”n 176,20
Limpieza y secado rdpido. Almacenamiento y transporte mds seguro e higiénico. P1912-6 F1* 2,5 19 (Al 231,50 P2011-5 F1* 2,5 20 1”71 209,20

Nettoyage et séchage plus rapide.

Stockage et transport plus sOr et hygiénique.

FLAP @
RACK @ 23-25cm

FLAP @
RACK =, 320-22cm

Nine different grids
Nueve formatos de rejilla
Neuf grilles differentes
P1412-6 P1912-6 P1510-5 P2011-5 P2110-5
Extra protection, strength and durability. C . | C . |
Mayor proteccion, resistencia y durabilidad. apacity plates apacity plates
Plus grande protection, résistance et durabilité. REF m?(c'ri) Capacidad platos E/@ €/u REF m?(cri) Capacidad platos E/@ €/u
P3008-4 P3208-3 P4407-3 P6305-2 ’ Capacité assiettes ’ Capacité assiettes
P2110-5 2,5 21 1m”m 145,00 P3008-4 2,5 30 1”7 136,80
P2110-5 F1* 2,5 21 m”m 161,05 P3008-4 F1* 2,5 30 1”7 153,70

How to chose the appropriate plate crate:
Measure the plate diameter and height. You
have then to chose between the 9 different grids
according to the measures you get previously.

Como elegir la cesta de platos adecuada: Debe medir el
didmetro y altura del plato. Con estos datos escoger,
de las 9 combinaciones posibles, aquella que se
ajuste mas a las medidas del plato.

Comment choisir le casier pour assiettes:

Mesurer le diamétre et la hauteur de l'assiette. Selon
ces mesures choisir entre les 9 possibles combinaisons
de grille qui s'adapte au mieux.

Y/OLLRATH
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dujadas

FLAP @
RACK ~=, 12-19 cm

Capacity plates

F LAP * Closed racks
RAC K * Cestas cerradas

* Casiers fermés

Indicate the colour code at the end of the reference.
Indicar el cédigo de color al final de la referencia.
Indiquer le code de couleur a la fin de la réference.

REF I Capacidad platos S €/u
max. (cm) . . oo
Capacité assiettes
P3208-3 2,5 32 m”m 137,55
P3208-3 F1* 2,5 32 m 157,80 F1 F2 F3 F4 F5 F6

V/OLLRATH
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9.5 Plate racks

Cestas para platos / Casiers assiettes

FLAP_ @
RACK ~=~, @15-18 cm

Capacity plates

REF I Capacidad platos &/FF)  €/u
max. (cm) . . o
Capacité assiettes
P4407-3 2 44 mn 139,20
P4407-3 F1* 2 44 m 157,45
Open tray rack

Cesta para grandes bandejas
Panier pour grands plateaux

T-VERSION

TR30

* Capacity for 4 full-size extended trays
Capacidad para 4 bandejas extendidas de tamafio completo
Capacité pour 4 plateaux longs de grande taille

Hcm Hcm
Inside Outside
REF Interior Exterior E/ @ €/u
Intérieure Extérieure
TR23* 13,3 13,3 171 106,80
TR30 8,3 10,2 1/6 57,60

FLAP * Closed racks
* Cestas cerradas
RACK * Paniers fermés

Indicate the colour code at the end of the reference.
Indicar el cédigo de color al final de la referencia.
Indiquer le code de couleur a la fin de la réference.

Y/OLLRATH

FLAP @
RACK ©10-12,8 cm

Capacity plates

REF I Capacidad platos 2/} €/u
max. (cm) L . oo
Capacité assiettes
P6305-2 2,5 63 1”71 138,65
P6305-2 F1* 2,5 63 1 157,80

GN, isothermal trays and plates rack
Cesta para bandejas isotérmicas, GN y platos
Panier pour plateaux isothermes, GN et assiettes

T-VERSION

TR21

1 0 80 mm Not suitable for isothermal trays
Compartments  Distance between compart.  No aptas para bandejas isotérmicas

Compartimentos  Distancia entre compart. Ne convient pas aux bacs isothermiques
Compartiments Distance entre compart Ref. 919000 (pag 220)
TR22

5 75 mm Suitable for isothermal trays
Compartments  Distance between compart.  Aptas para bandejas isotérmicas
Compartimentos  Distancia entre compart. Convient aux bacs isothermiques
Compartiments Distance entre compart Ref. 919000 (pag 220)

Open end rack / Cesta de extremo abierto / Casier ouvert a I'extrémité

Hcm Hcm
Inside Outside
REF Interior Exterior E/ @ €/u
Intérieure Extérieure
TR21 8,3 12,1 1”71 137,60
TR22 13,3 13,3 1”71 145,00

F3 F4

284 dujadas

F1 F2 F5 F6

Reference guide for bases and extensions

Guia de seleccion para bases y extensiones / Guide de sélection pour bases et rehausses

HEIGHT OF FULL-SIZE RACKS
ALTURA DE LAS CESTAS DE TAMANO COMPLETO
HAUTEUR DES CASIERS GRANDE TAILLE

HEIGHT OF HALF-SIZE RACKS
ALTURA DE LAS CESTAS DE MEDIO TAMANO
HAUTEUR DES CASIERS DEMI-TAILLE

N
N

N
=N

N
(@)

DIAMETER AND COMPARTMENT SIZE FOR HALF-SIZE RACKS.
To Determine Compartment Size.
Place glass upside down over circle chart. Whichever circle the largest
diameter of the glass fits within will determine the number of
compartments and their size.

—_
©

DIAMETRO Y TAMARIO DE COMPARTIMENTO DE

18 — CESTAS DE MEDIO TAMARO.
o Para determinar el tamafio del compartimento:
o Top of 3 extenders. Coloque la copa invertida sobre la tabla circular. El circulo dentro Top of 4 extenders.
_ Parte superior, 3 extensiones. del cual calce el digmetro mds grande de la copa determinard el nimero Parte superior, 4 extensiones.
Haut de 3 réhausses. de compartimentos y su tamafio. Haut de 4 réhausses.

—
N

DIAMETRE ET TAILLE DE COMPARTIMENT POUR LES CASIERS DEMI-TAILLE.
Pour determiner la taille du compartiment.
Le cercle dans lequel tient le plus grand diametre du verre determinera
le nombre de compartiments et leur taille.
® s59om
REF. HRD

REF. HRD1
17 COMPART.

: Top of 2 extenders. Top of 3 extenders.
o Parte superit?n 2 extensiones. 10 COMPART. Parte superior, 3 ext/ensr'ones.
o Haut de 2 réhausses. Haut de 3 réhausses.

. 10,5x 11,3 cm
REF. HRB
& REF. HRB1 8 COMPART.
9x11,3cm [l
REF. TR5
20 COMPART.

Top of 2 extenders.
Parte superior, 2 extensiones.
Haut de 1 réhausse. Haut de 2 réhausses.

y N
A A
—_ DIAMETER AND COMPARTMENT SIZE FOR
FULL-SIZE RACKS.

8 Place glass on side with base of glass at floor

of rack as indicated below. Read number of

- extenders needed to cover to of glass.

7 DIAMETRO Y TAMARNO DE COMPARTIMENTO

DE CESTAS DE TAMANO COMPLETO.
Coloque la copa en el lado con su base en el
piso de la cesta tal como se indica abajo. Lea

Top of 1 extender.
Parte superior, 1 extension.

Top of base rack. Top of 1 extender.
Parte superior base de cesta. el numero de extensores necesarios para Parte superior, 1 extension.
Haut du casier de base. cubrir la parte superior. Haut de 1 réhausse.

DIAMETRE ET TAILLE DE COMPARTIMENT
POUR LES CASIERS GRANDE TAILLE.
Placez le verre sur le coté avec la base du
verre au fond du casier, comme indiqué cidessous.
Lisez le nombre d'extensions
nécessaires pour couvrir le haut du verre.
N

W 64cm

REF. P5490 / TR9

49 COMPART.

@ 122cm y

. 7.5 cm REF. P5360/ TR7 REF.TRM 7 cm .
REF. TR 36 COMPART. 42 COMPART. Top of base rack.
12 COMPART. Parte superior base de cesta.
not shown Hom 81cm @ Haut du casier de base.
no se muestra
pas en photo REF. P5250 / TR6 REF. TR12
25 COMPART. 30 COMPART.

M 152cm
@ 122cm L RIELS) REF. P5090 / TR10
REF. TR18 REF. P5160 / TR 10cm @ 9 COMPART.
- REF. TR4 REF.TR11 h
12 COMPART. not shown
. 16 COMPART. 20 COMPART. no se muestra
not shown pas en photo

no se muestra
pas en photo

Place base of glass here. FLOOR OF RACK Place base of glass here.
Coloque la base de la copa aqui.

Placez ici la base du verre.

Coloque la base de la copa aqui. PISO DE LA CESTA
Placez ici la base du verre. FOND DU CASIER

YOLLRATH 285 dujadas
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Trolleys

cCarros

Chariots

10.1 SERVING TROLLEYS

CARROS DE SERVICIO
CCHARIOTS DE SERVICE

10.2 ST/STEELRAILTROLLEYS

CARROS GUIAS EN ACERO INOXIDABLE
CHARIOTS A GLISSIERES EN ACIER INOXYDABLE

10.3 DISH TROLLEYS

CARROS PARA PLATOS
CHARIOTS A VAISSELLE

10.4 SPECIALTROLLEYS

CARROS ESPECIALES
CHARIOTS SPECIAUX

YVOLLRATH 287

288

295

302

305
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10.1 Serving trolleys

Carros de servicio / chariots de service

Foldable service trolley SS||pp
Carro de servicio plegable Stainiess
Chariot de service pliable

EASILY COLLAPSIBLE in half with a safety latch.
FACILMENTE PLEGABLE por la mitad con pestillo de seguridad.
FACILEMENT PLIABLE en deux avec loquet de sécurité.

4 revolving casters, 2 with brakes T

4 ruedas giratorias 2 de las cuales con freno
4 roues pivotantes, dont 2 avec frein

Shelf dimension

REF Dim. Estante / Dim. Niveau E/@ €/u
cam

P642100 82,5x50 m 385,70

Y/OLLRATH

93cm

Total maximium load 150 kg. Max. load per level 50 kg
Carga madxima total 150 KG. Carga mdxima por estante 50 kg
Charge maximale total 150 kg. Charge maximale per niveau 50 kg

dujadas

Multi purpose cart
Carro de servicio A.ﬁ‘!m PP
Chariot de service

103 cm
SOV <\>

40 cm

96 cm

40 cm

Serving trolleys 10.1

Carros de servicio / chariots de service

Set trolley
Conjunto carro Al PP

Ensemble chariot

40 cm

96 cm

40 cm

A

Maximum weight load 120 kgs
Carga mdxima 120 kgs
Charge maximale 120 kgs

Aluminium supports
Soportes de aluminio
Supports en aluminium

Maximum weight load 120 kgs
Carga mdxima 120 kgs
Charge maximale 120 kgs

Aluminium supports
Soportes de aluminio
Supports en aluminium

Shelf dimension

REF Dim. Estante / Dim. Niveau E/@ €/u
cm
P641100 78 x 48,5 11 231,70
Silverware container
PP

Contenedor para cubiertos
Conteneur pour couverts

REF cm Lts Bim  €/u

P642000 32x19,5x16,5 8 mn 32,80
Aluminium clearing trolley AlllpP
Carro aluminio desembarace Alominium

Chariot débarrassage en aluminium

45 cm
94,5cm

,
kE

97 cm
Y/OLLRATH 289

Shelf dimension

REF Dim. Estante / Dim. Niveau E/@ €/u
cm
P640000 78 x 48,5 m”n 330,10
Refuse container
PP

Contenedor para desperdicios
Conteneur pour déchets

REF cm Lts =iy €/u
P643000 33,5x23x56 30 (Al 65,60
| EXCLUSIVE |

Racks adjustable to 1/1 GN containers and FLAP-RACK® (500 x 500 mm).
Maximum load: 150 Kg and max. per level 75 Kg.

Medidas de estantes adaptables a cubetas GN 1/1 y cestas FLAP-RACK®
(500 x 500 mm). Carga mdxima: total 150 Kg y con un mdximo de 75 Kg por
estante.

Clayettes adaptables a des bacs GN 1/1 et a casiers a vaisselle FLAP-RACK®
(500 x 500 mm). Charge maximale: total 150 Kg et 75 Kg par niveau.

Shelf dimension

REF Dim. Estante / Dim. Niveau E/@ €/u
cm

P80900 87 x 55,5 171 425,80

dujadas

w 0
>unh
wo 9
dax
g5%
Ed0o




10.1 Serving trolleys SS Serving trolleys 10.1

Stainless

Carros de servicio / chariots de service steel Carros de servicio / chariots de service
St/steel serving trolley Easy and quick assembly
Carro servicio acero inox Facilidad y rapidez de montaje \ |
Chariot service en acier inox Montage facile et rapide '!
|
| |
. w D Total maximium load 240 kg
1.5 mm thick St/Steel - T T/ @ Max. load per level 80 kg
tubular frame \ \ A Carga mdxima total 240 kg
Estructura tubular en acero J \ Carga maxima por estante 80 kg
inox de 1.5 mm espesor ‘ = | Charge maximale total 240 kg
Structure tubulaire en acier | E 1 Charge maximale per niveau 80 kg
inoxydable 1.5 mm. epaisseur

29,5cm

Total maximium load 240 kg.
Max. load per level 80 kg

Carga mdxima total 240 KG.
Carga mdxima por estante 80 kg

Charge maximale total 240 kg.
Charge maximale per niveau 80 kg

12 cm diam. Revolving casters. Two with brakes
Ruedas giratorias de 12 cm didmetro. Dos con frenos
[ Roues giratiores de 12 cm diam. Deux avec freins

62,5cm

12 cm diam. Revolving casters.

Two with brakes S _ : l 5\ .
Ruedas giratorias de 12 cm I ¥ é Disassembled trolley Serving trolley with guard-rail shelf

didmetro. Dos con frenos .. .
Roues giratiores de 12 cm diam. Carro desmontable Carro servicio con barandilla

Deux avec freins Chariot démontable Chariot service avec galerie

Shelf dimension l
Levels . _]

Dim. Estant WxDxH — A
REF fores o e m WD € ﬂﬁ ’I
P80240 2 80 x 50 88x58x101,5 1/1 447,95 Polyamide casters ‘E‘ |
P80250 2 90x50  98x58x1015 1/1 523,95 available e 3 ~
P80260* 2 100 x 60 108x68x101,5 1/1 673,60 Ruedas de poliamida I

disponibles. E

P80270 3 80 x50 88x58x101,5 11 495,45 Roulettes polyamide g‘g - - 1 H
P80280 3 90 x 50 98x58x101,5 1/1 589,60 disponibles.
P80290* 3 100x60 108x68x101,5 1/1 708,85

27,5cm

2,8 P80300 4 80 x 50 88x58x130 1/1 751,55 ©, 8
35z P80310 4 90 x 50 98x58x130 1/1 832,45 i . B85
B33 P80320* 4 100x60  108x68x130 1/1 1.137,30 V-4 v £33

* Thicker shelves
Estantes de chapa de mayor espesor
Plateaux plus épais

1S
. L
Cutlery dispenser for serving trolley St/Steel clearing trolley N
Cubertero para carro servicio Carro desembarace inox
Ramasse-couverts pour chariot service Chariot de débarrassage en inox
Polyamide casters
108 cm 68 cm available
(_\* Ruedas de poliamida
i - [ disponibles.
- ™ P
P M G e Roulettes polyamide
disponibles.
5
wn
s GN container not
- included Very strong and resistant once assembled Delivered flatpacked. Polyamide casters available
GN no incluida Muy robustos y sélidos Se entregan desmontados. Ruedas de poliamida disponibles
» Bac GN el Tres robustes et solides une fois montés Livrés démontés. Roulettes polyamide disponibles
ac GN non inclus
@ 165 mm Levels She!fdimension Levels She!f dimension
) REF  mwnes  pras VDX i@y ey REF  ewnes poguns VO oy ey
Niveaux Niveaux
cm cm
Levels Shelf dimension P80330 2 80 x 50 81x545x104 1/1 498,30 P80940 2 80 x50 88x58x101,5 ”n 500,25
REF Estantes Dim. Estante / Dim. Niveau E/@ €/u P80340 2 90 x 50 91x545x104 1/1 577,55 P80941 3 80x 50 88x58x101,5 171 658,35
REF Mod Hcm Vi@ €/ Niveaux cm i P80350 3 80x50  81x545x104 1/1 587,10
P80374 GN1/3 15 m 50,65 P80680 2 100 x 60 7 723,15 P80360 3 90 x 50 91x54,5x104 1/1 696,00

OLLRATH 290 dujadas YOLLRATH 291 dujadas



10.1 Serving trolleys

Carros de servicio / chariots de service

Service trolley in black
Carro de servicio en color negro
Chariot de service de couleur noire

Total maximium load 150 kg.
@ Max. load per level 50 kg

Carga mdxima total 150 KG.

Carga madxima por estante 50 kg

Charge maximale total 150 kg.
Charge maximale per niveau 50 kg

59 cm

«~  wsem

SS

Stainless
steel

Three-shelf heavy-duty stainless steel cart

Carro de servicio de 3 niveles
Chariot service a trois étageres

Serving trolleys 10.1

Carros de servicio / chariots de service

400 kg capacity is distributed between the shelves.
La capacidad de 400 kg se distribuye entre las estanterias.
La capacité de 400 kg est répartie entre les rayonnages.

Two 10 cm wivel casters and two 20 cm front casters
ensure swift maneuvering.

Dos ruedas giratorias de 10 cm y dos ruedas delanteras de 20
c¢m garantizan una maniobra rdpida.

Deux roues pivotantes de 10 cm et deux roues avant de 20 cm
garantissent une manoceuvre rapide.

Extended-height stainless steel handles feature a casters
coating.

Los mangos de acero inoxidable de altura extendida cuentan
con un revestimiento de confort.

1 Les poignées en acier inoxydable a hauteur prolongée sont

|
; % dotées d'un revétement de confort.
o
X,
':N /@ Shelf dimension
i 2 Dim. Estante
‘ g REF Dim. Niveat J=/ly €/u

', 3
97208 89 x 58,4 m 2.852,40

94,5cm

112cm

4 revolving casters,
2 with brakes

4 ruedas giratorias
2 de las cuales con freno

4 roues pivotantes,
dont 2 avec frein

-«
<«

Shelf dimension

REF Dim. Estante / Dim. Niveau E/@ €/u
cm
P80980 82,5x50 17”71 278,10

Light dlsassembleq trolley ECONOMIC LINE Three-shelf tubular cart
Carro desmontable ligero GAMA ECONOMICA ~—~— Carro tubular de 3 estantes
£26 Chariot démontable légere GAMME ECONOMIQUE : Chariot tubulaire a 3 étageres £28
E33 ' FOOo
‘ g
0
- (*) ‘wa
Total maximium load 225 kg.
e A @ Carga mdxima total 225 KG.
o ' Charge maximale total 225 kg.
Q
IS
£ N
N o~
0 £
K Shelf dimension
Dim. Estante
REF Dim. Niveau E/@ €/u
cm
Total maximium load 150 kg. 97168 85 x 54 11 1.859,55
?% Max. load per level 50 kg
Carga madxima total 150 KG. Y
Carga maxima por estante 50 kg
Charge maximale total 150 kg.
Charge maximale per niveau 50 kg
Rued acero 0 10 cm. Dos con frens Levats  Sheidimension
- - Dim. E
Roulettes @ 10 cm. Deux avec freins. REF Estantes Dlirnr:. l\fitvaer.’atlljE WxDxH E/@ €/u
Niveaux cm
cm
P80960 2 84,5x52,5 91x585x94,5 11 216,30
P80961 3 84,5x52,5 91x585x94,5 11 258,25
OLLRATH 292 dujadas YOLLRATH 293 dujadas
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10.1 Serving trolleys

Carros de servicio / chariots de service

Paneled serving trolley
Carro servicio panelado
Chariot service panelé

101,5cm

Shelf dimension

REF Dim. Estante / Dim. Niveau D/@ €/u
cm
P80282 90 x 50 171 1.074,45

Bussing cart
Carro de transporte
Chariot de transport

‘78%7 ‘ﬂ;
A

32cm

5
&
\ 1 Bins not included
Cubetas no incluidas
Bacs non inclus.
Shelf dimension
REF Dim. Estante / Dim. Niveau E/@ €/u
cm
97181 69 x 45 11 1.429,90
Y/OLLRATH 294

1.5 mm thick St/Steel
tubular frame

Estructura tubular en
acero inox de 1.5 mm
espesor

Structure tubulaire en
acier inoxydable 1.5 mm.
epaisseur

Paneled
Panelado
Panelé

Total maximium load 240 kg
Max. load per level 80 kg

Carga maxima total 240 kg
Carga mdxima por estante 80 kg

Charge maximale total 240 kg
Charge maximale per niveau 80 kg

12 cm diam. Revolving casters.
Two with brakes

Ruedas giratorias de 12 cm didmetro.
Dos con frenos

Roues giratiores de 12 cm diam.
Deux avec freins

Durable stainless steel
construction and ABS handle
provide years of service.

La construccién duradera de
acero inoxidable y el mango
de ABS proporcionan afios de
servicio.

La construction durable en acier

inoxydable et la poignée en ABS
offrent des années de service.

Total maximium load 135 kg
Carga madxima total 135 kg
Charge maximale total 135 kg

Black vinyl finish creates
an attractive appearance

El acabado de vinilo negro
crea un aspecto atractivo

La finition en vinyle noir crée
un look attrayant

Strong swivel casters ensure
swift maneuvering

Las ruedas giratorias fuertes
garantizan una maniobra rdpida

Des roues pivotantes robustes
garantissent une manceuvre rapide

dujadas

Stainless

15 rails trolley for 1/1 GN pans and pastry baking trays.
Carro 15 guias compatible con GN 1/1y bandejas de pasteleria.
Chariot 15 glissieres pour bacs GN 1/1 et plaques patisserie

2in 1 rail, suitable for 1/1 GN
containers and 60x40 cm pastry trays

Guia 2 en 1, apta para cubetas GN 1/1
y bandejas de pasteleria de 60x40 cm

Glissiere 2 en 1, compatible avec bacs
GN 1/1 et plaques patisserie 60x40 cm

Max. total load: 240 kg.
@ Carga madx. total 240 kg.
Charge max. totale : 240 kg.

Swivel casters with 12,5 cm diameter.
Two with brakes.

Ruedas giratorias de 12,5 cm de digmetro.
Dos con freno

Roulettes pivotantes de 12,5 cm de diamétre.
Deux avec frein.

REF Entrance /érr;;rada/Entré \;o/@ €/u
P80600 32,5-40cm 171 895,00

17 Rails trolley for 1/1 GN pans
Carro 17 guias gn 1/1
Chariot 17 glissieres pour bacs gn 1/1

]

75 mm
<>

T —

Vil |
;I.,'I.L -\ -

AN

.e

R N R Y
171 cm

B |
N

_\ .

1

!
(& ‘E.ﬁ / 63,5cm

Polyamide casters available
Ruedas de poliamida disponibles
Roulettes polyamide disponibles

REE Entrance /grrr;lrada/Entré E/@ €/u
P80430 32,5 11 689,40
Y/OLLRATH 295

SS St/steel rail trolleys 10.2

steel Carros guias en acero inoxidable / Chariots & glissiéres en acier inoxydable

Ly
> o

171 cm

70 cm

52,5cm

Double rail trolley 17x2 for 1/1 GN pans
Carro doble 17x2 guias gn 1/1
Chariot double 17x2 glissieres pour bacs gn 1/1

75 mm
<>

171 cm

"\g 63,5cm
81 cm

Polyamide casters available
Ruedas de poliamida disponibles
Roulettes polyamide disponibles

Entrance / Entrada / Entré
REF om 9™ €/u
P80670 32,5 171 1.170,50
dujadas
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10.2 St/steel rail trolleys

Carros guias en acero inoxidable / Chariots & glissiéres en acier inoxydable

Disassembled trolley 17 rails for 1/1 GN pans
Carro desmontable 17 guias gn 1/1
Chariot démontable 17 glissiéres pour bacs gn 1/1

75 mm

<>
(1t
."| '.I
Tt

—

bl

aa&ﬁa&‘

|

171 ¢cm

P e —————

b

i

T_

JV Flat packed
) ] Desmontado
Livré démonté
e
Polyamide casters available

Ruedas de poliamida disponibles
Roulettes polyamide disponibles

Entrance / Entrada / Entré E / @

REF cm

Light disassembled trolley 17 rails for 1/1 GN pans
Carro desmontable ligero 17 guias gn 1/1
Chariot démontable léger 17 glissiéres pour bacs gn 1/1

ECONOMIC LINE
GAMA ECONOMICA

GAMME ECONOMIQUE

€/u

P80470 32,5 1Al 637,05

Stackable trolley 17 rails for 1/1 GN pans
Carro encastrable 17 guias GN 1/1
Chariot emboitable 17 glissiéres pour bacs GN 1/1

75 mm
-

| I
Lu\

% %% % 3% 8 § 8 &

171 cm

-

—

63cm

45,5cm

Y/OLLRATH

€
v}
s
. |\
Casters @ 120 mm. Two with brakes.
Ruedas acero @ 120 mm. Dos con freno.
Roulettes @ 120 mm. Deux avec freins.
Entrance / Entrada / Entré
REF om 9® €/u
P80970 32,5 m 480,25
Stackble
Encastrable
Emboitable
Fa
’J'
+ ra
« B=—
+
+
4
Polyamide casters available
Ruedas de poliamida disponibles
Roulettes polyamide disponibles
Entrance / Entrada / Entré
REF om g® €/u
P80520 32,5 il 781,90

dujadas

Stainless

17 Rails trolley for 2/1 GN pans
Carro 17 guias GN 2/1
Chariot 17 glissieres pour bacs GN 2/1

£

v

N

75,5cm

Polyamide casters available
Ruedas de poliamida disponibles
Roulettes polyamide disponibles
REE Entrance /él;rt:ada/ Entré E/ @ €/u
P80440 53 17 704,45

Stackable trolley 17 rails for 2/1 GN pans
Carro encastrable 17 guias GN 2/1
Chariot emboitable 17 glissieres pour bacs GN 2/1

171 cm

75cm

66 cm

Y/OLLRATH 297

Ss St/steel rail trolleys 10.2

steel Carros guias en acero inoxidable / Chariots & glissiéres en acier inoxydable

Disassembled trolley 17 rails for 2/1 GN pans
Carro desmontable 17 guias GN 2/1
Chariot démontable 17 glissieres pour bacs GN 2/1

1l
—
L] |
: i 1
4 |
-
[ ¥ »
§ | i
~ r
- r ;
L
J( Flat packed
h Desmontado
v Livré démonté
\ 75,5cm
66 cm
Polyamide casters available
Ruedas de poliamida disponibles
Roulettes polyamide disponibles
REF Entrance/é:;rtlrada/ Entré E’/@ €/u
P80480 53 m”m 651,05
Stackble
Encastrable
Emboitable
i
’J'
+ i
« F——
4+
+
4
Polyamide casters available
Ruedas de poliamida disponibles
Roulettes polyamide disponibles
REF Entrance/érrrrtlrada/ Entré E/@ €/u
P80510 53 mn 840,70
dujadas
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10.2 St/steel rail trolleys SS

Stainless

St/steel rail trolleys 10.2

Carros guias en acero inoxidable / Chariots & glissiéres en acier inoxydable Steel Carros guias en acero inoxidable / Chariots & glissiéres en acier inoxydable
Pastry baking tray trolley Disassembled rail trolley for bakery Defrost trolley 9 rails | PATENTED |
Carro bandejas pasteleria Carro desmontable bandejas pasteleria Carro descongelacion 9 guias

Chariot pour plaques a patisserie Chariots démontable pour plaques a patisserie

! | L A

Chariot a dégivrage 9 glissieres

-

1

Drain in each shelf
Cada nivel tiene un desagiie
Chaque niveau est pourvu

d'une évacuation

171 cm

ALEARAREE R R W
171 ¢cm

Flat packed
Desmontado
Livré démonté

/:) cm
Entrance 40 cm Entrance 40 cm ‘\_)

Entrada 40 cm \ Entrada 40 cm 52,5cm
Entrée 40 cm 225cm

Tray to collect thawing
condensate
Cubeta para recoger el agua
de descongelacién
Entrée 40 cm Bac pour recueillir 'eau de

décongélation

Polyamide casters available
Ruedas de poliamida disponibles

Polyamide casters available
Ruedas de poliamida disponibles

Roulettes polyamide disponibles Roulettes polyamide disponibles Entrance Space saver while foodstuff defrost.
WxDxH Entrada O Ahorro de espacio en el proceso de descongelado de los alimentos.
REF Mod cm eve S0 €/u Economie d'espace pendant le dégivrage des aliments.
Nr.of Levels  Size of rails Dist. betw. rails Nr. of Levels  Size of rails Dist. betw. rails cm
N° Guias Medida guias Dist. entre guias N° Guias Medida guias Dist. entre guias f i
REF Num. Niveaux Dim. glissiéres Esp. entre glis. E/@ €/u REF Num. Niveaux Dim.glisgiéres Esp. entregglis. E/@ €/u P80810 GN 2/1 66,5x75,5x171 53,0 171 1.256,55 ;3!%3?&(;77;22::;‘;:2/,;:sli:l!lfles
cm cm cm cm P80813 GN 1/1 455x63,0x 171 32,5 11 1.227,90 Roulettes polyamide disponibles
o © P80840 15 60 x 40 8,5 171 696,90 P80870 15 60 x 40 8,5 1/1 662,20 9 ®
% g 59:( P80850 20 60 x 40 7.0 171 717,35 P80880 20 60 x 40 7.0 1/1 681,50 § g %
E3S P80460 30 60 x 40 4,5 1/1 759,30 P80500 30 60 x 40 4,5 11 721,45 E33
f.pzatal GN cgr;t;nl\llner for defroc’)st trolltley 3 Perforated bottom
ube GGSPIEC.IG para C-'CIFI’OI gsconge acion Fondo pEIfOFGdOp(JI’G cubeta
) . . Bac GN spécial pour chariot dégivrage Egouttoir pour bac
Disposable trolley covers dispenser SS Disposable covers for trolleys PE g P

Dispensador para fundas de carro stailess

aile Fundas desechables de polietileno para carros |,
Distributeur pour housses de chariot

Housses jetables pour chariots

§j| & ® & & & &

ﬂ@ NS

-
| " Recommended for item code P80811
b Pack / Rollo / Rouleau 100 u ' . ' Recomendado para ref. P80811
Medium density poliethylene. For high trolleys. c°“tg";)e‘;w'th 2’3'“‘?’ hole. Recommandé pour réf. P80811
E Polietileno de densidad media. Para carros altos. ubeta con aesague. .
Poliethyléne de densité moyenne. Pour chariots hauts. Bac avec dégorgement. ‘ z:::mmewjg‘i)e;azr;:;'pgzg?j P80814
Recommandé pour réf. P80814
REF WxDxHcm j=/l s €/u REF 9| €/u P
P80641 91,5x16x 10 (Al 86,40 P80610 for trolley 1/1 / para carro 1/1/ pour chariot 1/1 171 219,75
P80620 for trolley 2/1/ para carro 2/1/ pour chariot 2/1 7 247,40 REF Mod cm Lts Hcm E/ @ €/u REF Mod E/ @ €/u
P80G3Q o pastry trolley 600 x 400/ para carro pasteleria 4 14 22325 P80811 GN 2/1 65 x 53 28,9 10 171 116,90 P215000' GN 2/1 (YAl 85,65
600 x 400 / pour chariot patisserie 600 x 400 ! P80814 GN1/1 53x325 14,22 10 il 58,10 P1150002 GN 1/1 il 42,15

OLLRATH 298 dujadas YOLLRATH 299 dujadas



10.2 St/steel rail trolleys Ss St/steel rail trolleys 10.2

Stainless

Carros guias en acero inoxidable / Chariots & glissiéres en acier inoxydable steel Carros guias en acero inoxidable / Chariots & glissiéres en acier inoxydable
Self-service trolley 12 rails Self-service trolley 24 rails Double fast-food tray trolley 12 rails Transport trolley for isothermal trays
Carro self-service 12 guias Carro self-service 24 guias Carro doble para bandejas fast-food 12 guias Carro transporte bandejas isotérmicas
Chariot self-service 12 glissieres Chariot self-service 24 glissieres Chariot double pour plateaux fast-food 12 glissieres Chariot transport plateaux isothermes
- ';i-n-n—-._.
A - — A — A -y A
o Lo .y - :
New 12 cm width rails - —i= — E "'
Nuevas guias de 12 cm de ancho — ] —f - - - =
Nouveaux rails de 12 cm de large g - - o I
- ; = 1
£ =) i — —_—
g - [ Ll 1 =
o — e |
(= 1 o = 3 ) _ :
| —— S 1
g [ :| - E . #“ I H
— l. - - e
- | g ' - el I 1
i | 5 e ]
it 'J|' > I !
I = ' I I
st !. = I
— _.'-I ’ ‘ I
ol - — - E AT < |
P80951* P8O9E5 e / . \ I
P80950 _ N V.
P80966* m h - ' |
66 \
100,5cm m 60,5 cm {
Suitable for trays from 32,5 to 52,5 cm. Entrance 42 cm Suitable for trays from 32,5 to 52,5 cm. Entrance 42 cm
Compatible con bandejas de 32,5 a 52,5 cm. Entrada 42 cm Compatible con bandejas de 32,5 a 52,5 cm. Entrada 42 cm Suitable for trays 48 x 37 cm Entrance 48 cm Suitable for tray P919000
Adaptable pour plaques de 32,5 a 52,5 cm. Entrée 42 cm Adaptable pour plaques de 32,5a 52,5 cm. Entrée 42 cm Ideal para bandejas 48 x 37 cm Entrada 48 cm Ideal para bandejas P919000
Compatible with all Pujadas fast food trays Compatible with all Pujadas fast food trays Ideal pour plateaux 48 x 37 cm Entree 48 cm Ideal pour plateaux P919000
_7|_'odas ! 75 baln dejas ;u[agas ];ast{oog ref. _7|_'odas I(lrs b alndej as .;’ul_agas 1;‘7“1;00‘; ref. Polyamide casters available Trolley made of St/Steel and plastic rails.
£, gzte: gé pogqugs o”Ja as fast foo gzteos g; pogqugs ouJa as fast foo Ruedas de poliamida disponibles Carro fabricado en acero inoxidable y guias de pldstico. ., L
38 z P8610/ 86100/ P34 P8610/ 86100/ P34 Roulettes polyamide disponibles Chariot fabriqué en acier inoxydable et glissieres en plastique. =E z
33 B35
REF E/@ €/u REF E/@ €/u Size of rails Nr. of Levels Size of rails
Medida guias N° Guias Medida guias WxDxH
P80950 11 811,45 P80965 11 1.364,20 REF Dimensions glissiéres E/@ €/u REF Num.Niveaux  Dim. glissiéres cm E/@ €/u
P80951* (Al 1.148,15 P80966* 1Al 1.680,50 cm cm
* With two side panels made of aluminium+composite . * With two side panels made of aluminium+composite . P80910 48 x 80 17 836,15 P925001 10 55x37,5 50x62x152 1/1 1.137,80
* Con dos paneles laterales composite+aluminio. * Con dos paneles laterales composite+aluminio. P925002 20 55x37,5 92x62x152 1/1 1.520,95
* Avec deux panneaux latéraux en composite+aluminium. * Avec deux panneaux latéraux en composite+aluminium.
See products on / Ver productos en / Voir produits en page P. 265 See products on / Ver prodctos en / Voir produits en page P. 265

Isothermal tray
Bandeja isotérmica

Polypropylene fast food trays
Plateau Isotherme

Bandejas de polipropileno para comida rdpida
Plateaux de restauration rapide en polypropylene
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10.3 Dish trolleys

Carros para platos / Chariots & vaisselle

Dish trolley CS
Carro para platos Carbon
Chariot a vaisselle

£ ! o e
o
o

REF ch'r)nx H J =/l €/u 3

P80790 58x71x177,5 7 1.044,45

The distance between levels is 5,8 cm
Distancia entre niveles 5,8 cm.
Distance entre les niveaux 5,8 cm.

Carbon steel with anti-corrosion coating
Acero al carbono con recubrimiento anticorrosivo
Acier au carbone avec revétement anti-corrosion

\
)
Wi

i

Y

¥

Strong welded structure handle for easy transport
Resistente estructura soldada con asa para fdcil transporte.
Structure soudée robuste avec poignée pour un transport facile.

W ‘\ \‘- '
.:‘.&"i ‘i

\
l
y
I’

Capacity for 100 dishes. Different sizes of dishes can be
combined thanks to its adjustable system.

T,
W

1T

Capacidad para 100 platos. Se pueden combinar diferentes
tamafios de platos gracias a su sistema ajustable.

I\

AN

Capacité pour 100 assiettes. Différentes tailles de plats peuvent
étre combinées grace a son systeme réglable.

(@ max. 34,5cm)

A\

3

4 casters of 125mm with bumpers.
2 casters brakes included.

4 ruedas de 12,5 cm con parachoques.
2 ruedas con freno.

4 roues de 125 mm avec pare-chocs.
2 roulettes avec freins

Dish trolley cover PE
Funda carro platos et
Housse pour chariot a vaiselle

REF chzx H =/l €/u

P80793 62 x71x152 7 195,00

4 zippers for easy access from any point
4 cremalleras para una facil accesibilidad desde cualquier punto
4 fermetures éclair pour un acces facile depuis nimporte quel point

Handle opening for easier transport
Apertura para el asa facilitando el transporte
Ouverture pour la poignée facilitant le transport

Made of reinforced high-density polyethylene
Fabricada en polietileno de alta densidad reforzado
Fabriqué en polyéthyléne haute densité renforcé

Y/OLLRATH 302

SS Dish trolleys 10.3

Stainless

steel

Vi

\
A\
177,5cm

Carros para platos / Chariots & vaisselle

Robust, resistant structure.
Estructura robusta y resistente.
Structure robuste et résistante.

Includes two plate panels (dividers) made from
stainless steel, which can be adjusted as required.

Se incluyen 2 paneles (separadores) de platos fabricados
en acero inoxidable y ajustables segtn las necesidades.

2 panneaux (séparateurs) d'assiettes en acier inoxydable
sontinclus et peuvent étre réglés selon les besoins.

Base tilted inwards to prevent plates
falling.

Base inclinada hacia el interior para evitar
la caida de los platos.

Base inclinée vers l'intérieur pour éviter que
les assiettes ne tombent.

4 casters of 125mm with bumpers.
2 casters brakes included.

4 ruedas de 12,5 cm con parachoques.
2 ruedas con freno.

4 roues de 125 mm avec pare-chocs.
2 roulettes avec freins

w 0
>unh
uoo
e
e <T
OO

Dish trolley Double dish trolley
Carro para platos Carro para platos doble
Chariot a vaisselle Chariot a vaisselle double

Can hold 150 plates of up to @ 32 cm. Can hold 300 plates of up to @ 32 cm.
Permite una carga de 150 platos de hasta @ 32 cm. Permite una carga de 300 platos de hasta @ 32 cm.
Permet une charge de 150 assiettes jusqu'a @ 32 cm. Permet une charge de 300 assiettes jusqu'a @ 32 cm.
WxDxH WxDxH
REF ey llys! €/u REF o 9 €/u
P80791 105 x 50 x 85 mn 1.009,90 P80792 105x 78 x 85 1”71 1.212,90

YOLLRATH 303 dujadas



[7] w
>k
wo 9
=

= X
gss
&

OO

10.3 Dish trolleys

Carros para platos / Chariots & vaisselle

Adjustable dish caddy
Carro ajustable para platos
Chariot modulable pour assiettes

80cm

I

h.
100 cm 76 cm

Delivered with 4 posts plus 1 protection cover.
Se sirve con 4 columnas separadoras mds una funda protectora.
Livré avec 4 colonnes de séparation et 1 housse de protection.

Unique and easy adjustment from the top.
Ajuste unico y fdcil por la parte superior.
Reglage unique et facile de la partie supérieure.

COMBINATIONS
COMBINACIONES &

COMBINATIONS
. 22,40-2316cm  27,30-29,20cm
Size plates

Tamaiio platos
Taille assiettes

L5

29,5-31,75cm 11,43-21,59cm  14,60-18,08 cm

REF =iy €/u
ADC-4 ” 1.621,20

Post for dish caddy
Columna separadora carro platos
Colonne séparation chariot assiettes

Compatible ref. ADC-4

Compatible ref.

Compatible réf. SAC'SQ5-06

REF w/lys] €/u

ADP m 92,50
Y/OLLRATH 304

P

Plastic

Adjustable caddy for square & round dishes
Carro ajustable para platos cuadrados y redondos
Chariot modulable pour assiettes carrées et rondes

N

Unique, stackable
design.
Disefio exclusivo
apilable.
Design exclusif
empilable.

77,5cm

70 cm

%

Delivered with 5 posts, one of them in cross shape plus
1 protection cover.

Se sirve con 5 columnas separadoras una de ellas en forma
de cruz mds una funda protectora.

Livré avec 5 colonnes de séparation une desquelles en
forme de croix plus 1 housse de protection.

23,48-26cm

20,32-24cm 10,16-20,32cm  25,78-28,58 cm

21,13-2413cm 23,48-26cm 29,20-31,75cm

REF =iy €/u
SAC-5Q5-06 ”n 1.403,80

Vinyl cover for dish caddy Vi
Funda protectora de vinilo para carro platos vin
Housse protection en vynil pour chariot assiettes

e
i

a

Cover for item
SAVC. Funda para ref. ADC-4

Housse pour réf. SAC-SQS-OG
REF 9/ €/u
SAVC m”m 122,35

dujadas

SS

Stainless
steel

1/1 GN transport trolley
Carro portacubetas GN 1/1
Chariot transport bac GN 1/1

106,5cm

GN containers not included.
No incluye cubetas GN.
Bacs GN non inclus.

Polyamide casters available
Ruedas de poliamida disponibles
Roulettes polyamide disponibles

REF 9/ €/u
P80390 17 645,05

Tray transport trolley 7 rails
Carro transporte bandejas 7 guias
Chariot transport plateaux 7 glissieres

H
- | A
P80540
P80780 W

Polyamide casters available
Ruedas de poliamida disponibles
Roulettes polyamide disponibles

Size of rails Dist. betw. rails

Medida guios W x D x H Dist. entre guias
REF Dim.glisiéres cm Esp. entregglis. E/@ €/u

cm cm

P80540 GN1/1 45,5x63,5x90 7.5 mn 548,20
P80550 GN 2/1 66x75x90 7.5 mn 614,55
P80560 60x40 52,5x70x90 85 11 597,95
P80780 GN 1/1 Doble 81x63,5x90 7,5 11 1.014,15
Y/OLLRATH 305

Special trolleys 10.4

Carros especiales / Chariots spéciaux

2/1 GN transport trolley
Carro porta cubeta GN 2/1
Chariot transport bac GN 2/1

106,5cm

GN containers not included.
No incluye cubetas GN.
Bacs GN non inclus.

Polyamide casters available
Ruedas de poliamida disponibles
Roulettes polyamide disponibles
Perfect for storing and transporting large quantities of prepared food and sauces.

Ideales para el almacenaje y transporte de alimentos preparados y salsas en grandes cantidades.
Idéales pour le stockage et le transport d'aliments cuisinés et sauces en grandes quantités.

REF j=/l\s! €/u
P80380 1/1 581,70

Trolley cutlery dispenser GN 1/3
Carro portacubiertos GN 1/3 y porta bandejas
Chariot porte-ramasse couverts GN 1/3

106,5cm

GN containers not included.
No incluye cubetas GN.
Bacs GN non inclus.

Polyamide casters available
Ruedas de poliamida disponibles
Roulettes polyamide disponibles

REF j=/l\s! €/u
P80740 171 529,35
dujadas
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10.4 Special trolleys ss Pl Special trolleys 10.4

Stainless Plastic

Carros especiales / Chariots spéciaux steel Carros especiales / Chariots spéciaux
Dishwasher rack trolley Plastic trolley with handle for dishwasher racks
Carro para cestas Vajillas Carro de pldstico con asa para cestas
Chariot casiers a vaisselle Charriot avec anse pour casiers a vaisselle

15¢cm

&

Maximum load: 100 kg
Carga mdxima: 100 kg

H Charge maximale: 100 kg
REF Hcm j=/l\s! €/u
Nr. of Levels  Size of rails P5017 98 171 174,50
N° Guias Medida guias WxDxH
REF Num. Niveaux ~ Dim. glisfiéres cm E/@ €/u
cm v
P80750 5 50 x 50 64x633x116 1/1 527,30
P80760 9 50 x 50 64x633x171 1/1 805,60
P80770 9 50x50 1185x633x171 1/1 1.076,00
(double / doble)
Trolley for heavy loads St/steel trolley for dishwasher racks Plastic trolley for dishwasher racks Plastic trolley for dishwasher racks
£26 Carro para cargas pesadas Carro inox para cestas Carro de pldstico para cestas Carro de pldstico para cestas 26
g3z Chariot a charges lourdes Chariot inox pour casiers a vaisselle Chariot pour casiers a vaisselle Chariot pour casiers a vaisselle £33

&

Maximum load: 350 kg
Carga mdxima: 350 kg
Charge maximale: 350 kg

107 cm

&

Maximum load: 100 kg Maximum load: 150 kg
Carga mdxima: 100 kg Carga mdxima: 150 kg
90 cm Charge maximale: 100 kg Charge maximale: 150 kg
\ \/
57.cm Maximum load: 200 kg
Corga méxima: 200 kg _ REF Hcm /lys! €/u REF Hcm =l €/u
Charge maximale: 200 kg P5015 23 m”m 112,20 1697 23 1”n 133,55
REF 9® €/u REF Hcm 9/ €/u
P80570 (Al 781,45 P80590 16,5 without handle / sin asa / sans anse 171 299,35

P80580 106,5 with handle / con asa / avec anse 171 419,70
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Shelving

Estanterias

Rayonnages

Y/OLLRATH

1n.2

n.3

1.4

COMPLETE AND ANGULARSHELVING 314
ESTANTERIAS COMPLETAS Y ANGULARES
RAYONNAGES COMPLETS ET ANGULAIRES

SHELVING WITH CASTERS 320
ESTANTERIAS CON RUEDAS
RAYONNAGES AVEC ROUES

BENCH 320
BANCADAS
BANCS

PARTS 321
COMPONENTES
COMPOSANTS

BREAKDOWN OF SHELVING SETS 324

DESGLOSE CONJUNTOS DE ESTANTERIAS
DECOMPOSITION KITS RAYONNAGES

309

dujadas

ESTANTERIAS

SHELVING
ETAGERES




Modular shelving

Estanterias modulares / Rayonnages modulables

Rack shelves

Parrillas
Clayettes

AA PP O -30°C Easy and quick assembly
o Facilidad y rapidez de montaje
Aluminum | [PebPropyiene O +75 °C Montage facile et rapide

Anodized

GN 1/1 (55,5 cm) GN 2/3 (38,5 cm)

- _

oy

ANTICORROSIVE - Manufactured with special

anodised aluminium 23 23
ANTICORROSION - Fabricadas con estructura de
aluminio anodizado
ANTI-CORROSION - Fabriquées avec une structure ' _ g
fabriquée en aluminium anodisé { v
X Y X Y
| I
1 Combining rack shelves among the same group (X/Y) allows to personalize the lengths of

each shelf. (Refer to next page for proposed combinations)
Dishwasher safe

Robustness and resistance Tl Apto para lavavajillas Combinando parrillas de la misma profundidad (X/Y) permite personalizar las longitudes de las
Robustez y resistencia | Apte pour lave-vaisselle estanterias a cada una de las necesidades. (Ver en pdgina siguiente combinaciones propuestas)

Robustesse et résistance
- En combinant des clayettes de la méme profondeur (X/Y) permet de personnaliser les longueurs des
— rayonnages a tout besoin. (Voir page suivante pour des combinaisons proposées)

T |
150 KG -——- 420 KG . |
<

Y |

Adjustable
feet

Support for
! grosshars

ESTANTERIAS
ESTANTERIAS
ETAGERES

ETAGERES
SHELVING

[}
£
S
=
o
I
"

Pieza soporte travesarios
Support pour longerons

Special fixing system support for crossbars which offers the
highest security, reliability and robustness.

Sistema especial de fijacion de soporte para travesafios que ofrece

Pies regulables
Pieds réglables

Levelling feet with hidden thread,
for gradient floors.

It is also possible to adapt @ 12,5 cm
casters.

la mdxima seguridad, fiabilidad y robustez. :
Pies regulables con rosca oculta para i
Systeme spécial de fixation des supports pour longerons qui offre la suelos con desniveles.
sécurité, fiabilité et robustesse maximale. Con la posibilidad de adaptar ruedas
de @ 12,5 cm. p A
L4
Pieds réglables avec filetage caché pour @ @
[ sols irréguliers.
Compatibility : Il est aussi possible d'y adapter des
Compatible r roues de @ 12,5 cm.
Compatibilité
GN 1/1 & 2/3
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Standard heights

P . Height 130 cm / 3 levels Combinations
Alturas estandar de los niveles Altura 130 cm / 3 niveles Combinaciones
Hauteur standard des niveaux Hauteur 130 cm / 3 niveaux Combinaisons a n a n u u r
W (cm)
A/
65,5cm ‘
40,5cm
X X
— U 71,5cm L .
. >
Higher than 200 cm please ask £ Estanterias completas y angulares
Mds de 200 cm altura consultar ] 77 cm ;
o . - 405 cm . . Rayonnages complets et angulaires
Hauteur supérieure a 200 cm veillez nous consulter "
XY
—
36cm < 8B g
<>
L 87,5cm
Height 175 cm / 3 levels Height 175 cm / 4 levels Height 175 cm / 5 levels I 1
Altura 175 cm / 3 niveles Altura 175 cm / 4 niveles Altura 175 cm / 5 niveles
Hauteur 175 cm / 3 niveaux Hauteur 175 cm / 4 niveaux Hauteur 175 cm / 5 niveaux YY
A ‘4' A[F— A7 U 935cm U
105 em 255cm 98,5cm
: B e e i
—
70,5 cm X X X
—
255cm
\ < 1045 cm >
el £ 40,5cm el 109,5 cm
o A o o _ _
wn n un
~ ~ ~ 40,5cm
70'5 cm —
L 115,5cm L
: - >
40,5cm 40,5 cm
\ 120,5cm
——— — —— 1 ]
1 20,5 cm I 36cm 20,5cm XYy
Y A /
- = Ve U 1265cm U
>
Height 205 cm / 4 levels Height 205 cm / 5 levels Height 205 cm / 6 levels 1315cm
Altura 205 cm / 4 niveles Altura 205 cm / 5 niveles Altura 205 cm / 6 niveles L _
- Hauteur 205 cm / 4 niveaux Hauteur 205 cm / 5 niveaux Hauteur 205 cm / 6 niveaux ©»
< <
0% @ YY ]
iz A[F—— A[F—— A [F— or/o/ou 15
3z X X X 282
v W » W
40,5cm 40,5cm 255¢m < 137,5¢m >
—— — 142 cm
A — M s
25,5cm
405 XXXY
55,5cm = m —
L 148 cm L
-
€ c — £ 25,5cm
o o S 153 cm
10 Y 0 2 _ -
X A : X 40,5 cm =T | e
25,5cm XXYY
—
55,5cm —— o 159cm >
40,5cm 405 cm 164,5cm
' >
Y
— — —
XYYY
355cm 355cm 355cm
A/ - \J = Y kﬂ;
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11.1 Full shelf Shelving for angle 11.1

Estanteria completa / Rayonnage complet Estanteria angular / Rayonnage angulaire
Levels Complete kits Levels Shelvings for angle
Niveles Kits completos Niveles Estanterias angulares
Niveaux Kits complets Niveaux Rayonnages angulaires

Diferent combinations
Distintas combinaciones
Diferentes combinaisons

Diferent combinations
Distintas combinaciones

Diferentes combinaisons i

175* cm 175* cm H— A *
)
y i
|}
l 70,5cm 1 i Included / Incluido / Compris : 1
| Hooks to form angles 70,5 cm
' ' i 1 Ganchos para formar dngulos |
| - Crochets pour faire les angles I ]
2 ! =
< "ﬂ m ,’ﬁ
: §

D |
v I I 20,5cm - ! ]
1 Y 20,5cm

Compatible with 2/3 containers Compatible with 1/1 containers Compatible with 2/3 containers Compatible with 1/1 containers
Compatible con cubetas 2/3 Compatible con cubetas 1/1 Compatible con cubetas 2/3 Compatible con cubetas 1/1
Compatible avec bacs 2/3 Compatible avec bacs 1/1 Compatible avec bacs 2/3 Compatible avec bacs 1/1

REF  Wem /() €/u  REF WemU/f) €/u REF W/ €/u REF Wem /) €/u REF WemD/®) €/u REF WemJ/f €/u REF Wem/® €/u REF Wem O/F €/u

P7000 715 1/1 299,45 P7024 3380 1/1 798,40 P7141 715 1/1 332,80 P7165 3380 1/1 899,90 P7282 685 1/1 250,00 P7306 3350 1/1 748,85 P7423 685 1/1 274,65 P7447 3350 1/1 841,75

P7001 830 1/ 314,10 P7025 3513 11 919,55 P7142 830 1M1 346,60 P7166 351,3 1/1 1.047,05 P7283 80,0 1/1 264,75 P7307 3483 1/1 870,25 P7424 80,0 1/1 288,50 P7448 3483 1/1 988,90

P7002 935 1/1 32590 P7026 3621 1/1 936,05 P7143 935 1/1 362,05 P7167 3621 1/1 1.068,85 P7284 905 1/1 276,40 P7308 359,1 1/1 886,70 P7425 905 1/1 303,95 P7449 3591 1/1 1.010,60
2 P7003 1045 1/1 33915 P7027 3729 1/1 952,60 P7144 1045 1/1 379,90 P7168 3729 1/1 1.090,50 P7285 101,5 1/1 289,45 P7309 3699 1/1 903,20 P7426 101,5 1/1 321,80 P7450 3699 1/1 1.032,30 2
§§£ P7004 1155 1/1 356,00 P7028 3841 1/1 971,20 P7145 1155 1/1 402,60 P7169 3841 1/1 1.103,70 P7286 1125 1/1 306,70 P7310 381,17 1/1 921,75 P7427 1125 1/1 344,40 P7451 381,17 1/1 1.045,50 282
§§§ P7005 1265 1/1 37245 P7029 3953 1/1 989,90 P7146 1263 1/1 42435 P7170 3953 1/1 1.116,85 P7287 1233 1/1 323,15 P7311 3923 1/1 940,40 P7428 1233 1/1 366,10 P7452 3923 1/1 1.058,75 §§§
@ P7006 1375 1/1 391,05 P7030 406,5 1/1 1.008,55 P7147 1375 11 437,50 P7171 406,55 1/1 1.130,15 P7288 1345 1/1 341,80 P7312 4035 1/1 958,85 P7429 1345 1/1 379,50 P7453 4035 1/1 1.071,95 @

P7007 1480 1/1 406,45 P7031 4170 1/1 1.023,75 P7148 1480 1/ 458,20 P7172 4170 1/1 1.150,80 P7289 1450 1/1 357,15 P7313 4140 11 974,30 P7430 1450 1/ 400,05 P7454 4140 1/1 1.092,50

P7008 1590 1/1 423,55 P7032 4275 1/1 1.039,15 P7149 1590 1/ 473,65 P7173 4275 1/1 1.171,55 P7290 1560 1/1 374,15 P7314 4245 1/ 989,65 P7431 1560 1/1 415,45 P7455 4245 1/1 1.113,35

P7009 1705 1/1 440,65 P7033 4380 1/1 1.054,60 P7150 1705 1/1 495,550 P7174 4380 1/1 1.192,35 P7291 1675 1/1 391,00 P7315 4350 1/1 1.005,00 P7432 1675 1/1 437,30 P7456 4350 1/1 1.134,25

P7010 1840 1/1 569,10 P7034 4490 1/1 1.071,45 P7151 1840 1/1 63275 P7175 4490 1/1 1.207,75 P7292 1810 1/1 519,70 P7316 4460 1/1 1.021,95 P7433 181,0 1/1 574,75 P7457 4460 1/1 1.149,55

P7011 1950 1/1 582,40 P7035 4600 1/1 1.08835 P7152 1950 1/1 650,80 P7176 4600 1/1 1.222,95 P7293 1920 1/1 532,75 P7317 4570 1/1 1.038,85 P7434 1920 1/1 592,70 P7458 4570 1/1 1.164,70

P7012 2060 1/1 59555 P7036 471,0 1/1 1.10540 P7153 2060 1/1 668,70 P7177 4710 1/1 1.238,15 P7294 2030 1/1 546,05 P7318 4680 1/1 1.055,85 P7435 2030 1/1 610,55 P7459 4680 1/1 1.180,15

P7013 2170 1/1 612,65 P7037 4825 1/1 1.122,45 P7154 2170 1/1 691,20 P7178 4825 1/1 1.260,20 P7295 2140 1/1 563,05 P7319 4795 1/1 1.072,70 P7436 2140 1/1 633,35 P7460 4795 1/1 1.202,10

P7014 2280 1/1 629,65 P7038 4940 1/1 1.139,25 P7155 2280 1/1 714,05 P7179 4940 1/1 1.282,00 P7296 2250 1/1 580,10 P7320 4910 1/1 1.089,95 P7437 2250 1/1 655,80 P7461 491,0 1/1 1.224,15

P7015 2388 1/1 646,05 P7039 5055 1/1 1.156,25 P7156 2388 1/1 73575 P7180 5055 1/1 1.304,05 P7297 2358 1/1 596,55 P7321 5025 1/1 1.106,70 P7438 2358 1/1 677,55 P7462 5025 1/1 1.24580

P7016 2496 1/1 662,50 P7040 5186 1/1 1.279,95 P7157 2496 1/1 757,35 P7181 5186 1/1 1.450,00 P7298 2466 1/1 613,00 P7322 5156 1/1 1.230,30 P7439 2466 1/1 699,10 P7463 5156 1/1 1.391,70

P7017 2608 1/1 681,10 P7041 5298 1/1 1.298,45 P7158 2608 1/1 770,50 P7182 5298 1/1 1.463,15 P7299 2578 1/1 631,65 P7323 5268 1/1 1.249,05 P7440 2578 1/1 712,35 P7464 5268 1/1 1.404,85

P7018 2720 1/1 699,90 P7042 5410 1/1 1.317,20 P7159 2720 1/1 783,85 P7183 5410 1/1 1.476,40 P7300 2690 1/1 650,35 P7324 5380 1/1 1.267,55 P7441 2690 1/1 725,55 P7465 5380 1/1 1.418,25

P7019 2825 1/1 71525 P7043 5515 1/1 133245 P7160 2825 1/1 804,55 P7184 5515 1/1 1.497,05 P7301 2795 1/1 665,60 P7325 5485 1/1 1.282,90 P7442 2795 1/1 746,35 P7466 5485 1/1 1.438,85

P7020 2930 1/1 730,50 P7044 5620 1/1 1.347,80 P7161 2930 1/1 82535 P7185 5620 1/1 1.517,90 P7302 290,0 1/1 680,95 P7326 5590 1/1 1.298,20 P7443 2900 1/1 767,15 P7467 5590 1/1 1.459,75

P7021 3040 1/1 747,50 P7045 5725 1/1 1.363,15 P7162 3040 1/1 840,55 P7186 5725 1/1 1.538,50 P7303 3010 1/1 697,90 P7327 5695 1/1 1.313,45 P7444 301,0 1/1 782,40 P7468 5695 1/1 1.480,40

P7022 3150 1/1 764,45 P7046 5830 1/1 1.378,30 P7163 3150 1/1 855,95 P7187 5830 1/1 1.559,30 P7304 3120 1/1 715,00 P7328 580,0 1/1 1.328,90 P7445 3120 1/1 797,90 P7469 580,0 1/1 1.501,20

P7023 3265 1/1 781,50 P7164 3265 1/1 877,80 P7305 3235 1/1 732,00 P7446 3235 1/1 819,65

@ For others heights, see the table (p. 324-327) ? For others heights, see the table (p. 324-327)

Para otras alturas, consultar el desglose (p. 324-327) Para otras alturas, consultar el desglose (p. 324-327)
Pour autres hauteurs, consulter le tableau de décomposition (p 324-327) Pour autres hauteurs, consulter le tableau de décomposition (p 324-327)

OLLRATH 314 dujadas VOLLRATH 315 dujadas



11.1 Full shelf Shelving for angle 11.1

Estanteria completa / Rayonnage complet Estanteria angular / Rayonnage angulaire
Levels Complete kits Levels Shelvings for angle
Niveles Kits completos Niveles Estanterias angulares
Niveaux Kits complets Niveaux Rayonnages angulaires A

Diferent combinations

Distintas combinaciones
Diferentes combinaisons ?

Diferent combinations
Distintas combinaciones
Diferentes combinaisons

|
@ 40,5cm
]

175% cm I
175% cm
Included / Incluido / Compris :
Hooks to form angles
I Ganchos para formar dngulos
Crochets pour faire les angles
| |
| 36cm I
Y 1
I \
Compatible with 2/3 containers Compatible with 1/1 containers Compatible with 2/3 containers Compatible with 1/1 containers
Compatible con cubetas 2/3 Compatible con cubetas 1/1 Compatible con cubetas 2/3 Compatible con cubetas 1/1
Compatible avec bacs 2/3 Compatible avec bacs 1/1 Compatible avec bacs 2/3 Compatible avec bacs 1/1
., 555cm
- t‘-".-;;-;:j
o
REF Wm B/ €/u REF WY/ €/u REF Wm I/ €/u REF Wm Y/ €/u REF  Wm /) €/u REF Wm B/ €/u REF Wm B/ €/u REF Wm Y/ €/u
P7047 715 11 352,15 P7071 3380 1/1 993,80 P7188 715 1/1 389,30 P7212 3380 1/1 1.117,90 P7329 685 1/1 298,65 P7353 3350 1/1 912,90 P7470 685 1/1 328,00 P7494 3350 1/1 1.056,70
P7048 830 1/1 371,75 P7072 3513 1/1 1.131,80 P7189 830 1/1 407,75 P7213 3513 1/1 1.287,05 P7330 800 1/1 318,20 P7354 3483 1/1 1.046,95 P7471 80,0 1/ 346,40 P7495 3483 1/1 1.225,75
P7049 935 1/1 387,35 P7073 3621 1/1 1.153,70 P7190 935 1/1 428,25 P7214 3621 1/1 1.316,00 P7331 905 11 333,95 P7355 3591 1/1 1.068,25 P7472 905 11 367,05 P7496 3591 1/1 1.254,70
Qg ” P7050 1045 1/1 404,95 P7074 3729 1/1 1.175,90 P7191 1045 1/ 452,15 P7215 3729 1/1 1.345,00 P7332 1015 1/1 351,50 P7356 3699 1/1 1.089,80 P7473 1015 1/1 390,90 P7497 3699 1/1 1.283,55 o § "
iz P7051 1155 1/1 427,55 P7075 3841 1/1 1.200,65 P7192 1155 1/ 482,40 P7216 3841 1/1 1.362,45 P7333 1125 11 374,25 P7357 3811 1/1 1.113,75 P7474 1125 1/ 421,00 P7498 3811 1/1 1.301,30 33
EEQ P7052 1263 1/1 449,60 P7076 3953 1/1 1.22530 P7193 1263 1/1 511,30 P7217 3953 1/1 1.380,10 P7334 1233 1/1 396,10 P7358 3923 1/1 1.137,95 P7475 1233 1/ 450,00 P7499 3923 1/1 1.318,70 @52
o P7053 1375 1/1 474,40 P7077 406,5 1/1 1.250,45 P7194 1375 1/ 528,75 P7218 406,5 1/1 1.397,70 P7335 1345 11 421,00 P7359 4035 1/1 1.161,85 P7476 1345 1/ 467,50 P7500 4035 1/1 1.336,45 o
P7054 1480 1/1 494,95 P7078 4170 1/1 1.270,75 P7195 1480 1/ 556,50 P7219 4170 1/1 1.425,40 P7336 1450 1/ 441,40 P7360 4140 1/1 1.181,75 P7477 1450 1/ 495,25 P7501 4140 1/1 1.364,20
P7055 1590 1/1 517,45 P7079 4275 1/1 1.291,15 P7196 1590 1/1 576,95 P7220 4275 1/1 1.453,20 P7337 1560 1/ 464,05 P7361 4245 1/1 1.237,85 P7478 1560 1/1 515,55 P7502 4245 1/1 1.391,70
P7056 1705 1/1 540,15 P7080 4380 1/1 1.311,70 P7197 1705 1/ 606,05 P7221 4380 1/1 1.480,80 P7338 1675 1/ 486,75 P7362 4350 1/1 1.258,10 P7479 1675 1/ 544,85 P7503 4350 1/1 1.419,50
P7057 1840 1/ 601,75 P7081 4490 1/1 1.334,15 P7198 1840 1/1 762,05 P7222 4490 1/1 1.501,20 P7339 1810 1/1 634,80 P7363 446,0 1/1 1.280,80 P7480 1810 1/1 700,35 P7504 4460 1/1 1.439,95
P7058 1950 1/1 705,75 P7082 460,0 1/1 1.356,90 P7199 1950 1/ 785,80 P7223 4600 1/1 1.521,60 P7340 1920 11 652,30 P7364 4570 1/1 1.303,35 P7481 1920 1/ 724,65 P7505 4570 1/1 1.460,30
P7059 2060 1/1 723,40 P7083 4710 1/1 1.379,65 P7200 2060 1/1 809,85 P7224 4710 1/1 1.542,10 P7341 2030 1/1 670,05 P7365 4680 1/1 1.326,15 P7482 2030 1/1 748,50 P7506 4680 1/1 1.480,80
P7060 2170 1/1 745,95 P7084 4825 1/1 1.402,25 P7201 2170 1/ 840,00 P7225 4825 1/1 1.571,40 P7342 2140 1M1 692,60 P7366 4795 1/1 1.348,80 P7483 2140 1/ 778,75 P7507 4795 1/1 1.509,95
P7061 2280 1/1 782,85 P7085 4940 1/1 1.424,80 P7202 2280 1/1 870,40 P7226 4940 1/1 1.600,50 P7343 2250 1/1 715,25 P7367 4910 1/1 1.371,25 P7484 2250 1/1 809,00 P7508 4910 1/1 1.539,40
P7062 2388 1/1 790,70 P7086 5055 1/1 1.447,50 P7203 2388 1/1 899,20 P7227 5055 1/1 1.629,70 P7344 2358 1/1 737,40 P7368 5025 1/1 1.393,95 P7485 2358 1/1 838,05 P7509 5025 1/1 1.568,35
P7063 2496 1/1 812,70 P7087 5186 1/1 1.588,35 P7204 2496 1/1 928,05 P7228 5186 1/1 1.797,05 P7345 2466 1/1 759,15 P7369 5156 1/1 1.535,05 P7486 2466 1/1 866,80 P7510 5156 1/1 1.73575
P7064 2608 1/1 837,50 P7088 5298 1/1 1.613,50 P7205 2608 1/1 945,60 P7229 5298 1/1 1.814,50 P7346 2578 1/ 784,15 P7370 526,8 1/1 1.560,00 P7487 2578 1/1 884,30 P7511 5268 1/1 1.753,35
P7065 2720 1/1 862,35 P7089 5410 1/1 1.638,30 P7206 2720 1/1 963,40 P7230 5410 1/1 1.832,35 P7347 2690 1/1 809,00 P7371 5380 1/1 1.584,60 P7488 2690 1/1 902,05 P7512 5380 1/1 1.770,70
P7066 2825 1/1 882,75 P7090 5515 1/1 1.658,60 P7207 2825 1/ 991,00 P7231 5515 1/1 1.859,95 P7348 2795 1/ 829,30 P7372 5485 1/1 1.605,15 P7489 2795 1/ 929,70 P7513 5485 1/1 1.798,65
P7067 2930 1/1 903,30 P7091 5620 1/1 1.679,10 P7208 2930 1/1 1.018,60 P7232 5620 1/1 1.887,35 P7349 2900 1/1 849,75 P7373 5590 1/1 1.625,60 P7490 2900 1/1 956,00 P7514 5590 1/1 1.826,35
P7068 3040 1/1 925,95 P7092 5725 1/1 1.699,60 P7209 3040 1/1 1.038,95 P7233 5725 1/1 1.91525 P7350 301,0 171 872,35 P7374 5695 1/1 1.646,10 P7491 3010 1/ 977,70 P7515 5695 1/1 1.853,90
P7069 3150 1/1 948,55 P7093 5830 1/1 1.719,90 P7210 3150 1/1 1.059,45 P7234 5830 1/1 1.942,90 P7351 3120 11 895,15 P7375 5800 1/1 1.666,55 P7492 3120 1/ 998,15 P7516 580,0 1/1 1.881,60
P7070 3265 1/1 971,05 P7211 3265 1/1 1.088,55 P7352 3235 11 905,45 P7493 3235 1/1 1.027,45
@ For others heights, see the table (p. 324-327) ? For others heights, see the table (p. 324-327)
Para otras alturas, consultar el desglose (p. 324-327) Para otras alturas, consultar el desglose (p. 324-327)
Pour autres hauteurs, consulter le tableau de décomposition (p 324-327) Pour autres hauteurs, consulter le tableau de décomposition (p 324-327)

OLLRATH 316 dujadas VOLLRATH 317 dujadas



11.1 Full shelf

Estanteria completa / Rayonnage complet

Levels Complete kits Levels Shelvings for angle
Niveles Kits completos Niveles Estanterias angulares
Niveaux Kits complets Niveaux Rayonnages angulaires

Diferent combinations
Distintas combinaciones
Diferentes combinaisons

175%cm | | !

Diferent combinations
Distintas combinaciones
Diferentes combinaisons

Included / Incluido / Compris :
Hooks to form angles
Ganchos para formar dngulos
Crochets pour faire les angles

Shelving for angle 11.1

Estanteria angular / Rayonnage angulaire

175* cm

20,5cm

20,5cm

i
B
|
|

Compatible with 2/3 containers
Compatible con cubetas 2/3
Compatible avec bacs 2/3

Compatible with 1/1 containers
Compatible con cubetas 1/1
Compatible avec bacs 1/1

Compatible with 2/3 containers
Compatible con cubetas 2/3
Compatible avec bacs 2/3

Compatible with 1/1 containers
Compatible con cubetas 1/1
Compatible avec bacs 1/1

REF W Y/ €/u REF WY/ €/u REF Wm P/ €/u REF WmY/[@ €/u REF Wem /M) €/u REF Wm Y/ €/u REF WY/ €/u REF Wm /@ €/u

P7094 715 11 403,90 P7118 3380 1/1 1.190,75 P7235 715 11 445,60 P7259 3380 1/1 1.336,15 P7376 685 1/1 348,00 P7400 3350 1/1 1.132,85 P7517 685 1/ 381,20 P7541 3350 1/1 1.271,65

P7095 830 1/ 430,30 P7119 351,3 1/1 1.346,25 P7236 830 11 468,90 P7260 351,3 1/1 1.527,20 P7377 80,0 11 372,35 P7401 3483 1/1 1.288,25 P7518 800 1/ 404,35 P7542 3483 1/1 1.462,65

P7096 935 1/1 450,00 P7120 362,1 1/1 1.373,75 P7237 935 1/1 494,45 P7261 362,1 1/1 1.563,25 P7378 905 1/1 392,15 P7402 3591 1/1 1.315,70 P7519 90,5 1/1 430,00 P7543 359,17 1/1 1.498,85

2 P7097 1045 11 471,90 P7121 3729 1/1 1.401,10 P7238 1045 11 524,35 P7262 3729 1/1 1.599,50 P7379 1015 11 413,95 P7403 3699 1/1 1.343,20 P7520 1015 11 459,95 P7544 3699 1/1 1.534,90 2

§ Eg P7098 1155 1/1 500,30 P7122 384,17 1/1 1.432,30 P7239 1155 1/1 562,05 P7263 384,17 1/1 1.621,30 P7380 1125 1/1 442,25 P7404 381,17 1/1 1.374,40 P7521 1125 1/1 497,50 P7545 381,17 1/1 1.556,90 %E%
EXQ P7099 1263 1/1 527,75 P7123 3953 1/1 1.463,35 P7240 1263 1/1 598,10 P7264 3953 1/1 1.643,35 P7381 1233 1/1 469,85 P7405 3923 1/1 1.405,30 P7522 1233 1/1 533,70 P7546 3923 1/1 1.578,90 @52
@ P7100 1375 1/1 558,70 P7124 4065 1/1 1.494,40 P7241 1375 1/1 620,15 P7265 406,5 1/1 1.665,30 P7382 1345 1/1 500,85 P7406 4035 1/1 1.436,35 P7523 1345 1/1 555,60 P7547 4035 1/1 1.600,90 @ =

P7101 1480 11 584,25 P7125 4170 1/1 1.519,95 P7242 1480 11 654,75 P7266 4170 1/1 1.700,05 P7383 1450 11 526,45 P7407 4140 1/1 1.461,75 P7524 1450 11 590,25 P7548 4140 1/1 1.635,55

P7102 1590 1/ 612,65 P7126 4275 1/1 1.545,50 P7243 1590 1M1 680,30 P7267 4275 1/1 1.734,70 P7384 1560 1/1 554,70 P7408 4245 1/1 1.487,50 P7525 156,0 1/1 615,85 P7549 4245 1/1 1.670,20

P7103 1705 1/1 640,90 P7127 4380 1/1 1.571,10 P7244 1705 1/1 716,85 P7268 4380 1/1 1.769,30 P7385 1675 1/1 582,95 P7409 4350 1/1 1.513,15 P7526 1675 1/1 652,30 P7550 4350 1/1 1.704,70

P7104 1840 1/1 808,80 P7128 4490 1/1 1.599,40 P7245 1840 1/1 891,30 P7269 4490 1/1 1.794,70 P7386 1810 1/1 751,05 P7410 446,0 1/1 1.541,40 P7527 1810 1/1 826,75 P7551 446,0 1/1 1.730,20

P7105 1950 171 830,90 P7129 4600 1/1 1.627,70 P7246 1950 11 921,20 P7270 4600 1/1 1.820,20 P7387 1920 11 773,00 P7411 4570 1/1 1.569,70 P7528 1920 11 856,65 P7552 4570 1/1 1.755,90

P7106 2060 1/1 852,80 P7130 4710 1/1 1.655,80 P7247 2060 1/1 951,10 P7271 4710 1/1 1.845,95 P7388 2030 1/1 794,90 P7412 468,00 1/1 1.597,90 P7529 2030 1/1 886,70 P7553 4680 1/1 1.781,35

P7107 2170 11 881,25 P7131 4825 1/1 1.684,20 P7248 2170 11 988,80 P7272 4825 1/1 1.882,45 P7389 2140 11 823,40 P7413 4795 1/1 1.626,30 P7530 2140 11 924,30 P7554 4795 1/1 1.817,80

P7108 2280 1/1 909,40 P7132 4940 1/1 1.712,50 P7249 2280 1/1 1.026,40 P7273 4940 1/1 1.918,90 P7390 2250 1/ 851,50 P7414 4910 1/1 1.654,65 P7531 2250 11 962,10 P7555 491,0 1/1 1.854,40

P7109 2388 1/1 937,00 P7133 5055 1/1 1.740,80 P7250 2388 1/1 1.062,50 P7274 5055 1/1 1.955,50 P7391 2358 1/1 879,05 P7415 5025 1/1 1.682,85 P7532 2358 1/1 998,15 P7556 5025 1/1 1.891,00

P7110 2496 1/1 964,50 P7134 5186 1/1 1.900,20 P7251 2496 1/1 1.098,80 P7275 5186 1/1 2.144,05 P7392 246,66 1/1 906,70 P7416 5156 1/1 1.842,10 P7533 2466 1/1 1.034,25 P7557 5156 1/1 2.079,70

P7111 2608 1/1 995,55 P7135 5298 1/1 1.931,10 P7252 260,8 1/1 1.120,75 P7276 5298 1/1 2.166,10 P7393 2578 1/1 937,65 P7417 526,8 1/1 1.873,20 P7534 2578 1/1 1.056,40 P7558 526,8 1/1 2.101,70

P7112 2720 1/1 1.026,55 P7136 5410 1/1 1.962,30 P7253 2720 1/1 1.142,80 P7277 5410 1/1 2.188,00 P7394 2690 1/ 968,60 P7418 5380 1/1 1.904,15 P7535 2690 1/1 1.078,35 P7559 5380 1/1 2.123,55

P7113 2825 1/1 1.052,05 P7137 5515 1/1 1.987,55 P7254 2825 1/1 1.177,35 P7278 551,5 1/1 2.222,70 P7395 2795 1/1 994,20 P7419 5485 1/1 1.929,70 P7536 2795 1/1 1.113,00 P7560 5485 1/1 2.158,35

P7114 2930 1/1 1.077,55 P7138 5620 1/1 2.013,20 P7255 2930 1/1 1.212,00 P7279 5620 1/1 2.257,35 P7396 290,0 1/1 1.019,75 P7420 559,0 1/1 1.955,15 P7537 2900 1/1 1.147,60 P7561 5590 1/1 2.192,90

P7115 3040 1/1 1.106,00 P7139 5725 1/1 2.038,85 P7256 3040 1/1 1.237,60 P7280 5725 1/1 2.291,85 P7397 301,0 1/1 1.048,05 P7421 5695 1/1 1.980,85 P7538 301,0 1/1 1.172,65 P7562 569,5 1/1 2.227,50

P7116 3150 1/1 1.134,35 P7140 5830 1/1 2.064,25 P7257 3150 1/1 1.263,05 P7281 5830 1/1 2.326,45 P7398 3120 1/1 1.076,25 P7422 580,0 1/1 2.006,40 P7539 3120 1/1 1.198,70 P7563 580,0 1/1 2.262,00

P7117 3265 1/1 1.162,55 P7258 3265 1/1 1.299,50 P7399 3235 1/1 1.104,55 P7540 3235 1/1 1.235,15

@ For others heights, see the table (p. 324-327) ? For others heights, see the table (p. 324-327)
Para otras alturas, consultar el desglose (p. 324-327) Para otras alturas, consultar el desglose (p. 324-327)
Pour autres hauteurs, consulter le tableau de décomposition (p 324-327) Pour autres hauteurs, consulter le tableau de décomposition (p 324-327)

OLLRATH 318 dujadas VOLLRATH 319 dujadas



11.2 Shelving with casters Parts 11.4

Estanterias con ruedas / Rayonnages avec roues Componentes / Composants

Complete kits with casters A Shelf support fixing
Conjuntos completos con ruedas Soporte fijacion estanteria
Kits complets avec roues Support fixation rayonnage Two pieces kit

Conjunto de 2 soportes

Kit
1 .
Maximum weight per level 150 kg
Maximum weight per shelving unit 400 kg

Peso mdximo por nivel 150 kg H . W mﬁ

Peso mdximo por estanteria 400 kg

deux piéces
=1

Poids maximum par niveau 150 kg
Poids maximum par rayonnage 400 kg

REF 9® €/u
Type Levels
REF WxDxHcm ) Niveles E/@ €/u P76430 17 26,45
tipo Niveaux ! L
P7145R 114,5x55,5x 188 GN 11 3 171 655,60
P7004R  114,5x38,5x 188 GN 2/3 3 171 620,15 v L
P7146R 126,5x55,5x 188 GN 11 3 171 677,45 w
P7005R  126,5x38,5x 188 GN 2/3 3 171 636,85 ‘D\‘ W
P7147R 137,5x55,5x 188 GN 11 3 171 690,65
P7006R  1375x385x188  GN2/3 3 1/1 703,45 Crossbars Rack-shelves
Travesafios Parrillas
Longerons \ Clayettes
11.3 Bench
Bancadas \
Bancs REF Wcm 9/® €/u
P7632 65,5 (Al 13,65
H P7633 77,0 (Al 15,10
P7634 87,5 mn 16,70
P7635 98,5 (Al 17,65
P7636 109,5 ” 18,65 REF  Type/Tipo WxDcm GN 9| €/u
P7637 120,5 1”1 21,35 For / Para/ Pour
2 P7638 131,5 (Al 22,50 P7628 Y 55,5x43,5 7 (Al 13,45 2
884 P7639 142,0 (Al 23,30 P7629 X 55,5x32,5 7 (Al 11,50 2Eg
2:¢ P7640 153,0 11 23,85 P7630 Y 385x43,5 23 171 10,80 259
ER P7641 164,5 (Al 26,40 P7631 X 38,5x32,5 2/3 1”71 9,85 @
REF W xDxHcm 9 €/u
P7603 71,5x55,5x28 1”7 150,15
P7604 83,0x 55,5x 28 1”7 169,35
P7605 93,5x55,5x28 ”n 177,10
Designed to be used in places where it is forbidden to put boxes P7606 104,5x 55,5x 28 (Al 183,20
directly on the floor. Maximum load charge 175 Kg per bench, P7607 115,5x 55,5 x 28 11 187,65 Hooks to form angle§ Sypport for crossbars .
distributed weight throughout the bench. Leveling feet for gradient P7608 126.5 x 55.5 x 28 11 195 80 Ganchos para formar angulos Pieza soporte para travesanos
floors. P7609 137,5%55,5x 28 1/1 204,50 Crochets pour faire les angles Support pour longerons
Disefiadas para su uso en lugares donde se prohibe depositar cajas P7610 148,0 x 55,5 x 28 171 209,85
directamente en el suelo. Capacidad de carga de hasta 175 Kg por bancada,
repartidos a lo largo de la bancada. Pie regulable para suelos desnivelados. P7611 71 5% 385 x 28 1 147 45
Congus pour étre utilisés quand il est interdit de poser les boites P7612 83,0x385x28 1”1 153,35
directement par terre. Charge maximale 175 Kg, distribués tout au long du P7613 93,5x38,5x28 11 160,20
banc. Pieds réglables pour sols irréguliers. P7614 104.5x 385 x 28 11 173.45
P7615 115,5x38,5x 28 1 176,25
P7616 126,5x38,5x28 1”71 189,60
P7617 137,5x38,5x28 1 192,65
P7618 148,0x38,5x28 1”7 205,20
REF =g €/u REF j/lys| €/u
P7642 m”n 5,60 P7643 ”n 3,10
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11.4 Parts Parts 11.4

Componentes / Composants

Componentes / Composants

Lateral supports Lateral support with casters Shelves depth 38,5 cm
Soportes laterales Soportes laterales con ruedas Estantes fondo 38,5 cm
Suports latéraux Suports latéraux avec roues Niveaux profondeur 38,5 cm

Depth 38,5 cm. Suitable for 2/3 gastronorm containers
Fondo 38,5 cm. Adaptable a las cubetas gastronorm 2/3

!
7y
/
/ ’
< ’!
’
Yy
/

r. i Profondeur 38,5 cm. Adaptable aux bacs gastronorme 2/3

o | Combination

REF MOD Combinacién W x D cm j=/l\s! €/u
H (] 1. " Combinaison

o H P7575 T61 X+X 65,5x 38,5 1”71 44,95

f Xis a rack 32,5 cm width. P7576 T71 X+Y 77,0 x 38,5 171 49,80

' ' ' Yisarack 43,5 cm width. P7577  T81 Y4y 875x385 11 5370

X significa una parrilla de ancho 32,5 cm. P7578  T91 X+X+X 98,5 % 38,5 m”n 58,20

1 " ] Y significa una parrilla de ancho 43,5 cm. P7579 T101 Y+X+X 109,5 x 38,5 11 63,65

] X est une clayette de 32,5 cm de largeur. P7580 T111 Y+Y+X 120,5x 38,5 171 69,10

| | " Y est une clayette de 43,5 cm de largeur. P7581 T131 Y+Y+Y 131,5x 38,5 171 75,35

» I P7582 T141 Y+X+X+X 142,0x38,5 (Al 80,60

i P7583 T151 Y+Y+X+X 153,0x38,5 il 86,30

i 1 ] P7584 T161 Y+Y+Y+X 164,5x385 mn 91,85

Shelves depth 55,5 cm
Estantes fondo 55,5 cm
Niveaux profondeur 55,5 cm

To assembly mobile shelving with casters.
Para montar estanterias moviles con ruedas.
Pour monter rayonnages mobiles avec roues.

2 Available depths:
55,5 cm, 1/1 gastronorm
38,5 cm, 2/3 gastronorm

Casters @ 12,5 cm, two of them with brake.

2 12

3 <
0z » ; A . Ox »
gt 2 Fondos disponibles : Ruedas de @ 12,5 cm, dos de ellas con freno. zod
230 55,5 cm, gastronorm 1/1 " S5&
EEQ e Roues de @ 12,5 cm, dont deux avec frein. 230
508 38,5 cm, gastronorm 2/3 IGE

We do not recommend crossbars longer than 140 cm.
No se recomiendan longitudes de travesafios superiores a 140 cm.
Nous ne conseillons pas des longerons plus longs de 140 cm.

2 profondeurs disponibles:
55,5 cm, gastronorme 1/1
38,5 cm, gastronorme 2/3

Depth 55,5 cm. Suitable for 1/1 gastronorm containers
Levels Levels

Fondo 55,5 cm. Adaptable a las cubetas gastronorm 1/1
REF MOD DxHcm l{lvi(/falii E/@ €/u REF DxHcm Km;e;ii E/@ €/u Profondeur 55,5 crr,:. Adaptable aux bacgs gastronorme 1/1
P7585 S1 55,5x175 3 171 91,20 P7597 55,5 x 188* 3 m7m 217,75
P7586 S2 55,5x175 4 171 94,35 P7598 55,5 x 188* 4 il 239,25 Combination
P7587 s3 55,5 175 5 171 97,60 P7599  555x188* 5 11 245,90 REF  MOD  combnogin  WxDem — HJ/)  €/u
P7646 SO 55,5 x 200 4 171 104,40 NEW P7600 38,5 x 188* 3 m7m 207,00 . .
P7588 s4 55,5 x 200 5 11 119,50 NEWP7601  385x188* 4 11 229,40 Xis arack 32,5 cm width. P7565  T6 X+X 655x555 11 5020
P7589 S5 55,5 x 200 6 11 122,70 NEWP7602  385x188* 5 11 235,00 15 @ rack 43,5 cm width. P7566 T/ X+Y 770x555 171 54,85
P7590 S6 55,5x130 3 1 74,80 X significa una parrilla de ancho 32,5 cm. P7567 T8 Y+Y 87,5x55,5 ”n 59,90
P7591 S7 38,5x 175 3 7 82,60 * Height including caster / Altura con rueda incluida / Hauteur avec la roue Y significa una parrilla de ancho 43,5 cm. P7568 9 X+X+X 98,5x55,5 1 65,95
P7592 S8 38,5x175 4 171 86,60 incluse. X est une clayette de 32,5 cm de largeur. P7569 T10 Y+X+X 109,5x 55,5 m”m 73,45
P7593 s9 385x175 5 11 90,95 Y est une clayette de 43,5 cm de largeur. P7570 T11 Y+Y+X 120,5 x 55,5 171 80,70
P7647 513 38,5 x 200 4 11 102,35 P7571 T13 Y+Y+Y 131,5x 55,5 7”7 85,00
P7594 $10 38,5 x 200 5 11 116,30 P7572 Ti14 Y+X+X+X 142,0 x 55,5 il 92,00
P7595 $11 38,5 x 200 6 11 120,20 P7573 T15 Y+Y+X+X 153,0 x 55,5 7”7 97,15
P7596 512 38,5% 130 3 11 70,90 P7574 T16 Y+Y+Y+X 164,5 x 55,5 il 104,40
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11.5 Breakdown of shelving sets Breakdown of shelving sets 11.5

Desglose conjuntos de estanterias / Décomposition kits rayonnages Desglose conjuntos de estanterias / Décomposition kits rayonnages
DEPTH 38,5 cm. Suitable for 2/3 GASTRONORM DEPTH 55,5 cm. Suitable for 1/1 GASTRONORM
FONDO 38,5 cm. Adaptable a GASTRONORM 2/3 FONDO 55,5 cm. Adaptable a GASTRONORM 1/1
PROFONDEUR 38,5 cm. Adaptable aux GASTRONORME 2/3 PROFONDEUR 55,5 cm. Adaptable aux GASTRONORME 1/1
REF. REF. REF. REF. REF. REF.
3 levels Breakdown 4 levels Breakdown 5 levels Breakdown 3 levels Breakdown 4 levels Breakdown 5 levels Breakdown
3 niveles Desglose 4 niveles Desglose 5 niveles Desglose 3 niveles Desglose 4 niveles Desglose 5 niveles Desglose
3 niveaux Décomposition 4 niveaux Décomposition 5 niveaux Décomposition 3 niveaux Décomposition 4 niveaux Décomposition 5 niveaux Décomposition
P7000 257+37T61 P7047 258+47T61 P7094 259+57T61 P7141 251+376 P7188 252+476 P7235 253+57T6
P7001 2S7+3T71 P7048 258+4T71 P7095 259+5T71 P7142 251+37T7 P7189 2S2+4T7 P7236 2S3+57T7
P7002 2S7+3T81 P7049 258+4781 P7096 259+5T781 P7143 251+378 P7190 252+478 P7237 253+57T8
P7003 257+37T91 P7050 258+4T91 P7097 259+5T91 P7144 251+3T9 P7191 252+4T9 P7238 253+5T9
P7004 257+3T101 P7051 258+4T101 P7098 259+5T101 P7145 251+3T10 P7192 2S2+4T10 P7239 253+5T10
P7005 257+3T1M1 P7052 2S8+4T111 P7099 2S9+5T111 P7146 251+3TN P7193 252+4TN P7240 253+5T11
P7006 2S7+3T131 P7053 258+4T131 P7100 259+5T131 P7147 2S1+3T13 P7194 252+4T13 P7241 253+5T13
P7007 2S57+3T141 P7054 2S8+4T141 P7101 2S9+5T141 P7148 251+3T14 P7195 252+4T14 P7242 2S3+5T14
P7008 257+3T151 P7055 258+4T151 P7102 259+5T151 P7149 2S1+3T15 P7196 252+4T15 P7243 253+5T15
P7009 2S57+3T161 P7056 258+4T161 P7103 259+5T161 P7150 251+3T16 P7197 252+4T16 P7244 2S3+5T16
P7010 357+6T81 P7057 358+8T81 P7104 359+10T81 P7151 351+6T8 P7198 352+8T8 P7245 353+107T8
P7011 3S7+3T81+3T91 P7058 358+4T81+4T91 P7105 359+5T81+5T91 P7152 351+3T8+3T9 P7199 3S2+4T8+4T9 P7246 353+5T8+5T9
P7012 357+67T91 P7059 358+87T91 P7106 359+107T91 P7153 351+6T9 P7200 352+8T9 P7247 353+10T9
P7013 357+3T91+3T101 P7060 358+4T91 +4T101 P7107 359+5T91+5T101 P7154 351+3T9+3T10 P7201 352+4T9+4T10 P7248 353+5T9+5T10
P7014 357+6T101 P7061 358+8T101 P7108 359+10T101 P7155 3S1+6T10 P7202 352+8T10 P7249 353+10T10
P7015 3S7+3T101+3T111 P7062 358+4T101+4T111 P7109 359+5T101+5T111 P7156 3S1+3T10+3T11 P7203 352+4T10+4T11 P7250 353+5T10+5T11
P7016 357+6T111 P7063 358+8T111 P7110 359+10T111 P7157 351+6T11 P7204 352+8T11 P7251 3S3+10T11
P7017 357+3T111+3T131 P7064 3S8+4T111+4T131 P7111 3S9+5T111+5T131 P7158 351+3T11+3T13 P7205 3S2+4T11+4T13 P7252 353+5T11+5T13
P7018 357+6T131 P7065 358+8T131 P7112 359+10T131 P7159 351+6T13 P7206 352+8T13 P7253 353+10T13
P7019 3S7+3T131+3T141 P7066 358+4T131+4T141 P7113 359+5T131+5T141 P7160 351+3T13+3T14 P7207 3S2+4T13+4T14 P7254 353+5T13+5T14
P7020 357+6T141 P7067 358+8T141 P7114 359+10T141 P7161 351+6T14 P7208 352+8T14 P7255 353+10T14
P7021 3S7+3T141+3T151 P7068 358+4T141+4T151 P7115 359+5T141+5T151 P7162 351+3T14+3T15 P7209 3S2+4T14+4T15 P7256 353+5T14+5T15
P7022 3S7+6T151 P7069 358+8T151 P7116 359+10T151 P7163 351+6T15 P7210 352+8T15 P7257 353+10T15
P7023 357+3T151+3T161 P7070 358+4T151+4T161 P7117 359+5T151 +5T161 P7164 351+3T15+3T16 P7211 352+4T15+4T16 P7258 3S3+5T15+5T16
P7024 357+6T161 P7071 358+8T161 P7118 359+10T161 P7165 351+6T16 P7212 352+8T16 P7259 353+10T16
P7025 457+6T101+3T111 P7072 458+8T101+4T111 P7119 459+10T101+5T111 P7166 451+6T10+3T11 P7213 4S2+8T10+4T11 P7260 4S3+10T10+5T11
P7026 4S7+3T101+6T111 P7073 4S8+4T101+8T111 P7120 459+5T101+10T111 P7167 4S1+3T10+6T11 P7214 452+4T10+8T11 P7261 4S53+5T10+10T11
P7027 4S7+9T111 P7074 4S8+12T111 P7121 459+15T111 P7168 451+9TN P7215 4S2+12TN1 P7262 4S3+15T11
" P7028 4S7+6T111+3T131 P7075 458+8T111+4T131 P7122 459+10T111+5T131 P7169 4S1+6T11+3T13 P7216 452+8T11+4T13 P7263 453+10T11+5T13 "
gég P7029 4S7+3T111+6T131 P7076 4S8+4T111+8T131 P7123 459+5T111+10T131 P7170 451+3T11+6T13 P7217 452+4T711+8T13 P7264 4S3+5T11+10T13 gﬁg
259 P7030 4S7+9T131 P7077 458+12T131 P7124 459+15T131 P7171 451+9T13 P7218 452+12T13 P7265 453+15T13 259
o P7031 4S7+6T131+3T141 P7078 4S8+8T131+4T141 P7125 459+10T131+5T141 P7172 4S1+6T13+3T14 P7219 4S2+8T13+4T14 P7266 453+10T13+5T14 o=
P7032 4S7+3T131+6T141 P7079 4S8+4T131+8T141 P7126 459+5T131+10T141 P7173 451+3T13+6T14 P7220 4S2+4T13+8T14 P7267 4S3+5T13+10T14
P7033 4S57+9T141 P7080 4S8+12T141 P7127 459 +15T141 P7174 4S1+9T14 P7221 452+12T14 P7268 4S3+15T14
P7034 4S7+6T141+3T151 P7081 458+8T141+4T151 P7128 459+10T141+5T151 P7175 451+6T14+3T15 P7222 4S2+8T14+4T15 P7269 4S3+10T14+5T15
P7035 4S7+3T141+6T151 P7082 4S8+4T141+8T151 P7129 459+5T141+10T151 P7176 451+3T14+6T15 P7223 452+4T14+8T15 P7270 4S3+5T14+10T15
P7036 4S7+9T151 P7083 458 +12T151 P7130 459 +15T151 P7177 451+9T15 P7224 4S2+12T15 P7271 453+15T15
P7037 4S7+6T151+3T161 P7084 458+8T151+4T161 P7131 459+10T151+5T161 P7178 451+6T15+3T16 P7225 452+8T15+4T16 P7272 453+10T15+5T16
P7038 4S7+3T151+6T161 P7085 458+4T151+8T161 P7132 459+5T151+10T161 P7179 451+3T15+6T16 P7226 4S2+4T15+8T16 P7273 4S3+5T15+10T16
P7039 4S7+9T161 P7086 458+12T161 P7133 459 +15T161 P7180 451+9T16 P7227 4S2+12T16 P7274 4S3+15T16
P7040 557+6T111+6T131 P7087 558+8T111+8T131 P7134 559+10T111+10T131 P7181 551+6T11+6T13 P7228 552+8T11+8T13 P7275 553+10T11+10T13
P7041 557+3T111+9T131 P7088 558+4T111+12T131 P7135 559+5T111+15T131 P7182 551+3T11+9T13 P7229 552+4T11+12T13 P7276 553+5T11+15T13
P7042 557 +12T131 P7089 558+ 16 T131 P7136 559+20T131 P7183 551+12T13 P7230 552+16T13 P7277 553+20T13
P7043 557 +3T141+9T131 P7090 5S8+4T141+12T131 P7137 559 +5T141+15T131 P7184 551+3T14+9T13 P7231 5S52+4T14+12T13 P7278 553+5T14+15T13
P7044 5S7+6T131+6T141 P7091 558+8T131+8T141 P7138 559+10T131+10T141 P7185 551+6T13+6T14 P7232 552+8T13+8T14 P7279 553+10T13+10T14
P7045 557+3T131+9T141 P7092 5S8+4T131+12T141 P7139 559+5T131+15T141 P7186 551+3T13+9T14 P7233 5S52+4T13+12T14 P7280 553+5T13+15T14
P7046 557+12T141 P7093 558+ 16 T141 P7140 559+ 20 T141 P7187 551+12T14 P7234 552+16T14 P7281 553+20T14
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11.5 Breakdown of shelving sets

Desglose conjuntos de estanterias / Décomposition kits rayonnages

DEPTH 38,5 cm. Suitable for 2/3 GASTRONORM

FONDO 38,5 cm. Adaptable a GASTRONORM 2/3
PROFONDEUR 38,5 cm. Adaptable aux GASTRONORME 2/3

REF. REF. REF.

3levels Breakdown 4 levels Breakdown 5 levels Breakdown

3 niveles Desglose 4 niveles Desglose 5 niveles Desglose

3 niveaux Décomposition 4 niveaux Décomposition 5 niveaux Décomposition
P7282 1S7+3T61 P7329 1S8+4T61 P7376 159+5T61
P7283 157+3771 P7330 158+4T71 P7377 159+5T71
P7284 1S7+3T81 P7331 1S8+4T81 P7378 1S9+5T81
P7285 1S7+3T91 P7332 1S8+4T91 P7379 15S9+5T791
P7286 1S7+3T101 P7333 158+4T101 P7380 1S9+5T101
P7287 1S57+3T111 P7334 1S8+4T111 P7381 1S9+5T111
P7288 1S7+3T131 P7335 1S8+4T131 P7382 159+5T131
P7289 1S7+3T141 P7336 1S8+4T141 P7383 1S9+5T141
P7290 1S7+3T151 P7337 1S8+4T151 P7384 159+5T151
P7291 157+3T161 P7338 1S8+4T161 P7385 1S9+5T161
P7292 2S7+6T81 P7339 2S8+8T81 P7386 259+10T81
P7293 2S57+3T81+3T91 P7340 25S8+4T81+4T91 P7387 259+5T81+5T91
P7294 2S7+6T91 P7341 2S8+8T91 P7388 259+10T91
P7295 2S7+3T91+3T101 P7342 2S8+4T91+4T101 P7389 2S9+5T91 +5T101
P7296 2S7+6T101 P7343 258+8T101 P7390 2S9+10T101
P7297 2S7+3T11+3T111 P7344 2S8+4T101+4T111 P7391 2S59+5T101+5T111
P7298 2S7+6T111 P7345 2S8+8T111 P7392 2S9+10T111
P7299 2S7+3T111+3T131 P7346 2S8+4T111+4T131 P7393 2S9+5T111+5T131
P7300 2S7+6T131 P7347 2S8+8T131 P7394 259+10T131
P7301 2S7+3T131+3T141 P7348 2S8+4T131+4T141 P7395 2S9+5T131+5T141
P7302 2S7+6T141 P7349 2S8+8T141 P7396 259+10T141
P7303 2S7+3T141+3T151 P7350 2S8+4T141+4T151 P7397 2S9+5T141+5T151
P7304 2S7+6T151 P7351 2S8+6T151 P7398 2S9+10T151
P7305 2S7+3T151+3T161 P7352 2S8+4T151+4T161 P7399 2S9+5T151+5T161
P7306 2S7+6T161 P7353 258+8T161 P7400 2S9+10T161
P7307 3S7+6T101+3T111 P7354 3S8+8T101+4T111 P7401 3S9+10T101+5T111
P7308 3S7+3T101+6T111 P7355 3S8+4T101+8T111 P7402 3S9+5T101+10T111
P7309 3S7+9T111 P7356 3S8+12T111 P7403 3S9+15T111
P7310 3S7+6T111+3T131 P7357 3S8+8T111+4T131 P7404 3S9+10T111+5T131
P7311 3S7+3T111+6T131 P7358 3S8+4T111+8T131 P7405 3S9+5T111+10T131
P7312 3S7+9T131 P7359 3S8+12T131 P7406 3S9+15T131
P7313 3S7+6T131+3T141 P7360 3S8+8T131+4T141 P7407 3S9+10T131+5T141
P7314 3S7+3T131+6T141 P7361 3S8+4T131+8T141 P7408 3S9+5T131+10T141
P7315 3S7+9T141 P7362 3S8+12T141 P7409 3S9+15T141
P7316 3S7+6T141+3T151 P7363 3S8+8T141+4T151 P7410 3S9+10T141+5T151
P7317 3S7+3T141+6T151 P7364 3S8+4T141+8T151 P7411 3S9+5T141+10T151
P7318 3S7+9T151 P7365 3S8+12T151 P7412 3S9+15T151
P7319 3S7+6T151+3T161 P7366 3S8+8T151+4T161 P7413 3S9+10T151 +5T161
P7320 3S7+3T151+6T161 P7367 3S8+4T151+8T161 P7414 3S9+5T151+10T161
P7321 3S7+9T161 P7368 3S8+12T161 P7415 3S9+15T161
P7322 4S7+6T111+6T131 P7369 4S8+8T111+8T131 P7416 4S9+10T111+10T131
P7323 4S7+3T111+9T131 P7370 4S8+4T111+12T131 P7417 4S9+5T111+15T131
P7324 4S7+12T131 P7371 4S8+16T131 P7418 459+20T131
P7325 4S7+3T141+9T131 P7372 4S8+4T141+12T131 P7419 4S9+5T141+15T131
P7326 4S7+6T131+6T141 P7373 4S8+8T131+8T141 P7420 4S9+10T131+10T141
P7327 4S7+3T131+9T141 P7374 4S8+4T131+12T141 P7421 4S9+5T131+15T141
P7328 4S7+12T141 P7375 4S8+16T141 P7422 4S9+20T141
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DEPTH 55,5 cm. Suitable for 1/1 GASTRONORM

Breakdown of shelving sets 11.5

Desglose conjuntos de estanterias / Décomposition kits rayonnages

FONDO 55,5 cm. Adaptable a GASTRONORM 1/1
PROFONDEUR 55,5 cm. Adaptable aux GASTRONORME 1/1

REF. REF. REF.

3 levels Breakdown 4 levels Breakdown 5 levels Breakdown

3 niveles Desglose 4 niveles Desglose 5 niveles Desglose

3 niveaux Décomposition 4 niveaux Décomposition 5 niveaux Décomposition
P7423 151+3T6 P7470 152+4T6 P7517 1S3+5T6
P7424 151+3T7 P7471 1S2+47T7 P7518 1S3+577
P7425 151+3T8 P7472 152+4T8 P7519 1S3+5T8
P7426 151+3T9 P7473 1S2+4T9 P7520 1S3+5T9
P7427 1S1+3T10 P7474 1S2+4T10 P7521 1S3+5T10
P7428 151+3T11 P7475 1S2+4T11 P7522 1S3+5T11
P7429 151+3T13 P7476 152+4T13 P7523 1S3+5T13
P7430 151+3T14 P7477 1S2+4T14 P7524 1S3+5T14
P7431 1S1+3T15 P7478 1S2+4T15 P7525 1S3+5T15
P7432 1S1+3T16 P7479 1S2+4T16 P7526 1S3+5T16
P7433 251+6T8 P7480 2S52+8T8 P7527 2S3+10T8
P7434 251+3T8+3T9 P7481 2S2+4T8+4T9 P7528 2S3+5T8+5T9
P7435 2S1+6T9 P7482 2S2+8T9 P7529 2S3+10T9
P7436 2S1+3T9+3T10 P7483 2S2+4T9+4T10 P7530 2S3+5T9+5T10
P7437 2S1+6T10 P7484 252+8T10 P7531 2S3+10T10
P7438 2S1+3T10+3T11 P7485 2S2+4T10+4T11 P7532 2S3+5T10+5T11
P7439 2S1+6T11 P7486 2S2+8T11 P7533 2S3+10T11
P7440 2S1+3T11+3T13 P7487 252+4T11+4T13 P7534 2S3+5T11+5T13
P7441 2S1+6T13 P7488 2S2+8T13 P7535 2S3+10T13
P7442 2S1+3T13+3T14 P7489 2S52+4T13+4T14 P7536 2S3+5T13+5T14
P7443 251+6T14 P7490 2S2+8T14 P7537 2S3+10T14
P7444 25S1+3T14+3T15 P7491 2S2+4T14+4T15 P7538 2S3+5T14+5T15
P7445 251+6T15 P7492 2S2+8T15 P7539 2S3+10T15
P7446 2S1+3T15+3T16 P7493 2S2+4T15+4T16 P7540 2S3+5T15+5T16
P7447 2S1+6T16 P7494 2S2+8T16 P7541 2S3+10T16
P7448 3S1+6T10+3T11 P7495 3S2+8T10+4T11 P7542 3S3+10T10+5T11
P7449 3S1+3T10+6T11 P7496 3S2+4T10+8T11 P7543 3S3+5T10+10T11
P7450 3S1+9T11 P7497 3S2+12T11 P7544 3S3+15T11
P7451 3S1+6T11+3T13 P7498 3S2+8T11+4T13 P7545 3S3+10T11+5T13
P7452 3S1+3T11+6T13 P7499 3S2+4T11+8T13 P7546 3S3+5T11+10T13
P7453 3S1+9T13 P7500 3S2+12T13 P7547 3S3+15T13
P7454 3S1+6T13+3T14 P7501 3S2+8T13+4T14 P7548 3S3+10T13+5T14
P7455 3S51+3T13+6T14 P7502 3S2+4T13+8T14 P7549 3S3+5T13+10T14
P7456 3S1+9T14 P7503 3S2+12T14 P7550 3S3+15T14
P7457 3S1+6T14+3T15 P7504 352+8T14+4T15 P7551 3S3+10T14+5T15
P7458 3S1+3T14+6T15 P7505 3S2+4T14+8T15 P7552 3S3+5T14+10T15
P7459 3S1+9T15 P7506 3S2+12T15 P7553 3S3+15T15
P7460 3S1+6T15+3T16 P7507 3S52+8T15+4T16 P7554 3S3+10T15+5T16
P7461 3S1+3T15+6T16 P7508 3S2+4T15+8T16 P7555 3S3+5T15+10T16
P7462 3S1+9T16 P7509 3S2+12T16 P7556 3S3+15T16
P7463 4S1+6T11+6T13 P7510 4S2+8T11+8T13 P7557 4S3+10T11+10T13
P7464 4S1+3T11+9T13 P7511 4S2+4T11+12T13 P7558 4S3+5T11+15T13
P7465 4S1+12T13 P7512 4S2+16T13 P7559 453+20T13
P7466 4S1+3T14+9T13 P7513 4S2+4T14+12T13 P7560 4S3+5T14+15T13
P7467 4S1+6T13+6T14 P7514 4S2+8T13+8T14 P7561 4S3+10T13+10T14
P7468 4S1+3T13+9T14 P7515 4S2+4T13+12T14 P7562 4S3+5T13+15T14
P7469 4S51+12T14 P7516 4S2+16T14 P7563 4S3+20T14
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12.1 COOKING 330

COCCION / CUISSON

Induction units I Placas induccién / Plaque induction 332
Cooking [ Coccién / Cuisson 338
Ovens & micro-waves I Hornos y micro-ondas / Fours et micro-ondes 339
Fryers [ Freidoras [ Friteuses 340

12.2 FOOD PREPARATION 342

PREPARACION DE ALIMENTOS / PREPARATION DES ALIMENTS

PRIFTICH

—— I \ Blenders [ Batidoras / Mixeurs 343
"' stick blenders [ Brazos trituradores / Mixeurs plongeants 346

Slicing machines | Corta fiambres / Trancheurs 349

Mixers [ Batidoras planetarias / Mélangeurs 350

12.3 TOASTERS & CONTACT GRILLS 3b2

TOSTADORAS Y GRILL DE CONTACTO
TOASTEURS ET GRILL DE CONTACT

Toasters [ Tostadoras / Toasteurs 352
Contact grill [ Grill de contacto / Grill de contact 356

12.4 WARMING 358

MANTENEDORAS / MAINTIEN DE TEMPERATURE

Warming induction units | Placas mantenedoras induccién
Plaques chauffantes & induction 360

EQUIPMENT
MAQUINARIA
EQUIPEMENT

Rethermalizers [ Retermalizadores / Appareil de remise en température 366
Bain marie [ Barios maria / Bain-marie 369
Heating lamps [ Ldmparas mantenedoras / Lampe chauffante 872

Hot cupboards and trolleys [ Armarios y carros calientes
Armoires et chariots chauffants 377

.

P P
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Induction units Induction units

Placas induccién Placas induccion
Plagues induction Plaques induction

The new way of cooking: more efficient,
faster, safer and more precise.

La nueva forma de cocinar: mas eficiente, mds
rapida, mads segura y mas precisa.

La nouvelle maniere de cuisiner : plus
efficace, plus rapide, plus s(re et plus précise.

Induction units Gas units
Cocina de induccién Cocina de gas
Cuisiniére a induction Cuisiniére a gaz

Energy efficient
Eficiencia energética
Efficacité énergétique

The electromagnetic field produced by induction hobs transmits
the heat directly to the pan, avoiding the dispersal of energy that

happens when cooking with gas.

El campo electromagnético producido por las placas de induccidn transmite
el calor directamente a la pieza evitando la dispersion de energia que se
genera cocinando con gas.

Le champ électromagnétique produit par les plagues a induction transmet
la chaleur directement a la piéce en évitant la déperdition d'énergie générée :
quand on cuisine au gaz. St _.r-"‘i

Speed / Rapidez / Rapidité
As heat is directly transmitted to the pan, it will be concentrated
where it is needed, saving both energy and time.

Siendo transmitido directamente a la olla, el calor, se concentra donde se
necesita ahorrando energia y, obviamente, tiempo.

La chaleur étant transmise directement a la casserole, elle se concentre la
ou elle est nécessaire en économisant de I'énergie et, bien sdr, du temps.

Precision / Precision / Précision

Thanks to their sensitivity, induction hobs give the chef an unbeatable - -
ability to control the heat when compared to traditional hobs.

Gracias a su sensibilidad, las placas de induccién conceden al cocinero una
capacidad de control incomparable con las cocinas tradicionales.

Grace a leur sensibilité, les plaques a induction offrent au cuisinier une capacité
de contrdle sans comparaison avec les cuisiniéres traditionnelles.

EQUIPMENT
MAQUINARIA
EQUIPEMENT
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Safety / Seguridad / Sécurité

Without anything on the hob to activate the
magnetic field, the induction hobs do not heat up.

Sin una pieza especifica que active el campo magnético, las
placas de induccién no se calientan.

A défaut d'une piéce adaptée capable d'activer le champ
magnétique, les plagues ne chauffent pas.
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Which induction unit
doyou heed?

¢Qué placa de induccion necesita?
Quel plaque induction vous faut-il ?

INSTALLATION
INSTALACION
INSTALLATION

DESIGNED FOR
DISENADO PARA
CONCUE POUR

CONTINOUS POWER
TECHNOLOGY

TECNOLOGIA POTENCIA
CONTINUA

TECHNOLOGIE PUISSANCE
CONTINUE

POWER
POTENCIA
PUISSANCE

MAX DIAMETER
DIAMETRO MAX
DIAMETRE MAX

POWER LEVELS
NIVELES DE POTENCIA
NIVEAUX DE PUISSANCE

TEMPERATURE LEVELS
NIVELES DE TEMPERATURA
NIVEAUX DE TEMPERATURE

TIMER
TEMPORIZADOR
MINUTERIE

Y/OLLRATH

/OLLRATH

4-SERIES

Intensive cooking
Cocina intensiva
Cuisine intensive

4

2600/3000/3800 W

36 CM

100

27-232°C

0-24H

WOK

[

[ =]

Intensive cooking
Cocina intensiva
Cuisine intensive

4

3000 W
35 CM (WOK)
100
NO

NO

332

MIRAGE

<

L=l |

Buffet & catering Buffet & catering

light cooking light cooking
Cocina ligera buffet Cocina ligera buffet
y cdterings y cdterings
Cuisine légére buffet Cuisine légere buffet
et traiteur et traiteur

v v

1800 W 1800 W
28 CM 30 CM
100 100
60-210°C 60-210°C
0-180 MIN 0-180 MIN
dujadas
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L
[ <550
=
IP PRO 35 XL

[ =]

IPPRO

IP PRO 35

[ =]

Intensive
cooking

Cocina
intensiva

Cuisine
intensive

v

3500 W

33CM

20

50 - 240°C

0-24H

VVOLLRATH

Intensive
cooking

Cocina
intensiva

Cuisine
intensive

v

3500 W

28 CM

20

50 - 240°C

0-24H

IP PRO 35B

T

Intensive
cooking

Cocina
intensiva

Cuisine
intensive

v

3500 W

28 CM

20

50 - 240°C

0-24 H

e

IP PRO 35 WOK

[ =]

IP FIRST 35D

[ =]

IPFIRST

AR
%)

IP FIRST 35M

[ =]

IP FIRST 20D

[ =]

Intensive
cooking

Cocina
intensiva

Cuisine
intensive

4

3500 W

36/40 CM

20

50 - 240°C

0-24H

333

Semi-intensive
cooking

Semi-intensive
cooking

Cuisine
semi-intensive

3500 W

28 CM

12

60 - 240°C

0-180 MIN

Semi-intensive
cooking

Semi-intensive
cooking

Cuisine
semi-intensive

3500 W

28 CM

10

NO

NO

Buffet & catering
light cooking

Cocina ligera buffet
y cdterings
Cuisine légere
buffet et traiteur

2000 W

26 CM

60 - 240°C

0-180 MIN
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12.14~-S

100

Power levels
Niveles de potencia
Niveaux de puissance

93 %

Efficiency
Eficiencia
Efficacité

27-232°c  24h _-«nsil

Temperature levels Timer Heavy-duty usage
Niveles de temperatura Temporizador Uso intensivo
Niveaux de température Minuterie Intensif usage

Expanded magnetic field maintains heat even
when the pan is moved.

El campo magnético expandido mantiene el calor
incluso cuando se mueve la sartén.

Le champ magnétique étendu maintient la chaleur
méme lorsque la poéle est déplacée.

37x37 cm vitroceramic cooking superface

E RI E s PYY/OLLRATH

Smart detection provides
instant heating, and four
customizable programs
ensure consistent results.

La deteccién inteligente ofrece calentamiento instantdneo
y los cuatro programas personalizables garantizan
resultados consistentes.

La détection intelligente assure un chauffage instantané
et les quatre programmes personnalisables garantissent
des résultats constants.

Superficie de coccion vitrocerdmica de 37x37 cm
Surface de cuisson vitrocéramique 37x37 cm

Improved control knob with power —
and temperature level adjustment [

Nuevo y mejorado mando de control de
temperature y potencia

Nouveau bouton de contréle de la
température et la puissance amélioré

Touch screen control panel E———

Panel de control con pantalla tdctil
Panneau de commande a écran tactile

Sturdy stainless steel case with optimized
ventilation for continuous heavy-duty usage
Robusta carcasa de acero inoxidable con ventilacién
optimizada para un uso intensivo continuo

Structure extérieure robuste en acier inoxydable avec
ventilation optimisée pour un usage intensif continu

High power induction
Placa de induccion control temperatura
Plague a induction contrdle température

EQUIPMENT
MAQUINARIA
EQUIPEMENT

Y/OLLRATH

13,3cm

334

Temperature control
probe included

Sonda de control de
temperatura incluida

Sonde de contrble de
température incluse

OO D]| S

IEC IEC IEC IEC
Type F Type G Typel 60309
(EV) (UK) (CH) UK 16A
@ Max =
REF aX v ow A <2 Hz HI €/u

HPI4-380002 36 230 3.800 16.5 EU 50/60 1/1 4.119,25
HPI4-380003 36 230 3.800 16 UK16A 50/60 1/1 4.119,25
HPI4-380004 36 230 3.800 16.5 CH 50/60 1/1 4.119,25
HPI4-300002 36 230 3.000 13 EU 50/60 1/1 3.453,25
HPI4-300003 36 230 3.000 13 UK 50/60 1/1 3.453,25
HPI4-300004 36 230 3.000 13 CH 50/60 1/1 3.453,25
HPI4-260002 36 230 2.600 11.3 EU 50/60 1/1 2.900,05
HPI4-260003 36 230 2.600 11.3 UK 50/60 1/1 2.900,05
HPI4-260004 36 230 2.600 11.3 CH 50/60 1/1 2.900,05

dujadas
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Induction units 12.1

Placas de inducciéon / Plaques induction

INDUCTION

90% 100 60-210 °C 1180 min  -==aull
Efficiency Power levels Temperature levels Timer Medium-duty usage
Eficiencia Niveles de potencia Niveles de temperatura Temporizador Uso semi-intensivo
Efficacité Niveaux de puissance Niveaux de température Minuterie Semi-intensif usage

28x28 cm vitroceramic glass cooking surface
Superficie de coccion vitrocerdmica de 28x28 cm
Surface de cuisson vitrocéramique de 28x28 cm

Compact and easy to transport. Ideal for

warming stations or commercial sautés. #
Compacta y fdcil de transportar. Ideal para

calentar y saltear.

Compacte et facile a transporter. [déale pour —
chauffer et sauter.

Control knob with power and temperature level adjustment
Mando de seleccién de temperatura y potencia
Cadran de réglage de température et de puissance

Induction cooker
Placa induccién @ CTE?
Plaque induction sy ||

356 cm

7,6 cm
<>

38,7 cm
[

Drop in induction cooker
Placa induccién encastrable @ (:?
Plaque induction encastrable TYRSF | | TrbeG

32cm

7,5cm
<>

s N

Rep OMax v w A 2 Hz B/ €/u Rep OMax v w A <2 Mz UIE €ru
59650 28 230 1.800 78 EU 50/60 1/1 1.087,30 59601 30 230 1.800 78 EU 50/60 1/1 1.193,80
59651 28 230 1.800 78 UK 50/60 1/1 1.08730 59602 30 230 1.800 78 UK 50/60 1/1 1.193,80

Induction wok range 35cm

Placa de induccién wok 35cm - @

Plaque a induction wok 35cm TYRSE || ™BeC

2 35cm

?:’,a 21cm

/
43,2cm

Y/OLLRATH 335

51 cm

REF v w A < Hz Y €/u

6958302 208-240 3000 14.6 EU 50/60 1/1 6.083,45
6958303 208-240 3000 14.6 UK 50/60 1/1 6.083,45

Includes a 35cm carbon steel wok. 100 power levels and display for
precise cooking. Turbo button provides inmediate heat.

Incluye un wok de acero al carbono de 35cm. 100 niveles de potencia y
display para una coccién precisa. El boton turbo ofrece calor inmediato.
Livré avec un wok en acier au carbone de 35cm. 100 niveaux de

puissance et écran pour une cuisson précise. Bouton turbo pour une
chaleur immédiate .
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Induction units 12.1

o Placas de inducciéon / Plaques induction
12.1 IP PRO -3ujadas

) . | IP PRO 35 @ @ | IP PRO 35 WOK
Continuous 20 Continuous power
POWer wctmoiony ~ powerievss technology enables

Technologie de puissance continue Niveaux de puissance for steqdy and precise
cooking at lower power
50-240°c 24h _.asnil 9 P

Temperature levels Timer Heavy-duty usage La tecnologia de potencia continua permite una coccién
Niveles de temperatura  Temporizador  Uso intensivo estable a baja potencia

43 cm

Niveaux de température Minuterie Intensif usage . . . ) 12cm 14.cm
La technologie de puissance continue permet une cuisson
stable a faible puissance
Touch control panel with LCD display REF ch\r/Lax v w <z Hz 9/ €/u REF 2 XynOK v w <z Hz 9/ €/u
Panel de control tdctil con indicador LCD %
Panneau de commande tactile avec indicateur LC ; P157922 28 220-240 3.500 EU 50/60 1/1 426,10 P157923 26 220-240 3.500 EU 50/60 1/1 426,10
NEW P157922-UK 28 220-240 3.000 UK 50/60 1/1 426,10 For / Para / Pour: Wok diam. 36 - 40 cm
Sturdy 1 mm thickcase ——————————— y
Robusta carcasa de acero inoxidable de _ : 4 | IPPRO35B | IP FIRST 35 D @ @
1 mm de grosor i i
7. . Type F Type G
Structure extérieure robuste en acier (EU) UK
inoxydable de 1 mm d'épaisseur. _— . Built-in size:
i L Tamario incorporado:
Taille intégrée :
32x34cm
34cm 34cm

Optimized refrigeration and air inlet

grease filter for heavy-duty usage

Refrigeracion optimizada y filtro de grasa 36.cm
en la entrada de aire para uso intensivo ~ §
Réfrigération optimisée et filtre a
graisse a |'entrée d'air pour un usage
intensif

11 cm

EQUIPMENT
MAQUINARIA
EQUIPEMENT
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| IP PRO 35 XL @ @ REF @Max y w < Hz Y9 €/u REF @ Max w L= Hz 9/ €/u

cm

40cm Typef | | ypee P157926 28 220-240 3.500 EU 50/60 1/1 426,10 P157927 28 220-240 3.500 EU 50/60 1/1 319,00
(UK]
NEW P157927-UK 28 220-240 3.000 UK 50/60 1/1 319,00
33x33 cm
53cm /HEEEER\ XL vitroceramic cooking superface
.E Superficie de coccién vitrocerdmica XL 12 power levels
—————] Surface de cuisson vitrocéramique XL Terfiperature ra'nge 50-240°C.
Stainless steel case for mid-duty usage.
- 12 niveles de potencia.
_ 15cm REF Qc%ax v w2 Hz \;/@ €/u Rango de temperatura de 50 a 240 °C.
Carcasa de acero inoxidable para uso de intensida
P157921 33 220-240 3.500 EU 50/60 1/1 569,50 ) )
12 niveaux de puissance.
NEW P157921-UK 33 220-240 3.000 UK 50/60 1/1 569,50 Plage de température de 50 a 240 °C.

Structure extérieure en acier inoxydable pour une utilisation semi-
intensive.
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12.1 Cooking

Coccién / Cuisson

| IPFIRST35M

32cm

40 cm

9,5cm Q

REF @Max y w <= Hz Y €/u

P157925 28 220-240 3.500 EU 50/60 1/1 322,90

10 power levels.
Mechanical control with LED display.
Stainless steel (lowercase). For mid-duty usage.

10 niveles de potencia.
Control mecdnico con indicador LED.
Carcasa de acero inoxidable. Para uso semi-intensivo.

10 niveaux de puissance.
Commande mécanique avec indicateur LED.
Structure extérieure en acier inoxydable. Usage semi-intensif.

Rice cooker
Hervidor de arroz
Cuiseur a riz

Rice cap.
Cap. arroz
Riz cap.
3Kg

40 cm

A
\

46 cm

REF Lts v w Hz Y/ €/u
P688085 540 220-230 1950 50/60  1/1 439,30

Y/OLLRATH

| 1P FIRST 20

355cm

39cm

REF @Max y w < Hz 9/ €/u

P157928 26 220-240 2.000 EU 50/60 1/1 160,00

8 power levels and 10 temperature levels.
LED touch control with 180-minutes timer.
Plastic housing. Lisht-duty usage.

8 niveles de potencia y 10 niveles de temperatura.
Control tdctil LED con temporizador de 180 minutos.
Carcasa de pldstico. Uso ligero.

8 niveaux de puissance et 10 niveaux de température.
Commande tactile LED avec minuterie de 180 minutes.
Structure extérieure en plastique. Usage léger.

Rice cooker
Hervidor de arroz
Cuiseur ariz

Rice cap.
Cap. arroz
Riz cap.
6,1Kg
40 cm
h 56 cm g
REF Lts v w Hz Y/  €/u

P688087 8,20 220-240 2500 50/60 171 636,20

dujadas

Microwaves & ovens 12.1

Micro-ondas y hornos / Micro-ondes et fours

25L Professional microwave @
Microondas profesional 25L s
Four micro-ondes professionnel 25L i
\43 cm
w
3
= 51cm >
REF Lts Vv w <2 Hz Y/ €/u

P158121 25 230 1000 EU 50 171 559,40

5 power levels / 5 niveles de potencia / 5 niveaux de puissance
Touch control / Control tdctil / Commande tactile
60-min digital timer / temporizador digital / minuteur digital

Stainless steel cavity without glass plate
Cavidad de acero inoxidable sin plato giratorio
Cavité intérieure en acier inoxydable sans plateau en verre

100 customizable cooking programs
100 programas de coccién personalizables
100 programmes de cuisson personnalisés

For heavy-duty commercial usage
Para uso intensivo profesional
Usage intensif professionnel

Inner dimensions / Dimensiones internas / Dimensions internes:
34x34x20cm

20L grey microwave with grill @
Microondas gris 20L con grill =
Micro-ondes gris 20L avec grill Ty
— Ky 36 cm
3
h 44 cm .
REF s v w <2 Hz Y/ €/u

P158123 [ ] 20 230 700 EU 50 1/1 141,20

NEW P158124 20 230 700 EU 50 1/1 141,20

5 power levels + 3 combo / 5 niveles de potencia + 3 combi / 5 niveaux de
puissance + 3 combi

1000 W grill
25,5 cm glass plate / plato giratori / plateau en verre
35-min mechanical timer / temporizador mecdnico / Commande mécanique

Inner dimensions / Dimensiones internas / Dimensions internes:
27x25x17 cm

Y/OLLRATH 339

25L Professional microwave
Microondas profesional 25L
Four micro-ondes professionnel 25L

< >
<«

51 cm

REF Lts Vv w <2 Hz YIFP €/u
P158122 25 230 1000 EU 50  1/1 475,90

Easy to use: fixed power / Mdxima facilidad de uso: potencia fija / Facilité
d'utilisation: Puissance fixe

6-min mechanical timer / temporizador mecdnico / minuteur mécanique

Stainless steel cavity without glass plate
Cavidad de acero inoxidable sin plato giratorio
Cavité intérieure en acier inoxydable sans plateau en verre

For heavy-duty commercial usage
Para uso intensivo profesional
Usage intensif professionnel

Inner dimensions / Dimensiones internas / Dimensions internes:
34x34x20cm

Convection oven
Horno multifuncional de conveccion
Four a air pulse

wp /g

62 cm

Grill
Rejila/Grile. VW Hz W@ €/u

P15035 43 x32 230 2.670 50/60 1/1  1.132,10

REF

4 grids included / 4 rejillas incluidas / 4 grilles incluses

Timer, indicator lights, thermostat, (max. 300 °C) thermal cut-out
and double glass

Temporizador, pilotos luminosos, termostato (max. 300 °C), termostato de
seguridad y doble vidrio anti-quemaduras

Avec minuterie, voyants lumineaux, thermostat (max. 300 °C), thermostat de
sécurité et avec double vitrage anti-bralure
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12.1 Fryers

Freidoras / Friteuses

e

\

- P

Deep fryers equipped with EGO Freidoras equipadas con un termostato Friteuses équipées d'un thermostat EGO,
thermostat, thermal cut-out and EGO, un termostato de seguridad y luces un thermostat de sécurité et des voyants
indicator lights. piloto indicadoras. lumineux.

Temp. control up to 190°C
Control de temp.hasta 190°C
Contrbéle de la temp. jusqu'a 190°C

Thermo-resistant handle
Mango termoresistente
Manche thermorésistant

&———— Heating unit easily removable
facilitating maintenance and
cleaning

Unidad de calentamiento removible
facilitando el mantenimiento y la
limpieza

Unité de chauffage amovible
facilitant I'entretien et le nettoyage

Removable inner pan with
collapsible handles

Cuba interior extraible con asas
plegables

Cuve intérieure amovible avec
anses pliables

OLLRATH 340 dujadas
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Stainless
steel

5 Its fryer
Freidora 5 Its
Friteuse 5 Its

REF Lts v w Hz Y/ €/u

P15070 5,00 230 2.000 50/60  1/1 321,30

Basket size / Medida cesta / Mesure panier 21x 14x 12,5 cm

8 Lts Fryer
Freidora 8 Lts
Friteuse 8 Lts

34 cm
43 cm
29cm
REF Lts v w Hz Y©/f €/u

P15000 8,00 230 3.250  50/60 1/1 402,40

Basket size / Medida cesta / Mesure panier 24 x 18 x 14 cm

8 Lts fryer with drainage tap
Freidora 8 Lts con grifo de vaciado
Friteuse 8 Lts avec robinet vidange

42 cm

Drain valve
Grifo de drenaje
Robinet de vidange

REF Lts v w Hz Y9/ €/u

P15002 3,00 230 3.250 50/60  1/1 586,50

Basket size / Medida cesta / Mesure panier 24x 18 x 14 cm

VVOLLRATH

Fryers 12.1

Freidoras / Friteuses

5+5 Its fryer
Freidora 5+5 Its
Friteuse 5+5 Its

wd zg

38,5cm

REF Lts v w Hz 9/ €/u

P15071 5,00+5,00 2x230 2x2.000 50/60 1/1 648,70
Basket size / Medida cesta / Mesure panier 21x 14x 12,5 cm

8+8 Lts Fryer
Freidora 8+8 Lts
Friteuse 8+8 Lts

34cm

43 cm

REF Lts v w Hz Y/ €/u

P15001 8,00+8,00 2x230 2x3.250 50/60 1/1 811,90
Basket size / Medida cesta / Mesure panier 24 x 18 x 14 cm

8+8 Lts fryer with drainage tap
Freidora 8+8 Lts con grifo de vaciado
Friteuse 8+8 Lts avec robinet vidange

42.cm

59 cm
REF Lts v w Hz Y/ €/u

P15003 8,00+8,00 2x230 2x3.250 50/60 1/1 1.041,00
Basket size / Medida cesta / Mesure panier 24 x 18 x 14 cm
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BLENDERS 12.2

Professional-
grade motor with
great reliability
and excellent
performance.

Whichblender
doyou negd

cQué batidora necesita?
Quel mixeur vous faut-il ? \

Motor de calidad profesional con gran
fiabilidad y excelente rendimiento.

Moteur de qualité professionnelle avec
une grande fiabilite et d'excellentes
performances.

XL capacity: jar up to 2.5 liters
Capacidad XL: jarra de hasta 2,5 litros
Capacité XL : bol jusqu'a 2,5 litres

JAR PRO D JARPRO M JART JAR

Temperature range: from -40 to 90°C
Rango térmico: de -40 a 90°C

POTENCIA MAX.* Plage thermique : de -40 a 90°C

POTENCIA MAX.* 3,7CV 3,7CV 3Cv 3CV
PUISSANCE MAXIMALE*

DRINKS PER DAY
BEBIDAS POR DIA +75 +75 50-75 50-75
BOISSONS JOUR

High speed for ultra-fine results
Alta velocidad para resultados ultrafinos

CAPACITY d " Haute vitesse pour des résultats ultra-fins
CAPACIDAD 2,5L 2,5L 2L 2L

CAPACITE

SPEEDS

VELOCIDADES 3 Variable Variable Variable Variable speed control and Pulse (lowercase)
VITESSES it Control de velocidad variable y funcién Pulse

Contrdle de vitesse variable et fonction Pulse
PULSE FUNCTION

FUNCION DE PULSO V V V V

FONCTION PULSE

55z SPEED CONTROL - 22
%%5 CONTROL DE VELOCIDAD V V V y Perfect for cold and creamy smoothies g%‘%
23t CONTROLE DE VITESSE Ideal for both cold and hot recipes 395
2s9 Designed for intensive daily use 2zg
TIMER Perfecta para smoothies frios y cremosos
K/IIEIAI{IILDJC%E/LZJQDOR 3-step - - ; Ideal para recetas frias y calientes

Disefiada para uso intensivo diario
CRUSHES ICE**

TRITURA HIELO** v v

BROIE LA GLACE**

Parfaite pour des smoothies froids et onctueux
Idéale pour les recettes froides et chaudes
Concue pour un usage intensif au quotidien

< < < X
<

TAMPER
EMPUJADOR v v v
POUSSOIR
Acoustic cover to reduce
(*) Maximum power reflects the performance the product can reach under demanding conditions. RFREE | noisg availa]blg
(*) La potencia mdxima refleja el rendimiento que el producto puede alcanzar en condiciones exigentes. F 100% Tritan jar, lightweight and BPA-free | Cubierta acustica para
(*) La puissance maximale refléte les performances que le produit peut atteindre dans des conditions exigeantes. & FBI:EAE Vg~ Jarrade Tritdn, ligera y libre de BPA reducir el ruido disponible

Bol en Tritan, légér et sans BPA Couvercle acoustique pour
(**) Crushing ice with liquid is recommended to preserve optimal performance. réduire le bruit disponible
(**) Se recomienda picar hielo siempre con liquido para preservar el rendimiento del producto.

(**) Il est recommandé de broyer la glace avec du liquide pour préserver les performances du produit.
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Batidoras / Mixeurs Batidoras / Mixeurs

| PREPTECH JAR PROD @ | PREPTECH @ | PREPTECH
g IEC IEC
T%’EPS) F T{Ep'j) F
50-75 A 50-75 A
75+ Professional_ motor with up to 3.7 HP max povygr.* Drinks per day Drinks per day
- Motor profe;loqal de hasta 3,7 CV qe potencia mdxima. * . Bebidas por dia Bebidas por dia
grll;;l;s per c(lja'y Moteur professionnel avec une puissance maximale de 3,7 CV. Boissons jour Boissons jour
ebidas por dia
i i Robust 2.5 L Tritan jar ideal for large preparations. . | . .
Boissons jour Jarra de Tritan de 2,51L, perfecta paraggrgndss preparaciones. ;r:;e;sa'?(“pa;vn‘:tfr with up to ;r:;erilsal?(npa;vn?'t’?r with up to
Bol Tritan de 2,5 L, idéal pour les grandes préparations. Motor profesional de hasta 3 CV Motor profesional de hasta 3 CV
Pulse function for instant bursts of maximum power. de potencia mdxima.* de potencia mdxima.*
Funcion Pulse para impulsos instantdneos de médxima potencia. Moteur professionnel avec une Moteur professionnel avec une
Fonction Pulse pour des impulsions instantanées & puissance maximale. puissance maximale de 3 CV. puissance maximale de 3 CV.
55cm
3 preset speeds and 3 preset timer programs for easy operation. Variable speed control for & Variable speed control for &
3 veIocrdade]sI predefinidas y 3 programas de tiempo preestablecidos para precise results % precise results §
un uso sencillo. ; ; Control de velocidad variable
3 vitesses préréglées et 3 programmes de minuterie préétablis pour une Cglr];rzgl SZGI,tZ‘Zg:'dfe‘Zizzgable para resultados precisos
utilisation facile. P N ) P ) Controble de vitesse variable
Controdle dg vitesse vqugble pour des résultats précis
pour des résultats précis
Mechanical timer for
automatic stop
Timer mecanico para
parada automdtica
Minuteur mécanique
- pour arrét automatique
REF ts. Vv w - Hz U €/u
<J =/lyg v v
P154623 2,5 220-240 1680 EU 50/60 11 470,00
\ 24.cm \ 24cm
22cm 22cm
| PREPTECH JAR PRO M ) _ _
REF Lts. v w < H 9@ €/u REF Lts. v w < H 9@ €/u
. IEC
4 TypeF P154621 2 220-240 1500 EU 50/60 1M1 350,00 P154620 2 220-240 1500 EU 50/60 1M 300,00
Jar Sound enclosure
75+ professional ith ub t0 3.7 HP . Jar ( a Tr Carcasa acdstica
rofessional motor with up to 3. max power. Bo .
Drinks per day Motor profesional de hasta 3,7 CV de potencia mdxima.* CapOt acoustique
Bebidas por dia Moteur professionnel avec une puissance maximale de 3,7 CV.*
Boissons jour . .. . A i P154682 . .
Robust 2.5 L Tritan jar ideal for large preparations. Compatible with
Jarra de Tritan de 2,5 L, perfecta para grandes preparaciones. P154681 Compatible con
Bol Tritan de 2,5 L, idéal pour les grandes préparations. Compatible avec
LS 55 P154622, P154623 LS
gsg cm Pulse function for instant bursts of maximum power. gsg
z 5 & Funcién Pulse para impulsos instantdneos de mdxima potencia. z 5 &
§§§ Fonction Pulse pour des impulsions instantanées a puissance maximale. §§§
IS
Variable speed control for precise results. <
Control de velocidad variable para resultados precisos. e w
Contrdle de vitesse variable pour des résultats précis. g N
R 3
\
v REF Lts. v w <2 H Y/ €/u TSy /
P154622 2,5 220-240 1680 EU 50/60 11 400,00 \ A/18'cm 27cm
24cm 25cm
\ 27,5cm
Compatible with
24,6 cm ;
s REF Compatible con Lts. =/lys! €/u
Compatible avec REF WxDxHcm D/@ €/u
(*) Maximum power reflects the performance the product can reach under demanding conditions. P154681 P154620, P154621 2 171 90,00 P154683 25x27 x37 7 119,00

(*) La potencia maxima refleja el rendimiento que el producto puede alcanzar en condiciones exigentes. P154682 P154622,P154623 2,5 7 90,00
(*) La puissance maximale refléte les performances que le produit peut atteindre dans des conditions exigeantes.
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Stick blenders 12.2

Brazos trituradores / Mixeurs plongeants

12.2 STICK BLENDERS

All models feature variable speed and safety lock. —

Velocidad variable y bloqueo de seguridad en todos los
modelos.

Tous les modéles disposent d'une vitesse variable et
d'un verrouillage de sécurité.

Professional hand
blenders designed
for intensive usein
industrial kitchens.

Batidoras de varilla profesionales disefiadas
para un uso intensivo en cocinas industriales.

Mixeurs professionnels congus pour une
utilisation intensive en cuisines industrielles.

| PREPTECH STICK 60 @

™.
c

)

Motor unit only
Solo cuerpo motor
Seulement bloc moteur

650 W heavy-duty motor for
intensive blending.

Motor de 650 W para mezclado
intensivo en entornos exigentes.
Moteur de 650 W congu pour

un mixage intensif en cuisine
professionnelle.

wn iy

| PREPTECH STICK 40 @

IEC
Type F
(EV)

Motor unit only
Solo cuerpo motor
Seulement bloc moteur

420 W motor ideal for frequent
high-performance use.

Motor de 420 W ideal para un uso
frecuente y de alto rendimiento.
Moteur de 420 W idéal pour un
usage fréquent et performant.

wd Ot

\/

|
,/1(3cm

Three models available with power 16 cm 16 cm

ratings up to 650 W.

Tres modelos disponibles con potencias de

hasta 650 W.

Trois modéles disponibles avec une REF \ w <2 HZ Y@ €/u REF Y w <]z Hz Y9/® €/u

puissance allant jusqu’a 650 W.

Dual-Grip area for comfortable two- . . . | QUICKFIX stick | QUICKFIX stick
hand control. Comb{naplones y capaglqad
Zona Dual Grip para agarre cémodo a Combinaisons et ca pClCIte
dos manos.
Zone Dual Grip pour une prise a deux
mains confortable.
335 Quickfix system on larger models for easy g:g;:)r:’zclvcv;;h p 535
i arm removal. e o -, e f 4 L i
Sistema Quickfix en los modelos de mayor P154852 | P154853 | P154854
tamafio para facilitar el desmontaje del brazo.
Systeme Quickfix sur les modéles les plus
grands pour faciliter le démontage du pied. r' L 1 b
-,‘bz
80L 120 L 180 L L
P154852 P154853 P154854

REF Lcm =l €/u REF WxDxHcm g €/u

P154851 30 11 175,00 P154881 12x20x 25 7 195,00

P154852 40 171 190,00

P154853 50 ”n 210,00 Compatible with / Compatible con / Compatible avec

50 L 100 L - P154621, P154622
Compatible with / Compatible con / Compatible avec
P154621, P154622
=¥
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Combinations and capacity

P154822 220-240 650 EU 50 1Al 269,00

P154821 220-240 420 EU 50 1Al 239,00




12.2 Stick blenders Slicing machines 12.2

Brazos trituradores / Mixeurs plongeants Corta fiambres / Trancheurs
| PREPTECH STICK 20 Stick 20 accessories Electric slicing machine @ Electric slicing machine @
@ Accesorios para Stick 20 Cortadora eléctrica de fiambres ~ Cortadora eléctrica de fiambres ~
A RN Accessoires pour Stick 20 Trancher électrique ki Trancher électrique ki
A
Blender stick included Compatible with
Con brazo incluido Compatible con
Pied mixeur inclus Compatible avec
P154620
270 W mid-duty motor for e w
light food preparations " N
and quick services. N 3
Motor de 270 W para o 3
preparaciones ligeras y o Y .
servicio rdpido. 3 b
Moteur de 270 W pour les
préparations légéres et le
service rapide. ]
: \/
40 cm 40 cm
48 cm
P154850 P154880 22cm 0 25 cm0O
Blade / Cuchilla / Lame Blade / Cuchilla / Lame
v ) . 0-9 mm _ . 0-9 mm
‘/112 o Body: palntepl aluminium. Adjustable slice thickness Body: F_’amte,d aluminium. Adjustable slice thickness
15em Cuerpo: aluminio pintado. Espesor de corte ajustable Cuerpo: aluminio pintado. Espesor de corte ajustable
Corps: aluminium peint. Epaisseur de coupe réglable Corps: aluminium peint. Epaisseur de coupe réglable
REF v w = Hz Y/ €/u REF WxDxHcm j=/lys| €/u REF v w <2 Hz Y/ €/u REF v w <= Hz Y/ €/u
P154820 220-240 270 EU 50 171 309,00 P154850 10x10x 16 m”m 150,00 P15089 230 120 EU 50 m”n 644,90 P15090 230 150 EU 50 171 734,90
P154880 12x20x19 m”m 175,00
| PREPTECH STICK 15 Electric slicing machine @
A Cortadora eléctrica de fiambres -
Trancher électrique ey

Variable speed selector
Selector de velocidad variable
Sélecteur de vitesse variable

Pulse function for bursts of maximum power

Funcion pulse para un golpe a maxima potencia
Fonction pulse pour atteindre la puissance maximale \ 30cmOQ 0-11 mm

i Blade Adjustable slice thickness
Four stainless steel blades, suitable for crushing ice Cuchilla Espesor de corte ajustable

{ Lame Epaisseur de coupe réglable

Cuchillas de acero inoxidable de cuatro filos, aptas para picar hielo
Quatre lames en acier inoxydable, adaptées pour broyer de la glace

=
=
o]
>
o]
=
>
o
o

w €t

Body: painted aluminium.
Cuerpo: aluminio pintado.
Corps: aluminium peint.

S <
zzz sz
S== =z
a Do oD
595 59
a=9 23

Extra-long arm (28 cm)

g Brazo extralargo de 28 cm
< Pied en lloc de bras de 28 cm o
o . REF v w < Hz Y@ €/u
Full stainless steel finish | P15091 230 250 EU 50 171 117760
) Acabado en acero inoxidable — -
= Finition en acier inoxydable 38cm D
\/
Professional-grade stainless steel head « >
Campana professional en acero inoxidable 29.cm
Cloche professionnelle en acier inoxydable
See products on / Ver productos en / Voir produits en page \ P. 174
Sanitary gel lubricant &.\&‘

P154823 220-240 1500 EU 50/60  1/6 79,00

. L. k \\\ o)
- Gel lubricante sanitario %\Q‘ MW
REF v w <= H FID €/u Gel lubrifiant sanitaire w"\\‘

OLLRATH 348 dujadas YOLLRATH 349 dujadas



==
z2xZ
£52
E2E
25
2sQ

12.2 MIXERS

Floor-Bench mixers
Amasadora de pié
Mélangeurs au sol

220-230 V
50 Hz T?F TyTg(?G

(EV) (UK)

30 minute digital timer with automatic
stop and audible shutoff signal

Temporizador digital 30 minutos, con paro
automdtico con sefial acustica

Minuterie numérique (30 minutes) a arrét
automatique et signal d'arrét sonore

Thermal overload protection automatically
shuts off mixer to protect from damage

Paro automdtico por sobre calentamiento
Arrét automatique par la surchauffe

Gears and shafts are made of heat-
treated alloy steel for long life and
quieter operation

Engranajes y ejes de acero de fundicion
permiten alargar la vida del producto y
proporcionan un funcionamiento mds
silencioso

Engrenages et arbres en acier allié traité
ala chaleur pour une longue durée et un
fonctionnement plus silencieux

Consistent mixing speeds regardless of
volume

Velocidades de mezcla constantes
independientemente del volumen

Vitesses de mélange uniformes, quel que soit
le volume

Safety guard
Proteccion Seguridad
Protecteur de sécurité

Planetary mixing action
Accidn de batido eliptico
Mélangeur planétaire

Heavy-duty construction
Construccion extra robusta
Construction robuste

4075702

Speed =
REF Les, WXDxH JPEC HP W A 2 9im €/
cm Vitesse

4075702 19 52x52x91 3 05 3704 EU 1N 5.019,65
4075703 19 52x52x91 3 05 3704 UK N1 5.019,65
4075802 28 64x62x122 3 1,0 750 8 EU 1/1  7.884,40
4075803 28 64x62x122 3 1,0 750 8 UK 1/1  7.884,40
3
3

Comes with / Incluye / Livré avec

4075902 38 68x68x120 1,5 112011 EU  1/1 10.553,30
4075903 38 68x68x120 1,5 1120 11 UK 11 10.553,30

Wire Wishk _ o Dough hook 4
Batidor varilla j J Gancho para masa L
Fouet afil i Crochet de pate (
REF For / Para / Pour (Lts) O/ €/u REF For / Para / Pour (Lts) 9/ €/u
40766 19 171 216,65 40767 19 1/1 200,70
40770 28 171 672,25 40771 28 1/1 595,75
40774 38 1/1 949,50 40775 38 171 696,80
Spatula e S/Steel mixing bowl f- F
L, - . . u
Espdtula / f?“' Bol acero inoxidable - - |
Spatule — Bol mélangeur en acier inoxydable -
REF For / Para / Pour (Lts) E/@ €/u REF For / Para / Pour (Lts) E/@ €/u
40768 19 171 200,70 40765 19 171 504,80
40772 28 171 510,00 40769 28 171 1.898,70
40776 38 171 696,80 40773 38 1717 2.131,75

OLLRATH 350 dujadas

Mixers 12.2

Batidoras planetarias / Mélangeurs

Countertop mixer @ @

Amasadora sobremesa || e
A ype ype

Mélangeur de table 0N | IO

1/3 HP
250 W
3A

50 Hz
220-230V

Digital control panel is easy to read and allows
speed adjustments while in use.

El panel de control digital es fdcil de leer y permite
ajustar la velocidad mientras se utiliza.

Le panneau de commande numérique est facile a lire et
permet d'ajuster la vitesse pendant l'utilisation.

Nonskid rubber base prevents movement.
La base de goma antideslizante evita el movimiento.
La base en caoutchouc antidérapante empéche tout

4075503 mouvement.
Comes with / Incluye / Livré avec Speed
REF s, WxDxH o JBRR <F OIF esu
cm Vitesse
4075502 6,6 33,5x45x51,5 5 EU 1/1 230770
4075503 6,6 33,5x45x51,5 5 UK 1/1  2.307,70
4075602 9,5 33,5x45x54 5 EU 1/1 253515
4075603 9,5 33,5x45x54 5 UK 171 2.53515
Wire Wishk i o Dough hook 2
. . # &L
Batidor varilla i [ Gancho para masa N &
Fouet a fil 7, Crochet de pate {
REF For / Para / Pour (Lts) 9/®m €/u REF For / Para / Pour (Lts) 9m €/u
XMIX0705 6.6 171 171,70 XMIX0704 6.6 171 148,50
40762 9.5 171 171,70 40763 9.5 1/1 148,50
Spatula — S/Steel mixing bowl f- F
4 - . . o
Espdtula / f}"' Bol acero inoxidable % - |
Spatule —_—— Bol mélangeur en acier inoxydable -
REF For / Para / Pour (Lts) 9/® €/u REF For / Para / Pour (Lts) 9®m €/u
XMIX0703 6.6 171 139,20 XMIX0702 6.6 1/1 405,90
40764 9.5 11 139,20 40761 9.5 171 316,10
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12.3 Toasters Toasters 12.3

Tostadoras / Toaster IStBIIIO Tostadoras / Toaster
steel
Save up to 75% energy* Conveyor toaster Conveyor toaster
Ahorre hasta un 75% de energia* Tostadora continua Tostadora continua @ CT?
- Grille - pain a convoyeu Grille - pain a convoyeur TREF | | Whee

Economisez jusqu’a 75% d’énergie*

35cm

4—_/—-V

CONVEYOR TOASTERS
Forced convection and energy-efficient quartz resistors A
provide a uniform and fast toasting.

* The Stand by function saves 75% of energy during periods
of low demand.

35,6 cm 60cm

TOSTADORAS CON CORREA TRANSPORTADORA
La conveccion forzada y las resistencias de cuarzo energéticamente
eficientes brindan un tostado uniforme y rdpido.

*La funcién en Stand by permite ahorrar un 75% de energia en el
momento de baja demanda.

GRILLE-PAIN CONVOYEURS
La convection forcée et les résistances a quartz énergétiquement
efficaces offrent un grillage uniforme et rapide.

*La fonction Stand by permet d'économiser 75% d'énergie aux
moments de faible demande.

Speed control Stand-by system  Temperature control Speed and temperature control.
Control de velocidad Sistema stand-by Control de temperatura Replaceable quartz resistance.
Controle de vitesse Systeme stand-by ~ Contréle de la

b Dispone de control de velocidad y temperatura.
temperature Resistencias de cuarzo recambiables.

Avec contrdle de la vitesse et température. Résistances a quartz

Delivered without plug Replaceable quartz resistance.
(stripped ends). Resistencias de cuarzo recambiables. remplagables.

Dual conveyor toaster Conveyor toaster Entregado sin clavija. Résistances a quartz remplagables.

. Livré sans prise.
Tostadora transportadora doble Tostadora continua " P 26.7 cm 450-800
. N . N 14

Pain double a convoyeur Pain a convoyeur 35,6 cm 1.000 Conveyor width Slices per hour
Conveyor width Rebanadas por hora ,It_\ncho d%a'ga d _iﬁeban: da; por hora
Ancho de cinta Slices per hour argeur de bande ranches heure
Largeur de bande Tranches heure

A REF v w A Hz Y/  €/u REF v w A <2 H YFg €/u

CT4-2301000 230 3.600 14,4 50/60 1/1  2.749,10 CT4-23080002 230 2.800 11,2 EU 50/60 1/1 2.270,80

CT4-23080003 230 2.800 11,2 UK 50/60 1/1 2.270,80

59,7cm
38cm
\/
Conveyor toaster
£S: . i Tostadora continua @ (:? EEs
€3S - . L . £2>
§§§ 60,3 cm o g. Grille - pain a convoyeur TYBeF | | TypeG REF v ow A <2 H U@ €/u §§§
< - <
gsg ! CT2-23035002 230 1.500 7,6 EU 50/60 1/1 1.978,60 28
/ CT2-23035003 230 1.500 76 UK 50/60 1/1 1.978,60
459 cm A
51,4 cm

Delivered without plug Delivered without plug 36,8 cm

(stripped ends). (stripped ends). Conveyor width 350 26'7 cm

f”tr legado sin clavija. E_ntrggado sir] clavija. Ancho de cinta 41 cm Slices per hour Conveyor width

Ivre sans prise. Livré sans prise. Largeur de bande Rebanadas por hora Ancho de cinta
Tranches heure Largeur de bande

3,8-7,6cm . 3,8-7,6cm 950

Adjustable entrance height Slices per hour Adjustable entrance height Slices per hour v

Altura entrada ajustable Rebanadas por hora Altura entrada ajustable Rebanadas por hora Speed control. X

Hauteur de I'entrée réglable Tranches heure Hauteur de I'entrée réglable Tranches heure Replaceable quartz resistance.

Dispone de control de velocidad.
REF v w REF v A Hz O /@ €/u Resistencias de cuarzo recambiables.
°° Avec contrdle de la vitesse.
CT4-230DUAL 220-240 4.950 1/1 6.029,05 CT4H-230950 220-240 3.600 14,4 50/60 1/1 3.338,95 Résistances a quartz remplacables.
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12.3 Toasters

Tostadoras / Toaster

SS

Stainless
steel

Conveyor heating oven / Horno de cinta / Four chauffant a bande

Designed to heat any type of snack and
stainless steel with a variable speed control

and below the conveyor belt. It includes
a crumb collection tray. It has a forced

Disefiado para calentar cualquier tipo de snack
melt cheese quickly and efficiently. Made of y fundir queso de manera rdpida y eficiente.
Fabricado en acero inoxidable con un sistema
system and temperature control both above de control de la velocidad variable y control de
temperatura tanto por encima como por debajo
de la cinta. Incluye bandeja para recoger migas. Su bande. Inclut bac de récupération de miettes. Son

Congue pour préparer toute sorte de snack et faire
fondre le fromage rapidement et efficacement.
Fabriqué en acier inoxydable avec un systeme

de contréle de vitesse variable et un contréle de
température au-dessus comme en-dessous de la

convection system and has the possibility of sistema de conveccion forzada y la posibilidad de systéme de convection forcée et la possibilité de
regulating the height of the belt, ensuring regular la altura de la cinta, aseguran un tostado régler la hauteur de la bande, assurent un grillé
uniform toasting and the highest energy uniforme y la mayor eficiencia energética. Pueden uniforme et la meilleure efficacité énergétique. Il
efficiency. Two units can be mounted one top remontarse dos unidades al mismo tiempo con un est possible de remonter deux unités a la fois avec

of the other with a space-saving accessory.

Conveyor heating oven @
Horno calentador de cinta -
Four chauffant & bande e

wd |7

26,7 cm

Belt width / Ancho de cinta
Largeur de la bande

3,8-7,6cm
Adjustable entrance height

Altura entrada ajustable
Hauteur de I'entrée réglable

REF v w A < HzY/[Pg €/u
$02-23010.5 230 2.800 11,2 EU 50 1/1 3.192,00

accesorio para ahorrar espacio.

Adjustable entrance height
Altura entrada ajustable

un accessoire pour économiser de 'espace.

Conveyor heating oven
Horno calentador de cinta
Four chauffant a bande

wo 1§

36,8 cm

Belt width / Ancho de cinta
Largeur de la bande

3,8-7,6cm

Delivered without plug
(stripped ends).
Entregado sin clavija.

Hauteur de I'entrée réglable Livré sans prise.

REF v w A Hz YI/fF  €/u

$02-23014.5 230 3.600 144 50 171 3.667,45

Standard Toasters / Tostadoras Estandar / Toasteurs Standard

Conveyor toaster
Tostadora continua
Toasteur convoyeur

26 cm

Belt width
Ancho de cinta
Largeur tapis roulant

7,6 cm
Infeed height
Altura entrada
Hauteur d’entrée

500

Slices per hour
Rebanadas por hora
Tranches heure

39cm

39cm

Y/OLLRATH 354

SS

Stainless
steel

Sandwich toaster
Tostadora
Toasteur

f
_ Y |'
' ﬂ
|||||
[ .
E
"
Infeed a
Entrada . . 25 cm
Entrée \
26x24x6,5cm 44cm —_—
I

80-100

Slices per hour
Rebanadas por hora
Tranches heure

Delivered with 3 sandwich tongs
Se entregan con 3 pinzas para sandwich
Livrées avec 3 pinces a sandwich

REF v w Hz Y@ €/u
P15042 230 2.240 50/60  1/1  1.459,00

Toast colour can be determined by conveyor speed as well as by
independently controlled heating elements. Units are fully insulated
to emit only minimal heat to surrondings. Main switch with extra
standby position. The toasters can be used for bread as well as for
buns. The toasting belt is suitable for 2 rows for toast, 200 type.

El color de las tostadas puede determinarse por la velocidad de la banda
transportadora, asi como por las resistencias superior e inferior que se
controlan independientemente. El aparato estd completamente aislado
para que emita un calor minimo a su alrededor. El interruptor encendido-
apagado contempla la posicion extra de standby. La longitud de la banda
transportadora permite 2 hileras de tostadas (tipo 200).

La couleur du pain se détermine par la vitesse de la bande de transport
ainsi que par les résistances controlées indépendamment. Les appareils
sont isolés entiérement et n'émettent qu'une chaleur minimale a la
temperature ambientale. Interrupteur marche-arrét qui inclut le mode
veille standby. La Largeur de la bande de transport permet 2 rangées de
tranches, type 200.

dujadas

REF v w Hz Yim  €/u
P15038 230 1.700 50/60 171 424,70

Heating elements separately controllable. With timer, drip tray and
4 quarz heating elements.

Las resistencias se pueden controlar por separado. Con temporizador y
bandeja limpieza recoge migas. 4 tubos de cuarzo.

Les résistances se contrélent séparément. Avec minuterie, tiroir ramasse
miettes et 4 tubes quarz.

Toaster SS
Tostadora Staless
Toasteur
: / .
| .-.;I
A SRR
R £ \ A Rk Ji"-':,;'}" 23cm
‘ A WP
L] . ﬂ;’:
A s oy
“ @
\ 21 cm
37cm

120

Slices per hour
Rebanadas por hora
Tranches heure

With manual pop up
Con expulsién manual
Avec éjection manuelle

Slots

REF Ranuras v w Hz Y/ €/u
Fentes

P15040 4 230 1.800 50/60 1/1 315,60

All St/Steel construction.

With energy-saving switch to decide how many slices to toast.With
timer:2or 4

Slot: 2,5 x 14,5 x 14,5 cm.

Fabricada en acero inoxidable.

Con conmutador ahorro energia para decidir la cantidad de rebanadas a
tostar: 26 4

Con temporizador.

Ranura: 2,5 x 14,5 x 14,5 cm.

Habillage en acier inoxydable.

Avec commutateur économiseur pour choisir le nombre de tranches a
griller: 2 ou 4:

Avec minuterie.

Fente: 2,5x 14,5x 14,5 cm.

Y/OLLRATH 355

Toasters 12.3

Tostadoras / Toaster

Sandwich toaster
Tostadora
Toasteur

— |
L — F

wd

T TTTTTY EEEN R Y

_-_ . |ilﬁjl'

2 Levels, infeed
2 Niveles, entrada
2 Niveaux, entrée
26x24x6,5cm

120-130

Slices per hour
Rebanadas por hora
Tranches heure

Delivered with 6 sandwich tongs
Se entregan con 6 pinzas para sandwich
Livrées avec 6 pinces a sandwich

REF v w Hz 9m  €ru
P15039 230 3.000 50/60 171 498,40

2 levels. Heating elements separately controllable. With timer, drip
tray and 9 quarz heating elements.

2 niveles. Las resistencias funcionan por separado. Con temporizador,
bandeja recoge migas. 9 tubos de cuarzo.

2 niveaux. Les résistances se contrdlent séparément. Avec minuterie,
tiroir ramasse miettes et 9 tubes quarz.

Toaster SS
Tostadora Stales
Toasteur

%/

o
Loat s g
L J,_ﬂl. wlat Ay
E T e e e
LR e R Y
ﬁJ.Al*F.*j.J'A.
A

23cm

RN L
Ry
s &
Aty ﬁ“:“**'.*'k ‘
L,
&

T ’/241 cm
46 cm
180

With manual pop up
Con expulsién manual
Avec éjection manuelle

Slices per hour
Rebanadas por hora
Tranches heure

Slots

REF Ranuras ~ V w Hz Y/ €/u
Fentes

P15041 6 230 2500 50/60 1/1 391,30

All st/Steel construction.

With energy-saving switch to decide how many slices to toast.With
timer:2or4or 6

Slot: 2,5 x 14,5 x 14,5 cm.

Fabricada en acero inoxidable.

Con conmutador ahorro energia para decidir la cantidad de rebanadas a
tostar:26466

Con temporizador.

Ranura: 2,5 x 14,5 x 14,5 cm.

Habillage en acier inoxydable.

Avec commutateur économiseur pour choisir le nombre de tranches a
griller:2ou4ou6

Avec minuterie.

Fente: 2,5x 14,5x 14,5 cm.

dujadas
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12.3 Contact grill 1810

Stainless
steel

Grill de contacto / Grill de contact

“Solo compact” Contact grill
Grill de contacto “Solo compact”
Grill de contact “Solo compact”

Cooking surface

Superficie de coccién
REF Surface de cuisson v W Hz Q/@ €/u

cm
P15004 22x23 230 1.800 50/60 1/1 584,40

CAST IRON GRIDDLE PLATES ENAMELED.
PLANCHAS DE FUNDICION ESMALTADAS.
PLAQUE EN FONTE EMAILLEES.

Upper and lower grooves
Ranura arriba y abajo
Quadrillage en haut et en bas

High turned-up spatter rim.
Borde antisalpicaduras.
Bourdure anti projections haute.

Large drip tray.
Bandeja y recoge jugos.
Tiroir de propreté.

21 cm
Adjustable thermostat to 300 °C.
Termostato ajustable hasta 300 °C.
Thermostat réglable jusqu'a 300 °C.

Indicator lights.
Luces piloto.
Voyants lumineux.

EaCh contact gri" comes With / Cada grill de contacto viene con / Chaque grill de contact est livré avec

See products on / Ver productos en /Voir produits en page P. 368

OLLRATH 356 dujadas

“Solo grande” Contact grill
Grill de contacto “Solo grande”
Grill de contact “Solo grande”

21 cm

31cm

Upper and lower grooves
Ranura arriba y abajo
Quadrillage en haut et en bas

P15005 / P15007
Cooking surface
Superficie de coccién
REF Surface de cuisson v w Hz \;/@ €/u
cm
P15005 32x21 230 2.200 50/60 1/1 629,80
P15006 32x21 230 2.200 50/60 1/1 629,80
Crépe maker
Crépera
Crépiere
Thermostat
@40 cm Termostato
- Thermostat:
Temp. Max 300 °C

\ 24 cm
!_;.
49 cm " /
45cm
Y/OLLRATH 357

Contact grill 12.3

Grill de contacto / Grill de contact

“Duetto compact” Contact grill
Grill de contacto “Duetto compact”
Grill de contact “Duetto compact”

31cm

Upper groove
Ranura arriba
Quadrillage en haut

P15006 / P15008

Cooking surface

Superficie de coccion
REF Surface de cuisson v w Hz @/@ €/u

cm
P15007 47 x 23 230 3.600 50/60 1/1 961,40
P15008 47 x 23 230 3.600 50/60 1/1 961,40

St/Steel with cast iron teflon coated plates. Indicator light, drawer/
warming tray and batter spreader.

Acero inoxidable con planchas de hierro fundido teflonadas.
Indicador temperatura, cajény espdtula.

Acier inoxydable avec plagues en fonte avec revétement en téflon.
Témoin de controle, tiroir/plaque chauffante et étaleur de pate.

REF v w Hz 9®  €ru
P15075 230 3.000 50/60 171 952,20
dujadas
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Which warming

induction unitdoyouheed?

¢Qué placa mantenedora de induccién necesita?
Quel plagque chauffante a induction vous faut-il ?

INSTALLATION
INSTALACION
INSTALLATION

CONTINOUS POWER TECHNOLOGY
TECNOLOGIA DE POTENCIA CONTINUA
TECH. DE PUISSANCE CONTINUE

DESIGNED FOR
DISERADO PARA
CONCUE POUR

FULL SURFACE HEATING
CALENT. DE SUPERFICIE COMPLETA
CHAUFFAGE SUR TOUTE LA SURFACE

POWER
POTENCIA
PUISSANCE

COOKING SURFACE
SUPERFICIE COCCION
SURFACE DE CUISSON

POWER LEVELS
NIVELES DE POTENCIA
NIVEAUX DE PUISSANCE

TEMPERATURE LEVELS
NIVELES DE TEMPERATURA
NIVEAUX DE TEMPERATURE

Y/OLLRATH

"/OLLRATH

dujadas

A YOLLRATH COMPANY

Buffet maintenance
Mantenimiento buffet
Mantien de température

300 W

40 X40CM

MIRAGE

Buffet maintenance
Mantenimiento buffet
Mantien de température

375W

60 X 40 CM

4

Buffet maintenance
Mantenimiento buffet
Mantien de température

650 W

@36 CM

dujadas

IP WARM 5035

[ =]

v

Buffet maintenance
Mantenimiento buffet
Mantien de température

4

1000 W

GN1/1

45-100°C

VVOLLRATH

IP WARM 4040

[ =]

4

Buffet maintenance
Mantenimiento buffet
Mantien de température

4

1000 W

40x40cm

45-100°C

IPWARM

IP WARM 5035 B

T T

4

Buffet maintenance
Mantenimiento buffet

IP WARM 4040 B

T

4

Buffet maintenance
Mantenimiento buffet

Mantien de température | Mantien de température

4

1000 W

GN1/1

45-100°C

359

4

1000 W

40x40cm

45-100°C

IP WARM ROUND 24

T

Buffet maintenance
Mantenimiento buffet
Mantien de température

& Chafers

4

1000 W

@ 24,5cm

10

BUFFET &

ACCESSORIES

dujadas
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Warming induction units 12.4

Placas mantenendoras induccién / Plaques chauffantes & induction

®
e bYY/OLLRATH

Buffet induction warmer Buffet induction warmer
Placa induccién mantenedora de temp. @ @ Placa induccién mantenedora de temp. @ @
Plaque induction de maintien temp. nper || e Plaque induction de maintien temp. e || e

With Iess that 4oow' ggg;ggggg/tyzefl%%%g’%'e/ sistema mds eficiente y

it is the most efﬁCient AE/ec mfojns(?le élOO W c’ﬁgt le systeme le plus efficace
. et eco-friendly du marché.

and eco-friendly

system on the market.

8cm

8cm

}

wC— —— - REF v w A <= Hz UM €/u REF vV W A < Hz U €/u

595027502 230 300 1,30 EU 50/60 1/1 1.166,45 595087502 230 375 1,63 EU 50/60 1/1 1.455,30
595027503 230 300 1,30 UK 50/60 1/1 1.166,45 595087503 230 375 1,63 UK 50/60 1/1 1.455,30

Tempered, black glass top.
Parte superior de cristal templado negro.
Plateau en verre noir trempé.

Drop in induction cooker @ @

Placa induccién encastrable » :
Plaque induction encastrable TYBeF || TYpeS

32cm

4///»

Touch control, 4 power settings. ﬂ@
Con 4 ajustes de potencia.

Contrdle tactile, 4 réglages de puissance. 1

e v\ ||||uu|||u|um||M
LED indicator lights on control panel & glass.
Indicadores luminosos LED en el panel de control.
Voyants LED lumineux sur le panneau de _

commande et verre.

7,5cm

REF  OMax v w A 2 Hz Q@ €ru

59641 36 230 650 2,8 EU 50/60 1/1 1.186,30
59642 36 230 650 2,8 UK 50/60 1/1 1.186,30

EQUIPMENT
MAQUINARIA
EQUIPEMENT
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Plate connection [ Conexion placas / Connexion des plaques See products on / Ver productos en / Voir produits en page P. 495
Connect up to 3 units together Electric heating units for chafing dish -
with interconnect cords. Elemento eléctrico para chafing dish

Conecte hasta 3 placas a la vez. Corps de chauffes pour chafing dish

Connectez jusqu’a 3 unités avec
des cordons d'interconnexion.

OLLRATH dujadas VOLLRATH 361 dujadas



EQUIPMENT
MAQUINARIA
EQUIPEMENT

12.4 IP WARM -»uiacas

Continuous power technology enables steady
warming at lower power with maximum efficiency.

La tecnologia de potencia continua permite un
mantenimiento de temperatura estable a baja potencia y
con maxima eficiencia.

La technologie de puissance continue permet un
maintien de la température stable a faible puissance
avec une efficacité maximale.

1000 W power in all models, with a temperature range of
40 to 100 °C, adjustable in 5 °C increments.

Potencia de 1000 W en todos los modelos, con rango de
temperatura de 40 a 100 °C, ajustable en incrementos de 5 °C.

Puissance de 1000 W sur tous les modeéles, avec une plage
de température de 40 a 100 °C, réglable par paliers de 5 °C.

Full vitroceramic surface, durable and
easy to clean

Superficie completamente vitroceramica,
resistente y fdcil de limpiar

Surface entiérement vitrocéramique,
résistante et facile a nettoyer

Available in countertop and built-in versions,
adapting to suit different installation needs.
Disponibles en versiones de sobremesa y de encastre,
adaptdndose a distintas necesidades de instalacion.

Disponibles en versions de table et encastrables,
s'adaptant a différents besoins d‘installation.

Two versions: 40 x 40 cm and GN 1/1.
Dos versiones: 40 x 40 cm y GN 1/1.
Deux formats : 40 x 40 cm et GN 1/1.

Full surface warming
Calentamiento de superficie completa
Chauffage de surface compléte

V/OLLRATH

Professional warmer
for keeping food warm
at buffets, self-service
areas, and events.

Placas profesionales para mantener alimentos calientes en
buffets, autoservicios y eventos.

Plagues professionnelles pour maintenir les aliments au
chaud lors de buffets, de libre-service et de réceptions.

dujadas

Warming induction units 12.4

Placas mantenendoras induccion / Plaques chauffantes & induction

| IP WARM 4040

40 cm

7cm ¢
-

<
<

40 cm

REF v w <2

\

Hz YIE  €/u

P157952 220-240 1000 EU 50/60 1Al 279,00

| IP WARM 4040 B

Built-in size:

Tamaiio para encastre:
Taille intégrée :
37x37cm

40 cm

40 cm

7cm¢ i

REF Y, w <2

Hz Y9/® €/u

P157953 220-240 1000 EU 50/60 1Al 279,00

1/1 Heating plate
Placa caliente 1/1
Plague chauffante 1/1

6,5cm ¢

Adjustable thermostat
up to 75 °C.

Termostato regulable
hasta 75 °C.

Thermostat réglable
jusqu'a 75 °C.

REF cm \'

w <2

18/10

Stainless
steel

With on / off switch
and indicator light.

Con interruptor central
y piloto de control.

Interrupteur central et
voyant de controle.

Hz B/ €/u

P15073 60x40,0 230 600 EU
P15074 53x32,5 230 600 EU

VVOLLRATH

50/60 1/1 361,90
50/60 1/1 315,40

363

7cm¢

7cm

| IP WARM 5035

53 cm

REF Vv w <= Hz  ©ID

P157950 220-240 1000 EU 50/60 1Al

| IP WARM 5035 B

Built-in size:

Tamaiio para encastre:
Taille intégrée :

50x 33 cm

53 cm

REF Vv w <= Hz YD

P157951 220-240 1000 EU 50/60 1Al

See products on
Ver productos en / Voir produits en page

Induction warming station
Estacion induccién mantenedora
Station induction maintien de témperature
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¢Qué mantenedor de temperatura necesitas?
Quel appareil maintenance de température vous faut-il ?

(]
Rethel‘ITIGllzel‘S Application: Retherm Chilled Food. Hold Heated Food. WCI rmers Application: Hold Heated Food.
Reterma I 1z d OresS Aaplicacion: Retermaliza alimentos frios. Mantiene calientes los alimentos. C a I enta d Ol S Aaplicacién: Mantiene calientes los alimentos.
. ”
Ap, de remise en tem peratu '@ Aplicacion: Retermaliza alimentos frios. Mantiene calientes los alimentos. C ha Ud Application: Tenir les aliments chauffés.

INDUCTION 3D RETRO CAYENNE CAYENNE SOUP KETTLE BAIN MARIE CHAFING DISH

OLLA ELECTRICA / MARMITE CHAUD BANO MARIA / BAIN MARIE

§ - 1

Warmer and rethermalizer

Calentadores y retermalizadores V V V V
Ap. de remise a température et

ap. de maintien a température

Warmer only

Solo calentador V V V V

Chauffant seulement

Power (W)

Potencia (W) 800 1.400 800 1.000 400 1200 500 0

Puissance (W)

Direct contact heating
system

Calentamiento a través de

contacto directo V V
Systéme de chauffage par
contact direct

Water

Agua 4 4 \4 v v 4 v

Eau

= [y
z3z g3
522 522

B ==
&a .o
5905 505
oo oo
WS o WS o

Low water light

Luz indicadora nivel de agua
bajo v v
Contrdle du niveau d'eau par voyant
lumineux

Induction

Induccion V

Induction

Capacity (L)

Capacidad (L) 6,6-10,4 6,6-10,4 6,6-10,4 20 10 20 10 9

Capacité (L)

Temperature control

Control de temperatura V V V V V V V

Controdle de température
BUFFET & ACCESSORIES
V INCLUDED / INCLUIDO / INCLUS

OLLRATH 364 dujadas VOLLRATH 365 dujadas




EQUIPMENT
MAQUINARIA
EQUIPEMENT

12.4 Rethermalizers

Retermalizadores / Appareil de remise en température

INDUCTION 3D

RETHERMALIZER
MIRAGE®

Low power, 3D induction, without the Induccién 3D de bajo consumo, sin necesidad de
need to use water. utilizar agua.

Rapid heating time (50-60 min). Tiempo de retermalizacién rdpido (50-60 min).
Food does not need to be pre-heated. Los alimentos no necesitan ser precalentados.
Directly from the freezer to the Directamente del congelador al Retermalizador.
Rethermalizer. Menu de preseleccion y regulador de
Pre-selection menu and precise temperatura preciso.

temperature regulator.

NACUFS IICE
INDUSTRY
INNOVATION

AND CREATIVE
EXCELLENCE
AWARD

Y/OLLRATH 366

K

2013 AWARD

Induction 3D basse consommation, sans
nécessité d'utiliser de I'eau.

Temps de rethermalisation rapide (50-60 min).

Les aliments n'ont pas besoin d'étre
préchauffés.

Directement du congélateur au
rethermalisateur.

Menu de présélection et régulateur de
température précis.

dujadas

Rethermalizers 12.4

Retermalizadores / Appareil de remise en température

Mirage® Induction Rethermalizers
Retermalizador de induccién Mirage®
Rethermaliseur induction Mirage®

q3

I Natural / Naturel - Red / Rojo / Rouge
1] H  Prof. =
REF L tm om om == YUim e
7470210 6,6 303 342 176 EU 11 111790
7470240 WM 66 30,3 342 176 EU 171 111790
7470310 6,6 30,3 342 176 UK 1/1 111790

7470340 WM 66 303 342 176 UK 1/1 111790
74110210 10,4 353 342 176 EU 1/1 1.146,65
74110240 MM 10,4 353 34,2 176 EU 1/1 1.146,65
74110310 10,4 353 342 176 UK 1/1 1.146,65
74110340 B 10,4 353 342 176 UK 1/1 1146,65

Hinged cover with hole SS
Tapa abatible con orificio Stiess
Couvercle rabattable avec orifice

s
H_;_,t s Y.

REF ForJ Fara/ @ cm j=/is! €/u
47488 6,6L 24,0 116 58,95
47490 1041 28,7 116 69,50

Mirage® 3D induction rethermalizer inset
Recipiente interior para retermalizadores Mirage® 3D
Récipient interieur pour rethermaliseur Mirage® 3D

Y/OLLRATH 367

Mirage® Drop-In Induction
Retermalizador ind. Mirage® encastrable
Rethermaliseur ind. Mirage® encastrable

e

800 W
3,5A
230V
50/60Hz

REF L 2 H  Prof. = T/ €/u

cam cam cm
74702D 6,6 303 31,3 176 EU 7 17775
74703D 6,6 30,3 31,3 176 UK 17 17775
741102D 10,4 353 313 176 EU 171 1.216,80
741103D 10,4 353 31,3 176 UK 171 1.216,80

Drop-In / Encast.

1,8 m power cable / / cable alimentacién / cable d'alimentation

Hinged cover with hole SS
Tapa abatible con orificio Stiless
Couvercle rabattable avec orifice

REF For/ Fara/ @ cm j=/lgs! €/u
47493 6,6L 24,0 116 81,50
47494 10,41 28,7 116 96,80

Fits opening Prof.

REF L Para gﬁfrtura o 9/®m  €/u
88184 6,6 21,6 20,8 1/6 87,10
88204 10,4 26,7 20,8 1/6 96,95

dujadas
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12.4 Rethermalizers Bain marie 12.4

Retermalizadores / Appareil de remise en température : Banos maria /Bain-marie

OO 33

IEC IEC
TypeF Type G
(EV) (UK)
Retro stockpot rethermalizer One-Piece Ergo Grip™ Ladles with Kool
Retermalizador Retro Touch Handkes
Rethermaliseur Retro Cacillos ErgoGrip™ de una sola pieza
Kool Touch
C € £ A Louches Ergo Grip™ monobloc avec
— manche Kool Touch @
A\
Natural
Naturel : Kool-Touch® handle.
Heat resistant to
Red £ Asa Kool-Touch® que
Rojo 9 resiste hasta
Rouge M Manche Kool-Touch® |
T Py N
resistant a
Blanc cassé 82°C
Blanco perla
Pearl white
Black v J c ®
. I,l‘l(e;;igrro AYE N N E
?31cm
< @ Max 42 cm > ' Cayenne® Heat'N'Serve Rethermalizer Inset container for Cayenne® Heat'N'Serve
— Olla Retermalizadora Cayenne® Heat’'N'Serve Recipiente interior para Cayenne® Heat'N'Serve
REF L Vv W A< H O/ €/u REF mi Bo‘\zl)vlc{nBol Tgﬁ\l *m D/F €/u ép. de re(;mse en temp. Heat ‘N Serve ronds Récipient interieur pour Cayenne® Heat'N'Serve
ayenne
7217810 8 66 230 1400 61 EU 50/60 1/1 1.018,45 4980422 1183 7.9 333 276  1/6 33,85
7217910 6,6 230 1400 6,1 UK 50/60 1/1 1.018,45 4980622 1774 8,6 336 276 1/6 3515
7217850 [ 6,6 230 1400 61 EU 50/60 1/1 1.018,45 *Length from bow! bottom to bend in handle 800 W
7217950 l 6,6 230 1400 6,1 UK 50/60 1/1 1.018,45 *Largo desde el fondo del porcionador hasta el gancho del asa 3,5 A
| N ;
7217855 - 6,6 230 1400 61 EU 50/60 1/1 1.018,45 Longueur du fond du bol a la courbure dans le manche 230V
7217955 - 6,6 230 1400 6,1 UK 50/60 1/1 1.018,45
7217860 [l 6,6 230 1400 61 EU 50/60 1/1 1.018,45
7217960 ] 6.6 230 1400 61 UK 50/60 1/1 1.018,45
7217310 . 10,4 230 1400 6,1 EU 50/60 1/1 1.037,40
7217410 . 10,4 230 1400 6,1 UK 50/60 1/1 1.037,40
7217350 | 10,4 230 1400 61 EU 50/60 1/1 1.037,40 .
7217450 10,4 230 1400 61 UK 50/60 1/1 1.037,40 Retro stockpot rethermalizer inset
7217355 il 10,4 230 1400 6,1 EU 50/60 1/1 1.037,40 Recipiente interior para retermalizadores Retro
7217455 ] 10,4 230 1400 61 UK 50/60 1/1 1.037,40 Récipient interieur pour rethermaliseur Retro
7217360 [l 10.4 230 1400 61 EU 50/60 1/1 1.037,40
£Ss 7217460 [ 10,4 230 1400 6,1 UK 50/60 1/1 1.037,40 ESg
522 523
£55 HS-11 £32
wEE \ EE
Hinged cover with hole REF  cm(@xH) L v w <YM €/u REF  For/Para @cm ALcm L Y/ €/u
Tapa abatible con orificio ;
P i . : 72522 32,0x24,5 104 230 800 EU 1/1 558,65 78204 72522 28,7 20,8 104 16 8275
Couvercle rabattable avec orifice 1
e — With inset, hinged cover *Not induction-ready insert
" - Con recipiente interior y tapa con visagra *Cubeta no apta para Induccién
y‘f/-ﬁ\- Avec conteneur et couvercle *Conteneur non Induction
= % See products on / Ver productos en / Voir produits en page P. 367
v 3 Suitable for all Retro models
. S— Compatible con todos los modelos Retro
Compatible avec tous les modéles Retro Hinged cover with hole
Tapa abatible con orificio
REF @ cm I=lls €/u REF Hcm @ cm L i=l\s €/u Couvercle rabattable avec orifice
46527 24 1/6 79,20 46311-2 22 29 10,4 1/6 117,50
46407-2 15 29 6,6 1/6 136,10

OLLRATH 368 dujadas YOLLRATH 369 dujadas



==
z2xZ
£52
E2E
25
2sQ

12.4 Bain marie

Baros maria / Bain-marie

Rethermalizer Cayenne® 1/1 GN @
Retermalizador Cayenne® 1/1 GN N -
Type F Type G

Appareils remise temp. Cayenne® 1/1 GN | &) || (i

1.000 W HEAT'N SERVE
43A
230V
50/60 Hz

‘g 3
33cm
Without pans
Sin cubetas
Sans bacs
Well depth o
REF Profundidad cm <= E/@ €/u
72630 16,8 EU 11 523,15
72550 16,8 UK 11 523,15

Thermoset fiber reinforced well — self-insulating with maximum
energy efficiency. Capillary Tube Thermostat Control

Recipiente de resina reforzada con fibra termofijada aislante. Mdxima
eficiencia energética. Control de termostato

Compartiment en résine thermodurcie renforcée - isotherme pour un
rendement énergétique maximal. Thermostat a tube capillaire

Bain-marie 1/1 GN with drain valve @
Bafio maria 1/1 GN con grifo drenaje e
Bain-marie 1/1 GN avec robinet de drainage | )
O+30°C WARMER
O+90°C

|

Hag /

wd ¢

Without pans
Sin cubetas
Sans bacs

REF v w <=2 Hz Bm  €/u
P15020 230 1200 EU  50/60 171 360,80

12 = 12 /3
Compatible with Max H
Compatible con 1/3 13 1 100 mm
Compatible avec
2 1/3 A 1/6 §1/6
Bain-marie 2/4 GN
Bafio maria 2/4 GN @ @
Bain-marie 2/4 GN T(VIEF’E)F T{EE)G
REF v w A < Hz 9 €/u
72013CE 230 500 2,2 EU 50/60 1/1 453,00

wd £'€e

Y/OLLRATH

72013CE-UK 230 500 2,2 UK 50/60 1/1 453,00

Compatible with
Compatible con 2/4
Compatible avec

Max H
100 mm

dujadas

Soup kettle
Olla eléctrica para buffet
Marmite buffet chaud

External aluminium
body with epoxy
coating.

Cuerpo de aluminio con
bafio epoxy.

Corps en aluminium
laque epoxy.

Thermostat
Termostato
Thermostat
REF cm L w Vv <] Hz 9 €/u

P910008 34,5x36 10,0 400 230 EU 50/60 1/1 177,40

Resistance 400 W, 1,9 amperes, 230 V single phase, 50/60 Hz. St/Steel
lid. Inside pool St/Steel, 10 Its. capacity.

Resistencia 400 W, 1,9 amperios, 230 V monofase, 50/60 Hz. Tapa de acero
inox. Cuba interior de acero inox. con capacidad para 10 litros.

Résistance 400 W, 1,9 ampeéres, 230 V monophasée, 50/60 Hz. Couvercle
en acier inox. Cuve intériure en acier inox. capacité 10 Its.

Chocolate warmer
Bafo maria chocolate
Chauffe-chocolat

O 40 °c Max
29 cm
26cm
Vacuum sealer
7 Marinated / Liquids function
Envasgdora al V'GCIO Funcién marinado / Liquidos
Machine sous vide Fonction marinade / Liquides
o
w
- 3
40 cm sealing
soldadura/ soudure 28,4cm
REF v w kg <2 Hz Y9/ e€/u
P688130 230 200 7,5 EU 50 171 874,80
Y/OLLRATH 371

Bain marie 12.4

Barios maria / Bain-marie

Chocolate fountain
Fuente Fondue chocolate
Fontaine a chocolat

A ss

Stainless
steel

T
E
\
P15 096 P15 097
@ cm
Levels
REF ml  Niveles V  Hz c?n Cl;ln w 5D €/u
Niveaux

P15096 700 3 230 50 21 38,0250 1/1 112,40
P15097 1200 4 230 50 23 45,0250 1/1 141,30

St/Steel body and parts. Temperature and control. Easy to clean.
Adjustable foot for a stable standing.

Cuerpo y partes de acero inoxidable. Incorpora un regulador de temperatura.
Muy fdcil de desmontar y limpiar. Pie regulador para apoyo estable.

Corps et composants en acier inoxydable. Regulateur température. Trés
facile a nettoyer. Pied de régulation pour un appui stable.

18/10

Stainless

steel
Units

REF Unidades Lts  V W  Hz 9/ €/u
Unités

P15010 1 3,50 230 250 50/60 1/1 625,10

Vacuum bags
Bolsas vacio
Sachets sous vide

REF Lm W cm 9/ €/u
P688133 2x6 30 11 29,60
P688134 2x6 40 1”1 39,00

dujadas
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Heating lamps 12.4

St Lamparas mantenedoras / Lampe chauffante

Steel

12.4 Heating lamps

Ladmparas mantenedoras / Lampe chauffante

MINIMAL

A
MADE IN ITALY i Nego mats
g Negro mate
T Noir mate
_ 8
e , 3
Robust, lasting construction ( N
.7 w
Construccion robusta y duradera | 5 REF v w o Hz B €/u
Construction robuste et durable | v P156524 220240 250 50/60 1/1 158,10
P156525 220-240 250 50/60 1/1 168,30
?16 cm P156526 NN 220-240 250 50/60 1/1 158,10
White bulb included / Bombilla blanca incluida / Ampoule blanche comprise
Real copper
100% pper RETRO
corper )] Cobre auténtico
Cuivre auténtique N
Made from 100% copper for a distinctive
touch and great durability
Fabricada 100% en cobre para un toque
distintivo y gran durabilidad o
Fabrication 100 % cuivre pour une touche de S Space
distinction et une grande durabilité . gray
8
[a]
3
1 1 .
3 REF v w Hz 9/ €/u
y P156527 220-240 250 50/60 1/1 137,70
P156528 220-240 250 50/60 1/1 137,70
?23cm P156529 I 220-240 250 50/60 1/1 142,80
cu ‘Al .AI White bulb included / Bombilla blanca incluida / Ampoule blanche comprise
Copper Aluminium Aluminium
A
=3E =S
STYLE
503 £3 =
233 . REF v W  Hz Y/f €/u A 233
o P156521 I 220-240 250 50/60 1/1 378,50
3 P156522 220-240 250 50/60 1/1 345,40
a P156523 NN 220240 250 50/60 1/1 378,40
g ~
e Chromed
N 3 Cromado
. . Chromé
3 Top-quality white PHILLIPS bulb included S
\/ Bombilla blanca PHILLIPS de primera calidad incluida g
Ampoule blanche PHILIPS de qualité supérieure incluse
@23cm o~
Matt aluminium  Anodized matt black a
ggg,:/; Aluminio mate Negro mate anodizado 3 REF v w hz E/@ €/u
Aluminium mate Noir mate anodisé v P156530 220-240 250 50/60 1/1 147,90
. ) P156531 220-240 250 50/60 1/1 153,00
27 cm P156532 NN 220-240 250 50/60 1/1 147,90
White bulb included / Bombilla blanca incluida / Ampoule blanche comprise
OLLRATH 372 dujadas VOLLRATH 373 dujadas



12.4 Heating lamps

Ladmparas mantenedoras / La mpe chauffante

Heating lamps 12.4

Lamparas mantenedoras / Lampe chauffante

st ||SS St | | SS

Stainless Stainless
Steel <teel Steel <teel

Simple heating lamp with base
Ldmpara mantenedora simple con base
Lampe chauffante simple avec support

h)

Heating lamp with base
Lampara mantenedora con base
Lampe chauffante avec support

Heating lamp with marble base
Ldmpara mantenedora con base mdrmol
Lampe chauffante avec support marbre

Double heating lamp with base
Ldmpara mantenedora doble con base
Lampe chauffante double avec support

50cm-65cm

50cm-65cm

60 -77cm
60 -77cm

38-55cm
38-55cm

\/
N
o
0
x‘

‘m‘ /
47 cm

White bulb included
Bombilla blanca incluida
Ampoule blanche comprise

White bulb included
Bombilla blanca incluida
Ampoule blanche comprise

Suitable for 1/1 GN
Compatible con GN 1/1
Adaptable pour GN 1/1

White bulb included
Bombilla blanca incluida
Ampoule blanche comprise

Suitable for 1/1 GN
Compatible con GN 1/1
Adaptable pour GN 1/1

White bulb included
Bombilla blanca incluida

Ampoule blanche comprise

REF v w <2 Hz 9/ €/u REF v w <2 Hz §/F) €/u
REF v w <2 Hz G/ €/u REF v w <2 Hz O/ €/u P156555 220-240 250 EU 50/60 1/1 142,80 P156557 220-240 2x250 EU 50/60 1/1 204,00

P156556 NN 220-240 250 EU 50/60 1/1 168,30 P156558 NN 220-240 2x250 EU 50/60 1/1 220,30

P156550 220-240 250 EU 50/60 1/1 566,20 P156552 220-240 250 EU 50/60 1/1 974,80
P156551 220-240 250 EU 50/60 1/1 566,20 P156553 220-240 250 EU 50/60 1/1 974,80
Bulb only

Heating lamp with base

Triple heating lamp with base

Ldmpara mantenedora con base Bombilla Ldmpara mantenedora triple con base
Lampe chauffante avec support Ampoule seule Lampe chauffante triple avec support
A
A
£3c PHILIPS £S5
EEE £ g52
232 =} IS 23z
gsg R = gsg
£ o
v [te)
g ) £
i o
' O
o '
— o
=)
=y
22‘c'm\ 4{'
cm \
White bulb included
Bombilla blanca incluida |
Ampoule blanche comprise |
Suitable for three 1/1 GN
REF \' W <02 Hz E/@ €/u REF w \;/@ €/u Compatible con tres GN 1/1
°° | Adaptable pour trois GN 1/1
P156554 220240 250 EU  50/60 1/1 827,70 P15033 175 n 37.80
) ! P710205 I 250 1Al 54,60 . . REF Vv w .ﬂ=’ Hz E/@ €/u
P15034 1 175 11 37,80 White bulb included | - T
P710206 [ ] 250 11 54,60 Ampoule blanche comprise P156559 220-240 3x250 EU 50/60 1/1 285,60

P156560 NN 220-240 3x250 EU 50/60 1/1 346,80
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12.4 Heating lamps Hot cupboards 12.4

Lamparas mantenedoras / Lampe chauffante Aramarios calientes / Armoires chaudes
Contoured ca rVIng station gtrf;:fcft;;Igehggt:‘;l:v?tz:\a;frl;:::.h lamps for additional heat while serving. Hot cupboards SS Hot cupboards SS
i6n b inch Calentador de platos stailess Calentador de platos stainless
Estacion buffet trinchante , o , , .
. , Atractiva estacion trinchante (para carnes) con I[dmparas calentadoras. Interruptor Chauffe - assiettes Chauffe - assiettes
Station de décou page concave iluminado de encendido/apagado en la base.
Station de découpage attrayante disposant de lampes pour plus de chaleur O+35°C O+35°C
durant le service. Interrupteur lumineux de marche/arrét sur la base. O+85°C O+85°C
2x 175 W (Ref. P15033) S e - 2
Dual heat lamps.
Ldmparas calentadoras dobles.
Deux lampes chauffantes | - a
] | - Stylish solid surface base & top
- .
— f Base y pgrltg superior elegantes con
Spun aluminum shades for heat {‘ [ superficie lisa
dissipation Surface pleine esthétique (base et ®
Pantallas de aluminio para disipar el calor :\ Sy dessus) e
Abat-jour en aluminium repoussé pour ; &
dissiper la chaleur 3
\
|
Clear tempered glass customer breath guard =~ ||
Proteccién contra aliento con vidrio templado|
transparente '
Pare-haleine en verre trempé transparent | Knife-friendly, dishwasher safe NSF _— v
Certified cutting board included 45cm -
Incluye tabla de corte, apta para -~
Heavy-duty steel frame, chrome- : Certificacion NSF 75cm
plated P o Planche & découper certifiée NSF incluse;
Marco de acero cromado altamente P apte pour le lave-vaisselle
resistente = d - ¢
Cadre en acier chromé extra-robuste ': \
Inner sizes Capacity plates Inner sizes Capacity plates
- Medidas interiores Capacidad platos Medidas interiores Capacidad platos
t Mesures interieures Capacité assiettes Mesures interieures Capacité assiettes
Rubber feet provide stability and e . ¢ 41x38x 66,5 cm 70 x 35 x 80 cm
protect tabletop 60 u 1 20 u
Piés antideslizantes que ofrecen una mayor estabilidad .
Les pieds en caoutchouc stabilisent et protégent la table “'l L
P | REF v w Hz 9® €/u REF v w Hz 9™ €/u
Recessed base channels liquids into removable drip pan P15027 230 750 50/60 1Al 940,10 P15028 230 1.250 50/60 1Al 1.676,40
La base empotrada canaliza los liquidos hacia una cubeta para
goteo retirable
La base renfoncée conduit les liquides dans un plateau
Cont dc R Stati ramasse-gouttes
ontoured Carvin ation
L <e .. . g Hot cupboards. Calentadores de platos. Chauffe-assiettes. e S
zzz Estacion buffet trinchante . o o o zzz
sz ion de dé c Us St/Steel, wholly insulated. Acero inoxidable, doble pared, completamente Inox, double paroi, entiérement calorifugée. £3:
395 Station de decoupage concave HoTED With thermostat and switch with indicator aislado térmicamente. Avec thermostat et interrupteur avec voyant de 323
M=t light. Con termostato e interruptor con piloto de contrdle e o= i
@ @ Removable and ajustable shelves. control. o ‘ Etagéres ajustables et amovibles.
- = Door with heavy duty hinges. Estantes inter foresr egulables y extraibles. Porte avec charniéries trés resistantes.
TYPeF | | TYBeC Diameter max. plates 32 cm. Puertas con bisagras muy reforzadas. Diametre max. assiettes 32 cm.

Didmetro mdximo de los platos de 32 cm.

A/AC =
REF  WxDxHem CMAC <= Hz i@ eru

46671 61x559x686 230 EU 50/60 1/1 3.14770
46672 61x559x686 230 UK 50/60 1/1 3.147,70

Cord / Cable / Cordon L:1,8m.

2 Infrared bulb included
Incluye 2 bombillas de infrarojos
Inclus 2 ampoules infrarouges

P15033
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