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Suure tootlikkusega toiduvalmistamine
Easyline elektriline keedukatel koos
veesdrgi automaatse veega tditmisega
401t

UHIK #

MUDEL #

NIMI #

SIS #

AlA #

232186 (EBE4OAWF) Automaattditega elektriline

keedukatel 40 L EASYLINE

LOhike spetsifikatsioon

Uhiku nr.

304 AISI roostevabast terasest konstruktsioon koos Umardatud
nurkadega pressitud nduga, mis on valmistatud 304 AlSI roostevabast
terasest. Katelt saab kallutada Ule 90° nurga tdielikuks tUhjendamiseks.
Motoriseeritud kallutus koos kallutusteljega asub katla keskosas
véimaldab Ulevooluava kérgemal paiknemise ja lubab anumat
kérgemalt taita. Vee automaattdide koos aurugeneraatoriga.
Elektrilised kitteelemendid asuvad otseselt katla veesdrgis. Toit
soojendatakse  Uhtlaselt  katla kilgedel ja pdhjas asuvast
kuumutussisteemist killastatud auruga temperatuuril 108°C veesargis
automaatse deaeratsioonisusteemiga. Ohutusklapp vdlistab veesargis
auru Uleréhu. Ohutustermostaat kaitseb madala veetemperatuuritaseme
eest. Maksimaalne réhk on 0,5 baari. Kiire soojatootlikkusega ja kiire
kuumutusega. Elektromehaaniline juhtimine. Vdaliskesta temperatuur
on madal. Kaitseaste IPX5 veekindel.

KOOSKOLASTUS:

Peamised omadused

» Katla siseseinad ja pdhi soojenevad kaudselt
aurusdrgis oleva 108° kraadise kullastatud
auruga ja toit kiUpseb Uhtlaselt. Ohk
eemaldatakse automaatselt.

e Suur kuumutusvdimsus ja kiire kuumutamine.

* Veesdrgi automaatne veega taitmine.

* Ergonoomilise katla suur diameeter ja madal

sUgavus hélbustavad segamist ja toidu érna
kaitlemist.

o Umardatud katla péhi  véimaldab  ka
vaiksemate toidukoguste valmistamist.

e Turvatermostaat kaitseb madala veetaseme
eest.

e Turvaventiil hoiab &ra aurusdrgis Ulerdhu
tekkimise.

* Vastab kdikidele nduetele ja standarditele
ning omab CE sertifikaati.

» Vastab kdige kérgematele higieenindudmistele.

e Tanu IPX5 kaitseklassile ja vdlispaneelide
madalale temperatuurile on tegemist turvalise
seadmega.

» Tdhus soojendustehnoloogia kiirendab tédtamist
jatdhusisolatsioon hoiab kuumuse katla sees.

Konstruktsioon

¢ AISI 304 roostevabast terasest konstruktsioon.

¢ Katelt saab kallutada Ule 90°, hélbustab toidu
valjavotmist.

* Mootoriga kallutamine.

¢ Elektromehaaniline juhtimine.

* Ergonoomiline ja kasutajasdbralik  t&nu
kérgele kallutusasendile, katla servas olev
nokk hélbustab anumate taitmist.

» Kallutusvdll asub katla keskosas, tdnu sellele
asub kallutamisel nokk kérgemal ja seetdttu
on kérgemate pottide t&itmine vaga mugav.

¢ Elektrilised kuumutuselmendid paiknevad
veesdargisjatdanu sellele on soojuse kadu vaga
vaike ja katla efektiivsus vaga korge.

« Maksimaalne réhk 0,5 bar, tdoréhk 0,4 bar.

Jatkusuutlikkus \¢

¢ Katla kvaliteetne soojusisolatsioon s&dstab
energiat ja hoiab tédkeskkonna temperatuuri
madalana.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
professional@electrolux.com
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Lisavarustus

VASAKJALG/PIILAR

ALUSRAAM(IKATLALE+ IVASAK
JALALE)

KINNITUSRAKIS(IKATLALE)

PAIGALDUSRAAM (POLTIDEGA
PORANDASSE)

MOOTEVARRAS 40L

KURN 40L 8MM AUKUDEGA
POHJAREST 40L

40L KORV 2 TK NOUDELE
2 NOUTUD TOSTEKONKSU

C€

PNC 928000
PNC 928001

PNC 928002
PNC 928003

PNC 928005
PNC 928009
PNC 928013
PNC 928017
PNC 928021
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Eestvaade Elekter
| Toitepinge:
232186 (EBE4OAWF) 400 V/3N ph/50-60 Hz
i Uhendatud koormus: 12 kW
) Votmeinfo:
£500 . Té6temperatuur MIN: 30 °C
N Tootemperatuur maks: 108 °C
——— = 3 Vélisméodud, sigavus: 660 mm
g i n Vdalisméo6dud, kérgus: 900 mm
Kasutatav netomaht: 401
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